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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

Kezünkben a digitális jövő

Módosítások az

Élelmiszeripar ágazat szakmáinak képzési és 

kimeneti követelményeiben
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

Bevezethetőség - alkalmazás
Szakképzésről szóló 2019. évi LXXX. törvény 11.§ (4) 

„A képzési és kimeneti követelményeket érintő változást – a nem érdemi jellegű vagy a tanulóra kedvezőbb változás 

kivételével – kizárólag a változással érintett legalacsonyabb iskolai évfolyamtól kezdve felmenő rendszerben a tanév első 

napjával lehet bevezetni, és azt a bevezetést megelőző első tanév kezdő napjáig kell közzétenni. A képzési és kimeneti 

követelmények módosítása a módosítást megelőzően közzétett képzési és kimeneti követelmények szerint indított szakmai 

oktatást nem érinti.”

Az ágazathoz tartozó szakmák képzési és kimeneti követelményei 2023.11.21-én, közzétételük napján hatályba léptek, 

alkalmazásuk ettől a naptól kötelező. 

A Kistermelői élelmiszerellátó és a Sütő- és cukrászipari technikus szakmák esetében a felmenő rendszerben bevezetésre 

kerülő változtatásokat a KKK-k 2024.04.09-én közzétett verziója tartalmazza, és a 2024/2025-ös tanév első napjától 

alkalmazandó.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

Minden KKK-t érintő változás

• alapadatok (1.9) közé bekerült a szakmai oktatás foglalkozásainak száma:

o 5 éves technikumi oktatásban legalább 2100 óra

o 6 éves technikumi oktatásban legalább 3200 óra

o 3 éves szakképző iskolai oktatásban legalább 2100 óra 

o 4 éves szakképző iskolai oktatásban legalább 3200 óra

o 2 éves kizárólag szakmai vizsgára történő felkészítésben legalább 2100 óra

o 3 éves kizárólag szakmai vizsgára történő felkészítésben legalább 3200 óra megtartott foglalkozás

• a szakmai követelmények (6.2, 6.3) a fenntarthatóságra, „zöldítésre” vonatkozó tartalmakkal bővültek, továbbá a munka-, 

baleset-, tűzvédelmi előírások is bekerültek, amennyiben nem tartalmazta a KKK (a részszakmák esetében is)

• ágazati alapvizsga eredményének beszámítása (8.8) ágazaton belül azonos lett, 10-20% közötti mértékkel

• a portfólió a vizsgára bocsátás feltétele lett (8.2.1)

• interaktív vizsgatevékenység során „az interaktív vizsgarendszer által előre megadott válaszlehetőségek közül kell 

kiválasztani a megfelelő válasz(oka)t”, így az ehhez nem illeszkedő feladattípusok törlésre kerültek (8.3.2)

• az interaktív vizsgatevékenység értékelésében (8.3.5) egyértelművé lett téve, hogy a több vizsgarészből/tanulási 

egységből/témakörből egybefüggő feladatsor készül, értékelésük nem külön történik

• nem programozható számológép használható, amennyiben számítást igénylő feladatot tartalmaz a szakmai vizsga (a 

részszakmák esetében is)

• részszakma esetén a FEOR foglalkozás megnevezésén (10.3) túl legalább egy munkakör megnevezése

(A zárójelben jelzett pontok a több szakmairánnyal, részszakmával rendelkező szakmák esetében csak az első szakmairányra, 

részszakmára vonatkoznak.)
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

Az ágazat szakmái, szakmairányai, részszakmái
Szakma azonosító száma Szakma

Ágazat

Magyar 

Képesítési 

Keretrendszer 

szint

Képzési 

terület

Ágazati 

besorolás

Szakma-

sorszám
megnevezése szakmairánya részszakmája

Élelmiszeripar 5 0721 05 01
Bor- és pezsgőgyártó 

technikus
- -

Élelmiszeripar 4 0721 05 02 Édességkészítő -

Keksz- és ostyagyártó, 

Csokoládétermék 

gyártó

Élelmiszeripar 5 0721 05 03
Élelmiszer-ellenőrzési 

technikus
- -

Élelmiszeripar 5 0721 05 04
Élelmiszeripari 

gépésztechnikus
- -

Élelmiszeripar 4 0721 05 05 Élelmiszeripari gépkezelő -
Élelmiszeripari 

csomagológép kezelő

Élelmiszeripar 5 0721 05 06
Erjedés- és üdítőital-

iparitechnikus
- -

Élelmiszeripar 4 0721 05 07
Erjedés- és üdítőital-ipari 

termékkészítő
-

Üdítőital-ipari 

termékkészítő,

Sörgyártó

Élelmiszeripar 4 0721 05 08
Hentes és húskészítmény-

készítő
-

Vágóhídi munkás,

Csontozó munkás,

Húskészítmény gyártó
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

Az ágazat szakmái, szakmairányai, részszakmái
Szakma azonosító száma Szakma

Ágazat

Magyar 

Képesítési 

Keretrendszer 

szint

Képzési 

terület

Ágazati 

besorolás

Szakma-

sorszám
megnevezése szakmairánya részszakmája

Élelmiszeripar 5 0721 05 09 Húsipari technikus - -

Élelmiszeripar 4 0721 05 10
Kistermelői élelmiszer-

előállító
- -

Élelmiszeripar 4 0721 05 11 Pék -
Sütőipari és 

gyorspékségi munkás

Élelmiszeripar 4 0721 05 12 Pék-cukrász - Süteménykészítő

Élelmiszeripar 5 0721 05 13
Sütő- és cukrászipari 

technikus
- -

Élelmiszeripar 4 0721 05 14 Szőlész-borász - Pincemunkás

Élelmiszeripar 5 0721 05 15 Tartósítóipari technikus - -

Élelmiszeripar 4 0721 05 16
Tartósítóiparitermék-

készítő
- Konzervgyártó

Élelmiszeripar 5 0721 05 17 Tejipari technikus - -

Élelmiszeripar 4 0721 05 18 Tejtermékkészítő - Tejipari munkás

Élelmiszeripar 5 0721 05 19 Édesipari technikus - -
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

Szakma 
a KKK-nak

1. hatályba lépése 2. hatályba lépése 3. hatályba lépése 4. hatályba lépése

Bor- és pezsgőgyártó technikus 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Édességkészítő 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Élelmiszer-ellenőrzési technikus 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Élelmiszeripari gépésztechnikus 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Élelmiszeripari gépkezelő 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Erjedés- és üdítőital-ipari technikus 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Erjedés- és üdítőital-ipari 

termékkészítő
2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Hentes és húskészítmény-készítő 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Húsipari technikus 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Kistermelői élelmiszer-előállító 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21
2024.09.01

(Közzétéve: 2024.04.09.)

Pék 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Pék-cukrász 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Sütő- és cukrászipari technikus 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21
2024.09.01

(Közzétéve: 2024.04.09.)

Szőlész-borász 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Tartósítóipari technikus 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Tartósítóipari termék-készítő 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Tejipari technikus 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Tejtermékkészítő 2020.05.18 2022.09.12 2023.11.21 -

Édesipari technikus 2025.07.14

Képzési és kimeneti követelmények hatályba lépése
A változáskövetés alapja a 2022.09.12-én hatályba lépett KKK
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

Az ágazat minden szakmáját érintő változás
Módosításban érintett pont Módosítás

7.2.2

Ágazati alapvizsga írásbeli vizsgatevékenységénél a feladatok száma: „legalább 15 legfeljebb 20” helyett „legalább 

20” került meghatározásra, illetve a feladattípusok esetében az arányuk meghatározásánál a „legfeljebb” szó 

törlésre került.

7.3.5 Az ágazati alapvizsga gyakorlati vizsga vizsgatevékenységének sikerkritériuma 50%-ról, 60%-ra nőtt.

8.2.1

A szakmai vizsga megkezdésének feltétele a portfólió elkészítése, valamint a vizsgaközpontnak történő leadása a 

szakmai vizsga megkezdése előtt legalább 10 nappal. A vizsgaközpont a portfólió leadására korábbi időpontot is 

meghatározhat.

8.3.2 Interaktív vizsgatevékenység feladattípusainak pontosítása, a hozzájuk rendelt súlyarány törlése.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 01 Bor- és pezsgőgyártó technikus

Módosításban érintett pont Módosítás

2

Munkaterület leírása kiegészítésre került: Borászati vállalkozást indít, működtet, termékeket értékesít. Ismeri és 

alkalmazza a jövedéki termékekre vonatkozó törvényi előírásokat és kötelezettségeket. Ellátja a technológiai 

folyamatokhoz kapcsolódó adminisztrációt, HACCP dokumentumokat, e-pincekönyvet vezet.

5.2 Eszközjegyzékben a borászati üzem meghatározásra került.

8.3 Az interaktív vizsgatevékenység leírásában szereplő főbb témakörök súlyozásával történik az értékelés. 

8.4 Szakmai számítás vizsgarész törlésre került a projektfeladat vizsgatevékenységből.

8.4.5
Projektfeladat vizsgatevékenység értékelésénél a vizsgarészek egymáshoz viszonyított súlyarányán 10%-ot meg 

nem haladó változtatás.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 02 Édességkészítő
Módosításban érintett pont Módosítás

1.8 Keksz- és ostyagyártóra változott a részszakma neve (Keksz- és ostyakészítőről).

3
A FEOR foglalkozás megnevezésénél a munkakörök felsorolása törlésre került, csak a FEOR számának megfelelő 

foglalkozás megnevezése maradt a táblázatban.

8.3.3 Interaktív vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam 120 percről 60 percre csökkent.

8.4.2
Projektfeladat gyakorlati részei bővültek plusz egy résszel (édesipari desszert termék készítése), melyekből kettő 

végrehajtását várják el – ezt megelőzően egy helyett.

8.4.5
Projektfeladat vizsgatevékenység Édességkészítés és termékbemutatás vizsgarész értékelési szempontjainak 

súlyarányán 10%-ot meg nem haladó változtatás történt.

8.4.5
A projektfeladat vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte a 

megszerezhető pontszám legalább 40%-át.

Keksz- és ostyagyártó részszakma

10.7.4 A vizsgatevékenység értékelési szempontjainál a súlyozás 10%-ot meg nem haladó változtatása.

10.7.4 A termék készítéséhez kapcsolódó szakmai beszélgetés értékelésének meghatározása 10%-ban.

Csokoládétermék gyártó részszakma

11.7.4 A vizsgatevékenység értékelési szempontjainál a súlyozás 10%-ot meg nem haladó változtatása.

11.7.4 A termék készítéséhez kapcsolódó szakmai beszélgetés értékelésének meghatározása 10%-ban.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 03 Élelmiszer-ellenőrzési technikus
Módosításban érintett pont Módosítás

8.3, 8.4
Interaktív vizsgatevékenység tanulási eredményei közül  a „Gazdaságtan: műszer, eszköz, vegyszer használat 

megtervezése” törölve lett, áthelyezésre került a portfólió dokumentumgyűjteményébe.

8.3.5
Interaktív vizsgatevékenység értékelésénél a tanulási egységek súlyozási arányának 10%-ot meg nem haladó 

változtatása.

8.4.2

Projektfeladat vizsgatevékenység vizsgarészeinél az „Élelmiszervizsgálattal kapcsolatos szakmai számítások 

elvégzése (10%)” vizsgarész beépítésre került a „Komplex élelmiszervizsgálat és dokumentálás (90%)” 

vizsgarészbe.

8.4.5
Projektfeladat vizsgatevékenység értékelésében a vizsgarészek egymáshoz viszonyított súlyarányában 10%-ot 

meg nem haladó változtatás történt.

8.4.5
A projektfeladat vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte a 

megszerezhető pontszám legalább 40%-át.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 04 Élelmiszeripari gépésztechnikus
Módosításban érintett pont Módosítás

8.3 Az interaktív vizsgatevékenység leírásából az értékelésbe került át a témakörök súlyozása.

8.3.3 Az interaktív vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam 120 percről 90 percre csökkent.

8.3.5
Az interaktív vizsgatevékenység értékelésénél a tanulási egységek súlyozási arányának 10%-ot meg nem 

haladó változtatása.

8.4.5
A projektfeladat vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte 

a megszerezhető pontszám legalább 40%-át.
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A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 05 Élelmiszeripari gépkezelő

Módosításban érintett pont Módosítás

3.
Új foglalkozás került be a szakmához rendelt legjellemzőbb FEOR közé: 8325 Csomagoló-, palackozó- és 

címkézőgép kezelője.

8.3 Az interaktív vizsgatevékenység leírásából az értékelésbe került át a témakörök súlyozása.

8.4.3
A projektfeladat vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam csökkent 240 percről 180 

percre.

8.4.5
A projektfeladat vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte 

a megszerezhető pontszám legalább 40 %-át.

Élelmiszeripari csomagológép kezelő részszakma

10.3
Új foglalkozás került be a szakmához rendelt legjellemzőbb FEOR közé: 8325 Csomagoló-, palackozó- és 

címkézőgép kezelője, a foglalkozás valamennyi munkaköre betölthető a részszakmával.

10.7.2.3
A projektfeladat vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam csökkent 180 percről 150 

percre.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 06 Erjedés- és üdítőital-ipari technikus
Módosításban érintett pont Módosítás

8.3
Az interaktív vizsgatevékenység leírásából az értékelésbe került át a témakörök súlyozása, ahol 10%-ot meg nem 

haladó változtatás történt.

8.4
Az élesztő-, keményítő-, és ecetgyártás, illetve a vizsgaremek kikerült a projektfeladat vizsgatevékenységéből, ezek 

miatt változott a vizsgarészek összeállítása, értékelése.

8.4.5

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó  elérte az a), b), és c) vizsgarészekre együttesen adható 

összes pontszám legalább 40%-át, valamint a d) vizsgarészre adható pontszámok legalább 40%-át. („d” vizsgarész 

a portfólió, a másik három a „gyakorlati tevékenység”)
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A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 07 Erjedés- és üdítőital-ipari termékkészítő

Módosításban érintett pont Módosítás

8.3
Az interaktív vizsgatevékenységen számon kért tanulási eredmények közé bekerült a „Minőségbiztosítás, 

higiénia”, 5%-nyi súlyértékben.

8.4
Az élesztő-, keményítő-, és ecetgyártás kikerült a projektfeladat vizsgatevékenységéből, ezek miatt változott a 

vizsgarészek összeállítása, értékelése.

8.4.5 A portfólió akkor fogadható el, ha tartalma alapján legalább 40%-ra értékelhető.

Üdítőital-ipari termékkészítő részszakma, 

Sörgyártó részszakma

10., 11. A  két részszakma a minden KKK-t érintő változáson (3. dia) túl csak apróbb módosítás(oka)t tartalmaz.
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A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 08 Hentes és húskészítmény-készítő
Módosításban érintett pont Módosítás

6.3 A szakirányú oktatás szakmai követelményeinél pár helyen a "vágóállat" szó elé bekerült a "nagy" jelző.

6.3 A szakirányú oktatás szakmai követelményeinél több helyen pontosítás, bővebb szövegezés került a táblába.

8.3 Az interaktív vizsgatevékenység leírásából az értékelésbe került át a témakörök súlyozása.

8.4.2 A projektfeladat vizsgatevékenység leírását pontosították.

8.4.5
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó elérte az 1., 2., 3. és 4. vizsgarészekre együttesen 

adható összes pontszám legalább 40%-át, valamint az 5. vizsgarészre adható pontszámok legalább 40%-át.

Vágóhídi munkás részszakma,  

Csontozó munkás részszakma, 

Húskészítmény gyártó részszakma 

10., 11., 12. A három részszakma a minden KKK-t érintő változáson (3. dia) túl csak apróbb módosítás(oka)t tartalmaz.



16

IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 09 Húsipari technikus
Módosításban érintett pont Módosítás

6.3
A szakirányú oktatás szakmai követelményeinél több helyen pontosítás, bővebb szövegezés került a deszkriptor 

táblába.

8.3 Az interaktív vizsgatevékenység leírásából az értékelésbe került át a témakörök súlyozása.

8.4.5 A projektfeladat vizsgatevékenység d) vizsgarész értékelési szempont indikátorai közt 5%-nyi változtatás. 

8.4.5 A portfólió akkor fogadható el, ha tartalma alapján legalább 40%-osra értékelhető.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 10 Kistermelői élelmiszer-előállító

Módosításban érintett pont Módosítás

8.3

Az állattenyésztés és növénytermesztés ismeretei, illetve a pogácsa és törökméz készítése, mint tanulási 

eredmény kikerült az interaktív vizsga leírásából és értékeléséből, ezért a súlyozás a megmaradt tanulási 

eredmények közt oszlik el azonos mértékben.

8.4.2 A portfólió részeinek pontosítása.

8.4.5
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte a 

megszerezhető pontszámok legalább 40%-át.

Változások  felmenő rendszerben

(közzétéve: 2024.04.09.; alkalmazás kezdete: 2024.09.01.)

6.3

8.3

8.4

Uzsonnasütemények és teasütemények készítése bekerült a szakirányú oktatás szakmai követelményei közé, 

számon kérése a szakmai vizsgán meghatározásra kerül.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 11 Pék
Módosításban érintett pont Módosítás

8.3 Interaktív vizsgatevékenység leírásának, értékelésének pontosítása.

8.4.2 Projektfeladat gyakorlati vizsgarészénél 3-ról 5-re növelték az elkészítendő termékek számát.

8.4.2 A portfólió részeinek pontosítása.

8.4.5 Projektfeladat gyakorlati vizsgarész értékelési szempont indikátorai közt 5%-nyi változtatás.

8.4.5
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte a 

megszerezhető pontszámok legalább 40%-át.

Sütőipari és gyorspékségi munkás részszakma

10. A részszakma a minden KKK-t érintő változáson (3. dia) túl csak apróbb módosítás(oka)t tartalmaz.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 12 Pék-cukrász

Módosításban érintett pont Módosítás

8.3
Az interaktív vizsgatevékenység leírásának, értékelésének pontosítása, a leírásból az értékelésbe került át a 

témakörök súlyozása.

8.3.3 Az interaktív vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam csökkentése 120 percről 90 percre.

8.4.2 A portfólió részeinek pontosítása.

8.4.3
A projektfeladat vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam csökkentése 660 percről 600 

percre.

8.4.5
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte a megszerezhető 

pontszámok legalább 40%-át.

9.
A projektfeladat vizsgatevékenység B) és a C) vizsgarészének végrehajtását két különböző napra szükséges 

megszervezni.

Süteménykészítő részszakma

10.7.2.2
A vizsgatevékenység leírását bővítették: 3-ról 7-re növelték a feladatok számát, amelyekből 1 db feladat 

végrehajtását várják el.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 13 Sütő- és cukrászipari technikus 

Módosításban érintett pont Módosítás

6.3 Cukrászipari díszmunka készítése bekerült a szakirányú oktatás szakmai követelményei közé.

8.3.2

8.4.2

Csomagolás és termékek jelölése témakör bekerült az interaktív és projektfeladat vizsgatevékenységbe is. 

(A szakma tevékenységleírásában és a szakmai követelmények közt szereplő témakörök.)

8.3.3. Az interaktív vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam: 150 perc csökkent 120 percre.

8.4.2

- A portfólió részeinek pontosítása, bővebb megfogalmazása.

- A sütőipari termékek készítése vizsgarésznél 4 db feladatból 2 db-ot kér elkészíteni a KKK, az előzőben 

előírt 1 helyett.

- A cukrászipari termékek készítése vizsgarészeknél 2 db termék plusz díszmunkájuk elkészítése az elvárt a 6 

féle variációból.

8.4.5
A  projektfeladat vizsgatevékenység termékkészítést tartalmazó vizsgarészeinél a szakmai beszélgetés 5%-os 

súlyarányt kapott az értékelésben.

8.4.5
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte a 

megszerezhető pontszámok legalább 40%-át.

9.
A projektfeladat vizsgatevékenység B) és a C) vizsgarészének végrehajtását két különböző napra kell 

megszervezni.

Változások  felmenő rendszerben

(közzétéve: 2024.04.09.; alkalmazás kezdete: 2024.09.01.)

6.3

8.3

8.4

Sütőipari díszmunkák készítése bekerült a szakirányú oktatás szakmai követelményei és a szakmai vizsgán 

számon kért tartalmak közé.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 14 Szőlész-borász
Módosításban érintett pont Módosítás

2.
A szakma tevékenységleírását kiegészítették olyan tartalommal, ami a szakmai követelmények 

ismeretanyagában szerepel.

8.3
Interaktív vizsgatevékenység leírásának, értékelésének pontosítása, a leírásban szereplő tanulási eredmények 

súlyozásával történik az értékelés.

8.4.5
A vizsgatevékenység 1., 2., 3., 4., 5. gyakorlati vizsgarészei akkor eredményesek, ha a vizsgázó az együttesen 

megszerezhető összes pontszám legalább 40%-át elérte.

Szőlőfeldolgozó részszakma,  

Pincemunkás részszakma

10. A két részszakma a minden KKK-t érintő változáson (3. dia) túl csak apróbb módosítás(oka)t tartalmaz.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 15 Tartósítóipari technikus 
Módosításban érintett pont Módosítás

8.3. Az interaktív vizsgatevékenység leírásából az értékelésbe került át a témakörök súlyozása.

8.3.3
Az interaktív vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam: 150 percről 120 percre 

csökkent.

8.4.2
A projektfeladat vizsgatevékenység szakmai számítást tartalmazó vizsgarészénél esszé, kifejtést igénylő válasz 

is meghatározásra került a termékkészítéshez kapcsolódóan.

8.4.3
A projektfeladat vizsgatevékenység végrehajtására rendelkezésre álló időtartam 320 percről 300 percre 

csökkent.



23

IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 16 Tartósítóipari termék-készítő 

Módosításban érintett pont Módosítás

8.3. Az interaktív vizsgatevékenység leírásából az értékelésbe került át a témakörök súlyozása.

8.4.5

Tartósítóipari termék gyártása, minősítése vizsgarész értékelésének szempontjai közé a szakmai számítások 

10% súlyarányban bekerült, ezáltal a gyártástechnológiai műveletek sorrendjének betartása és szakszerű 

végrehajtása indikátor 50%-ról 40%-ra csökkent.

8.4.5
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgázó minden vizsgarészből külön-külön elérte a 

megszerezhető pontszámok legalább 40%-át.

Konzervgyártó részszakma

10. A részszakma a minden KKK-t érintő változáson (3. dia) túl csak apróbb módosítás(oka)t tartalmaz.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 17 Tejipari technikus 

Módosításban érintett pont Módosítás

8.3 Az interaktív vizsgatevékenység  leírásából az értékelésbe került át a témakörök és súlyozásuk.

8.4
A projektfeladat vizsgatevékenység 4 db vizsgarészt tartalmaz az új leírás szerint, tartalmában nem, csak 

struktúrájában történt változtatás.

8.4.5

A Tejátvétel, tejkezelés, tejipari termékgyártás, minősítés vizsgarész akkor fogadható el, ha tartalma alapján 

legalább 40%-ra értékelhető. 

A portfólió akkor fogadható el, ha tartalma alapján legalább 40% -ra értékelhető.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

4 0721 05 18 Tejtermékkészítő 
Módosításban érintett pont Módosítás

8.3 Az interaktív vizsgatevékenység  leírásából az értékelésbe került át a témakörök súlyozása.

8.4.5
A portfólió vizsgarész értékelésénél a szempontok egymáshoz viszonyított súlyozásán történt változtatás.

A portfólió akkor fogadható el, ha tartalma alapján legalább 40%-ra értékelhető.

Tejipari munkás részszakma 

10. A részszakma a minden KKK-t érintő változáson (3. dia) túl csak apróbb módosítás(oka)t tartalmaz.
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

5 0721 05 19 Édesipari technikus
Módosításban érintett pont Módosítás
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IKK - INNOVATÍV KÉPZÉSTÁMOGATÓ KÖZPONT

A prezentáció tartalma bizalmas információ, harmadik félnek nem adható ki.

Kezünkben a digitális jövő

Köszönöm a figyelmet!

IKK Zrt. 

ikk.hu | iroda@ikk.hu


	1. dia
	2. dia
	3. dia
	4. dia
	5. dia
	6. dia
	7. dia
	8. dia
	9. dia
	10. dia
	11. dia
	12. dia
	13. dia
	14. dia
	15. dia
	16. dia
	17. dia
	18. dia
	19. dia
	20. dia
	21. dia
	22. dia
	23. dia
	24. dia
	25. dia
	26. dia
	27. dia

