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Agazatok (szakmdk): Kereskedelem (Kereskedelmi értékesitd), Turizmus-vendéglatas (Szakacs, Cukrasz, Pincér-vendégtéri szakember)

A projekttel elérni kivant tanuldasi eredmények: Tanuloink szakmavalasztasanak pozitiv megerositése, sikeres szakmai ¢letutakon keresztil

megismert szakmai fejlodesi lehetosegek bemutatasa, tanuldink megtartasa valasztott szakmajukban, lemorzsolodas csokkentése, a 21. szazad
szakmai lehetoségeinek €s elvarasainak elmélyitése az uj generacioban.

Idotartam: 4 részes programsorozat, a 4 alapszakmank bemutatasara, havi lebontasban. Az egyes programok haromnegyed Oras beszelgetesbol

es az azt koveto kostoltatasbol, termékbemutatasbol allt.

A projekt legfontosabb lépései:

A 2023/2024-es tanévben a palyaorientacidos €s szakmai tevékenyseéget 0sztonzo celbol, iskolank egy 4 részes, alapszakmaink melységeit €s
lehetOségeit bemutato, interaktiv eloadassal és kostoloval egybekotott szakmai €s ember: beszélgetés-sorozatot szervezett. A kozonség 90 %-
ban tanuldéinkbodl ¢s tanarainkbol allt, de kilsds vendégeket 1s fogadtunk, a programok folyamatosan hirdetve voltak az iskolai
meédiafeliileteinken. Vendégeink beszélgetotarsa, a program moderatora minden esetben egy ismert helyr ujsagiréo volt. Vendégeink mind
helyben mukodo cegek vezetdi, tulajdonosai voltak. Kivalasztasuk alapelve (a hely1 értékvedelmen kiviil) a jelenlegi, egykori vagy potencialis
dualis partneri kapcsolataink megléte, 1lletve minden esetben egykori ,,banyais” tanuldkat hivtunk, ezzel 1s erdsitve jelenlegi tanuloink hitét a
lehetOseégekre, a szakmai fejlodésre és sikerre.

I. RESZ: Vendéglatas - Szakacs II. RESZ: Kereskedelem

A szakacs szakmank 0j lehetoségeit tartuk fel, a diétas vagy A kereskedelem szakmairany rejtelmeirol, a sikeres vallalkozas

allergénektol mentes mindsegi termékek gyartasarol, az oda mukodtetésérol, az online €s offline kereskedelem veszelyeirol
vezeto utrol, a termékek élettani és betegsegek kezelésere ¢s lehetoségeirdl, az innovativ technologiak kifejlesztéserdl ¢€s
gyakorolt hatasairdl hallhattunk értekes eloadast meghivott azok ertékesitésérol hallhattunk értékes eloadast meghivott
vendégiink segitsegevel. vendégeink segitségevel.

Vendégiink volt: Romsics Kornélhia (GreenSpoon Family Vendégeink voltak: Popor1 Ottdé (a Popor1 Acoustics Kft.

Kft. tlgyvezeto tulajdonosa, dualis partneriink, volt alapitdja ¢s tulajdonosa, egykor1i banyais tanuld), Marko
tanuldnk). Ferenc (a HifiClub 2.0 tulajdonosa, egykori dualis partneriink,

volt tanuldnk).

Romsics Kornélia
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III. RESZ: Vendéglatis - Cukrasz

A cukrasz szakma rejtelmeirol, a ,,mindenmentes”

IV. RESZ: Vendéglatas - Pincér
A pincér szakma rejtelmeirol, a vendégek tiszteletérol, szakmai

cukraszati €s pekaruk elkesziteseérol, a dictas étkeztetesre

valo atallasrol, a sikeres vallalkozasok mukodtetesérol, a

mindségi termékkészités lehetéségeirdl hallhattunk értékes alazatrol, a megjelencsi cs viselkedes normakrol, a folyamatos

eléadast meghivott vendégeink segitségével. fejlodést  lehetoségekrol  hallhattunk  értekes eloadast
Vendégeink voltak: Orlovacz Beatrix (a Gluten Free Food

Kft. és a Beatrice Balance kézmuves pékség alapitdoja ¢és

meghivott vendégeink segitsegevel.
Vendégeink voltak: Keresztes Edit (a Zsilip Etterem és a Rocco

tulajdonosa, volt tanulonk), Csima Marianna (a Nassol-Lak Etelbar tulajdonosa, egykori banyais tanulé, dualis

kézmuves cukraszat alapitoja és tulajdonosa, potencialis munkahelyl partnerink), Weinerné Perczel Zita (a Mini

Kavézd tulajdonosa, egykori banyais tanulonk ¢&s
szakoktatonk).

jovobeni dualis partnerunk).

A projekt eredményeiltermékei:

Mind a 4 rész tartalmazott szakmai produktumokat, melyeket a kb. haromnegyed Oras beszelgetéseket kovetve el lehetett fogyasztani. A termékeket a meghivott
vendegeink céger — melyek tobb esetben iskolank dualis partnerer egyben — készitettek, szallitottak, a vendeéglatast iranyitottak. A termekekkel a helyi
vallalkozasok profiljat megismertették, ismertte valasukat segitve, a cégeknek marketinglehetoséget felajanlva. Hely1 értékek feltarasa, fejlesztési lehetoségeken
tortéeno kozos gondolkodasra Osztonzeés, az adott szakma korszerli és minosegl fejleszteséhez sziikseéges szakmai kompetenciak atbeszélese mentén, mindsegi
termeékek elfogyasztasaval, kostoltatasaval tortént tanuloink motivalasa.

A projekt megyvalositasanak helyszine: Iskolan belull, kb. 100 fo befogadasara alkalmas Diszterem

Egyebek (kapcsolodasi pontok, érdekességek, tanulok visszajelzései):

Mind a 4 programunk képes ¢€s szoveges megjelenitésére felkértik a helyr médiat (televizio, radio, sajtd), igy nagyobb meédiamegjelenést 1s kaphattak
beszélgetdpartnereink cégei. Igy ez egy kolesdondsen hasznos kapesolati lehetdség lett, erdsitve az emberi kapcsolatainkat is a szakmai kapcsolodasunk mellett.

A teljes programsorozat célja a kiilonlegessegek, a helyben sikeres yjitasok bemutatasa volt, igy mind a 4 alkalommal szamtalan eddig nem 1smert informaciot
tudtunk meg a vallalkozasokrol, mukodesukrol, termékeikrol. A részt vevo tanuldink minden esetben pozitivan értékelték a szakmabemutatokat, elsosorban a
kozvetlenséget, a nem-eloadason alapuld szabad beszelgetést, a vélemenyek megfogalmazasara és keérdések feltevésere alkalmas valddi szakmai fejlesztést
ertekeltek a programokban. Természetesen az izre €s kinézetre nézve 1s fantasztikus gasztronomiai ¢lmény is felejthetetlenné tette a programokat.

A projektet bemutato video linkje: https://www.youtube.com/watch?v=12aZ3bk947s&t=9s
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Szerzok: Horvath Anett - horvath.anett@banyaiiskola.hu
Kleisz Mihaly - kleisz.mihaly@banyaiiskola.hu
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