KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

ELELMISZERIPARI GEPESZTECHNIKUS SZAKMA

1. A szakma alapadatai

1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A szakma megnevezése: Elelmiszeripari gépésztechnikus

1.3 A szakma azonosité szdma: 5 0721 05 04

14 A szakma szakmairanyai: -

15 A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje:5

1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje:5

1.7 Agazati alapoktatds megnevezése: Elelmiszeripar 4gazati alapoktatas

1.8 Kapcsolodo részszakmak megnevezése:-

1.9 Egybefiiggd szakmai gyakorlat idotartama: Szakképz6 iskolai oktatasban: -, Technikumi
oktatasban: 245 6ra, Erettségire épiild oktatasban: 160 6ra

2. A szakma Keretében ellathato legjellemzobb tevékenység, valamint a munkateriilet leirasa

Az ¢élelmiszeripari gépésztechnikus oktatas olyan széleskorli tudas és képesség megszerzését
biztositja, amelynek birtokdban a szakember jo Aattekintd- és iranyitd képességet szerez. A
megszerzett gyakorlati tudas utdn képessé valik a kdzépvezetdi feladatok ellatasara.

Az ¢lelmiszeripari gépésztechnikus az élelmiszeripari iizemekben részt vesz a gyartasi folyamat
elékészitésében, az ¢élelmiszeripari gépek és berendezések ilizembehelyezési, ilizemeltetési és
karbantartasi munkéaiban. Ellendrzi, €s sziikség esetén korrigalja a gépek technoldgiai beallitasait.
Felméri a karbantartashoz sziikséges alkatrészeket, anyagokat. A javitando alkatrészrdl, rajzkészitd
programmal rajzot, és az alapjan miivelettervet készit. Megjavitja a konnyen javithato alkatrészeket
kézi vagy gépi eljarasokkal. Elkésziti a karbantartdsi tervet, részt vesz a gépek vagy gépsorok
karbantartasaban.

Automatikus vezérlési mechanikus, pneumatikus vagy hidraulikus miikodtetésti élelmiszeripari
gépeket kezel. Haszndlja a gépkezeldi-, €s a vallalatiranyitasi szoftvereket. Munkéjat a
gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technologiai, tliz- munka-és
kornyezetvédelmi ¢és egyéb vonatkozd eldirasok Dbetartasdval (4-es szint)/betartdsaval ¢&s
betartatasaval (5-0s szint) végzi.

3. A szakmahoz rendelt legjellemzobb FEOR szam

Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése

Elelmiszeripari gépésztechnikus 3116 Elelmiszeripari gépésztechnikus




4, A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai el6képzettség:

= Alapfoku iskolai végzettség
Erettségire épiil szakmai oktatas esetén: érettségi végzettség

4.2  Alkalmassagi kovetelmények
4.2.1 Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat: szlikséges
4.2.2 Pélyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék dgazati alapoktatasra

alapvetd fizikai mennyiségeket mérd eszkozok (hossz-, tomeg-, térfogat-, homérséklet-,
striségmérd eszkozok)

alapvetd altalanos gépelemek

alapvetd élelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozo-, tisztitd-, apritd-, keverd-,
to1t6-, csomagolo-, termikus gépek)

munkavédelmi eszk6zok

5.2 Eszkozjegyzék szakiranyu oktatdsra

Meérbdeszkozok (toldomérd, derékszog mérd, mikrométer)
Meérlegek

Gépelemek

Lemezalakitas eszkozei (lemezvago ollo, kalapacs, lemezhajlitd)
Csavarhuzok

Szerel6kulcsok

Kalapacsok

Szambelitd szerszamok

Furogépek

Koszortgép

Menetfurd, menetmetszo szerszamok

Szegecseld szerszamok

Hidegvago szerszamok

Gyorsvagok

Reszelok

Firészek

Fogok

Satuk

Gépészeti szabvanyok

Gépkonyvek

Szamitogép, vallalatiranyitési-, gépkezeldi szoftverek
Elelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozogépek, tisztitogépek, apritogépek,
keverdgépek, termikus gépek, toltégépek, csomagologépek)
Pneumatikus tablak és eszk6zok

Szamitogép rajzkészitd szoftverrel

Forgacsoldgép (esztergagép, marodgép)

Hegesztogépek

Munkavédelmi eszk6zok

Egyéni véddeszkoz



Kimeneti kovetelmények

6.1 Az éagazati alapoktatas szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatas olyan altaldnos és széleskort tudas és képesség megszerzEsét biztositja, ami sziikséges
¢s hasznos minden ¢lelmiszeripari dgazati szakmaban betoltott munkakor esetén. Az alapoktatés
végén a tanulok ralatnak az élelmiszeripari d4gazat minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott
dontést hozhatnak a szakma kivalasztasanal.

Iranyitassal ¢€lelmiszerfeldolgozasi alapmiveleteket végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever,
termikus miiveletek végez (hiit, fagyaszt, {6z, siit), csomagol. Felismeri és csoportositja az
¢lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely ipardgak haszndljak fel azokat.

Rendelkezik az ¢lelmiszer-eldallitashoz sziikséges miiszaki alapismeretekkel: felismeri az
¢lelmiszeriparban hasznalatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett alapjan vetiileti
abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, kup), felismeri az alapvetd gépelemeket
(kotd gépelemek, hajtaselemek).

Laboratoriumi alapmiiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités, stirliségmérés).
Agazathoz kapcsolddo alapszamitasokat végez (szazalék, aranypar).

Ismeri és betartja a munkahelyi tiiz-, munka-, és kornyezetvédelmi szabalyokat. Ismeri és betartja a

személyi- és az élelmiszer-eldallitas higiéniai kdvetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Keészséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké esség el; Ismeretek viselkedésmaédok, felelosség
pesseg attitiidok mértéke
Alap szinten ismeri
Csoportokba rendezi az élelmiszeripar
1 az ¢lelmiszeripari novényi és allati
nyersanyagokat. eredetii
nyersanyagait.
Alap szinten ismeri
Munk4jat a munka-, ap szinten isme s
.o . a munka-, Iranyitas mellett
tlizvédelmi és v - L
2 o , tizvédelmi és végzi munkdjat.
higiéniai szabalyok R
(o . higiéniai
betartasaval végzi A
szabalyokat.
Alap szinten ismeri Magara nézve
. N a tisztitas, apritas, A munkavégzése kotelezOnek tartja
Elelmiszeripari . , . o .
" keverés, osztalyozas, soran torekszik a a munka-,
3 alapmiiveleteket . . v S
. csomagolas, pontossagra, tizvédelmi és
végez. . . . o
hoékezelés szakszerliségre. higiéniai
miiveleteit. eldirasokat
Kivalasztja az
¢élelmiszeripari Ismeri az alapvetd
4 munkavégzéshez szerkezeti anyagokat Feleldsséget
sziikséges szerkezeti | (fémek, nemfémek) vallal sajat
anyagokat. munkajaért
Kivalasztja az Ismeri a csavarokat,
5 alapvetd kotd ¢keket, reteszeket,
gépelemeket. szegecseket.
s . I i a tomeg,
Alapvet6 agazati St a forree
6 r ) hosszlsag, térfogat,
méréseket végez. v s
homérséklet,




stiriség fogalmat,
mértékegységeit,
mérésének modjat €s
mérdeszkozeit.

Egyszerti mértani

Alapszinten ismeri a

7 makettekrol vetiileti 3 C o
o 1g s miiszaki abrazolast.
abrat készit.

Az élelmiszeripari Alapszinten ismeri a
termékek termékek

8 eloallitasahoz eloallitasahoz

sziikséges eszkozoket, sziikséges
anyagokat kivalasztja, anyagokat,
elokésziti. eszkozoket.

6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Kké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
pesseg attitiidok mértéke
Ismeri az adott
termelési folyamat Betartja és
P miikodtetéséhe ) betartatja a
Ellendrzi és biztositja Hrothe? z Elkotelezett a ja
. szlikséges . . munkakezdésre
1 a problémamentes , biztonsagos ,
., j szerszamokat, ., vonatkozd
gyartaskezdést. . . munkavégzés mellett. e
eszkozoket, gép technologiai
vagy gépsor el6irasokat.
inditasanak Iépéseit.
Betartja és
betartatja az adott
A visszajelzk o gepre vagy
segitségével felligyeli . Magara nczve gepsorra
, e Ismeri az alapvetd kotelezOnek tartja az vonatkoz6
az ¢€lelmiszeripari gép . L \ \ e
2 vaoy 9EDSOr ¢lelmiszeripari egyes gépek, gépsorok technologiai-,
Y £°p technologiakat. technologiai, munka- munka-,
folyamatos et . . L
r e 1n ~ ¢s tlizvédelmi, tizvédelmi- és a
miikddéseét. e . ..
valamint higiéniai higiéniai
utasitésait utasitasokat.
Feli i és jelzi B, ;
- s . hiba elharitasi
3 lizemeltetésével hibakddokat. ﬂ;g(,;.;g?“
kapcsolatos hibakat. Jaros
Ismeri a gépelemek
Rajz alapjan felismeri csoportositasat,
4 ¢és beazonositja a jellemzdit, az
gépelemeket. alkalmazasi Fontosnak tartja a Egyszerlibb,
teriileteit. jelképek begyakorolt
Ismeri a gép, ismeretét. Torekszik a karbantartasi
gépegyseg pontos, és szakszerli | feladatot 6ndlloan
5 Gépet, gépegységet robbantott abras munkavégzésre. végrehajt.
szét-, és Osszeszerel. szerelési utasitasat,
gépelemek jelképi
jelolését.
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Ismeri a fémek

olvas, értelmez,

gépek fejlesztésének

csoportmunkdban a

jellemzoit o
] 2o A javitashoz
e, alkalmazasi p . o
Felméri a javitashoz s Szem el6tt tartja a sziikséges
> teriileteit, az adott ., , o,
sziikséges g gyartas alkatrész és
\ gépkonyv , . .
alkatrészeket, . gazdasagossagat. anyagsziikséglet
anyagokat karbantartdsra meghatarozasat
yag ' vonatkozo tartalmat, .. g . ..
C . onalldan végzi.
a gepeszeti
szabvanyokat.
Részletesen ismeri a
toloméro és a
Alkatrészroél mikrométer ,, . Onalloan eldonti,
. o . Szem elott tartja a .
7 szabadkézi hasznalatat, valamint , , R hogy az alkatrész
" . o N o méretezés szabdlyait. . \
miihelyrajzot készit. a muszaki rajz legyarthato-e.
készitésének
szabalyait.
Raizkésziid _ _ _ —
YZEeSZH0 Alapszinten ismeri a . . Feleldsséget
programokat hasznal, i Nyitott az j . L .
8 o rajzkészitd . vallal az elkésziilt
¢s miivelettervet megoldasokra. p .
. programokat. miivelettervért.
készit.
e Alapszinten ismeri a Onallban elkésziti
Megjavitja a konnyen . . . : . .
R forgacsolasi és a Torekszik a szakszer( az alkatrészt a
9 javithato L (. , <
. hegesztési munkavégzésre. meghatarozott id6
alkatrészeket. o
eljarasokat. alatt.
Felismeri az
alkalmazott vezérlési Azonositja az o . . Onalldan végzi a
. I Torekszik a gép, . o
(pneumatikus, alapvezérlési és . .S szabalyozasi,
10 : . . , L. gépsor optimalis 1o
hidraulikus), és szabalyozasi miikédtetésére alapvezérlési
szabalyozasi korok elemeket, koroket. ' elemek cseréjét.
miikodését.
Koveti a gyartasi Ert1 a gyartasi tervet, Elkotelezett a . cie oss§5get'
i1 . \ . . vallal a sajat, és
tervet, hasznalja a illetve a termékre termeléscentrikus .
11 . , , (o az altala vezetett
termékekre vonatkozé vonatkozo gondolkodasmod
y . L csoport
recepturakat. recepturat. irant. iy
munkdjéaért.
. . Alkalmazza a ) o s .
Ellendrzi a termék . Elkotelezett a hibas | Korrigdlja a sajat,
P e s termékekre . . .
12 mindségét, elkiiloniti vonatkozé mindséei termékek szamanak vagy masok
a hibas termékeket. o s g csokkentésében. hibajat.
eldirasokat.
Feleldsséget
. . . allal a gép,
s , . , Torekszik az alap- és valiata gep
Moddositja a gép, Ismeri az adott gépre . gépsor
. A . a segédanyagok .
13 gépsor technologiai vonatkoz6 kezeloi ardasacos technologiai
paramétereit. szoftvert. £ 480! paramétereinek
felhasznalasara. .
gazdasagos
beallitasaért.
Bedllitja az 0j termék Ismeri a termék ont.os"sz,amqra, o8y Feleldsséget
. s g mindségorientalt , (11102
14 technologiai mindségi . . vallal a beallitas
o o tevékenységet . g
parametereit. parametereit. . pontossagacrt.
végezzen.
Legalabb egy idegen | Alapszinten ismeri Kész a kdzos Vezet6i utmutatas
15 nyelven szakirodalmat | az élelmiszeripari munkara, alapjan, de akar

onalloan is képes



tajékozodik a kiilfoldi teriileteit. kooperativ hozzaallas | javaslatot tenni a
miiszaki és jellemzi. termék-
technolégiai fejlesztésre.
fejlesztésekrol.
Javaslatot tesz a Onallo javaslatot
. Ismeri a gyartasi Kritikusan szemlélia | fogalmaz meg a
16 hatékonyabb g .
; tervet. gyartasi tervet. hatékonyabb
termelésre. Ny
munkavégzésre.
Hasznilja a Ismeri a Onalloan
szakteriiletének 1 s Elkotelezett a digitalis ., .
. szaktertiletére kivalasztja a
17 megfeleld . dokumentumok .
vallalatiranyitasi vonatkoz6 alkalmazasara megfeleld
szoftvereket. ' szoftvert,
szoftvereket.
Részt vesz a . . .
, , , nten iIsmeri . (s L.
vallalkozas szabalyos Alap S zinte ,S eria Betartja a Iranyitassal végzi
i L vallalkozasok . ) , .
milk6dtetésében, a alanitasaval vallalkozasok a vallalkozas
18 vonatkoz6 v apliasavas, miikodésére mukodtetésében
miuikodtetésével . s
dokumentumok vonatkozo sziikséges
e . kapcsolatos . ,
elkészitésében és e s jogszabalyokat. munkdjat.
- eldirasokat.
vezetéseében.
Alkalmazoi szinten A, .
. - . Onall6an, online
. . ismeri a hulladékok . : . o
Szakszertien kezelia | |, . . Szem el6tt tartja a modon végzi a
X . . ¢és a melléktermékek N . : e
19 melléktermékeket és Kezelésére kornyezetvédelmi munk4jat, a
hulladékokat. . el6irasokat. dokumentumok
vonatkozd I .
, kitoltése soran.
szabalyokat.
lsmeri az Feleldsséget
e . L p Egyiittmiikodik az vallal a
Elkésziti a ¢lelmiszeripari keno- L L
20 L. won érintett karbantartasi terv
karbantartasi tervet. , hito-, és , . .
. munkatéarsakkal. gépészeti
tisztitdanyagokat. Y
szakszerliségéért.

7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1 Az égazati alapvizsgara bocsatas feltétele: valamennyi eldirt képzési évfolyam eredményes
teljesitése.

7.2 1irasbeli vizsga
7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

7.2.2 A vizsgatevékenység leirasa
- Az ¢élelmiszeripari nyersanyagok csoportositdsa és jellemzése

- Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek

50%
50%

A feladatsornak legalabb 15 legfeljebb 20 feladatot kell tartalmaznia.

Az irasbeli feladatokat az alabbi formaban kell 6sszeallitani:
- tesztfeladatok, ahol csak egy jo vélasz lehetséges, és legalabb négy valaszlehetdséget kell
megadni (a tesztfeladatok aranya az Osszes feladathoz képest legfeljebb 50%).
- feleletvalaszto feladatok, a lehetséges valaszok felsorolasaval (a feladatok ardnya az dsszes
feladathoz képest legfeljebb 30%).
- rovidvalaszos feladatok (a feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legteljebb 20%).
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7.2.3
724
7.2.5

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési Gtmutat6 alapjan
Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
31 %-at elérte.

7.3 Gyakorlati vizsga

7.3.1
7.3.2

7.3.3
7.3.4
7.3.5

0O O O O O

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari 4gazati alapgyakorlat

A vizsgatevékenység leirasa

A vizsgatevékenység egy részbol all:

Komplex gyakorlati vizsgafeladat

Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:

- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol €s mér,

- anyagokat, eszkozoket elokészit,

- ¢élelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentélja,

- ¢élelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit eld, valamint az
elvégzett miiveletet dokumentalja,

- meghatarozott munkamiiveleteket hajt végre.

Az iskola — sajat lehetéségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek koziil legalabb
négyet tartalmazo6 tételsort allit dssze.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre alld idétartam: 180 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgéan beliil: 80%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:

a megadott miivelet szakszer( elvégzése 30%
a munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerii hasznalata 30%
a megadott miiveleti sorrend betartasa 10%
a mérés pontossaga 10%
a munkavégzés esztétikaja 10%
a munka-, tlizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb 50
%-at elérte.

7.4  Alapvizsgaval betdlthetd munkakor FEOR szdma

Agazati . " -
alapoktatas FEOR-szam | FEOR megnevezése Alapv:zsgaval be,tolthetro
. munkakor(ok), tevékenységek
megnevezése

7.5 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei:-



8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Elelmiszeripari gépésztechnikus

8.2 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:

8.2.1 wvalamennyi eldirt képzési évfolyam ¢és az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes
teljesitése.

8.2.2 szakmahoz ko6tddo tovabbi sajatos kdvetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga
8.3.1 A vizsgatevénység megnevezése: Elelmiszeripari gépek kezelése
8.3.2 A vizsgatevékenység leirasa

o Gépelemek csoportositasa, jellemzése, alkalmazasa, jelképi jelolése 25 %
e Fémipari anyagismeret, fémek csoportositasa, jellemzése, f6 alkalmazasi teriiletei 20 %
e Forgacsolasi alapismeretek 10 %
e Pneumatika elemek, elemi kapcsolasok 10 %
e Altalanos élelmiszeripari technologia 20 %
e Miiszaki rajz, robbantott abra értelmezése, azonositasa 15 %

Az irasbeli feladatot tobbféle feladattipus szerint kell Gsszeallitani, 6sszesen 15-20 feladatot
tartalmazzon

e 5-8 feladatot teszt formaban kell 0sszedllitani, csak egy jo valasz lehetséges €s legalabb harom
valaszlehetdséget kell megadni,

e 3-6 feladat kiegészitendd feladattipusként kell Osszeallitani, egy-egy feladatban harom -négy
kiegészitendd elemnek kell lennie az elemek felsorolasaval és 1-2 db f6losleges elem
beiktatasaval,

e 4-6 feladat igaz-hamis allitasok eldontésére vonatkozik,

e 3-5rovid valaszt igénylo feladatok.

8.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 120 perc
8.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %

A vizsgatevékenység  értékelésének  szempontjai:  Ertékelési  utmutaté  alapjan.
Az értékelés az alabbi stlyozas alapjan torténik:

o Gépelemek csoportositasa, jellemzése, alkalmazasa, jelképi jelolése 25 %
e Fémipari anyagismeret, fémek csoportositasa, jellemzése, f6 alkalmazasi teriiletei 20 %
e Forgacsolasi alapismeretek 10 %
e Pneumatika elemek, elemi kapcsolasok 10 %
e Altalanos élelmiszeripari technologia 20 %
e Miiszaki rajz, robbantott abra értelmezése, azonositasa 15 %

o A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd sszes pontszam legalabb
40 %-at elérte.

8.4 Projektfeladat
8.4.1 A vizsgatevénység megnevezése: Elelmiszeripari gépésztechnikus komplex projektfeladata
8.4.2 A vizsgatevékenység két részbol 4ll:
8.4.2.1 Elelmiszeripari gép vagy gépegység feliilvizsgalata, javitdsa
e g¢p inditasakor sziikséges feladatok elvégzése,
e cllendrzi a gép berendezés miikodését, feltarja a hibat,
e hibas alkatrészrdl szabadkézi miihelyrajzot készit,
e rajzkészitd program segitségével modellezi az alkatrészt, elkésziti az alkatrészrajzot és
gyartasi miivelettervet készit,



e legyartja az alkatrészt,
e gépegységet Osszeszereli, miikodteti.

8.4.2.2 Portfolio

8.4.3

8.4.4

A portfolio részei:

Bemutatkozas, célkitlizés: A tanuld bemutatja sajat magat, megfogalmazza, hogy miért
véalasztotta a szakmdjat, milyen célokat kivan elérni, varhatéan milyen nehézségekkel kell
szembenéznie, melyek a sajat erdsségei, €s azok a tanulassal kapcsolatos tulajdonsagai
(kompetenciai), amelyek fejlesztésre szorulnak.

Dokumentumok gylijteménye: A dokumentumok a tanul6 tudésat, teljesitményét, fejlodését,
attitiid tulajdonsagait, feleldsségét bemutatdé barmilyen szoveges, fotds, animacids, filmes,
prezentacios elemeknek a gyljteménye. Kozvetleniil a szakmai munkdhoz kothetd
dokumentumok a tanari dicséretek, versenyeredmények, elkészitett produktumok fényképei,
onvallomas a szakmar6l, projektmunka folyamatat bemutaté dokumentumok, szakmahoz
kothet6 rendezvények, kiallitdsok, mizeumlatogatasok dokumentalasa, onreflexiok.

A dokumentumok ko6zott kell lennie egy olyannak, amely tiikrozi, hogy a tanulo - legalabb egy
idegen nyelven - szakmahoz kothet6 irodalmat olvas, értelmez.

Osszegzés (reflexio): Az dsszegzés (reflexid) atfogd, 6sszegzd megallapitasokat tartalmaz arra
vonatkoz6an, hogy a tanulo hogyan itéli meg a szakemberré valasanak folyamatat,
kompetencidinak fejlédését, melyek azok a teriiletek, amelyek a képzés sordn a legjobban
foglalkoztattak, a szakmajaval kapcsolatban milyen jovObeni elképzelései vannak, egyéb altala
fontosnak tartott informaciok.

A portfolié formai kdvetelményei:
o Times New Roman betiitipus, 12-es betliméret, masfeles sortavolsdg, sorkizaras, 2,5
cMm-es margo.
o A dokumentumokban szerepld tablazatok, dbrak, fényképek, animaciok, filmes elemek
forrasat jelolni kell.
o A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat (kdnyvek, folyodiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok), a dokumentum végén fel kell tiintetni.

A portfolio formdja, hitelesitése:
A portfolio valddisagat a szakmai oktatdst végzd intézménynek a vizsgat megelézben
hitelesiteni kell.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo 1do:

Technikumi szakmai oktatds esetén 11-13. évfolyam, érettségire ¢€piilé szakmai oktatas
esetében 13. és 14. évfolyam. Félévenként legalabb egy, a szakmai munkahoz kd&thetd
dokumentum elkészitése sziikséges, melyhez szorosan kapcsolodik a jelolt reflexigja, amelyben
értékeli a munkajat, fejlddését, tapasztalatait.

A portfolio legfontosabb elemeit a vizsgdzd a projektfeladat végrehajtdsa soran egy rovid
(maximum 10 perc) prezentacidban mutatja be (PowerPoint, Prezi vagy egyéb prezentacio
készitd programmal).

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre 4llo id6tartam: 250 perc
Elelmiszeripari gépésztechnikus komplex projektfeladata 240 perc
Portfoli6 bemutatésa: 10 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80 %



Ezen beliil az ¢lelmiszeripari gépésztechnikus komplex projektfeladata ~ 90%
a portfolio készités és bemutatd aranya a projektfeladaton beliil: 10%

8.4.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
» Elelmiszeripari gépésztechnikus komplex projektfeladatanak értékelési szempontjai:

e amunka-, tlizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10 %
e akivitelezés szakszerlisége 20 %
o clkészitett alkatrész pontossaga, mindsége 30 %
e szakmai kommunikacié a munkatarsakkal a munka elvégzése folyaman 20 %
e a gépkezeldi szoftverek koziil a megfeleld kivalasztasa, értelmezése 10 %
e hibas alkatrész beazonositasa, méretfelvétele 10 %

Portfolio értékelésének szempontjai:

A portfolio értékelését a vizsgabizottsag végzi.

Az értékelés szempontjai:

e Szakmai tartalom 60 %

e Reflexio 20 %

e Formai elvardsoknak valé megfelelés, igényesség 20 %

e A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszdm legalabb
40 %-at elérte.
A portfolidt a vizsga megkezdése eldtt legalabb 10 nappal, a vizsgabizottsag elndkének
rendelkezésére kell bocsatani.

8.5 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek:
A szakmai vizsga ideje alatt rendszergazda jelenléte, hogy biztositott legyen az online vizsga és a
projektfeladat zavartalan lebonyolitdsa. A vizsga id6tartama alatt legyen jelen olyan technikai
segitd, akik gépek/berendezések meghibasodasa esetén képesek elharitani a hibat, vagy
helyettesitd gépet/berendezést tud biztositani.

8.6 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek:
Kozponti interaktiv vizsgan:
e szamitogépes munkaallomas
e internet.

Projektfeladat Elelmiszeripari gép vagy gépegység feliilvizsgalata, javitasa részéhez

nyomtato

szerelOkulcsok

csavarhuzok

tolomérd, mikrométer

szamitogép rajzkészitd programmal

gépészeti szabvanyok

gépkonyvek

szamitogép vallalatiranyitasi-, gépkezeldi szoftverekkel
élelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozogépek, tisztitogépek, apritogépek,
keverdgépek, termikusgépek, toltdgépek, csomagologépek)
gyorsvagok

forgacsologépek

hegesztégépek

munkavédelmi eszk6zok

egyéni véddeszkoz
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Projektfeladat - Portfolio bemutat6 részéhez:
e Projektor
e Szamitogépes munkaallomas vagy laptop

8.7 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, mddja, és feltételei:-

8.8 A szakmai vizsga eredménycbe az agazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell beszamitani:
Agazati alapvizsga: 10 %, Szakmai vizsga: 90%

8.9 A vizsgéan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozd részletes

szabalyok -

9 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidépontjaira, a vizsgaidgszakokra
vonatkozo sajatos feltételek -

Elektronikusan alairta: Prof. Dr. Palkovics Laszl6 (2020.05.18. 15:24:03)
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