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1 ASZAKMA ALAPADATAI

1.1 Az 4gazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A szakma megnevezése: Bor- és pezsgdgyarto technikus

1.3 A szakma azonosit6 szdma: 5 0721 05 01

1.4 A szakma szakmairanyai: —

1.5 A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5
1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5
1.7 Agazati alapoktatis megnevezése: Elelmiszeripar gazati oktatas
1.8 Kapcsolddo részszakmdak megnevezése: —

2 A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA

A programtantervvel kitoltott idokeret — a szakképzésrdl szolo torvény végrehajtasarol szolod
12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfeleléen — tartalmaz a szakképzo
intézmény altal a helyi gazdasagi kdrnyezet egyedi elvarasaihoz igazodd szakmai célokra sza-
badon felhasznalhat6 idékeretet (szabad sav).

A szabad sav szakmai tartalmarol a szakképzd iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

Az elmélet és a gyakorlat a dokumentumban nem keriil élesen elvalasztasra. A cél az, hogy
lehetdség legyen a gyakorlat soran is elméletet oktatni, hatékonyabbd téve ezzel az oktatast.
Az egyes tantargyaknal torténik annak meghatarozasa, hogy a tantargy teljes tartalmat tekint-
ve az Orakeretnek minimalisan hany szdzalékat kell gyakorlati koriilmények kozott (tanmii-
helyben, termel6iizemben stb.) oktatni. Ez az adott tantargy egészének gyakorlatigényességét
mutatja, és minél magasabb ez az arany, annal inkabb 6sztondz az elméleti tudaselemek gya-
korlatba 4gyazottan torténd oktatasara.

A szakirdnyl oktatasban a tantargyakra meghatarozott idékeret és tartalom kotelezd érvényti,
a témakorokre kialakitott 6raszam, valamint a tantargyak €s témakorok oraszamanak évfo-
lyamonkénti megoszlasa és sorrendje — a szakmai vizsga kdvetelményeire tekintettel — pedig
ajanlas.

A kizérolag szakmai vizsgara torténd felkészités sordn az agazati alapoktatashoz tartozoé tan-
targyak oktatdsat a szakmai oktatas els6 félévében kell megszervezni.
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok éraszama évfolyamonként

] A képzés A képzés
Evfolyam 9. 10. 11. 12. 13. Osszes 1/13. 2/14. Osszes
oraszama oraszama
Evfolyam 6sszes 6raszama 252 324 422 434 694 2126 1158 968 2126
o
g Munkavallaléi ismeretek 0 18 0 0 0 18 18 0 18
5 :
=8 Allaskeresés 5 5 5 5
g Munkajogi alapismeretek 5 5 5 5
'g Munkaviszony létesitése 5 5 5 5
S Munkanélkiiliség 3 3 3 &
o
By
5 é Munkavallaléi idegen nyelv 0 0 0 0 62 62 0 62 62
B>87F
= § w2 Az éllaskeresés 1épései, allashirdetések 11 11 11 11
‘g < % 8 Onéletrajz és motivacios levél 20 20 20 20
3 ,Small talk” — altalanos tarsalgas 11 11 11 11
s < Allasinterj 20 20 20 20
2 Elelmiszerismeret 36 36 0 0 0 72 72 0 72
5]
X .
§ Anyagismeret 36 36 36 36
s Elelmiszeripari technologiai alapok 36 36 36 36
i
N
\gn Miiszaki alapismeretek 0 36 0 0 0 36 36 0 36
g
= Géprajzi alapismeretek 9 9 9 9
3 Gépelemek 7 7 7 7
i Erdatviteli gépelemek 7 7 7 7
Nas| Csovek, csévezetékek 7 7 7 7
Villanymotorok, hajtomiivek, attételek 6 6 6 6
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Elelmiszervizsgalat 0 72 0 0 0 72 72 0 72
Bevezetés a laboratoriumi munkaba 8 8 8 8
Mintavétel 8 8 8 8
Tomegmérés 8 8 8 8
Térfogatmérés 8 8 8 8
Hémérséklet mérése 8 8 8 8
Stirtiségmérés 16 16 16 16
Oldatok 16 16 16 16
Alapozé gyakorlat 72 72 0 0 0 144 144 0 144
Mérések 18 18 18 18
Szakmaspecifikus alapmiiveletek 54 72 126 126 126
Munkavédelem és higiénia 36 0 0 0 0 36 36 0 36
Munkavédelem 18 18 18 18
Higiénia 18 18 18 18
Alagazati specializacié 108 90 0 0 0 198 198 0 198
Alagazati specializacio 108 90 198 198 198
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 252 306 0 0 0 558 558 0 558

§ Szélészeti ismeretek 0 0 108 108 124 340 160 180 340

0]

Q

% A sz016n6vény és kornyezete 20 20 24 64 44 20 64

= A szblotelepités alapjai 35 40 40 115 50 65 115

% Sz6l6apolasi ismeretek 53 48 60 161 66 95 161

]

e}

8 Boraszati technolégia 0 0 144 144 89 377 140 237 377

°

N

§ Szodléfeldolgozas és mustkezelések 45 30 75 30 45 75

E Erjesztés 32 25 57 20 37 57
Borkezelések és palackozas 30 29 18 7 20 57 77
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Tokaji borkiilonlegességek 8 8 8 8
Likérborok 7 7 7 7
Szénsavas borok 25 28 53 20 33 53
Higiéniai és mindségbiztositasi alapok 17 15 8 40 20 20 40
Boraszati kémia 10 10 10 30 15 15 30
Boraszati mikrobiologia 10 10 10 30 15 15 30
Szélészeti és boraszati alapmérések 72 72 72 216 108 108 216
Sz6lészeti alapvizsgalatok 10 6 7 23 13 10 23
Sz0616- és mustvizsgalatok 10 7 8 25 16 9 25
A bor alkotdinak mérése 28 25 25 78 37 41 78
Miiszeres analitikai vizsgalatok 8 10 10 28 10 18 28
Organoleptikus vizsgalatok 10 12 10 32 12 20 32
Laboratoriumi probasorozatok 6 8 14 10 4 14
Mikrobioldgiai vizsgalatok 6 6 4 16 10 6 16
Sz6lészeti és boraszati szakmai gépek 36 36 124 196 72 124 196
Sz4lészeti szakmai gépek 15 15 45 75 30 45 75
Boréaszati szakmai gépek 15 15 55 85 30 55 85
Karbantartasi alapok 6 6 24 36 12 24 36
Arszoleszet és b.oras’za.t' jogszabalyi 0 0 93 93 0 93 93
hattere, adminisztracio

A szblészet és boraszat jogszabalyi hattere 20 20 20 20
Sz06lészeti és boraszati adminisztracio 60 60 60 60
Bf)részatl m’ellékt.ermékek kezelése és 13 13 13 13
kornyezetvédelmi szempontok

A borturisztika és a vendéglatas alapjai 0 0 62 62 0 62 62
Borvidékek, borrégiok 28 28 28 28
Borturisztikai alapfogalmak 19 19 19 19
Vendéglatas és gasztronoémia 15 15 15 15
Tanulési teriilet 6sszoéraszama 360 360 564 1284 480 804 1284
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=

= = Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek 44 56 52 152 80 72 152

S 2

> 2

8 = Gazdasagi alapismeretek 34 16 14 64 38 28 66

&“ = Vallalkozas alapitasa 10 22 20 52 22 24 46

S X Villalkozas miikddtetése 18 18 36 20 20 40

5 Tanulési teriilet 6sszoraszama 44 56 52 152 80 72 152
2 Portfoliokészités 18 18 16 52 22 30 52
&
:é) A portfoliokészités alapjai 4 4 4 4
= Bemutatkozis, célkitiizés 4 4 4 4
“g Dokumentumgyfijtés 10 18 12 40 14 26 40
A Osszegzés, reflexié 4 4 4 4

Tanulasi teriilet 6sszoraszama 18 18 16 52 22 30 52
Egybefliggd szakmai gyakorlat: 140 105 160
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3 A TANULASI TERULETEK RESZLETES SZAKMAI TARTALMA

3.1 Munkavallaléi ismeretek megnevezésii tanulasi teriilet
A tanulési teriilet tantdrgyainak 6sszéraszama: 18/18 ora
A tanulasi tertilet tartalmi 6sszefoglaloja
A Munkavallaloi ismeretek tanulési teriilet elsajatitasaval a tanuld Onismeretet szerez, megha-
tarozza a céljait. Megismerkedik kornyezete munkaerdpiaci helyzetével. Megtanulja, milyen
foglalkoztatasi forméaban tud majd elhelyezkedni munkavallaloként. Megismeri, hogy tanul6i
jogviszonyaban is foglalkoztathatd szakképzési munkaviszony keretében. Megtanulja az eh-
hez a jogviszonyhoz kapcsolddoé jogait és kotelezettségeit. A tanuld megismeri a munkavalla-
lashoz, a munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismereteket, amelyeket a gyakorlati,
mindennapi tevékenysége soran alkalmazni tud.
3.1.1 Munkavallal6i ismeretek tantargy 18/18 ora
3.1.1.1 A tantargy tanitdsanak f6 célja
A tanuld altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikdira, valamint a munkaval-
lalashoz, a munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

3.1.1.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

3.1.13

Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak

3.1.1.4 A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, lizem

stb.) kell lebonyolitani.

3.1.15

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallosag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altaldnos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Megfogalmazza
sajat karriercéljait.

Ismeri sajat szemé-
lyisége jellemvona-
sait, annak poziti-
vumait.

Teljesen 6nalléan

Szakképzési mun-
kaviszonyt létesit.

Ismeri a munka-
szerzOdés tartalmi
és formai kovetel-
ményeit.

Instrukcié alapjan
részben onalloan

Felismeri, megne-
vezi és leirja az
allaskeresés mod-
szereit.

Ismeri a formalis és
informalis allaske-
resési technikakat.

Teljesen onalléan

Onismerete alapjan
torekszik céljai
realis megfogalma-
zéasara. Megjelené-
sében igényes, vi-
selkedésében visz-
szafogott. Elkotele-
zett a szabalyos
foglalkoztatas mel-
lett. Torekszik a
sajat munkabérét
érintd valtozasok

nyomon kovetésére.

Internetes allaskere-
sési portalokon
informaciokat ke-
res, rendszerez.
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3.1.1.6 A tantargy témakorei

3.1.16.1 Allaskeresés
Karrierlehetdségek feltérképezése: onismeret, realis célkitlizések, helyi munkaerdpiac ismere-
te, mobilitas szerepe, szakképzések szerepe, képzési tdmogatasok (Osztondijak rendszere)
ismerete
Allaskeresési modszerek: Gjsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes kapcsola-
tok, kapcsolati hal6zat fontossaga

3.1.1.6.2 Munkajogi alapismeretek
Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi jogviszony, koz-
alkalmazotti jogviszony, kozszolgélati jogviszony
A tanulot érintd szakképzési munkaviszony lényege, jelentdsége
Atipikus munkavégzési formak a munka térvénykdnyve szerint: tdvmunka, bedolgozoi mun-
kaviszony, munkaer6-kolcsonzés, egyszeriisitett foglalkoztatas (mezdgazdasagi, turisztikai
idénymunka és alkalmi munka)
Specialis jogviszonyok: Onfoglalkoztatas, iskolaszovetkezet keretében végzett diakmunka,
onkéntes munka

3.1.1.6.3 Munkaviszony létesitése
Felek a munkajogviszonyban. A munkaviszony alanyai
A munkaviszony létesitése. A munkaszerz6dés. A munkaszerzddés tartalma.
A munkaviszony kezdete 1étrejotte, fajtai. Probaidd
A munkavallal6 és munkaltato alapvetd kotelezettségei
A munkaszerzddés modositasa
Munkaviszony megsziinése, megsziintetése
Munkaidd és pihendidd
A munka dijazasa (minimalbér, garantalt bérminimum)

3.1.1.64 Munkanélkiiliség
Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ). AllaskeresSként torténd nyilvantartasba vétel
Az éllaskeresési ellatasok fajtai
Allaskeres6k szdmara nyujtandé tamogatasok (vallalkozova valas, kozfoglalkoztatas, képzé-
sek, utazasikoltség-tamogatasok)
Szolgéltatasok allaskeres6knek (munkaerd-kozvetités, tanacsadas)
Eurodpai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)
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3.2 Munkavallaldi idegen nyelv megnevezésii tanulasi teriilet (technikus szakmak ese-
tén)

A tanulési teriilet tantdrgyainak 6sszéraszama: 62/62 ora
A tanulasi teriilet tartalmi 6sszefoglaloja
Allasok megpalyazasa idegen nyelven. Onéletrajz és motivacios levél megfogalmazasa, az
allasinterju soran hatékony idegen nyelvli kommunikacio.

3.2.1 Munkavallaléi idegen nyelv tantargy 62/62 o6ra

3.2.1.1 A tantargy tanitasanak o6 célja
A tantargy tanitasanak célja, hogy a tanulok idegen nyelven is képesek legyenek allashirdetés-
re jelentkezni, ismerjék az allaskeresés 1épéseit, hatékonyan és eredményesen meg tudjak va-
l6sitani a kommunikécios célokat egy allasinterju soran.

Megértsék a munkajukhoz kapcsoldodd idegen nyelvil allashirdetéseket, képesek legyenek a
munkavallaldshoz kapcsoldddan egyszerli formanyomtatvanyokat kitdlteni, dnéletrajzot irni
¢s motivacids levelet a formai és tartalmi kovetelményeknek megfeleléen megfogalmazni,
megértsék egy munkaszerzddés alapvetd idegen nyelvi fordulatait, kifejezéseit.

Az éllasinterju soran legyenek képesek idegen nyelven, személyes és szakmai vonatkozast is
beleértve bemutatkozni. Az allasinterju bevezeto részében, az altalanos tarsalgas soran feltett
kérdéseket meg tudjak valaszolni. Az interjii soran tudjanak szandékaikrol, elképzeléseikrol,
jovobeli terveikrdl beszélni. Ki tudjak fejezni erdsségeiket, gyengeségeiket. Rendelkezzenek
megfeleld szokinccsel ahhoz, hogy tanulmanyaikrél és munkatapasztalatukrol be tudjanak
szamolni. Megértseék az adott cég/vallalat honlapjan kozzétett informaciokat, és ezzel kapcso-
latosan kérdéseket, véleményt tudjanak formalni.

A tantargy az utolso évfolyamon keriil oktatasra, igy épit a tanuldk kozismereti tantargyak
keretében elsajatitott idegennyelv-tudasara, alapvetd mondatszerkesztési ismereteikre, vala-
mint a fobb igeidok ismeretére. A tantargy tanuldsa sordn a tanul6 ezen ismereteit aktivalja és
a munkavallal6i szokincset is alkalmazva gyakorolja.

3.2.1.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

A tantargy tanitdsa idegen nyelven zajlik, ezért az oktatonak rendelkeznie kell az adott

idegen nyelvbdl nyelvtanari végzettséggel.

3.2.1.3 Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelvek

3.2.1.4 A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmihely, tizem
stb.) kell lebonyolitani.
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3.2.15

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Altalanos

Készségek, Onallésag és _ Elvart és szakmahoz
B h Ismeretek v > viselkedésmodok, A as e rns
képességek felel6sség mértéke . kotodo digitalis
attitiidok . x
kompetenciak
Hatékonyan tudja
Internetes allaskere- | Ismeri az allaskere- allaskereséshez

s6 oldalakon és
egyéb forumokon
(Gjsaghirdetések,
szaklapok, szakmai
kiadvanyok stb.)
allashirdetéseket
keres. Az allaskere-
séshez hasznalja a
kapcsolati tokéjét.

sést segitd forumo-
kat, allashirdetése-
ket tartalmazo for-
rasokat, allasokat
hirdetd vagy allas-
keresésben segitd
szervezeteket, mun-
kakozvetito igy-
nokségeket.

Teljesen onalldan

A tartalmi és formai
kovetelményeknek
megfeleld 6néletraj-
zot fogalmaz.

Ismeri az onéletrajz
tipusait, azok tar-
talmi és formai
kovetelményeit.

Teljesen onalldan

A tartalmi és formai
kovetelményeknek
megfeleld motiva-
cios levelet ir, me-
lyet a megpalya-
zando allas sajatos-
sagaihoz igazit.

Ismeri a motivacids
levél tartalmi és
formai kovetelmé-
nyét, felépitését,
valamint tipikus
szofordulatait az
adott idegen nyel-
ven.

Teljesen 6nalldoan

Kitolti és a munka-
adohoz eljuttatja a
sziikséges nyomtat-
vanyokat és doku-
mentumokat az
allaskeresés folya-
matanak figyelem-
bevételével.

Ismeri az allaskere-
sés folyamatat.

Teljesen 6nalldan

Felkésziil az allasin-
terjura a megpa-
lyazni kivant allas-
nak megfelelden, a
céljait szem elott
tartva kommunikal
az interju soran.

Ismeri az allasinter-
ju menetét, tiszta-
ban van a lehetséges
kérdésekkel. Az
adott szituaciod
megvalositasahoz
megfeleld szokincs-
csel és nyelvtani
tudassal rendelke-
zik.

Teljesen 6nalldan

Torekszik kompe-
tenciainak realis
megfogalmazasara,
erdsségeinek hang-
sulyozasara idegen
nyelven. Nyitott
szakmai és szemé-
lyes kompetenciai-
nak fejlesztésére.
Torekszik receptiv
és produktiv kés-
zségeit idegen nyel-
ven fejleszteni (ol-
vasott és hallott
szoveg értése, irds-
készség, valamint
beszédprodukcid).
Szakmaja irant
elkotelezett. Megje-
lenése visszafogott,
helyzethez ill6.
Viselkedésében
torekszik az adott
helyzetnek megfe-
lelni.

hasznalni az inter-
netes bongészoket
és allaskeres6 porta-
lokat, és ezek segit-
ségével képes
szakmajanak, vég-
zettségének, képes-
ségeinek megfelels-
en allashirdetéseket
kivélasztani.

Ki tud tdlteni 6n-
életrajzsablonokat,
pl. Europass CV-
sablon, vagy sz6-
vegszerkeszté prog-
ram segitségével
1étre tud hozni az
adott dnéletrajztipu-
soknak megfeleld
dokumentumot.

Szovegszerkesztd
program segitségé-
vel meg tud irni egy
Onéletrajzot, figye-
lembe véve a formai
szabalyokat.

Digitalis forma-
nyomtatvanyok
kitoltése, szovegek
formai kovetelmé-
nyeknek megfeleld
létrehozasa, e-
mailek kiildése és
fogadasa, csatolma-
nyok letdltése és
hozziad4asa.

A megpalyazni
kivant allassal kap-
csolatban képes az
internetr6l informa-
ciot szerezni.
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Az éllésinterjun, az
allasinterjura érke-
zéskor vagy a kap-
cs0lodo telefonbe-
szélgetések soran
csevegest (small
talk) kezdeményez,
a tarsalgast fenntart-
ja és befejezi. A
kérdésekre megfele-
16 valaszokat ad.

Tisztaban van a
legéltalanosabb
csevegesi témak
szokincsével, ame-
lyek az interju so-
ran, az interjut
megel6zd és esetle-
gesen kovetd tele-
fonbeszélgetés
soran vagy az allas-
interjura megérke-
zéskor felmeriilhet-
nek.

Teljesen onalldan

Az éllasinterjihoz
kapcsolddodan tele-
fonbeszélgetést
folytat, idopontot
egyeztet, tényeket
tisztaz.

Tisztdban van a
telefonbeszélgetés
szabalyaival és
altalanos nyelvi
fordulataival.

Teljesen onalldan

A munkaszerz6dé-
sek, munkakori
leirasok szokincsét
munkajara vonatko-
z6an alapvetden
megerti.

Ismeri a munka-
szerz6dés fébb
elemeit, leggyako-
ribb idegen nyelvii
kifejezéseit. A
munkaszerzédések,
munkakori leirasok
szokincsét értel-
mezni tudja.

Teljesen 6nalloan

3.21.6 A tantargy témakorei

3.216.1 Az allaskeresés 1épései, allashirdetések

A tanulé megismeri az allaskeresés 1épéseit, €s megtanulja az ahhoz kapcsolddo szokin-
cset idegen nyelven (végzettségek, egyéb képzettségek, megkovetelt tulajdonsagok,
szakmai gyakorlat stb.).

Képessé valik a szakmdajahoz kapcsolodo allashirdetések megértésére, és fel tudja ismer-
ni, hogy sajat végzettsége, képzettsége, képességei mennyire felelnek meg az allashirde-
tés kovetelményeinek. Az allashirdetésnek és szakmajanak megfeleléen begyakorolja az
egyszeriibb, allaskereséssel kapcsolatos tirlapok helyes kitoltését.

Az allashirdetések és az trlapok szovegének olvasasa soran a receptiv kompetencia fej-
lesztése torténik (olvasott szoveg értése), az trlapkitodltés soran pedig produktiv kompe-
tenciakat fejlesztiink (irdskészség).

3.2.16.2 Onéletrajz és motivacios levél

A tanul6 megtanulja az 6néletrajzok tipusait, azok tartalmi és formai kovetelményeit, ti-
pikus szofordulatait. Képessé valik sajat maga is a nyelvi szintjének megfeleld helyes-
séggel és igényességgel, onalldan megfogalmazni onéletrajzat.

Megismeri az allas megpalyazasahoz hasznalt hivatalos levél tartami és formai kovetel-
ményeit. Begyakorolja a gyakran hasznalt tipikus szofordulatokat, szakmajaban hasznalt
gyakori kifejezéseket, valamint a szakmdja gyakorlasahoz sziikséges kulcsfontossag
kompetencidk kifejezéseit idegen nyelven. Az allashirdetések alapjan begyakorolja, ho-
gyan lehet az adott hirdetéshez igazitani levelének tartalmat.
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3.2.1.6.3 »Small talk” — 4ltalanos tarsalgas

A small talk elengedhetetlen része minden beszélgetésnek, igy az allasinterjunak is. Segiti
a beszélgetésben részt vevoket rahangolddni a tényleges beszélgetésre, megtori a kinos
csendet, oldja a fesziiltséget, segit a beszélgetés gordiilékeny menetének fenntartdsaban
¢s a beszélgetés lezarasaban. Fontos, hogy a small talk soran érintett témak semlegesek
legyenek a beszélgetOpartnerek szdmara, és az adott szituacidhoz, fizikai kornyezethez
passzoljanak. Ilyen tipikus témak lehetnek pl. iddjaras, kozlekedés (odajutas, parkolés,
épiileten beliili tajékozddas), étkezési lehetdségek (cégnél, kornyéken), csalad, hobbi,
szabadid6 (szorakozas, sport). A tanulok begyakoroljak a kérdésfeltevést és a beszélge-
tésben val6 aktiv részvétel szabalyait, fordulatait.

Az allasinterjut megel6z6en gyakran telefonos egyeztetésre is sor keriil, ezért a tanulonak
fontos a telefonbeszélgetések szabalyait és fordulatait is megismernie, elsajatitania.

A témakor soran elsdsorban a tanulok produktiv kompetenciaja fejlodik (beszédkészség),
de a témahoz kapcsolddo internetes videok és egyéb hanganyagok hallgatasa soran re-
ceptiv készségeik is fejlodnek (hallas utani értés).

3.2.1.6.4 Allasinterja

A témakor végére a tanuld képes viszonylagos folyékonysaggal, hatékony kommunikaci-
ot folytatni az allasinterju soran. Be tud mutatkozni szakmai vonatkozassal is. Elsajatitja
azt a szakmai jellegii szokincset, amely alkalmassa teszi arra, hogy a munkalehet6ségek-
r6l, munkakoriilményekrdl tajékozodjon. Ki tudja emelni erdsségeit, és kérdéseket tud
feltenni a betodlteni kivant munkakorrel kapcsolatosan.

A témakdr tanuldsa soran elsajatitja a kdzvetleniil a szakmajara vonatkoz6, gyakran hasz-
nalt kifejezéseket.

A témakor tanitdsa sordn az allasinterju lefolytatdsan kiviil fontos, hogy a tanuld ismerje
a munkaszerzddés azon szakkifejezéseit, részeit is, amelyek szakmdjahoz kotddhetnek.

A munkaszerzddések kulcskifejezéseinek elsajatitasa és forditasa révén alkalmas lesz ar-
ra, hogy a leend6 sajat munkaszerz6dését, illetve munkakori leirasat leforditsa és értel-
mezze.

A témakor soran els@sorban a tanuld produktiv kompetencidja fejlodik (beszédkészség),
de a témahoz kapcsolddo videok és egyéb hanganyagok hallgatisa soran a receptiv kés-
zségek is fejlédnek (hallas utani értés), valamint a munkaszerzédés-mintak szovegének
olvasdasa soran az olvasott szovegeértés is fejlesztheto.
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3.3 Elelmiszeripari alapismeretek megnevezésii tanulasi teriilet
A tanulasi teriilet tantargyainak 0sszoraszama: 558/558 ora
A tanulési teriilet tartalmi 6sszefoglaldja

A tanulasi teriilet megalapozza az élelmiszeripar szerteagazd szakmaihoz sziikséges tudast.
3.3.1 Elelmiszerismeret tantargy 72/72 éra

3.3.1.1 A tantargy tanitasanak o6 célja

A tantargy oktatdsanak célja megismertetni az élelmiszeriparban feldolgozott anyagokat, il-

letve azokat az ¢élelmiszereket, amelyeket az élelmiszeripar kész vagy félkész termékként allit

eld, bemutatni az élelmiszerek és alapanyagaik csoportositasat, jellemzdit, valtozasait és

taplalkozasélettani értékeit.

3.3.1.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

3.3.1.3 Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak
Kémia, biologia

3.3.1.4 A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, lizem

stb.) kell lebonyolitani.

3.3.15

A tantargy oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altalanos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Kivalasztja az élel-
miszeripar novényi
eredetii alapanyaga-
it.

Ismeri az élelmi-
szeripari nyers-
anyagokat ¢és jel-
lemzdiket.

Teljesen 6nalldoan

Kivalasztja az élel-
miszeripar allati
eredetll nyersanya-
gait.

Ismeri az élelmi-
szeripari nyers-
anyagokat és jel-
lemzdiket.

Teljesen 6nalloan

Felismeri a védo-
tapanyagokat.

Ismeri a védotap-
anyagokat ¢s jelen-
toségiiket.

Teljesen 6nalloan

Felismeri az egyes
nyersanyagok ér-
zékszervi hibait.

Ismeri az élelmi-
szerromlas fogal-
mat, jellemzoit,
veszélyeit.

Instrukcié alapjan
részben Oonalloan

Felel6sségérzet,
felelds, biztonsagos
munkavégzés az
¢élelmiszerek eldalli-
tasakor
Elkotelezettség a
megfeleld és jo
mindségl alap- €s
védotapanyagok
kivalasztasa és
felhasznalasa, a jo
mindségl és bizton-
sagos termékek
eldallitasa irant

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlrése és fel-
hasznalasa

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlrése ¢és fel-
hasznalasa
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3.3.1.6 A tantargy témakorei
3.3.1.6.1 Anyagismeret
Az éllati eredetii nyersanyagok csoportjai, jellemzo6i
A ndvényi eredetli nyersanyagok csoportjai, jellemzoi
A védotapanyagok csoportjai, szerepiik a taplalkozasban
Az 4svanyi anyagok szerepe a taplalkozasban
A viz szerepe az életfolyamatokban
Az ivoviz jellemzoi, kdvetelményei

3.3.1.6.2 Elelmiszeripari technologiai alapok
A technoldgiai miiveletek és folyamatok szerepe és célja
A technologiai alapmiiveletek jellemzdi €s ipardgi szerepiik: tisztitds, apritas, keverés, osz-
talyozas, termikus miiveletek (hokezelés, f6z¢s, siités, hiités és fagyasztas, tartdsitas, cso-

magolas, préselés)

3.3.2 Miiszaki alapismeretek tantargy

3321

A tantargy tanitasanak {6 célja

36/36 ora

A tantargy oktatasanak célja az altaldnos miiszaki miiveltség kialakitasa, amely megalapozza
a szakmai tantargyakat.

3.3.2.2

3.3.23

Matematika, fizika, természetismeret

3.3.2.4

stb.) kell lebonyolitani.

3.3.25

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatira vo-
natkozo specialis elvarasok

A képzés orakeretének legaldbb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, lizem

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
l16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altalanos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Felismeri a kiilon-
b6z0 szerkezeti
anyagokat.

Ismeri az alapvetd
szerkezeti anyago-
kat (fémek,
nemfémek).

Instrukcié alapjan
részben 6nalldan

Vetiileti abrazolast
készit egyszerti
mértani alakzatok-
rol.

Ismeri a merdleges
vetités szabalyait.

Instrukcié alapjan
részben Oonalloan

Papirmodellt készit
egyszer(i mértani
alakzatokrol.

Ismeri a képsikok
sikba forgatasat.

Teljesen onalldan

Elkoételezett a méré-
sek pontos kivitele-
zése, dokumentala-
sa irant, fontosnak
tartja a miiveleti
sorrend betartasat,
ezzel csokkentve a
hibas munkadarab-
ok szamat.

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlirése és fel-
hasznalasa
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Egyszerii mértani
alakzatokat atmére-
tez.

Ismeri a kicsinyités,
nagyitds fogalmat.

Teljesen onalldan

Felismeri és kiva-
lasztja az alapvetd
koto gépelemeket.

Ismeri a csavarokat,
ékeket, reteszeket,
szegecseket.

Teljesen onalldan

Digitalis mérdesz-
kozok hasznalata

Felismeri a mtiszaki
rajzon a tengely,
csapagy jelét.

Ismeri a csapagy,
tengely jelképi
jelolését.

Teljesen 6nalloan

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlirése és fel-
hasznalasa

Felismeri a miiszaki
rajzon az egyes
erdatviteli gépele-
meket.

Ismeri az erdatviteli
gépelemek jelképi
jelolését.

Teljesen 6nalloan

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlrése ¢és fel-
hasznalasa

Kivalasztja az egyes
hajtasokhoz alkal-
mazhatd erdatviteli
gépelemet.

Ismeri a kozelfekvo,
illetve tavolfekvo
tengelyek esetén
alkalmazhato haj-
taselemeket.

Instrukcié alapjan
részben Onalldéan

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlrése és fel-
hasznalasa

Felismeri a techno-
l6giai csévezetéke-
ket, idomokat, szi-
geteléseiket.

Ismeri a csovek és
1idomok feladatat.

Teljesen onalldan

Felismeri az egyedi
meghajtasokat.

Ismeri a villanymo-
tor és a hajtomii
fogalmat.

Teljesen 6nalloan

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, sziirése és fel-
hasznalasa

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlirése ¢és fel-
hasznalasa

3.3.2.6 A tantargy témakorei

3.3.26.1

Iras, elemi szerkesztések, vonalfajtdk, hosszusagbecslés, elemi vetiileti

Géprajzi alapismeretek

modell készitése
A rajzkészités alapszabalyai, rajzlapméretek, méretaranyok, vonalfajtdk, nyomtatott iras
Szabalyos sokszog szerkesztése, érintd szerkesztése kiillonbozd sugarti korhoz

Egyszerti mértani test abrazoléasa két képsikos rendszerben — kocka, téglatest, henger, kiip

Papirmodell készitése a képsikok sikba forgatasaval

3.3.2.6.2

Gépelemek

abrazolas, papir-

Csavarok, ,,facsavar”, szegecsek, tomitések, csapagyak

Oldhat6 és nem oldhato gépelemek

Csavarok — kiilonb6z6é menetprofilok jellemz6 alkalmazasi teriilete
Csavarok szabvanyos jelolése — M24x100 és jelentése

Csavarok jelképi jelolése miiszaki rajzon

Tengelyek, csapok feladata, jelképi jelolése miiszaki rajzon
Tengelykotés ékkel vagy retesszel

Csapagyak csoportositasa, feladata, tomitési megoldasok

3.3.2.6.3 Erdatviteli gépelemek
Szijak, dorzshajtas, fogaskerékhajtas, lanchajtas, attételek
Nyomatékatszarmaztato hajtasok csoportositasa
A laposszijhajtas elemei, elrendezési modjai, szijfeszitése, szij végtelenitése, f6 alkalmaza-
si teriilete
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Az ¢kszijhajtas elemei, alkalmazasi teriilete

A dorzshajtas, lanchajtas alkalmazasi tertiletei

Attétel szamitasa, lassito, gyorsito attétel

A fogaskerékhajtas alkalmazasi teriilete, alapfogalmak
A csigahajtés, fogasléc alkalmazasi teriilete

3.3.26.4 Csovek, csOvezetékek
Anyag, szigetelés, cs6idom, csOkdtés
Csovezetékek az élelmiszeriparban: technoldgiai csdvezetékek, energiaellatast szolgalod
csovek, szallitocsovek
A csOvek anyaga alkalmazasi teriilet szerint (fém, {iveg, miianyag stb.)
Karimas csokotés, csolira, cséidomok
Csovezetékek tomitése, szigetelése

3.3.2.6.5 Villanymotorok, hajtomiivek, attételek
Villanymotorok, hajtomiivek, attételek mitkodési elvei, teljesitményei, alkalmazasai
Villanymotor elvi miikodése, kivalasztasa teljesitmény és kimend fordulatszam alapjan
Hajtomiivek alkalmazasi teriiletei

3.3.3 Elelmiszervizsgalat tantargy 72/72 6ra
3.3.3.1 A tantargy tanitdsanak f6 célja

A tantargy oktatdsanak célja, hogy a tanulok atfogd elméleti tudast és gyakorlati ismereteket

szerezzenek az élelmiszervizsgalat terliletén, s igy munkdjuk soran képesek legyenek dontése-

iket el6késziteni, az alapméréseket onalldan, pontosan, precizen dokumentélva és balesetmen-

tesen elvégezni.

3.3.3.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara Vo-
natkozo specialis elvarasok

3.3.3.3  Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak
Fizika, kémia, természetismeret

3.3.3.4 A képzés orakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, {izem stb.)
kell lebonyolitani.

3.3.3.5 A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Altaldnos és szak-

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
l16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

mahoz kotédo
digitalis kompe-
tenciak

Alkalmazza a biz-
tonsadgos munka-
végzés szabalyait.

Ismeri a laboratori-
umi munka szaba-
lyait, a vegyszerek
tulajdonsagait,
felhasznalasat,
kezelését, és a labo-
ratoriumi eszk6zo-
ket.

Teljesen onalléan

Torekszik a szak-
mai ismeretek pon-
tos hasznalatara,

a szakszerii munka-
végzésre, a munka-
védelmi eldirasok
betartasara.

Digitalis tankonyv-
tar hasznalata, in-
formacid gytjtése,
prezentacio készité-
se
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Alkalmazza a min-
tavételi, minta-
elokészitési eljara-
sokat a laboratori-
umi munkaban.

Ismeri a minta eld-

készitésének és
tarolasanak elméle-
ti alapjait,

fizikai és

kémiai eljarasait.

Instrukcié alapjan
részben o6nalléan

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlrése és al-
kalmazasa.

Alkalmazza az
alapvetd tomegmé-
rési modszereket.

Ismeri a tomeg
fogalmat, a mérték-
egységeket, az at-
valtasokat, a méré-
sek fajtait, a bruttd
¢és a netto tomeget, a
mérleg hasznalatat.

Teljesen 6nélloan

Digitalis méréesz-
k6z06k hasznalata.

Alkalmazza a térfo-
gatmérési modsze-
reket.

Ismeri a térfogat
fogalmat, a mérték-
egységeket, az at-
valtasokat, a térfo-
gatmérd eszkdzok
hasznalatat.

Teljesen onalldan

Digitalis mérdesz-
ko6z06k hasznalata.

Alkalmazza a hé-
mérsékletmérési
modszereket.

Ismeri a h6mérsék-
let fogalmat, méré-
sének modjat, a
hémérsékleti skalat.

Teljesen onalldan

Digitalis mérdesz-
kozok hasznalata.

Alkalmazza a siir(i-
ség meghatarozasa-
nak és mérésének

Ismeri a slriiség
fogalmat, mérték-
egységét, a kiilon-
b6z6 halmazallapo-

Teljesen 6nalloan

Digitalis méréesz-
ko6zok hasznalata.

modszereit. tu anyagok slir(isé-
gének mérését.
Ismeri az oldatok
definicidjat, fajtait,
Oldatokat készit. a szazalékos olda- Teljesen onalldan

tok készitési mod-
jat.

Digitalis mérdesz-
k6z06k hasznalata.

3.3.3.6 A tantargy témakorei

3.3.36.1 Bevezetés a laboratoriumi munkaba
Laboratoriumi rend- és munkaszabalyok, eszkdzok, vegyszerek, veszélyes anyagok tarola-
sa, eszk0zok ismerete és hasznalata

3.3.3.6.2 Mintavétel
A mintak fajtai, tipusai, mintavételi szabalyok, mintak tarolasa

3.3.3.6.3 Tomegméres
Alapfogalmak, mértekegységek, atvaltas, mérések, mérlegek hasznalata

3.3.3.64 Térfogatmérés
Alapfogalmak, mértekegységek, atvaltas, mérések, mérdeszk6zok hasznalata

3.3.3.6.5 Hoémeérsékletmérés
Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, hdmérdk hasznalata

3.3.3.6.6 Stirtiségmérés
Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, mérdeszkdzok hasznalata
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3.3.3.6.7 Oldatok
Alapfogalmak, oldatok, szdzalékos oldatok hasznalata

3.3.4 Alapozé gyakorlat tantargy 144/144 6ra

3.34.1

A tantargy tanitdsanak {6 célja

A tantargy oktatdsanak célja az élelmiszeripari kompetencidk fejlesztése szakmaspecifikusan
szervezett gyakorlati foglakozasokon keresztiil.

3.34.2

3.34.3

3.34.4

kell lebonyolitani.

3.345

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

A képzés orakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, lizem stb.)

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altalanos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Kivalasztja az élel-
miszeripar alap-
anyagait.

Ismeri az élelmi-
szeripari nyers-
anyagokat.

Teljesen 6nalldoan

Az alapanyagokon
vagy munkadarab-
okon méréseket
végez.

Ismeri a mértékegy-
ségeket, az atvalta-
sokat és az egyszer(i
mérdeszkozok keze-
1ését.

Teljesen onalldan

Oldatokat készit.

Ismeri a szazalék,
az oldott anyag és
az oldoszer fogal-
mat.

Teljesen 6nalldoan

Atalakitasi miivele-
teket végez.

Ismeri az anyagok
atalakitisahoz sziik-
séges miveletek
céljat és sorrendjét.

Teljesen 6nalléan

Fontosnak tartja,
hogy munkajat
pontosan, az eldira-
soknak megfelel6en

és precizen végezze.

Digitalis mérdesz-
k6z0k hasznalata
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3.3.4.6 A tantargy témakorei

3.34.6.1 Mérések
Meérési miveletek, mérleg hasznalata, térfogatmérés, recept szerinti mérések, dokumenta-
ci6 hasznalata, hosszisagmérés

3.3.4.6.2 Szakmaspecifikus alapmiiveletek
Elokészité miveletek, iparagi miiveletek, eszkdzok és berendezések hasznalata, el6készité-
si és feldolgozasi muiveletek, sorrendjiik, végrehajtasuk

3.3.5 Munkavédelem és higiénia tantargy 36/36 ora
3.3.5.1 A tantargy tanitdsanak f6 célja

A tantargy megismerteti a munkavédelmi alapfogalmakat, az izemek egységes munkavédel-

mi szabalyait, a biztonsagos és balesetmentes munkavégzés feltételeit, megalapozza a higié-

nikus ¢és biztonsagos élelmiszer-eldallitasi szemléletet, és felkésziti a tanuldt a higiénikus

"o

¢lelmiszer-eldallitas iranti felel0sségvallalasra.

3.3.5.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

3.3.5.3 Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak

3.35.4

iizem stb.) kell lebonyolitani.

3.3.55

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

A képzés orakeretének legaldbb 50%-at gyakorlati helyszinen (tanmihely,

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altalanos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Szabalyszertien
hasznalja a munka-
ruhdkat és véddesz-
kozoket.

Ismeri a munka- és
védobruhéakra vonat-
kozd eloirasokat.

Teljesen 6nalléan

Alkalmazza a mun-
kavédelmi szaba-
lyokat.

Ismeri az lizemre
vonatkoz6 alapvetd
szabalyokat.

Teljesen 6nalléan

Azonositja a mun-
kavédelmi eszk6z6-
ket.

Ismeri az lizemben
alkalmazott munka-
védelmi eszkozoket
és hasznalatukat.

Teljesen 6nalléan

Hasznalja a higiéni-
ai felszereléseket,
megfelelen tisztal-
kodik, és betartja az
tizemi higiéniai
szabalyokat.

Ismeri az élelmi-
szerhigiénia fogal-
mat, a higiéniai
eszkdzoket és he-
lyes hasznalatukat.

Teljesen 6nalldan

Elkotelezett a mun-
kavédelmi és higié-
niai szabalyok be-
tartasa €s betartata-
sa irant.

Elektronikusan
tarolt dokumentu-
mok hasznalata
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Alkalmazza a higi-
éniai szabalyokat,
értelmezi a figyel-
meztetd tablakat.

Ismeri a vonatkozo
szabalyzatokat.

Teljesen onalldan

Munkavégzés koz-
ben az élelmiszer-
higiéniai eléirasokat
betartja, és figye-
lemmel kiséri betar-

Ismeriaraésa
munkatarsaira vo-
natkoz6 higiéniai
szabalyokat.

Teljesen onalldan

tasukat.

3.3.5.6 A tantargy témakorei

3.3.5.6.1 Munkavédelem
A biztonsagos munkakezdés feltételei, véddeszkozok, balesetek, elsdsegélynyujtas, foglal-
kozési artalmak, betegségek, tlizvédelem, érintésvédelem, eldirasok, szabalyok, alapvetd
munkavédelmi jogszabalyok
Feleldsségvallalas a sajat és a munkatarsak biztonsaga érdekében

3.3.5.6.2 Higiénia
Uzemi higiénia, személyi higiénia, eldirasok, szabalyok, élelmiszerbiztonsagi eléirasok, a
nyersanyagtarolas higiénidja, a feldolgozas higiénidja
Elelmiszerekkel terjedd betegségek
Elelmiszerhigiéniai kockazatok kikiiszobolése, megelézése

3.3.6 Alagazati specializicio tantargy 198/198 o6ra

3.3.6.1 A tantargy tanitasanak f6 célja
A tantargy oktatasanak célja az élelmiszeripari aldgazatok specidlis ismereteinek kozvetitése a
tanulok szakmavalasztasanak eldsegitése érdekében.

3.3.6.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

3.3.6.3

Kapcsolodo kézismereti, szakmai tartalmak

3.3.6.4 A képzés orakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, {izem stb.)
kell lebonyolitani.
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3.3.6.5

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altaldnos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Szakmaspecifikus
miiveleteket hajt
végre.

Ismeri az
alagazathoz tartozo
miiveleteket, azok
sorrendjét és szere-
pét.

Instrukcié alapjan
részben 6nalloan

Figyelem, logikus
gondolkodas az
ismeretelsajatitas-
ban, pontossag a
végrehajtasban

3.3.6.6
3.3.6.6.1

makorok

A tantargy témakorei

Alagazati specializacio
A specializacio soran valasztott szakmédhoz sziikséges esetleges tovabbi elsajatitando té-
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3.4 Szélészeti és boraszati ismeretek megnevezésii tanulasi teriilet

A tanulasi teriilet tantargyainak 0sszoraszama: 1284/1284 ora

A tanulési teriilet tartalmi 6sszefoglaldja
A sz0lészeti €és boraszati ismeretek tanulasi teriilet tartalmazza a sz616 termesztéstechnoldgia-
javal és a boraszati technologiaval kapcsolatos ismereteket. A szOlészeti ismeretek feldlelik a
szO0lonovény felépitését és kornyezeti igényeit, a szoldtelepités alapjait €s a sz6l6apolasi isme-
reteket. A boraszati ismeretek dsszefoglalja mindazt a tudast, amely ahhoz sziikséges, hogy a
bor- és pezsgbgyarto technikus a piaci igényeknek megfeleld, mindségorientalt és kornyezet-
tudatos szemléletmoddal, a rendelkezésére alld alapanyagbdl fehér-, rozé-, siller- és vorosbort
készitsen, palackozzon, illetve kiilonb6z6 technologiaval pezsgét és egyéb, szén-dioxid-
tartalmu bort készitsen. Képet nyujt a tokaji borkiilonlegességek ¢és a likorborok készitésének
technologiajarol. Bemutatja a sz6lomiiveléssel és a borkészitéssel kapcsolatos analitikai vizs-
galatokat, illetve a szakmai gépek, berendezések ismeretét, szakszerii hasznalatat, a munkavé-
delmi szabdlyokat és az egyszerii karbantartasi feladatokat. A boraszathoz kapcsolodo jogi és
adminisztracios kotelezettségek mellett borturisztikai és vendéglatoi alapismereteket is ad.

3.4.1 Szolészeti ismeretek tantargy 340/340 ora

3.4.1.1 A tantargy tanitdsanak f6 célja
A sz6lészeti ismeretek tantirgy tartalmazza a sz6londvény jellemzését, vegetacios ciklusat,
kornyezeti igényeit és a legfontosabb Karpat-medencei és vilagfajtak bemutatdsat. Magaban
foglalja a sz6ldtelepités alapjait, a sz6léapolasi ismereteket, a sziliretet megeldzd feladatokat
¢s a sziiret sikeres lebonyolitasahoz sziikséges tevékenységeket.

34.1.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

3.4.1.3 Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Biolodgia: a ndvények részei, funkcioi, fotoszintézis

Kémia: szerves vegyiiletek, asvanyi anyagok

Matematika: teriilet- és szdzalékszamitas

Foldrajz: talaj, éghajlat, domborzat; Magyarorszag foldrajzi jellemzoi

34.14 A képzés orakeretének legalabb 70%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely,
lizem stb.) kell lebonyolitani.
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3.4.15

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altaldnos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-

tenciak
Tisztaban van a . 1z
1 n 2 ., | Ismeri a sz616 mor- . s
sz616novény felépi- e eta s Adatrogzitéssel,
. ... | fologiai felépitését, S .
tésével. Telepitésnél nyilvantartassal

a termesztési cél és
a kornyezeti ténye-
70k fiiggvényében

kivalasztja a sz616-
fajtat.

a sz616 kdrnyezeti
igényeit és a legfon-
tosabb Karpat-
medencei és vilag-
fajtakat.

Teljesen onalldan

Sz0616t telepit,
tamrendszert l1étesit.

Ismeri a sz616telepi-
tés 1épéseit, jogi
hatterét.

Teljesen onalldan

Elvégzi a sz0164po-
las és a novényvé-
delem alapfeladata-
it.

Tisztaban van a
talajmiivelés felada-
taival, a tapanyag-
utanpotlas modjai-
val és a tapanyagok
egymasra gyakorolt
hatasaval. Ismeri a
metszés alapjait, a
sz616 éves munkait,
a metszés modsze-
reit. Ismeri a sz616
kornyezeti igényeit.
Tisztaban van a
névényvédelem
alapjaival.

Jeloljon ki egy
elemet.

A sziiretet megel6-
z6en nyomon koveti
a szOl6fajtak érését,
kiilonbdzé modsze-
rekkel megbecsiili a
varhato6 termés
mennyiségét.

Ismeri a sz616 vege-
tativ fazisait, az érés
soran lejatszodo
folyamatokat. Isme-
ri a leggyakoribb
Karpat-medencei és
vilagfajtakat. Tudja
a borszo6l6fajtak
mindségét meghata-
rozd tényezoket.
Ismeri a termés-
becsléshez és a
sz016 érési folyama-
tainak kovetéséhez
sziikséges modsze-
reket, az eszk6zok
hasznalatat.

Teljesen 6nalldan

Elkoételezett a ming-
ségorientalt és kor-
nyezettudatos sz616-
termesztés mellett.
Nyitott a sz6loter-
mesztésben megje-
len6 korszerii tech-
nologidk alkalmaza-
sara. Torekszik a
minél kisebb kor-
nyezeti terhelést
jelentd, fenntarthato
sz6l6termesztés
megvalositasara.
Figyelemmel kiséri
a sz0610 érési folya-
matat. Torekszik a
feladatok pontos
elvégzésére és do-
kumentalasara.

kapcsolatban elény-
ben részesiti az
IKT-eszkozoket,
programokat.

Adminisztracios
programok ismerete

Az adatrogzitésnél
elényben részesiti
az IKT-eszkozoket.
Jegyz6konyvet
készit (Excel,
Word). Az adott
témaval kapcsolat-
ban, a megadott
szempontok alapjan
képes informacidkat
gyijteni és értékel-
ni, prezentacidkat és
digitalis tartalmakat
késziteni.
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3.4.1.6 A tantargy témakorei

3.4.16.1 A sz616n6vény és kornyezete
A 57016 felépitése és vegetacios ciklusa
A sz616n6vény kornyezeti igénye, @ mindségét meghatarozé tényezok
Szolofajtak: a legfontosabb telepitheté Karpat-medencei és vilagfajtak ismerete, csoporto-
sitasuk és rovid jellemzésiik a fontosabb fajtabélyeg, a szOlotermesztési technologia és a
borkészités szempontjabol. A beldliik késziilé borfajtdk rovid jellemzése, felhasznalasuk
lehetdségei

3.4.1.6.2 A sz616telepités alapjali
Sz6106 telepitése: a teriilet elokészitése, az oltvanyokkal szemben tdmasztott kdvetelmé-
nyek, a telepitéshez tartozé el6készitd gyakorlati fogdsok, a kiilonbodzd telepitési modok
Régi, kivagando iiltetvények felszamoléasakor elvégzendé feladatok
Tamrendszer 1étesitéséhez felhasznalhato anyagok és jellemzésiik
Kiilonb6z6 miiszaki megoldasok ismerete
Karbantartasi feladatok
A szdl6szaporitas lehetdségei
Az oltvanykészités modjai, 1€pései
Oltvanyapolas, oltvany-elokészités
Ooltvanyfelszedés, tarolas

3.4.1.6.3 Sz6164polasi ismeretek
A 87616 éves munkai
Z6ldmunkak

Talaymiivelés: a talaj szerepe a tapanyagellatasban, talajszerkezet megorzése, vizgazdalko-
das, a gyommentesség biztositasa, talajmunkék, takaronovények alkalmazasa
Tapanyag-utanp6tlas: modjai, adagolas, tlitemezés; a leggyakoribb hianytiinetek; a tap-
anyagok egymasra gyakorolt hatasa; a kdrnyezetvédelmi szempontok ismerete

A bio-, biodinamikus gazdalkodas alapjai

Specialis feladatok: vizgazdalkodas, vadkarelharitas, meteorologiai megfigyelések
Metszés: metszési alapismeretek, alakitd és termOre metsze€s, a metszés idejének megalla-
pitasa, termdalapok kialakitisa; a termés mennyiségének szabalyozasa

A sz010 betegségei ¢és kartevoi: az egészséges €s a beteg ndveényi részek kozotti kiillonbsé-
gek felismerése; a leggyakoribb szdlébetegségek jellemzése, felismerése; a leggyakoribb
kartevok jellemzése, felismerése, a kornyezet altal okozott karok

A novényvédelem alapjai: kémiai és biologiai novényvédelem; a permetezés optimalis fel-
tételeinek ismerete; a permetszer bekeverése, kijuttatasa; munka- és kornyezetvédelmi eld-
irasok; szakmai szamitasok

A sziiretet megel6z6 feladatok: a sz616 érésének nyomon kovetése, termésbecslés, logiszti-
ka, munkaszervezés, a kézi €s gépi sziliretre valo elkésziilés 1épései, a szolofeldolgozo fel-
készitése a sziiretre (fertétlenités, belizemelés)

Kézi és gépi sziiret
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3.4.2 Boraszati technolégia tantargy

3421

A tantargy tanitdsanak f6 célja

377/377 6ra

Olyan korszerti ismeretek atadasa, amely megalapozza, hogy a bor- és pezsgdgyarto technikus
a rendelkezésére allo alapanyagbdl a technoldgiai célok fiiggvényében piacképes fehér-,
rozé-, siller- és vordsbort allitson elé és palackozzon. Kiilonb6zé eljarasokkal pezsgdt és
egyéb, szén-dioxidot tartalmazd bort készitsen. Ismeretekkel rendelkezzen a tokaji borkiilon-
legességek ¢és a likérborok technologidjardl. Tisztaban legyen a higiéniai és mindségbiztosita-
si alapfogalmakkal, illetve rendelkezzen boraszati kémiai és mikrobiologiai ismeretekkel.

3.4.2.2

3.4.2.3

Mikrobiologia: élesztok, baktériumok, penészek
Anyagcsere-folyamatok: asszimil4cio, disszimilacio (1égzés, erjedési folyamatok)
Kémia: szerves kémia, redoxi jelenségek

34.2.4

iizem stb.) kell lebonyolitani.

3.4.25

Kapcsolodé kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

A képzés orakeretének legalabb 70%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely,

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altalanos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

A sziireti terv alap-
jan elokésziti a
sziiretet, sziiretel.

Részletesen ismeri a
sziiretet megel6z6
idészakban elvég-
zendo elokészitd
miuveleteket, felada-
tokat. Sziireti tervet
készit. Ismeri a kézi
és gépi sziiret lebo-
nyolitasinak mod-
jat.

Teljesen dnalldan

A technoldgiai
feladatnak megfele-
16en szakszertien
feldolgozza a beér-
kezett sz616t és az
erjesztés elokészite-
seként kezeli a
mustot.

Ismeri a széloatvé-
tel médjait, a sz616
feltarasanak 1épése-
it, modjait és a
felhasznalt anyago-
kat. Tisztaban van a
mustkezelés lehet6-
ségeivel.

Teljesen 6nalloan

A kék sz016 fel-
dolgozasa soran a
technologiai célnak
megfeleléen kinyeri
a kék sz610 szin-
anyagait.

Alapszinten ismeri
a kék sz616k szin-

anyagait, tulajdon-
sagaikat, a szinsta-
bilitas feltételeit, a
kinyerésiiket befo-
lyasolo tényezoket.

Teljesen 6nalléan

Tudatosan, oda-
figyelGen, a kdrnye-
zeti terhelést figye-
lembe véve végzi a
tevékenységeket.
Nyitott az 0j tech-
nolégiak, derit6sze-
rek, szirési modok
alkalmazasara.
Csoportmunkéaban
kooperativ hozzaal-
las jellemzi. Figye-
lemmel kiséri a bor
fejlodését.

Szem el6tt tartja a
vevo igényeit. To-
rekszik a kivalasok-
tol mentes, stabil
bor eléallitasara.
Torekszik az eloké-
szitd és palackozasi

miveletek minél
gondosabb el-
végzésére. Nyitott

az 1j palackzarasi

Tudja, hogyan kell
online adatot szol-
galtatni, bejelentést
végezni, méréseket,
jegyz6konyvet
irodai programokon
rogziteni (Word,
Excel).

Digitalisan rogziti
az adatokat, kezeli a
berendezések szoft-
vereit.

Megadott szem-
pontok alapjan
informaciokat gytjt
az interneten, majd
azokat rendszerezi
és prezentalja.
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Fehér-, rozé-, siller-
, vorosbort erjeszt.

Ismeri az iranyitott
erjesztés 1épéseit, a
spontan erjedés
folyamatat, eldnye-
iket, hatranyaikat.
Ismeri a kiilonb6zd
tipusu borok erjesz-
tésének 1épéseit,
paramétereit.

Teljesen onalldan

A technoldgiai
célnak megfelelen
kezeli, tisztitja,
érleli és stabilizalja
a bort.

Ismeri a bor tiszti-
tokezeléseit, a sziik-
séges anyagokat,
elokészitésiiket.

Instrukci6 alapjan
részben 6nalléan

El6késziti a bort a
palackozashoz.
Kiilonb6z6 techni-
kakkal palackoz.
Elkésziti a bor cim-
kéjét.

Ismeri a borpalac-
kozast meg-el6z6
miiveleteket. Atfo-
goban ismeri a kii-
16nb6z6 palackozasi
technikakhoz tarto-
z6 miveleteket és
berendezéseket.
Behatdan ismeri a
cimkeék kotelezo
tartalmi elemeit.
Kikeresi a termékle-
irasokban megfo-
galmazott egyéb
elvarasokat.

Teljesen 6nalloan

Tokaji borkiilonle-
gességet készit,
vagy adott rendez-
vényen bemutatja
azok sajatossagait.
Egyszertiibb forras-
anyagokat felhasz-
nalva jellemzi a
kiilonbo6z6 tipust
likérborokat.

Ismeri az aszisodas
soran lezajlodo
mikrobiologiai
folyamatokat és
kémiai valtozaso-
kat. Ismeri a tokaji
borkiilonlegességek
fogalmat, készité-
¢és nehézségeit.
Ismeri a likérborok
csoportositasat. A
kiilonboz6 tipust és
foldrajzi régioban
készitett likdrborok
technologiajat alap-
szinten ismeri.

Teljesen 6nalldoan

technologiak alkal-
mazasara. Tevé-
kenységét proakti-
van végzi. Kreati-
van,  esztétikusan
megtervezi a cim-
két.

Vevokozponta
szemlélettel rendel-
kezik, elkotelezett a
mindségi pezsgd és
szén-dioxidot  tar-
talmaz6 borok ké-
szitése irdnt.
Ertékként tekint a
Vilagorokség részét
képezd borvidékre,
hagyomanyaira,
borkiilonlegességei-
re.

Belatja a HACCP-
rendszer alkalmaza-
sanak fontossagat,
az élelmiszer-
mindség és
-biztonsag szem-
pontjait.

Digitéalisan rogziti
az adatokat, kezeli a
berendezések szoft-
vereit.

Kezeli a berendezé-
sek programjait,
sziikség esetén
modositja a paramé-
tereket.

Megadott szem-
pontok alapjan
informaciokat gy{ijt
az interneten, majd
azokat rendszerezi
és prezentalja.
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Pezsgdgyartashoz
toltébort készit.
Kiilonboz6 techno-
logiakkal pezsgét és
egyéb, szén-
dioxidot tartalmazo
bort gyart.

Komplexitasaban
ismeri az
anyélesztd-, a
tirazslikor készité-
sének, modjat. Erti
a folyamat kémiai
¢és mikrobioldgiai
alapjait. Ismeri a
pezsgdalapborral
kapcsolatos ming-
ségi elvarasokat.
Ismeri a palackos
erjesztési, érlelést,
illatos mindségi
pezsgo és tankpezs-
g6 gyartas techno-

crey

szaturacios techni-
kakat.

Teljesen 6nalloan

Higiéniai és mi-
nbségbiztositasi
szabalyokat alkal-
maz a pincében és a
borkészités soran.

A higiéniai és mi-
ndségbiztositasi
szabalyokat alkal-
maz a pincében és a
borkészités soran.
Ismeri a HACCP
rendszer alapelveit,
alkalmazasanak
modjat, az online
HACCP (eHACCP)
adta lehet6ségeket.
Ismeri a mindség-
irAnyitassal és élel-
miszerbiztonsaggal
kapcsolatos alapfo-
galma-Kkat.

Instrukcié alapjan
részben Onalldéan

A technologiai
problémak megol-
dasaban alkalmazza
boraszati kémiai,
mikrobiologiai
ismereteit.

Ismeri a sz616, a
must és a bor Gssze-
tételét, a legfonto-
sabb alkotok tulaj-
donsagait. Alap-
szinten ismeri a bor
erjesztése és érlelé-
se soran lejatsz6do
jelenségeket. Alap-
szinten ismeri a
boraszatban legfon-
tosabb mikroorga-
nizmusok tulajdon-
sagait.

Teljesen 6nalldan
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3.4.2.6 A tantargy témakorei

3.4.2.6.1 Szo6lofeldolgozas és mustkezelések
Sziiret el6tti tevékenységek: a szo16 érésének nyomon kovetése, a sziireti terv részei, a fel-
dolgoz¢ felkészitése a szliretre
A sziiret lebonyolitasa
A szoélofeldolgozas altalanos 1épései: mennyiségi, mindségi atvétel; a szol6 fogadasa; bo-
gyozas, zuzas; cefrekezelések; 1éelvalasztas; préselés
Mustkezelések: a musttisztitas, illetve a mustjavitds modszerei, valamint a musttartositas
alapjai

3.4.2.6.2 Erjesztés
A spontan erjedés jellemzése, elényei, hatranyai
Az iranyitott erjesztés 1épései, elényei, hatranyai
A fehérborok erjesztésének koriilményei (normal sz6l6, illatos sz616, barrique, kiilonleges
erjesztési modok)
A rozéborok erjesztésének koriilményei, a szinanyagkinyerés maddjai, a rozék tipusai
A sillerborok erjesztésének koriilményei
A vordsborok erjesztésének modjai (héjon erjesztés, melegitéses vorosborkészités, a szén-
dioxid-maceracios eljaras elve); a héjon erjesztés 1épései, koriilményei

3.4.2.6.3 Borkezelések és palackozas
Egyszerli pincemunkak: a pincék, boraszati lizemek higiénidjanak biztositasa (levegdcsere,
falak, padozat, ciszternak, fejtévezetékek, tartalyok, egyéb taroloedények). Fahordok kar-
bantartasa, kezelése. Csapolas, visszacsapolas. A bor mennyiségének megallapitasa fahor-
doban. A mintavétel modszerei
A bor tisztito kezelései: a fejtés célja, modjai
A derités fogalma, célja, altalanos szabdlyai, deritdszerek fajtai (egyszerii, Osszetett), eld-
készitésiik, végrehajtas
A szlirés fogalma, sziirési modok, szliréanyagok, a sziirés végrehajtasa
A borharmonia fogalma
Hézasitas: fogalma, célja, jogi szabalyozasa, végrehajtasa
Beltartalmi értékek szabalyozasa (cukor-, sav-, alkoholtartalom, szin- és izjavitas)
Szakmai szdmitasok
A bor érésének szabalyozasa: alapfogalmak, reduktiv, oxidativ érlelés
Kénezés, szakmai szamitasok
A fontosabb taroloedények és a kiilonleges taroloedények (amfora, permeabilis milanyag)
jellemzése, hatdsuk a bor mindségére
Fahordo ¢és a barrique érlelési technika
Finom sepron tartas [sur lie(s)] és a finom sepr6 felkeverése (batonnage)
A mikrooxidacid hatasa
A fehér-, rozé-, siller- és vorosborérlelés jellemzoi
A bor stabilizalasa: a bor zavarossaganak okai és tipusai; a borstabilizacié fizikai modjai
(hideg- és melegkezelés); borstabilizacio kémiai szerekkel
A borpalackozas technolégidja: a palackozast megel6z6 miiveletek; a palackozas technikai
(hidegsteril, melegsteril palackozas), szénsavas borok toltése; bortechnologiai igények
A palackozashoz sziikséges anyagok: palack, zaréelem, cimke
A borok jelolése (a jogszabalyok és a termékleirasok alapjan)
Egyéb csomagolasi technikak (pl. bag-in-box)

27/43. oldal



3.4.26.4 Tokaji borkiilonlegességek
A tokaji borvidék bemutatasa: a termdhely dkoldgiai viszonyai, hagyomanyai
Borkiilonlegességek készitéséhez hasznalhato sz616fajtak bemutatasa
Az aszlisodas folyamata: a legfontosabb mikrobiologiai, kémiai folyamatok, az aszubogy6
fogalma
A tokaji borkiilonlegességek fogalma, jellemzése
Tokaji borkiilonlegességek készitése (szem elott tartva a termékleirast)

3.4.2.6.5 Likérborok
A likérborok fogalma
Sherry, port6i borok: borvidék, sz6l6fajta, borkészités jellemzése
Kitekintés: a sz616- és boralap izesitett italok fogalma

3.4.2.6.6 Szénsavas borok
A pezsg6 fogalma
A pezsgdk csoportositasa jogszabalyi és technologiai szempontbol
A pezsgdk kategoriai cukortartalom szerint
A pezsg6 alapanyagainak jellemzése, szerepiik: alapbor, anyaélesztd, tirazslikor, expedici-
s likor
A palackos erjesztésii, palackos érlelésii, tankpezsgd, illatos mindségi pezsgd készitésének
1épései
A habzobor fogalma
A habzobor készitésének technologiaja
Szaturacios technikak
A gydngyozobor fogalma, készitésének modja

3.4.2.6.7 Higiéniai és mindségbiztositasi alapok
A higiénia fogalma
A személyi és kornyezeti higiénia alapfogalmai
Személyi €s kornyezeti higiénia a boraszatban
Az élelmiszer-biztonsag, élelmiszer-mindség fogalma
Fizikai, kémiai, bioldgiai/mikrobioldgiai kockéazatok a boraszati technologiaban
A HACCP fogalma, 7 alapelve, a HACCP-rendszer kialakitasanak 1épései
A mindségbiztositasi és kiskereskedelmi beszallitoi szabvanyok (ISO9000, IFS, BRC,
FSSC22000) szerepe, jelentosége
Nyomon kovetés, RASFF

34.2.6.8 Boraszati kémia
A szOloflrt és a bogyd alkotorészei, legfontosabb kémiai vegyiiletek, az érés soran beko-
vetkezd legfontosabb valtozasok
A must kémiai 0sszetétele, a legfontosabb alkotorészek jellemzése
Az erjesztés soran bekovetkezd alapvetd valtozasok
A bor kémiai Gsszetétele
A bor érése soran bekovetkezo legfontosabb folyamatok, a barrique érlelés jellegzetességei

3.4.2.6.9 Boraszati mikrobiologia
Az élesztdk, baktériumok, penészek altalanos jellemzése
A legfontosabb anyagcsere-folyamatok (1égzés, alkoholos, ecetsavas, tejsavas erjedés),
¢letfeltételek
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Az alkoholos erjedés mikrobiologiaja: az erjedés kinetikaja, befolyasolo tényezdk, a spon-
tan erjedés mikrobioldgiaja, a boraszati fajélesztok fogalma, szerepiik, jellemzésiik, eloké-
szitéslik

A biologiai almasavbontas folyamata (malolaktikus fermentacid): tejsavbaktériumok, fo-
lyamatok, valtozasok a borban, eldsegitd és gatld tényezok. Maloalkoholos fermentacid
Penészek: a Botrytis cinerea, szerepe a bordszatban, aszisodas, a sziirkerothadas folyama-
ta; a pincepenész €s egyéb penészek jellemzése

A mikroorganizmusok karos tevékenysége és annak megel6zése a boraszatban: borbeteg-
ségek, borhibak, mikotoxinok

Parafadugokbol szarmazé rendellenességek

A borstabilizalas mikrobioldgiai alapjai: a pincemiiveletek hatdsa a mikroflorara

A tisztitd és kémiai stabilizalo kezelések hatasa

A borok édesitése

Hokezelés

Kémiai tartdsitoszerek

A palackozés mikrobiologidja

A késztermék mikroflorajanak hatdsa a borstabilitasra

Mikrobiologiai mindségbiztositas

3.4.3 Szolészeti és boraszati alapmérések tantargy 216/216 o6ra

3.4.3.1 A tantargy tanitdsanak f6 célja
A tanul¢ el tudja végezni a korszer(i bordszati képzés elengedhetetlen részét képezd szakszerii
laboratoriumi méréseket a talaj €s a sz616 allapotatdl, az erjesztésen keresztiil a borkészités
kiilonboz6 fazisain at egészen a palackozas stabilitasi probajaig. A laboratoriumban végzett
mérések és az abbol nyert informécidk aldtamasztjak a borkészitési technologia megvalaszta-
sat és a technologiai dontéseket.

3.4.3.2 A tantargyat oktatdo végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo6 specialis elvarasok

3.4.3.3 Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Kémia: szerves, szervetlen vegyiiletek, oldatkészités, tomegmérés, pH
Mikrobiologia: élesztok, baktériumok, penészek jellemzése
Matematika: szazalé¢kszamitas, aranyok, egyenletrendezés

3434 A képzés orakeretének legalabb 80%-at gyakorlati helyszinen (tanmthely,
lizem stb.) kell lebonyolitani.
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3.4.35

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altaldnos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Egyszerti mod-
szerekkel talajt
vizsgal. Megkiilon-
bozteti a sz616n6-
vény egészséges €s
beteg részeit.

Ismeri az egyszerii
talajvizsgalati mod-
szereket, felismeri a
sz616 legfontosabb
kartevoit és beteg-
ségeit.

Teljesen 6nalloan

Elvégzi a proba-
sziirethez kapcsolo-
do6 vizsgalatokat.

Szakszertien és
biztosan hasznalja a
kézi és digitalis
refraktométereket, a
mérleget, tartalom-
és slirliségmérdket.
A mért adatokat
dokumentalja, ér-
telmezi.

Teljesen 6nalloan

Szakszertien mintat
vesz, bort vizsgal. A
mért adatokat do-
kumentalja, értel-
mezi, technoldgiai
dontéseit alata-
masztja.

Tisztaban van a
mintavétel méodjai-
val, szabalyaival.
Ismeri a bor alko-
hol-, extrakt-, titral-
hato sav- és
illosavtartalmanak,
kénessav-, cukor- és
borkén hatéanyag-
tartalmanak megha-
tarozasi modszereit.
A mért adatokat
tudja értelmezni a
technologiai donté-
sek soran.
Alapszinten ismeri
a térfogatos elemzé-
sek elméletét.

Teljesen 6nalldoan

Miiszeres analitikai
modszerekkel alap-
vizsgalatokat végez.

Ismeri a refrakto-
méterek, polarimé-
terek, spektrofoto-
méterek, a pH-
méré, a Malligand-
késziilék és az
afrométerek mérési
elvét, hasznalatat,
valamint a
potenciometrikus
mérések elvét.

Teljesen 6nalléan

Torekszik a pontos
és preciz munka-
végzésre. A hasz-
nalt esz-k6zoket,
berendezéseket és a
munkateriileteket
tisztan és rendezet-
ten tartja. Igényes
Onmagéra és az
altala végzett mun-
kara. Nyitott a bora-
szati analitikdban
megjelend j mod-
szerek és berende-
zések iranyaban.

Kezeli a méréma-
szerekhez kapcso-
16d6 szoftvereket.
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Boraszati mikrobio-
logiai vizsgélatokat
végez, iiledéket
analizal, preparatu-
mot készit és vizs-
gal.

Ismeri a mikrosz-
kop részeit, miiko-
dését, a mikrobiolo-
giai vizsgalatokhoz
hasznalt eszk6z06-
ket, a Biirker-
kamrat, egyéb be-
rendezéseket. Tisz-
taban van a vizsga-
latok elvégzéséhez
sziikséges feltéte-
lekkel.

Teljesen onalldan

A technologiai

Ismeri a laboratori-
umi probasorozatok

dontésekhez proba- | céljat, a vizsgalatok . . 112
s s . | Teljesen 6nalldan
sorozatokat készit elvégzésének szaba-
és értékel. lyait, jelent6ségét a
technologiaban.
Ismeri az érzék-
A sz818bogyst, szervi vizsgalatok

bort, pezsgot
organoleptikusan
vizsgalja. Erzék-
szerveit fejleszti.
Felismeri a bor-
hibékat, borbeteg-
ségeket.

menetét, mod-
szereit. Tudja, hogy
illatmintak és olda-
tok segitségével
érzékszervei fej-
leszthetSk. Ismeri
az alapvet6 borhi-
békat és borbeteg-
ségeket.

Teljesen 6nalloan

3.4.3.6

3.436.1

A sz6l6novény betegségeinek, kartevOinek vizsgalata

Riigyvizsgalat

3.4.3.6.2

Probasziiret: a szOl6fiirt, a bogyok alkotéinak vizsgalata, a varhato alkoholtartalom szami-

tasa

Mustvizsgalatok: refraktométeres vizsgalatok, tartalommérdk, stirliségmérdk, cukortarta-

lom

A tantargy témakorei

Sz6lészeti alapvizsgalatok
Egyszerl talajvizsgalatok

Sz0616- és mustvizsgalatok

A titralhato savtartalom mérésének modszerei, pH
Gliikoacidimetrikus mutatoszam, érettségi index
Pektinbont6 enzimekre vonatkozo vizsgalatok

3.4.3.6.3

A pH-mérés

Az illosavtartalom meghatarozasa

A bor alkotdinak mérése
Alkoholtartalom mérése kiilonb6z6 modszerekkel
Extrakttartalom-meghatarozasi modszerek
A titralhat6 savtartalom meghatarozéasi modszerei

Cukortartalom-meghatarozasi modszerek

Kénessavtartalom-meghatarozas, a borkén hatdoanyagtartalmanak meghatarozasa
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3.4.3.6.4 Miiszeres analitikai vizsgalatok
Refraktométerek, polariméterek hasznalata, a mérés elve
A pH fogalma, a mérés elve
Potenciometrikus titralés
Malligand-késziilék
Az afrométer és a spektrofotométer miikddési elve
A kromatografia elméleti hattere alapszinten
Az iparban alkalmazott automata mérédmiiszerek ismerete érintdlegesen

3.4.3.6.5 Organoleptikus vizsgalatok
Az érzékszervi vizsgalatok személyi €s targyi feltételeinek ismerete
Az érzékszervi biralat modszerei: rangsoroldsos modszerek, triangularis teszt, pontozasos
modszerek
A sz610bogyo érzékszervi birdlata
Bor- és pezsgd érzékszervi birdlata
[zkiiszobvizsgalat
Illatanyagok felismerése
Hibas, beteg borok felismerése

3.4.3.6.6 Laboratdériumi probasorozatok
PProbakénezés
Probaderitések (bentonitos, csersav/kovasavszolos-zselatinos)
Préba savtompités, proba savemelés, probahazasitas
Szin- és izhibas borok javitasa (szintelenitési és szagtalanitasi probak)
Borok alloképességének vizsgalatai

3.4.3.6.7 Mikrobiologiai vizsgalatok
A mikrobioldgiai laboratoriumban hasznalatos specialis eszk6zok, berendezések
A mikroszkop felépitése, miikodése
Mikrobiologiai vizsgalatokhoz sziikséges mintavétel, a mintak tarolasa, elokészitése
Borélesztdk mikroszkdopos vizsgalata
Penészgombék vizsgalata
A bor iiledéktartalmanak mikroszkdpos vizsgalata
Palackozas el6tti éldcsiraszdm meghatarozasa
Higiéniai vizsgélatok

3.4.4 Szolészeti és boraszati szakmai gépek tantargy 196/196 ora
3.44.1 A tantargy tanitdsanak fo célja

A tanul6 megismerje a szélomiiveléssel és borkészitéssel kapcsolatos alapvetd gépek, beren-

dezések miikddését, szakszerli hasznalatat, a munkavédelmi szabalyokat €s az egyszerii kar-

bantartasi feladatokat.

3.44.2 A tantargyat oktatdo végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok
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3.4.4.3
Matematika
Fizika

Informatika

Miiszaki alapismeretek

3.44.4

iizem stb.) kell lebonyolitani.

3445

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak

A képzés orakeretének legalabb 70%-4at gyakorlati helyszinen (tanmihely,

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altalanos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Kivalasztja a fela-
datnak megfeleld
eszkozoket.

Ismeri az eszkdzok,
szerszamok haszna-
latanak céljat, a
munkavédelmi
eldirasokat.

Teljesen onalldan

A sz616termesztés-
nek és a boraszati
technologiai célnak
megfeleld gépet,
berendezést mitkod-
teti.

Tisztdban van a
sz6lészetben és
boréaszatban alkal-
mazott gépek fela-
dataival, mikodési
elviikkel.

Teljesen 6nalloan

Beallitja a berende-
zéseken a sziikséges
paramétereket-

Ismeri a gépek,
berendezések keze-
1ésének maodjat.

Teljesen dnalldan

Betartja a munka-
védelmi és higiéniai

Tisztaban van a
higiéniai el6irasok-
kal és a munkavé-

Teljesen onalldan

Elkotelezett a
szakmaja irant.
Magara nézve kote-
lez6ének tartja a
munkavédelmi
elirasok és a higié-
niai szabalyok be-
tartasat. Elfogadja a
szakmaetikai elve-
ket, kész a k6zos
munkara. Nyitott az
Uj ismeretekre.

szabalyokat. delmi szabslyokkal.
3.44.6 A tantargy témakorei
34461 Szo6lészeti szakmai gépek

A mezOgazdasagi er6gépek €s motorok altalanos felépitése és mitkodése

A sz6ldmiiveld traktorok felépitése, a kozlekedésbiztonsagi szabalyok ismerete
A szo6lbtelepités gépei
A sz6léapolas gépei: talajmiiveldk, zoldmunkat végzé gépek, eszkdzok, a sz6ldmetszés
gépei, eszkozei, a novényvédelem gépei, tragyaszorok, a nyesedékapritas gépei

A szOlébetakaritas gépei: kézi, gépi megoldasok
A dréntechnolégia alapjai
Munkavédelmi ismeretek

3.44.6.2

"o

Boraszati szakmai gépek
A sz6loéatvétel gépei, valogatorendszerek
A szdlofeltaras €s mustnyerés gépei
Erjesztok (vordsborkészités)
A folyadékszallitas gépei, berendezései
Keverdberendezések
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Szlir6berendezések

Hokezel6 és hiitdberendezések, -rendszerek
Szeparatorok

Szaturalok, szénsavas italok géprendszerei
Az italok palackozasanak géprendszerei
Fagyaszto, degorzsalo

Vizkezel6k

Tisztito- és fertdtlenitOberendezések
Melléktermékek feldolgozo géprendszerei

3.4.4.6.3 Karbantartasi alapok
Fobb karbantartési teriiletek: traktorok, erdgépek; munkagépek, adapterek; fejtdgépek, szo-
16feldolgozd gépsor, boraszati sziirdgépek, kistizemi palackoz6 berendezés
Feladatok: szervizidOpontok betartasa, zsirzas, olajozas; guminyomas, elektromos kijelzdk;
hidraulikai rendszer; fékek, meghajté rendszerek, kapcsolok, elektromos csatlakozok; kézi
karbantartd eszk6zok; kopé alkatrészek cseréje munkavégzé eszk6zokon, AdBlue adalék-
anyag folyamatos biztositasa

3.4.5 A szodlészet és boraszat jogszabalyi hattere, adminisztracié tantargy  93/93 éra
3.45.1 A tantdrgy tanitdsanak f6 célja

A tanulé megismerje azokat az alapvetd jogszabalyokat, amelyek keretet szabnak a sz416- €s

borértékesitésnek. A boraszati tevékenység jovedékkoteles szakma. A tevékenység végzésé-

hez alapvetdé adminisztracios dokumentumokat kell vezetni, amelyeket a boraszati és mas

hatésag is ellendriz. A borészati tevékenység a termelés nagysagatol fliggden egyszeriisitett

vagy adoraktari formaban miikodik és tagja a hegykdzségi szervezetnek.

3.45.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

3453

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

3454 A képzés orakeretének legalabb 10%-at gyakorlati helyszinen (tanmihely,
iizem stb.) kell lebonyolitani.

3.455 A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Altaldnos és szak-

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
l16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

mahoz kotédo
digitalis kompe-
tenciak

Figyelemmel kiséri
a szakmahoz kap-
csolodo alapvetd
jogszabalyokat.

Ismeri a szakmara
vonatkoz6 alapvetd
eurdpai unios és
hazai jogszabalyi
hatteret.

Teljesen 6nalléan

A szakmaetikai
elvek betartasaval
egylttmitkodik a
hat6sagokkal. Pre-
cizen és gondosan

Ismeri az online
jogszabalykereso-
ket.
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Szoros kapcsolatot
tart a tevékenységé-
hez kot6dd hatosa-
gokkal, szerveze-
tekkel.

Ismeri a boraszati
hatésag miikodését,
a hegykozségi szer-
vezetet, a HNT-t és
a NAV szerepét.

Instrukcid alapjan
részben o6nalléan

Sz6l6termesztéssel
€s boraszati tevé-
kenységgel Gssze-
fiiggd adminisztra-
ciot végez.

Ismeri a kotelezo
adminisztracids
feladatokat.

Instrukcid alapjan
részben onalloan

Szabalyszertien
kezeli és dokumen-
talja a tevékenysége
soran keletkezett
melléktermékeket.

Ismeri a mellékter-
mékek kezelésére
vonatkoz0 szaba-
lyokat.

Teljesen 6nalloan

vezeti az adminiszt-
raciot. Fontosnak
tartja a szakmakozi
szervezet mukodé-
sét. Kornyezettuda-
tosan végzi tevé-
kenységét és kezeli
a tevékenysége
soran keletkezett
melléktermékeket
és hulladékot.

Online tigyintézés,
iigyfélkapu, kor-
manyhivatali por-
talok hasznalata

Online tigyintézés,
iigyfélkapu, kor-
manyhivatali por-
talok, nyilvantartasi
programok haszna-
lata

Nyilvantartasi prog-
ramok

3.4.5.6

3.456.1

szintll ismerete

A tantargy témakorei

A szOlészet €s boraszat jogszabalyi hattere
A NAYV, a boraszati hatosag és a hegykozségi szervezet alapszintii ismerete
A szdlészetre €s a boraszatra vonatkozo eurdpai unios €s hazai alapvetd jogszabalyok alap-

A jovedéki torvény alapszintli ismerete
Termékdijkoteles termékek

Jogszabalyi szoveg értelmezése
Termékleirasok, oltalom alatt 4116 és foldrajzi jelzés nélkiili borok

3.45.6.2

Hegykozségi tagsag és az ezzel jaro tevékenységek

Szo6lészeti és bordszati adminisztracio

Kotelezé adminisztracio: egyszerisitett és NAV-hoz bekotott adoraktar
Pincekdnyv vezetése: a must mennyisége, a borkezelések rogzitése, az értékesités nyomon
kovetése, készletnyilvantartas
Csomagoloanyag-elszdmolas
Jovedeki adokoteles termékek (pezsgd, lirmas)
Termékdijak elszdmolasa
A szobldtelepitések, -kivagasok engedélyeztetése, adminisztracioja

Sz616 szarmazasi bizonyitvany

3.4.5.6.3

soran keletkezett anyagok kezelése

Boraszati melléktermékek kezelése és kornyezetvédelmi szempontok
Kocsany, torkoly kezelése
Aljborok, deritési aljak kezelése, adminisztracios kotelezettségek
Szennyviz, mosdviz kezelése, novényvédd szerek, csomagoloanyagok, gépek karbantartasa

3.4.6 A borturisztika és a vendéglatas alapjai tantargy

3.4.6.1

A tantdrgy tanitasanak fo célja

62/62 ora

A tantargy tobb témakort olel fol. A tanuld megismeri a magyar borvidékeket €s borrégiokat.
Borturisztikai, vendéglatasi, gasztrondmiai alapismereteket szerez, melyek segitik az elkészi-
tett bor minél eredményesebb értékesitését, illetve a kulturalt borfogyasztas népszeriisitését.
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3.4.6.2

3.4.6.3

Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Foldrajz: Magyarorszag éghajlata, domborzata, megyéi

Torténelem

3.4.6.4

iizem stb.) kell lebonyolitani.

3.4.6.5

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

A képzés orakeretének legalabb 30%-4at gyakorlati helyszinen (tanmihely,

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
16sség mértéke

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Altalanos és szak-
mahoz kotodo
digitalis kompe-
tenciak

Bemutatja és jel-
lemzi Magyarorszag
borvidékeit és bor-
régioit.

Ismeri a magyar
borvidékek és bor-
régiok szo16-
termesztési adottsa-
gait, legfontosabb
sz06l6fajtait és ha-
gyomanyait. Alap-
szinten ismeri a
vilag bortermelését
meghatarozo orsza-
gok boraszatat.

Teljesen 6nalloan

Borbiralatot és
borturisztikai alap-
ismereteit felhasz-
nalva borbemutatot,
borkostolot tart.

Ismeri a borbiralat
személyi és targyi
feltételeit. Szaksze-
rlien sorrendbe
tudja allitani a bira-
latra szant borokat.
Magabiztosan be
tudja mutatni a

kivalasztott borokat.

Teljesen 6nalldoan

A borkészitési tevé-
kenység mellett az
értékesitésben is
hatékonyan részt
Vesz.

Vendéglatasi alap-
ismeretekkel ren-
delkezik. Alapszin-
ten ismeri az ételek-
borok parositasat.

Teljesen 6nalldan

Elkdtelezett a kultu-
ralt borfogyasztas
népszertsitése mel-
lett. A borkostolok
és egyéb, borral
kapcsolatos rendez-
vények soran arra
torekszik, hogy
minél szakszeriibb
és élményt add
borbemutatokat
tartson. Fontosnak
tekinti, hogy a kiil-
foldi vendégeknek
is alapszinten tajé-
koztatast tudjon
adni. Nyitott a digi-
talismarketing-
eszk6zok hasznala-
tara.

Megadott szem-
pontrendszer alap-
jan az interneten
informaciokat ke-
res, rendszerez,
prezentaciot, egy-
szerlibb webes
tartalmakat hoz
létre.

Kreativan részt vesz
a boraszat online
térben, a kiilonboz6
kozosségi médiak-
ban val6 megjeleni-
tésében. Onalldan
képes egyszeriibb
dokumentumokat,
prezentaciokat el6-
allitani és megosz-
tani.

Kreativan részt vesz
a boraszat online
térben, a kiillonb6z6
kozosségi médiak-
ban val6 megjeleni-
tésében. Onalloan
képes egyszeriibb
dokumentumokat,
prezentaciokat eld-
allitani és megosz-
tani.

36/43. oldal




3.4.6.6 A tantargy témakorei

3.4.6.6.1 Borvidékek, borrégiok
Magyarorszag borvidékeinek attekintd ismerete (elhelyezkedése, okoldgiai jellemzése, leg-
jellemzobb borai, hagyomanyai)
A borrégiok fogalma, szerepe
Magyarorszag borrégioi
A vilag nagy bortermel6 orszagainak alapvetd jellemzéi, a leghiresebb borvidékek és jel-
lemz6 boraik

3.4.6.6.2 Borturisztikai alapfogalmak
A borturizmus fogalma, jelentésége (pl. értékesités, borfogyasztas)
A borrendek szerepe
A borturizmus fajtai: pincelatogatas, eseményturizmus, egészségturizmus, borfesztivalok,
szlireti események, bortrezor, borarverés, borest, bordszatok széllaskinalata, vendéglatasa,
tematikus utak
A borutak szerepe
Borakadémia
Az Ev Borasza, az Ev Pincészete események

3.4.6.6.3 Vendéglatas és gasztrondmia
A bor ¢élettani hatasai
Borvalaszték dsszeallitasa, borok tarolasa, borlapok, borkoényvek
Borok felszolgalasa (pl. hdmérséklet, pohar, dekantalas)
Az ételek és borok parositasanak alapjai
Borvidékek, borrégiok jellegzetes gasztronomidja
Gasztronomiai irdnyzatok, a konyhaféndk szerepe a bor kivalasztasdban
Belsdépitészet, hangulati elemek (pl. pohar bor értékesitési technologiaja)
A sommelier feladata
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3.5 Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek megnevezésii tanulasi teriilet
A tanulasi teriilet tantargyainak 0sszoraszama: 152/152 6ra
A tanulési teriilet tartalmi 6sszefoglaldja

A tanulasi teriilet ismeretei tartalmazzak a gazdasagi alapfogalmakat és alapfolyamatokat, a

vallalkozas kiilonboz6 fajtait, miikodésének modjait, alapitasuk és megsziintetésiik folyama-

tat, valamint a miikddtetésiikkel kapcsolatos alapveto feladatokat.
3.5.1 Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek tantargy 152/152 éra

3.5.1.1 A tantargy tanitasanak o6 célja

Az lizemi gazdalkodasi fogalmak megismerése €s alkalmazasa a gyakorlatban. Az élelmiszer-

iparban leggyakrabban el6forduld vallalkozasi formak megismerése, az azok létrehozasaval,

mikodtetésével, megsziintetésével kapcsolatos feladatok elsajatitasa.

3.5.1.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

3.5.13

Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak

3.5.1.4 A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, lizem

stb.) kell lebonyolitani.

3.5.15

A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Készségek, képes-

Onallésag és fele-

Elvart viselkedés-

Altaldnos és szak-
mahoz kot6do

ségek Ismeretek 16sség mértéke moédok, attitiidok digitalis kompe-
tenciak
Frtelmezi, és mun- Ismeri a gazdasagi
. , ... | alapfogalmakat ., .,
kaja soran hasznalja o . Instrukcié alapjan
L (sziikséglet, gazdal- . w117
a tanult gazdasagi L ] részben 6nalléan
kodas, piac, ado-
alapfogalmakat. .
74s).
Nyitott, érdekldd6 a | Prezentaciokészitd

Bemutatja a vallal-
kozési formakat és
lehetdségeket.

Ismeri a tarsas val-
lalkozasi formakat

és az egyéni vallal-
kozas 16 jellemzoit.

Instrukcié alapjan
részben Onalloan

Bemutatja a vallal-
kozas létrehozasa-
nak a folyamatat.

Ismeri a vallalkozas
létrehozasanak a
folyamatat.

Instrukcié alapjan
részben onalloan

Bemutatja a vallal-
kozas miikddésének
folyamatat.

Ismeri a vallalkozas
miuikodtetésének
folyamatat és szaba-
lyait.

Instrukcié alapjan
részben 6nalldan

kornyezetében mii-
kodo gazdasagi
szereplok muiikodése
irant. Elkotelezett a
vallalkozasok sza-
balyos és a gazda-
sag torvényes mii-
kodtetésében.

programot hasznal a
kiilonboz6 tipusu
vallalkozasok be-
mutatisahoz.

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlrése ¢és fel-
hasznalasa

Prezentaciokészitd
programot hasznal a
kiilonboz6 tipusu
vallalkozasok be-
mutatasahoz.
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Bemutatja a véllal-
kozas megsziinteté-
sének folyamatat.

Ismeri a vallalkozas
megsziintetésének a
folyamatat.

Instrukcié alapjan
részben O6nalldan

Digitalis tartalmak
keresése, bongészé-
se, szlirése és fel-
hasznalasa

3.5.1.6 A tantargy témakorei
3.5.16.1 Gazdasagi alapismeret
A gazdasag fogalma, miikodése
Sziikségletek, az aru és szolgaltatas fajtai
A pénz fogalma, aramlasa, szerepe a gazdasag miikodésében
Az allam szerepe a gazdasag szabalyozasaban
A jogszabalyok hierarchiaja
Vagyon, mérlegek, leltarak
Adoézési alapok, adofajtak, adonemek
A szerzddések fajtai, a kotelmi jog
A kereskedelem fogalma, fajtai
Targyi és személyi eréforrasok
A munkaerd, a munkaviszony fogalma, munkaszerzédések
Bér ¢s juttatas
A munkaviszony létesitése, modositasa, fajtai
A munkavallalok jogai és kotelességei, a munkaado jogai és kotelességei
Munkaiigyi jogorvoslati lehetdségek

3.5.1.6.2 Vallalkozés alapitasa
A vallalkozas tipusai, szerepiik a gazdasag miikodtetésében
Egyéni és tarsas vallalkozasok
Villalkozasok tokeigénye
Tevékenységi korok
Villalkozasok alapitasa, hatosagi eljarasok
Térsasagok, tarsasagi szerzodések
Székhely ¢€s telephely létesitése
Bejelentési kotelezettségek

3.5.1.6.3 Villalkozas miikodtetése
A vallalkozasok miikodésének altalanos és specialis feladatai
Adozési ismeretek
Adonemek, adofajtak, bevallasi és megfizetési kotelezettségek
Villalkozasok dokumentacios kotelezettségei
Munkavallalokkal kapcsolatos kotelezettségek
Hatdsagi ellendrzések, hatdsagokkal valod egylittmiikodés
A vallalkozasok tevékenységének bovitése
Szigort szamadasti dokumentumok kezelése
Arajanlatok készitése
A tisztességes piaci magatartds €s a vallalkozasetika
Villalkozasok megsziintetése
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3.6 Portfoliokészités megnevezésii tanulasi teriilet
A tanulasi teriilet tantargyainak 0sszoraszama: 52/52 6ra
A tanulési teriilet tartalmi 6sszefoglaldja
A portfolio készités cimill tanulasi teriilet tanitdsanak célja, hogy a tanul6 munkaibdl egy
olyan gylijtemény jOjjon létre, amely segitségével a tanuld tuddsa, teljesitménye, fejlodése
nyomon kovethetd. A 1étrejott portfolio, amely a tanuld iskolai karrierjét, tulajdonsagait tel-
jességében mutatja meg, jol hasznélhat6 a fejlesztd (formativ) értékeléshez, illetve a szakmai
vizsga részét is képezi. Fontos része a vizsgabor dokumentacioja és a vizsgaborral kapcsolatos
sz6lészeti, bordszati és borgasztronémiai, borturisztikai hattér bemutatasa.
3.6.1 Portfoliokészités tantargy 52/52 ora
3.6.1.1 A tantargy tanitdsanak f6 célja
A portfolidkészités cimii tanulasi teriilet tanitdsdnak célja, hogy a tanulé6 munkaibdl egy olyan
gyljtemény jojjon létre, amely segitségével a tanuld tudasa, teljesitménye, fejlédése nyomon
kovethetd. A 1étrejott portfolio, amely a tanuld iskolai karrierjét, tulajdonséagait teljességében
mutatja meg, jol hasznalhat6 a fejleszt6 (formativ) értékeléshez, illetve a szakmai vizsga ré-
sz¢t is képezi. Fontos része a vizsgabor dokumentécioja és a vizsgaborral kapcsolatos szdlé-
szeti, boraszati és borgasztrondmiai, borturisztikai hattér bemutatésa.

3.6.1.2 A tantargyat oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vo-
natkozo specialis elvarasok

3.6.1.3 Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak

A kommunikécio, a magyar nyelv és irodalom tantargyak alapozzak meg a helyes nyelv-
¢s szohasznalatot, a j6 kommunikacids készséget

Informatika: irodai programok hasznalata, az informaciogytijtés és -rendezés technikai

3.6.1.4 A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, lizem
stb.) kell lebonyolitani.

3.6.1.5 A tantargy oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

Altaldnos és szak-

Elvart viselkedés- mahoz k6t6do

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Onallésag és fele-
l16sség mértéke

modok, attitiidok

digitalis kompe-
tencidk

A portf6lio készité-
se soran alkalmazza
a portfoliokészités
alapvetd ismeret-
anyagat.

Ismeri a portfolio
készitésének céljat,
a portfolio funkcio-
jat, tartalmi elemeit,
formajat, készitésé-
nek menetét, az
értékelés szempont-
jait.

Instrukcié alapjan
részben Onalloan

Belatja a
portfoliokészités
jelent6ségét. Torek-
szik a megfeleld
szamu és mélységl,
szakmahoz kothetd
dokumentum 1étre-
hozasara.

Irodai programcso-
mag ismerete, hasz-
nalata (Word, Ex-
cel, PowerPoint
vagy mas prezenta-
ciokészité program)
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Kivalasztja a bemu-
tatkozashoz sziiksé-
ges dokumentumo-
kat, bemutatja sajat
magat, megfogal-
mazza, hogy miért
valasztotta a szak-
majat, milyen célo-
kat kivan elérni,
mik az erdsségei és
melyek azok a tanu-
lassal kapcsolatos
kompetenciai, ame-
lyek fejlesztésre
szorulnak.

Ismeri az irasban
torténd bemutatko-
zas szabalyait, do-
kumentumait.

Instrukci6 alapjan
részben 6nalléan

Megtervezi, eloké-
sziti és elkésziti a
portfolié dokumen-
tumait. A dokumen-
tumokat szerkeszti.
Reflexiot ir.

Ismeri a portf6lid
lehetséges doku-
mentumainak korét,
a portfolio készité-
sének lépéseit.

Instrukcié alapjan
részben Onalldéan

Rendszeresen veze-
ti, gondozza és
gyljti a vizsgabor-
ral kapcsolatos
informaciokat.

Ismeri a miiveleti és
analitikai adminiszt-
racio tartalmat.

Instrukcid alapjan
részben 6nalldéan

A portf6lio lezara-
saként 0sszegzést ir.

Ismeri a portf6lid
Osszegzésének tar-
talmi elemeit.

Instrukcid alapjan
részben Onalldéan

Alkoto modon,
kreativan vesz részt
a munkaban. Elfo-
gadja a szakmailag
megalapozott kriti-
kai észrevételeket.
Torekszik vizsgabo-
ranak minél ponto-
sabb és igényesebb
bemutatasara.

Irodai programcso-
mag ismerete, hasz-
nalata (Word, Ex-
cel, PowerPoint)

Irodai programcso-
mag, kép- vagy
videdszerkesztd
ismerete, hasznalata

Irodai programcso-
mag ismerete, hasz-
nalata (Word, Ex-
cel)

Digitalis eszk6zok
segitségével doku-
mentalas, beszamo-
16, 6sszegzés készi-
tése

3.6.1.6

3.6.1.6.1

3.6.1.6.2

3.6.1.6.3

A dokumentumok lehetséges kore

A tantargy témakorei

A portfoliokészités alapja
A portfolio értelmezése, célja, funkcidja

A portfolio tartalmi elemei
A portf6lio formaja, formai kovetelményei
A portfolio készitésének menete
A portfolio értékelésének szempontjai

Bemutatkozas, célkitiizés
Az irdsban torténd bemutatkozas szabalyai, dokumentumai
Bemutatkozokartya, levél, 6néletrajz, motivacios levél irdsa

Dokumentumgytijtés

A portfolio készitésének 1épései: a dokumentumgyiijtés tervezése, elokészitése, dokumen-
tumkészités, szerkesztés, reflexio
A vizsgabor dokumentéacidja: miiveleti és analitikai adminisztracio

3.6.1.6.4

Osszegzés, reflexiod
Az 0sszegzés tartalmi elemei
Osszegzés (reflexid) irasa
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4 RESZSZAKMA

5 EGYEBEK
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