07214001 szamu Szaraztésztagyarté megnevezésii Szakképesités megszerzé-
sére iranyul6 szakmai képzéseket megalapozé programkovetelmény

‘ 1 A javaslatot tevé adatai’

1.1 Természetes személy esetén: -

1.1.1 Név:

1.1.2 Lakcim:

1.1.3 E-mail cim:

114 Telefonszam:

1.2 Nem természetes személy esetén:

1.2.1 Név: Elelmiszeriparért felelés miniszter

1.2.2 Jogi személy miikodési formdja (cégforma):

1.2.3 Székhely:

1.2.4 Képviseletre (cégjegyzésre) jogosult személy neve:

1.2.5 Képviseletre (cégjegyzésre) jogosult személy telefonszama:
1.2.6 Képviseletre (cégjegyzésre) jogosult személy e-mail cime:
1.2.7 Kapcsolattartasra kijel6lt természetes személy neve:

1.2.8 Kapcsolattartasra kijeldlt természetes személy telefonszama:

1.2.9 Kapcsolattartasra kijeldlt természetes személy e-mail cime:

2 A programkdovetelmény, illetve az ennek alapjan szervezhet6 szakmai képzés

2.1 Megnevezése: Szaraztésztagyartd
2.2 Agazat megnevezése: Elelmiszeripar

2.3 Besorolasa a képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod
alapjan: 0721 Elelmiszergyartas

3 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhetd szak-
képesités

3.1 Megnevezése:

3.2 Szintjének besorolasa

3.2.1 Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer (EKKR) szerint: 4
3.2.2 A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) szerint: 4

3.2.3 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 3

! A megfelel$ elem kivalasztando.
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4 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezheto szak-
képesités és az azzal betolthet6 munkakor vagy végezheté tevékenység kapcsolata,
6Sszefiiggése2:

4.1 A szakmai képzéshez kapcsoloddan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges kompe-
tenciakkal szakmajegyzékben szereplo szakma korébe vonhaté munkateriilet, tevékeny-
ség vagy munkakOr magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés szakma-
jegyzékben szereplO szakma képzési és kimeneti kdvetelményeiben meg nem hatarozott

specialis szakmai ismeretek €s szakmai készségek megszerzésére iranyul.

4.2 A szakmai képzéshez kapcsoloddan megszerezhetd szakképesités jogszabalyban meg-
hatarozott képesitési kdvetelmény munkakor betdltéséhez vagy tevékenység folytatasa-
hoz.

A képesitési kovetelményt eldird jogszabaly: -

5 A programkdvetelmény alapjan szervezheto szakmai képzéshez kapcsolédéoan meg-
szerezheté szakképesitéssel ellathaté legjellemzobb munkateriilet, tevékenység vagy
munkakor leirasa:

A szaraztésztagyartd a munkdja soran az alap, segéd ¢és jarulékos anyagokbol kiilonb6z6 6sz-
szetételli, méretli, alaku és texturaju szaraztésztakat, vagy mas eljarassal tartositott toltetlen
vagy toltelékes tésztatermékeket készit. A szaraztésztagyartd atveszi €s tarolja a nyersanyago-
kat, a termékeknek megfeleld tésztakat készit keveréssel, extrudalassal és préseléssel. A tész-
tat kiilonboz6é formazasi eljarasokkal alakitja, méretre vagja, majd szakszerlien szaritja. A
megszaradt termékeket csomagolja és szakszerlien tarolja. Munkaja sordn kezeli, szabalyozza
a széaraztészta gyartas gépei és berendezéseit, illetve ezek miitkodését folyamatosan ellendrzi.
Munkavégzése soran betartja a munka- és balesetvédelmi eldirasokat, és mindségbiztositasi
dokumentaciot vezet.

6 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezheté szak-
képesitéshez sziikséges képzési tartalom szabadalmi vagy szerzdi jogi oltalom alatti
allasa:

6.1 Szabadalmi vagy szerzdi jogi oltalom alatt ll: -
6.1.1 Az oltalom tipusanak megjeldlése:
6.1.2 Nyilvantart6 hat6sag:

6.1.3 Azonosité vagy nyilvantartasba vételi szama:

’A megfeleld elem kivalasztando.
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7 A programkivetelmény alapjan szervezheté szakmai képzés megkezdéséhez sziiksé-
ges bemeneti feltételek:

7.1 Iskolai eléképzettség®:

e alapfoku iskolai végzettség

7.2  Szakmai elOképzettség: -
7.3 Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmény: sziikségesek

7.4 Szakmai gyakorlat teriilete és idGtartama: -

8 A programkovetelmény alapjian szervezhet6é szakmai képzés elvégzéséhez sziikséges
foglalkozasok minimalis és maximalis 0raszama (Amennyiben a programkovetelmény
modulszerii felépitésii, a minimalis 6raszam a modulonként meghatarozott minimalis,

a maximalis 6raszam a modulonként meghatarozott maximalis éraszamok osszege):

8.1 Minimalis oraszam: 320

8.2 Maximalis 6raszam: 400

9 A szakmai kovetelmények leirasa:

9.1 Nem modulszert felépités esetén:

Sor- Készségek, ké- Elvart viselke_- Onallésag és
szam pessége’k Ismeretek désmoédok, atti- | felel6sség mérté-
tiidok ke
1. Torekszik a nyers-

Atveszi és szak-
szerlien tarolja a
nyersanyagokat.
A nyersanyagok
atvételénél egy-
szerll érzékszervi
mindségellendr-
zEst végez.

Ismeri a nyers-
anyagok mindségi
kovetelményeit, €s a
nyersanyagok atvé-
telére €s tarolasara
vonatkoz6 eldiraso-
kat.

anyagok atvételé-
nél a pontossagra,
a raktarozasnal,
tarolasnal a nyers-
anyagok mindsé-
gének és mennyi-
ségének a meg-
Ovasara.
Elfogadja a szak-
maetikai elveket,
hogy a fogyaszto
egeszséget vesze-
lyeztetd nyers-
anyagokat nem
hasznal fel.

Onélléan dont az
esetleges kifoga-
solasrol.
Felel6sséget val-
lal a nyersanyag-
ok szakszerti rak-
tarozasaért, taro-
lasaért. Onalléan
dontést hoz a
nyersanyagok
felhasznalhat6sa-
géaval kapcsolat-
ban.

A nyersanyag-
okon a technolo-

Ismeri a nyers-
anyagok el6készité-

Belatja az eloké-
szitd miiveletek

Onalléan eléké-
szitd muveleteket

* A megfeleld elem kivalasztando.
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giai utasitasoknak

megfelelden el6-

készitd miivelete-
ket végez.

sének miuveleteit,
azok szerepét és
helyes sorrendjét.

fontossagat.

végez.

A technoldgianak

megfeleld 0ssze-

tétell és tulajdon-
sagu tésztakat

Ismeri a
tésztakialakulas
folyamatait. A sza-
raztészta gyartasa-
hoz sziikséges tész-

Nyitott az 1j isme-
retekre, technolo-
giai megoldasokra.
Torekszik a pontos
munkavégzésre.
Elkotelezett a JO
gyartasi gyakor-
latban megfogal-
mazott eldirasok

Onalloan tészta-
kat készit. Betart-
ja az lizem tech-
noldgiai utasitasa-

készit. tak készitésének .., iban meghataro-
. . betartdsa irant.
technoldgiai muta- . zottakat.
TR Elkotelezett a
toit és eljarasait. L
gyartmanylapban
foglalt nyersanyag
Osszeté-
tel betartdsa irdnt.
Ismeri a tésztak Elkéotelezett a he-
A tésztét megha- formazasakor lejat- | lyes technologiai

tarozott alakura és
méretire formaz-

szodo fizikai fo-
lyamatokat, a for-
mazas helyes para-

Za. , o ”
métereit, €és az elo-
fordulo6 hibakat.
Aoz | mers i
félkésztermékeket y !

szabalyozott ko-
riilmények kozott
széritja, a szaritasi
miiveletet ellendr-

mérséklet, paratar-

talom és 1d0 szere-
pét és Osszefiiggése-

it, és a kiilonb6zo

szabalyok betarta-
sa irant. Figye-
lembe veszi az
tizemi kornyezetet
¢s a rendelkezésre
allo miiszaki felté-
teleket. Fontosnak
tartja a JO Gyartasi
(minisztériumi
ajanlas) gyakorlat-
ban foglaltak be-

Onalléan hataroz-
za meg a feltéte-
leket, és Onalldan
allatja be azokat
és ellendrzi.
Betartja a Jo gyar-
tasi gyakorlatban
foglalt paraméte-
reket (minisztéri-
umi ajanlas).

7. tésztafajtak szaritasi tartasat
paramétereit.
Ismeri a szaritott
termékek helyes Elkotelezett az

A szaritott terme-
keket szakszertien
hiiti, majd az el6-
irasoknak megfe-
lelén csomagolja.

hiitési szakaszait, a
csomagolas szere-
pét, és a csomago-
léanyagokra ¢€s a
jelolésekre vonat-
koz6 jogszabalyi
eldirdsokat.

¢lelmiszerbizton-
sag irant és fon-
tosnak tartja a
termékei iranti
vevoOi bizalom
megOrzését.

FelelOsséget érez
a fogyasztok tajeé-
koztatasaval kap-
csolatos eldira-
sokkal kapcsolat-
ban.

Részt vesz a val-
lalkozas mukodte-
tésében.

Ismeri a vallalkoza-
sok gazdasagi fo-
lyamatait, a vallal-
kozasok mukodteté-
s¢hez sziikséges
alapdokumentumok
vezetésének szaba-

Szem el6tt tartja a

vallalkozasok mii-

kodtetésére vonat-

kozé jogszabalyo-
kat.

Iranyitassal végzi
a vallalkozas mi-
kodtetésében
sziikséges munka-
jat.

Betartja a vallal-
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lyait.

kozasok mikodé-
sére vonatkozo
jogszabalyokat.

Az el6irasoknak
megfelelden keze-
li a szaraztészta-
gyartas gépeit és
eszkozeit.

Ismeri a szaraztész-
ta gyartas gépeinek

Osszeszerelési mu-
veleteit, a gépek

kezelését, szabalyo-

zasi lehetdségeit.
Ismeri a gépek
iizem kdzbeni sza-
balyozasi lehetdsé-
geit. Felismeri a
hibas miikodés jel-
lemzdit.

Torekszik az siito-
ipari eszk6zok
szabalyos kezelé-
sére €s biztonsa-
gos hasznalatéra.

Munkéja soran
megovja a szel-
szamok épségét.
Felelésséget val-
lal a ra bizott esz-
kozok megovasa-

ért.

Munk4ajat a vo-
natkoz6 munka-
és tlzvédelmi
eloirasok betarta-
saval végzi.

Ismei a munkakor-
¢hez tartoz6 mun-
kavédelmi szaba-
lyokat, azok betar-
tasanak jelentdsé-
gét. ismeri a b

Torekszik a biz-
tonsagos ¢€s higié-
nikus munkavég-

zEsre.

Felelsséget val-

lal munkaja bale-

setmentes és higi-

énikus elvégzésé-
ért.

Mindségbiztosita-
si dokumentumo-
kat vezet. E-
dokumentaciot
vezet.

Ismeri az élelmi-
szeripari termékek
eloallitasara vonat-

koz6 mindségbizto-

sitasi eloirasokat.
Ismeri a dokumen-
tacio vezetésének

szabalyait. Ismeri az

E-HACCP vezeté-
sének elbirasait.

Elkotelezett a biz-
tonsagos
termékeloallitas
irant. Fontosnak
tartja a vevoi biza-
lom erdsitését.

Feleldsséget érez
a biztonsagos ¢€s
nyomonkdvethetd
¢lelmiszerek elo-
allitasa irant.

10.

A hulladékkezelé-
si eldirasoknak
megfelelden keze-
li a képzddo hul-
ladékokat.

Ismeri a hulladék-

kezelés szabalyait, a

kornyezetvédelmi
eloirasokat, a sze-

lektiv hulladékkeze-

1és fontossagat.

Magara nézve ko-
telezOnek tekinti a
kornyezet meg-
ovasat, és a hulla-
dekokkal kapcso-
latos higiéniai
problémak meg-
el6zését.

Onall6an szelek-
talja és deponalja
a hulladékokat.
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9.2 A szakmai képzés megszervezhetd kizarélag tavoktatasban: igen/nem*

10 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezheté szak-
képesités tarsadalmi-gazdasagi hasznosithatésaganak bemutatiasa (munkaeré-piaci
relevanciaja):

A széraztésztakbol készitett ételek mindig fontos szerepét képezték a taplalkozasnak. A szari-
tassal tartositott ¢lelmiszerek megdrzik tdpanyagtartalmukat, és fizikai roncsolas vagy kémiai
anyagok hozzdadasa nélkiil valnak hosszan eltarthatova. A szaraztésztak fontos jellemzdje,
hogy tartdsitoszer mentesen sokaig eltarthatoak. A szaraztésztdk magas taplalkozasi értéki
¢lelmiszerek. Hosszabb tarolas esetén is csak viszonylag kismértékii a minéségcsokkenésiik.
Felhasznalasuk egyszerti, tapértékiik, féleg a tojasos tésztaknak magas. Bizonyos szdraztész-
tak gyartasa magasabb élelmiszerbiztonsagi kockazatot jelenthet, aminek csokkentéséhez a
magas szinten képzett, és elkotelezett munkaerd sziikséges. A szdraztésztagyartas a tartositd
ipar egyik specialis aga. A szaritds miivelete specidlis tudast igényel. A szaraztésztagyartas
nagy tomegben és megfeleld mindségben jol képzett szakembert igényel. A mai korszerii
taplalkozasi igények kielégitésére megjelentek a teljes kidrlésti lisztekbdl, illetve a
gluténmentes alapanyagokbdl késziilt, j6 mindségli termékek is.

11 A képesito vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesité vizsga vizsgate-
vékenységeinek részletes leirasa:

11.1 A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai kepzés kovetelményeinek teljesitésérdl, a képzd intézmeny altal kiallitott tanusit-
vany.

Egyéb feltételek:

11.2 frasbeli vizsga

11.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: higiéniai és mindségbiztositasi ismeretek

11.2.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa: A vizsga soran a vizsgazé minimum 20,
maximum 30 kérdéses feladatsort old meg. A feladatok kb. 40 %-a feleletvalasztos,
kb. 30%-a igaz- hamis feladat, és kb. 30%-a rovidvalaszos feladatokbol all. A feladok
a szaraztésztagyartas

o Technolodgiai folyamatok, paraméterek 40%

o Gépek és berendezések jellemzdi, kezelésiik 20%

o Elelmiszeripari higiéniai és minéségbiztositasi feladatok 40%
11.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 60 perc
11.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 20%

11.2.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

11.2.6 A javitas értékelési itmutat6 alapjan torténik.

* A megfeleld valasz alahuzando.
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A feladatsorban a technolégiara és a kapcsolodo gépekre berendezésekre vo-
natkozo feladatokra az 6sszes pontszam 30%-4t, a higiéniara vonatkozd kérdé-
sekre a pontok 40%-at és a minGségbiztositasre vonatkozo kérdésekre a pontok
30%-4t kell meghatarozni.

11.2.7 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd Osszes

pontszam legalabb 40 %-at elérte.

11.3 Projektfeladat

11.3.1

11.3.2

A vizsgatevékenység megnevezése: szaraztésztagyartds bemutatasa, szobeli beszélge-
tés a szaritas miiveletérdl.

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa: a vizsgazonak a rendelkezésére bocsatott
gépek €s berendezések, valamint eszkdzok hasznalataval a szaraztészta fékész termé-
keket kell készitenie, melynek soran: kiszamolja a rendelkezésére bocsatott osszetétel
alapjan és a szaritasi, illetve gyartasi veszteség figyelembevételével a sziikséges
nyersanyagokat, kivalasztja a szaraztésztagyartas nyersanyagait, elokésziti azokat,
majd tésztat készit a feladatban meghatarozott modon és eljardssal. A tésztat a sziiksé-
ges alakra és méretre formazza géppel vagy kézzel, és széritasra el0késziti. A szaritas
miiveletérdl a vizsgabizottsaggal szakmai beszélgetést folytat. A vizsgazo a vizsgabi-
zottsagnak egy altala készitett és szaritott szaraztészta terméket bemutat, és valaszol az
azzal kapcsolatos kérdésekre. A beszélgetés id6tartama maximum 10 perc. A vizsgazo
ezutan a rendelkezésére bocsatott szaraztésztat szakszertien becsomagolja, majd ismer-
teti a vizsgabizottsaggal a termékek jeliilésétre vonatkozo eldirasokat.

11.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 180 perc

11.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 80%

11.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
Nyersanyagok kivalasztasa és elokészitése: 10%
Szamitasi feladat: 20%
Tésztakészités 30%
Formazas, alakitas 10%
Szakmai beszélgetés 20%
Csomagolas, jelolés 10%

11.3.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd 0sszes

pontszam legalabb 60 %-at elérte.

11.4 A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek: a vizsgan ren-
delkezésre kell allni olyan személynek, aki az adott vizsgahelyszin gépeit és berendezé-

seinek kezelését feliigyeli, valamint a higiéniaért felelds személynek.

11.5 A vizsgatevékenységek lebonyolitdsdhoz sziikséges targyi feltételek:
Meérlegek

Szitak

Tarolas eszkozei
Elokészités eszkozel
Hutok
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Tésztakészités gépei
Tésztagép matricaval
Kézieszk6zok

Csomagolas gépei, eszkozei
Higiéniai eszk6zok
Munkavédelmi eszkdzok

11.6 A vizsgatevékenységek aldli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -

11.7 A képesito vizsgan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo
részletes szabalyok: az irasbeli vizsgan szdmologép hasznalhato

11.8 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaiddszakokra
vonatkozo6 sajatos feltételek: -
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