07214003 szamu Novényolajgyarté megnevezésii szakképesités megszerzé-
sére iranyulo szakmai képzéseket megalapozo programkovetelmény

‘ 1 A javaslatot tevé adatai’

1.1 Természetes személy esetén: -

1.1.1 Név:

1.1.2 Lakcim:

1.1.3 E-mail cim:

114 Telefonszam:

1.2 Nem természetes személy esetén:

1.2.1 Név: Elelmiszeriparért felelos miniszter

1.2.2 Jogi személy miikodési formdja (cégforma):

1.2.3 Székhely:

1.2.4 Képviseletre (cégjegyzésre) jogosult személy neve:

1.2.5 Képviseletre (cégjegyzésre) jogosult személy telefonszama:
1.2.6 Képviseletre (cégjegyzésre) jogosult személy e-mail cime:
1.2.7 Kapcsolattartasra kijelolt természetes személy neve:

1.2.8 Kapcsolattartasra kijeldlt természetes személy telefonszama:

1.2.9 Kapcsolattartasra kijeldlt természetes személy e-mail cime:

2 A programkdovetelmény, illetve az ennek alapjan szervezheto szakmai képzés

2.1 Megnevezése: Novényolajgyartd
2.2 Agazat megnevezése: Elelmiszeripar

2.3 Besorolasa a képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod
alapjan: 0721 — Elelmiszergyartas

3 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhetd szak-
képesités

3.1 Megnevezése: Novényolajgyartd

3.2 Szintjének besorolasa

3.2.1 Az Eurodpai Képesitési Keretrendszer (EKKR) szerint: 4. szint
3.2.2 A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) szerint: 4. szint

3.2.3 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 4. szint.

! A megfeleld elem kivalasztando.
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4 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezheto szak-
képesités és az azzal betolthet6 munkakor vagy végezheté tevékenység kapcsolata,
6Sszefiiggése2:

4.1 A szakmai képzéshez kapcsoloddan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges kompe-
tenciakkal szakmajegyzékben szerepld szakma korébe vonhaté munkateriilet, tevékeny-
ség vagy munkakOr magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés szakma-
jegyzékben szerepld szakma képzési és kimeneti kdvetelményeiben meg nem hatarozott

specialis szakmai ismeretek €s szakmai készs€gek megszerzésére iranvyul.

4.2 A szakmai képzéshez kapcsoloddan megszerezhetd szakképesités jogszabalyban meg-
hatarozott képesitési kdvetelmény munkakor betdltéséhez vagy tevékenység folytatasa-
hoz.

A képesitési kovetelményt eldiro jogszabaly: -

5 A programkivetelmény alapjan szervezheto szakmai képzéshez kapcsolddéoan meg-
szerezheté szakképesitéssel ellathaté legjellemzobb munkateriilet, tevékenység vagy
munkakor leirasa:

A ndvényolajgyartd étolajok eldallitdsara alkalmas olajmagvakbol vagy olajtartalmi névényi
részekbol sajtolassal, sziikség szerint az olajkinyerés eldsegitése érdekében hokezeléssel, va-
lamint szliréssel kiilonboz6 étolajokat €s sajtolasi melléktermékeket allit el. Célja olyan ét-
olaj, valamint olajmagfeldolgozasi melléktermék létrehozasa, amely allando és ellendrzott
mindségben, meghatarozott fogyasztoéi vagy megrendeldi igények kielégitésére alkalmas; ide-
értve az altalanos étkezési, vendéglatoipari, esetenként technikai célu felhasznélast is. Tajé-
kozott az elérhetd alapanyagokbol torténd olajmagfeldolgozas elméletérdl és gyakorlatardl. A
nemzetkozi logisztikai rendet ismeri és — adott esetben szoftveres — készletgazdalkodasra,
nyomtatvanykezelésre képes. Szakszeriien kezeli az olajmagfeldolgozas berendezéseit, vala-
mint képes ezek napi megel6z0 karbantartasara. Betartja a munkavédelmi, élelmiszerbizton-
sagi, higiéniai és kornyezetvédelmi eldirasokat, feleldsséget vallal a betanitott dolgozokért.
Kozépszinten szakirodalmat tanulmanyoz, koveti a hazai és nemzetkdzi ajanlasokat és el6ira-
sokat.

6 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezheto szak-
képesitéshez sziikséges képzési tartalom szabadalmi vagy szerzoi jogi oltalom alatti
allasa:

6.1 Szabadalmi vagy szerzoéi jogi oltalom alatt all: -
6.1.1 Az oltalom tipusanak megjelolése:
6.1.2 Nyilvantart6 hatosag:

6.1.3 Azonosito vagy nyilvantartasba vételi szama:

’A megfeleld elem kivalasztando.
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7 A programkivetelmény alapjan szervezheté szakmai képzés megkezdéséhez sziiksé-
ges bemeneti feltételek:

7.

7.2  Szakmai elOképzettség: -

1 Iskolai el6képzettség®:

alapfoku iskolai végzettség

7.3 Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmény: sziikséges.

7.4 Szakmai gyakorlat teriilete és id6tartama:

A szakmai gyakorlat teriilete: olajmag- vagy olajndvényfeldolgozé iizemben, illetve la-
katos vagy gépészeti teriilettel Osszefiiggd munkakorben eltoltott 6 hét, mely részidok-
bol is Gsszeallhat, de az utols6 iddszak nem lehet 2 hétnél rovideb, €s a képesitd vizsga-
ra jelentkezés idOpontjaban az utolsé igazolt szakmai gyakorlat nem lehet 8 hétnél ré-
gebbi. A gyakorlati id6be nem szamithato be a GYED, GYES, illetve a tartalékos kato-
nai, valamint polgari szolgalat ideje. A szakmai gyakorlatot hitelt érdeml6en igazolni

kell.

8 A programkovetelmény alapjian szervezhet6é szakmai képzés elvégzéséhez sziikséges
foglalkozasok minimalis és maximalis 6raszama (Amennyiben a programkoévetelmény
modulszerii felépitésii, a minimalis 6raszam a modulonként meghatarozott minimalis,
a maximalis éraszam a modulonként meghatarozott maximalis oraszamok dsszege):

8.1 Minimalis 6raszam: 320 6ra

8.2 Maximalis oraszam: 400 6ra

9 A szakmai kovetelmények leirasa:

9.1 Nem modulszert felépités esetén:

Sor-
szam

Készségek, képes-
ségek

Ismeretek

Elvart viselkedés-
modok, attitiidok

Onallosag és fele-
16sség mértéke

1.

A beérkezd alap-
anyagot érzék-
szervi és szerzo-
déses kritériumok
alapjan elémindsi-
ti, dont a felhasz-
nalhatosagrol,
majd kiallitja a
készletre vételhez
sziikséges doku-
mentumokat papir
alapu vagy elekt-

Ismeri az alap-
anyagok szabva-
nyos és/vagy szer-
z0déses mindségi,
a szallitoeszkoz
higiéniai, valamint
a bizonylatolas
formai €s tartalmi
kovetelményeit,
tovabbé az ezeket
kezel6 szoftvere-
ket. T4jékozott az

Szem el0tt tartja,
hogy az ¢lelmiszer-
lancba belépd alap-
anyaggal dolgozik,
ezért a dontési ha-
tarértékek ismere-
tében adekvat elo-
mindsitést végez,
kérdéses (nem egy-
értelmiien eldont-
hetd) esetben
egyeztet a felettes-

Onalloan, illetve
sziikség esetén a
felettes tamogata-
saval dont az alap-
anyag atvételérdl és
azonnali feldolgo-
zéasba adasarol vagy
esetleges rovid tava
tarolasarol. A kap-
csoldédé dokumen-
tacidt naprakészen
vezeti.

* A megfeleld elem kivalasztando.
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ronikus formaban.

elémindsités alap-
jéaul szolgalo jog-
szabalyokrol és
szabvanyokrol,
valamint ismeri
ezek online keres-
het6 adatbazisait.

sel és minden eset-
ben objektiven
kommunikal a
munkatarsakkal /
beosztottakkal és a
szallitoeszkdz
személyzetével.

A készletre vett
alapanyagot sziik-
ség €s lehetdség
szerint tarolja,
naprakészen veze-
ti a készletnyil-
vantartast. A taro-
las alatt az aru
allagat megovija.

Ismeri az azonnali
feldolgozashoz
vagy a tarolashoz
rendelt dontési
hatarértékeket €s
az aru allagmeg-
ovasanak modjat a
tarolas alatt, va-
lamint a készlet-
nyilvantartéas ha-
gyomanyos vagy
elektronikus do-

crer

Elkotelezett a mi-
ndségi eldirasok
betartasa mellett.

Az alapanyagot
onalléan ¢és feleld-
sen feldolgozasra,
vagy rovid tava
tarolasra irdnyitja,
sziikség esetén en-
nek megtételéhez a
munkatarsakat /
beosztottakat inst-
rualja, kapcsolodo
dokumentéciot nap-
rakészen vezeti.

Az olajmagbol az
érvényes specifi-
kacio alapjan,
eldkezelés (tiszti-
tas, rostalas,
hajalés, apritas,
texturalds), estele-
ges hokezelés
(kondicionalas,
porkolés) utan
szakszerlien nyer-
solajat sajtol a
vonatkozo élelmi-
szerbiztonsagi,
higiéniai és mun-
kavédelmi szaba-
lyok betartasaval,
melynek soran
sziikség szerint
iranyitja a beosz-
tottakat. A kime-
neti anyagaram
allagabol felismeri
a sajto tisztitasa-
nak szilikségessé-
gét.

Ismeri az olajmag-
elékészités és a
sajtolas elvét, ki-
hozatalara hato
tényezoket, fo-
lyamatat, eszkoze-
it, valamint azok
napi megel6z6
karbantartasanak
(takaritasanak)
teenddit, valamint
a vonatkozo élel-
miszerbiztonsagi,
higiéniai és mun-
kavédelmi szaba-
lyokat.

Fontosnak tartja a
magelOkészités €s a
sajtolas berendezé-
seinek szakszerii
kezelését és elle-
norzeését.

Onalléan, vagy
sziikség szerint
munkatérsak (eset-
leg beosztottak)
segitségével mii-
kodteti a szallito- és
elokezel rendszert,
valamint a
sajtoloberendezést,
ellendrzi azok meg-
feleld miikodését és
elvégzi a napi meg-
el6zd karbantarta-
sat. Felelosséget
vallal az esetleges
beosztottak betani-
tasaért, azok mun-
kajat ellendrzi.
Képes munkatarsait
betanitani mageld-
készités a sajtolas
berendezéseinek
megfeleld hasznala-
tara és ellenOrzésé-
re, valamint a kap-
csolodo élelmiszer-
biztonsagi, higiéni-
ai és munka-
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védelmi szabalyok-
ra.

A sajtolt nyers-
olajbol vizes mo-
sassal, vagy szlir-
illetve
iilepitérendszer
hasznalataval tisz-
titott és szlirt éto-
lajat allit el6, a
vonatkozo élelmi-
szerbiztonsagi,
higiéniai és mun-
kavédelmi szaba-
lyok betartasaval,
ennek soran sziik-
ség szerint iranyit-
ja a beosztottakat.

Ismeri a derités és
sziirés céljat, el-
vét, gyakori esz-
kozeit (pl. centri-
fugal- és lemezes
szturék, membran-
szlirok, lyukméret,
a sziirési ered-
ményt befolyasolo
tényezdk), és mi-
kodését, a tipikus
szUr6- és deritdbe-
rendezések felépi-
tését, mukodését
és karbantartasat,
tovabba a
viasztalanitas (hi-
degszilirés; un.
vinterizalas) céljat
és elvét.
Tajékozott az ext-
rahalassal torténd
olajkinyerés, va-
lamint az
¢tolajfinomitas
céljat, elvét és
folyamatat illeto-
en.

Szem el6tt tartja a
moso-, sziro-, iile-
pit6-, illetve deri-
toberendezések
szakszerl és fo-
lyamatos kezelését
¢és ellenoOrzését.

Onalléan, vagy
sziikség szerint
munkatarsak (be-
osztottak) segitsé-
gével miikodteti a
moso-, sziird-, illet-
ve lilepitérendszert,
ellendrzi annak
megfeleld miikodé-
sét és elvégzi a napi
megeldzd karban-
tartasat.
Feleldsséget vallal
az esetleges beosz-
tottak betanitasaért,
azok munkajat elle-
norzi.

Figyelemmel kiséri
a hatékonysagukat
befolyasold ténye-
z0ket, sziikség ese-
tén dont a leallasrol
vagy a felettes érte-
sitésérol, valamint
mindezekre képes
munkatarsakat be-
tanitani a megfeleld
¢lelmiszerbiztonsa-
gi, higiéniai és
munka-védelmi
szabalyok betartasa
mellett.

"o

Az eldallitott éto-
lajat és/vagy mel-
lékterméket érzék-
szervi €s specifi-
kacios jellemzok
alapjan sziikség
szerint gyorsteszt-
tel és/vagy kosto-
lassal minésiti,
majd atadja rovid-
tava tarolasra
vagy palackozésra
¢és csomagolasra
(dobozolas,
rakatolas).

Ismeri a termékek
gyartmanylapjat,
technikai és biz-
tonsagi adatlapjat,
valamint képes
ezek értelmezésé-
re, illetve sziikség
szerint a szakhato-
sagokkal torténd
érdemi kozlésére.
Ismeri az dmlesz-
tett étolajtarolas,
palackozas, cso-
magolas és a szal-

Szem el0tt tartja,
hogy a késztermék
kozvetlen fogyasz-
tasra szant élelmi-
szer; ezért meg kell
felelnie a vonatko-
70 jogszabalyi ko-
vetelményeknek
(friss, higiénikus,
szennyezdanyagok-
tol, idegen iz- és
illatanyagoktol,
valamint kartevok-
tél mentes, megfe-
leléen cimkézett és

Onélléan, vagy
sziikség szerint
munkatarsak (be-
osztottak) kozre-
miikddésével mind-
siti vagy fiiggetlen
szervezettel ming-
sitteti tarolo- és
csomagoloeszkdzo-
ket, valamint a
készterméket (ét-
olaj, illetve mellék-
termek).

Biztositja az élel-
miszerlancnak tor-
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Sziikség esetén
tartaly-, csomago-
l6anyag- és ter-
mékmindsitést
rendel fliggetlen
mindségligyi szer-
vezettdl vagy la-
boratoriumtol. A
mindségbiztositas
¢s a forgalomba
hozatalhoz sziik-
séges logisztika
alapjait a napi
gyakorlatban al-
kalmazza, a vo-
natkozo6 admi-

litményozasra
torténod elokészités
eszkozeit, rend;jét
¢s dokumentacio-
jat.

Ismeri a HACCP
¢s a reprezentativ
mintavétel elvét,
valamint a minta-
kiildés teendoit,
tovabba az érzék-
szervi mingsitd
munkacsoport
személyi és targyi
feltételeit, az ada-
tok alapstatisztikai

csomagolt aru).

ténd megfeleldsé-
get, dontést hoz a
késztermék forga-
lomképességérol,
sziikség szerint
egyeztet a felettes-
sel.

nisztraciot napra- | értékelését.
készen vezeti

vagy vezetteti.

9.2 A szakmai képzés megszervezhetd kizarolag tavoktatasban: igen/nem*

10 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezheté szak-
képesités tarsadalmi-gazdasagi hasznosithatésaganak bemutatasa (munkaeré-piaci
relevanciaja):

A novényolajgyartd szakképesités az olajmagfeldolgozassal, illetve étolaj-eldallitassal f6-
vagy mellékiizemag keretében foglalkozd mikro- és kisvallalkozasok szadmara hianyp6tlé. A
tevékenység jellege és ritkasaga miatt az érintett munkaerdpiaci szegmens Kicsiny, jelenleg
minddssze hozzavetdlegesen egy tucat hazai, tGlnyomorészt csaladi vallalkozast érdekelhet.
E véllalkozéasok biztonsagos és hatékony miitkodése, munkaerdellatasa, azaz versenyképessé-
ge érdekében azonban a ndvényolajgyartd képesités relevans, mert jelenleg az érintettek a
sajtololizemben zommel betanitott munkatarsakkal dolgoznak, akik jellemzden egy vagy né-
hany, szorosan 9sszefiiggd munkafolyamatra specializalodtak. A hatékony kistizemi mitkodés
azonban megkivanja a folyamatszinti gondolkodast és cselekvOképességet az alapanyag be-
érkezésétdl a késztermék kiadasdig tartd lancban oly moédon, hogy legalabb néhany, a mi-
szakrend altal meghatarozott 1étszdmt munkatars kolcsondsen, kozel teljes értékiien helyette-
sithetd legyen.

* A megfeleld valasz alahuzando.
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11 A képesito vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesito vizsga vizsgate-
vékenységeinek részletes leirasa:

11.1 A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérdl a képzo intézmény altal, kiéllitott tanusit-

vany.

Egyéb feltételek: -

11.2 {irasbeli vizsga

11.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Novényolajipari ismeretek - online teszt

11.2.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

A teszt két részbol all:

1.

Maximum 50%-os aranyban ismeretekre vonatkozd konkrét kérdések (maxi-
mum 30 db)

Minimum 50% aranyban az ismeretek Osszefiiggéseinek ismeretét igénylo,
komplex feladat (maximum 5 db)

A kérdéseket és a feladatokat az alabbi témakorokbdl sziikséges 0sszeallitani:

1.
2.

A lipidek szerepe a novényekben. Arany: 10%

Olajndvények €és ndvényolajgyartas: a legjellemzébb olajndvények, atvételiik,
ellendrzésiik, tarolasuk, tovabbitasuk, eldkezelésiik, tisztitasuk, olajkinyerés
folyamata, finomitas, nyalkatlanitas, visztalanitas, tarolas, csomagolas és mi-
ndségbiztositas. Arany: 70%

Az étolajgyartas gépeinek és berendezéseinek miikodtetésére vonatkozo isme-
retek. Arany: 20%

11.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc

11.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 40%

11.2.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

1. A lipidek szerepe a novényekben: 10%
2. Olajndvények és novényolajgyartas: 70%

Olajmagvak atvétele és gyorsellendrzése

A terményszallitas és -tarolas, illetve -tovabbitas célja, elve, tipikus eszkozei
Az olajkinyerés folyamatabraja és modszerei:

Nyalkatlanitas célja és elve, jelentdsége

Viasztalanitas hidegsziliréssel (vinterizalas) elve, célja, eszkdzei
Mindségbiztositas és logisztika

Mintavétel, mintakiildés és mindsités

Az étolaj tarolasa és szallitasa, palackozdsa, tartalytipusok:

3. Az étolajgyartas gépei és berendezéseinek mitkodése: 20%:

Szerkezetiik, szerkezeti részeik anyagara vonatkoz6 eldirasok
Kezelésiik

Karbantartasuk

Munkavédelmi és higiéniai eldirasaik
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11.2.6

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd Gsszes pont-
szam legalabb 51%-at elérte.

11.3 Projektfeladat

11.3.1
11.3.2

11.3.3

11.34
11.3.5

A vizsgatevékenység megnevezése: Novényolajgyartas bemutatasa
A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

1. vizsgarész: A novényolajgyartas gépei és berendezései bedllitdsanak, szabalyozasa-
nak ¢és tisztitasanak bemutatasa.

A novényolajgyartas technoldgiai folyamatainak ismertetése lizemi koriilmények ko-
zOtt a gyartas folyamataban, a technoldgiai folyamtok céljainak, paramétereinek rend-
szer szempontl ismertetése. A bemutatds soran egyszerii folyamatabrat kell késziteni
¢s bemutatni.

2. vizsgarész: Egy kijelolt gép vagy berendezés karbantartasanak, szabalyozéasanak és
tisztitdsdnak bemutatasa, a rendelkezésre bocsatott eszkdzok segitségével.

A feladat végrehajtasa soran ismertetni kell az adott munkamiivelet céljat, is. A tech-
noldgiai bemutatas soran a feladatban szerepelnie kell a terménytovabbitas, sajtolas,
szlirés folyamatainak, gépeinek és berendezéseinek. Ismertetni kell a gépek és beren-
dezések technologiai hatésait, és rajuk vonatkozo ¢élelmiszerhigiéniai eléirasokat is.

3. vizsgarész: Komplex beszélgetés

A komplex beszélgetés sordn a vizsgdzd a vizsgabizottsdggal szakmai beszélgetést
folytat a technologiai paraméterekrdl, az esetlegesen eldforduld technoldgiai hibakrol,
illetve azok megeldzésérdl vagy - ha lehetséges -, a javitasi lehetdségekrol.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 90 perc

1. vizsgarész: 60 perc,

2. vizsgarész: 20 perc

3. vizsgarész: 10 perc.

A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 60 %
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

1. vizsgarész: A novényolajgyartas gépei és berendezései beallitasanak, szabalyoza-
sanak €s tisztitasanak bemutatdsa soran értékelni kell a technoldgiai folyamat vagy
szakasz szakszer( jellemzését, a technologiai értékek és folyamatok ismeretét.

40%

2. vizsgarész: Egy kijelolt gép vagy berendezés karbantartasdnak, szabalyozasanak és
tisztitasanak bemutatasa, a rendelkezésre bocsatott eszkdzok segitségével. Ennek
soran értékelni kell a gépek és berendezések részeinek felismerését, az adott mun-
kamtuvelet szakszerti el6készitését, végrehajtasat, és a befejezést kovetd higiéniai
feladatok végrehajtasat. 40%

3- vizsgarész: Komplex beszélgetés 20%
A komplex beszélgetés soran értékelni kell a szakmai kifejezések helyes hasznalatat, a

folyamtok ismertetésének logikai sorrendjét, és a kiilonbdzd technoldgiai €s gépészeti
Osszefiiggések ismeretét.
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11.3.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhetd Osszes pont-
szam legalabb 61%-at elérte.

11.4 A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek:

e 1 f6, a vizsgahelyen alkalmazott tesztmodszert, pl. szamitogépe(ke)t az alapfoku hi-
baelharitas (pl. rendszermiiveletek, tesztprogram beallitasai stb.) szintjén kezelni és
sziikség esetén ebben segitséget nyljtani tudo feliigyeld

e | f6, a projektfeladathoz a gépek és berendezések mitkodéséért felelés személy.

11.5 A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek: anyagtovabbitas,
préselés, sajtolas, sziirés berendezései, kéziszerszamok, folyamatabrak

11.6 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, és feltételei: -

11.7 A képesitd vizsgan hasznéalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozé
részletes szabalyok: A vizsgan hasznalhatd szamologép vagy tudoményos szamoldgép
¢s a vizsga idOpontjaban az iparagra érvényes élelmiszeripari eldirasok.

11.8 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaiddpontjaira, a vizsgaiddszakokra
vonatkozo6 sajatos feltételek: -
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