10133006 szamu Falusi vendéglato megnevezési szakképesités
megszerzésére iranyulé szakmai képzéseket megalapozo
programkovetelmény

1 A programkovetelmény, illetve az ennek alapjan szervezhet6 szakmai képzés

1.1 Megnevezése: Falusi vendéglatd
1.2 Agazat megnevezése: Turizmus — vendéglatas agazat

1.3 Besorolasa a képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod
alapjan: 1013

2 A programkiovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhet6
szakképesités

2.1 Megnevezése: Falusi vendéglatod
2.2 Szintjének besorolasa

2.2.1 Az Europai Képesitési Keretrendszer (EKKR) szerint: 3
2.2.2 A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) szerint: 3

2.2.3 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 3

3 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhetd
szakképesités és az azzal betolthet6 munkakor vagy végezhetd tevékenység
kapcsolata, osszefiiggése:

3.1 A szakmai képzéshez kapcsolodoan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges
kompetencidkkal szakmajegyzékben szerepld szakma korébe vonhatd munkateriilet,
tevékenység vagy munkakor magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés
szakmajegyzékben szerepld szakma képzési és kimeneti kdvetelményeiben meg nem
hatarozott specialis szakmai ismeretek és szakmai készségek megszerzésére iranyul.

3.2 A szakmai képzéshez kapcsoloddéan megszerezhetd szakképesités jogszabalyban
meghatarozott képesitési kovetelmény munkakor betoltéséhez vagy tevékenység
folytataséhoz.

A képesitési kovetelmeényt eldird jogszabaly: ,-”

4 A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéshez kapcsolodoan
megszerezheto szakképesitéssel ellathato legjellemzobb munkateriilet, tevékenység
vagy munkakor leirasa:

A falusi vendéglato feladatai szerteagazoak, iizleti dontéseket hoz, partnerekkel, vendégekkel,
munkatarsakkal egyiittmiikddik. Biztositja a vendéglatohely operativ miikodését.

Tudatos szakemberként tervezi meg munkajat, készletgazdalkodast végez, szamitasaihoz
szoftvereket haszndl. Fogadja és kezeli a megrendeléseket, visszaigazol, tajékoztat, fizetési
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modokra javaslatot tesz, amelyek sokfélék lehetnek, készpénz, SZEP kartyak, atutalas, online
fizetés is.

A falusi vendéglaté a sajat gazdasdgaban élelmiszer eldallité kistermeldi tevékenységet
végezhet.

A falusi vendéglatohelyen sajat illetve a helyi termékekbdl is all6 vendéglatast folytathat.

A vendégek részére programokat ajanl, igény szerint szervez, marketing tevékenységet végez,
valamint a vendéglatohellyel kapcsolatos gazdéalkodasi és pénziigyi feladatokat is kézben
tartja.

Ellatja a vendéglatohely karbantartdsi feladatait, ligyel a kornyezetre, és a logisztikai
feladatokat is megoldja, biztositja a takaritasi folyamatokat.

Szakszerlien lizemelteti a munkaeszkozoket, gépeket, berendezéseket, szerszamokat.

Betartja a munka és balesetvédelmi, tiiz és kornyezetvédelmi eldirasokat. Tervezi €s szervezi
a munkatarsak munkdjat, értékeli, és motivalja dolgozoit.

Kapcsolatot tart mas szolgaltatokkal, valamint az értékesitésbe bekapcsolodo
utazasszervezokkel. A vendéglatohellyel kapcsolatos adminisztracios tevékenységeket
precizen, folyamatosan elvégzi.

5 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhet6
szakképesitéshez sziikséges képzési tartalom szabadalmi vagy szerzdi jogi oltalom
alatti allasa:

5.1 Szabadalmi vagy szerzéi jogi oltalom alatt all: ,,-”

5.1.1 Az oltalom tipusanak megjeldlése: ,,-”
5.1.2 Nyilvantart6 hatosag: ,,-”

5.1.3 Azonositod vagy nyilvantartasba vételi szama: ,,-”

6 A programkiévetelmény alapjan szervezheté6 szakmai képzés megkezdéséhez
sziikséges bemeneti feltételek:

6.1 Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség
6.2 Szakmai eloképzettség: nem sziikséges
6.3 Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmény: sziikséges

6.4 Szakmai gyakorlat teriilete és id6tartama: nem sziikséges

7 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzés elvégzéséhez sziikséges
foglalkozasok  minimalis  és maximalis  déraszama  (Amennyiben a
programkovetelmény modulszerii felépitésii, a minimalis éraszam a modulonként
meghatarozott minimalis, a maximalis oraszam a modulonként meghatarozott
maximalis oraszamok 0sszege):

7.1 Minimalis 6raszam: 800 ora

7.2 Maximalis oraszam: 1000 6ra

8 A szakmai kovetelmények leirasa:

8.1 Nem modulszeri felépités esetén:
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(. Elvart Onallosag és
Sor- Készségek, . L -
szém Képességek Ismeretek v1selkef1£f,sn.1.od0k, felélos’seg
attitidok mértéke
1 Tanuldszerz6dést, A A Instrukcidk
munkaszerzddést kot. | munkaszerz6dés, | munkaszervezeten | alapjan részben
Ervényesiti a tanuloszerzdés beliil mésokhoz onalldan
munkavéllalokkal formai, tartalmi valo viszonyaban | betartja, illetve
szemben tamasztott kovetelményeit egylittmikodo, betartatja a
szakmai elvarasokat. ismeri. munkahoz valo szerz6édésben
viszonyaban foglaltakat.
2 A viselkedési Alapvetd nyelvi, hozzaallasdban | Iranyitas mellett
szabalyok szobeli igyekvo. betartja a
betartasaval kommunikacios Szakmai szabalyokat.
kommunikal a elvarasok, normak kapcsolatat az
munkatérsaival és a ismerete. udvariassag és
vendégekkel. Viselkedési elézékenység
szabalyokat hatarozza meg.
magabiztosan Tiszteletben tartja
ismeri. a mobiltelefon
hasznalatara
vonatkozo
szabalyokat.
3 Tablazatkezeld, Informatikai A szamitasai Instrukciok
szovegszerkesztd alapokat, soran alapjan 6nalloan
programokat hasznal. | szovegszerkesztd igyekszik dont a
és tablazatkezeld megismerni az programokrol.
szoftvereket alapvetd
alkalmazo6i szinten | Osszefliggéseket,
ismeri. ennek érdekében
4 Elvégzi az alapvetd Az alapvetd ma- hajland6 az Vezetdi
matematikai tematikai miive- onképzésre. iranyitassal
miiveleteket a leteket magabiz- A szamitasi végzi a
szamlazas tosan érti, az miiveletek sordn a | tevékenységet.
témakorében, 0sszeadas, kivonas, pontossagra
szamlakat tolt ki a SZOrZ4s, 0SZtas, torekszik.
megfeleld és aktudlis | szazalékszamitas, | Az irodatechnikai
jogszabalyok alapjan tortekkel valo €s
miveleteket ismeri | infokommunikaci
Szamlazasi, 0s eszkozok
készletezési szabalyos
alapfogalmakat, | hasznalatat szem
miuveleteket ismeri. elott tartja.
A vendéglatohelyen| Az internetrdl
hasznalt Osszegytjtott
szamitogépes informéaciok soran
programokat betartja az
magabiztosan adatvédelemre €s
ismeri. szerz6i jogokra
5 A vilaghalon Alapszinten ismeri vonatkozo Instrukcio
tajékozodva szakmai az eléirasokat. alapjan részben
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tartalmakat keres és | internethasznalatot, onalldan végzi
talal a falusi keresémotorokat. munkajat,
turizmussal betartja az
Osszefliggésben. infokommunikac
A rendelkezésre allo 10s eszkdzokre
informaciot, tartalmat vonatkozd
rendszerezi, szabalyokat,
munkavégzése soran betartja a
felhasznalja. netikettet.
Kezeli a vendégek A A Instrukcid
részérdl felmertild fogyasztovédelmi | munkamiiveletek | alapjan, részben
fogyasztovédelmi panaszok, elvégzése soran onalléan hoz
problémakat, vendégreklamaciod torekszik a dontést a
reklamaciokat k kezelésének megismert reklaméciok
lehetdségeit mindségiranyitasi, kezelésében.
atfogoan ismeri. | fogyasztovédelmi,
Munk4aja soran A kornyezetvédelmi Vezetoi
figyelembe veszia | kornyezetvédelem, szabalyok, iranyitassal
vendéglatas az 0kologiai eléirasok értekeli a
kornyezetvédelemmel, labnyom, a betartasara. kornyezetvédele
kornyezettudatossaggal | kornyezettudatoss mmel,
¢és fenntarthatosaggal ag, a kornyezettudatos
kapcsolatos szabdlyait. | fenntarthatosag és saggal €s
a szelektiv fenntarthatosagg
hulladékgytijtés al kapcsolatos
probléma;jat tennivalokat.
Osszefliggéseiben
ismeri.
Felhasznalja az Ismeri az Erdekl6dd, Iranyitja, illetve
ételkészités soran az ¢lelmiszerek fogékony a betartja,
¢lelmiszerek jellemz6 csoportjait, szakmai betartatja az
tulajdonsagait. Osszetételiiket, ismeretanyagok ételkészitési
mindségiiket; befogadasara. szabalyokat.
jellemzd Igényli, elfogadja
tulajdonségaikat, az uj
felhasznalasi informaciokra
lehetdségeiket. iranyuld szakmai
Ismeri utmutatasokat,
tajékoztatasi tamogatast.
kotelezettségét a
vendégei részére Folyamatosan,
az allergénekkel onalldan is
kapcsolatban. A | torekszik szakmai
gyakran el6forduld ismereteinek
allergénekkel bdvitésére.
tisztaban van. Elfogadja a
Az ételkészitési Felismeri a vendéglatas Masokkal
munkafolyamat soran | munkavédelem, elokészitési egylittmikodve,
hasznalja a balesetvédelem, folyamataival de 6nalldan is
munkaegészségligyi, | higiénia, HACCP egylitt jaro képes ezt a
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balesetvédelmi és alapelvek, miiveletek, tevékenységet
mindségiranyitasi fontossagat. A tevékenységek végezni.
eldirasokat. HACCP elvégzésének
dokumentaciokat szlikségességét,
naprakészen tartja. | lelkiismeretesen
10 Osszedllitja, A f6 elvégzi azokat. Onalloan és
megtervezi a (arubeszerzés, Belatja, hogy az masokkal is
vendéglato raktarozas, ezzel egyiitt jard képes a
munkamiiveletek termelés, feladatok munkamtvelete
elvégzésének értékesités) €s elvégzése ket irdnyitani,
sorrendjét, atlatja a mellék (takaritas, hozzéjérul elvégezni.
munkafolyamatokat. mosogatas) szakmai
munkafolyamatok | tapasztalatszerzés
at atfogoan ismeri. | éhez, fejlédéséhez
11 Kialakitja az Az aruatvétel, A vagyonvédelmi, Instrukcio
arubeszerzés, az anyagmozgatas, munkavédelmi alapjan részben
anyag-mozgatas, a aruelhelyezés, elvarasokat onalldan
raktarozas, valamint arukezelés, elfogadja. alakitja ki az
az elokészités raktarozas aruatvétel,
alapelveit és feladatait anyagmozgatas,
tevékenységeit. komplexitdsaban raktarozas,
érti. elokészités
rendszerét.
12 Rendeltetésszertien, Magabiztosan Instrukcio
biztonsagosan kezeli, ismeri a gépek, alapjan részben
lizemelteti a berendezések, Onalloan
megfeleld gépeket, szerszamok alakitja ki az
berendezéseket. hasznalatanak aruatvétel,
A kéziszerszamok, szabalyait. anyagmozgatas,
hasznalatat — a raktarozas,
munkabiztonsagi és elokészités
higiéniai eldirdsok rendszerét.
betartasaval —
készség szinten
elsajatitja.
13 Vendégfogadas | Onalloan kezeli
Fogadja a Alapfoi?alrr_lak, soran elc’iz_ékeny, a fcoglalisi
vendégeket, ellatjaa | ... . szakmai ) udyarlas, ' 520 tvereket,
recepcios feladatokat klfej_ezesek, magas torek,sm,k ,a faluslr , gfkeztet!,
szinten ismeri. vendéglatohely jo tajékoztatja a
imagenak a vendégeket.
14 A vendégtéri kialakitasara és Instrukcio
értékesités megorzeésére. Az | alapjan részben
Szakszerten folyamata, ételkészitési Onallodan,
kiszolgalja a alapvet6 feladatok kozben kreativan,
vendégeket ) muveletei. a hagyomanyos elvégzi a
Elelmiszerismeret, gasztrondmia feladatot.
vendéglatas értekeit szem elott
15 A falusi Ismeri a tartja. | Egyiittmiikodve,
vendéglatohelyen jellemz6en Vendégkommuni | g snalléan is
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egyszeriibb vidékies ételek kacioja soran képes az
ételkészitési (baromfi, tiirelmes, nyugodt egyszeriibb
feladatokat végez, sertéshusbol és konyhai
¢lelmiszerbiztonsagi, | készitett levesek, | kiegyensulyozott feladatokat
kovetelmények siiltek) viselkedésre végrehajtani.
betartasa mellett. savanyusagok, torekszik.
hazi
péksiitemények
elkészitésének
folyamatat,
technologiai
milveleteit
16 Alapveté marketing Ertékeli az
feladatokat ellat, Ertékesitési, eddigi
fejleszti a falusi marketing eredményeket, a
vendéglatohely ismeretek feltart hibakat
arculatat és birtokaban van. kreativan
mikodését. korrigalja.
17 . Dontést hoz a
Ismeri a "
Programokat szervez L vendéglatohely
¢s lebonyolit Programszervezest altal kinalt
alapelveket. .
programokrol.
18 Osszefiiggéseiben, Vezeti, ellenorzi,
Biztonsagosan és komplexitasaban a falusi
nyereségesen ismeri a vendéglatohelyet
miikddteti a falusi vendéglato
vendéglatohelyet gazdalkodasi
tevékenységeket.
19 Készletezést, Ismeri a Szem el6tt tartja a Betartja és
készletgazdalkodast | készletgazdalkoda szakmaisagot, betartatja a
végez. ssal, aruatvétellel torekszik a készletgazdalko
Osszefiiggd naprakész dassal
szakmai nyilvantartasra, kapcsolatos
alapfogalmakat. | motivalt a pontos, | szabalyzokat.
20 Ismeri az egyes preciz Ertékeli a
tizletfolyamatokho | adminisztraciora. | dokumentumokb
ElGkésziti, kitolti, z tartozo Figyelemmel an rogzitett
feldolgozza a nyomtatvanyokat, kiséri a adatokat, képes
sziikséges dokumentumokat, jogszabalyi ezek alapjan az
dokumentumokat valamint azok valtozasokat. Onellendrzésre
kitoltési ¢s a hibak 6nallo
szabalyait. javitasara.
21 | Kérddiveket szerkeszt | Ismeri a kérddiv A kérdoiveken
a vendégelégedettség szerkesztés keresztiil
mérésére, a tovabbi szabalyait. megismeri a
vendégigények vendégek
megismerésére. észrevételeit,
igényeit. Ezek
alapjan 0j
megoldéasokat
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keres és vezet

be.
22 | Nyilvantartast vezet a Ismeri a falusi Osszehasonlitja,
falusi vendéglatas vendéglatassal, onalloan
soran keletkezett vallalkozassal értékell,
forgalmi adatokrol. kapcsolatos sziikségszerlien
nyilvantartasokat. masokkal
egylittmitkdve
a kapott
eredményeket a
hatékonyabb
mikddtetés
érdekében.
23 A tajegységre Komplexitasaban Elkotelezett a Onélléan
jellemz6 specialis tudja megnevezni | falusi vendéglatas felelésséget
falusi vendéglatast a falusi irant. vallal a falusi
valdsit meg. vendéglatas vendéglatas
specialis szolgaltatasokért
elvarasait,
szolgaltatésait.
24 A sajat gazdasagban Ismeri a sajat Kritikusan Az eléallitott
eléallitott gazdasagaban szemléli és alapanyagokeért
alapanyagokat, megtermelt és a | értékeli az eddigi felelésséget
termékeket hasznal partnerektdl kistermeldi vallal.
fel, illetve a nem beszerzett eredményeket. A masoktol
termelt, de sziikséges termékek Az eldallitott beszerzett
termékeket beszerzi a | felhasznéaldsanak termékek termékek
partnerektol. szabalyait. tekintetében mindségét
mindségorientalt. feliigyeli,
A helyi termékek ellendrzi.
25 Gazdasagaban Allatgondozoi, esetében is Az
allattenyésztést allattenyésztoi elkotelezett a allattenyésztést
folytat. ismeretek mindségre. onalldan és
Allati eredetil birtokdban van. Az vezetdi
alapanyagokat 4llit Tudja az éllati allattenyésztésben | iranyitassal is az
eld. eredetll termékek foly6 munkat allatok tartasara,
feldolgozasanak figyelemmel felhasznalasara
targyi, kiséri, tiszteletben vonatkoz6
infrastrukturalis és | tartja és betartja szabalyok
személyi feltételeit az allatjoléti betartasaval és
biztositani. elvarasokat. betartatdsaval
A kistermel6i vezeti.
tevékenység soran Feliigyeli az
a masokkal valo allati eredetli
k6z6s munkara, alapanyagok
elkotelezett a feldolgozasat,
mindségi felelosséget
alapanyagok vallal a
eldallitasara. késztermékekért.
26 A vendéglatohely Felismeri a Kezdeményezi az A
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kornyezetét vendéglatohely ujszeri vendéglatohely
kialakitja, kdrnyezete termesztéstechnol kornyezetét
folyamatosan karbantartasanak ogiak kreativan
karbantartja. fontossagat. alkalmazasat. kialakitja, és
A kornyezet adta | folyamatosan a
adottsagokat vegetacio és a
tiszteletben tartja, hasznalat
annak igényeinek
karbantartottsagat megfelelden,
vallalja. onalldéan
Betakaritasnal, karbantartja.
27 Betakaritja a sajat Atfogdan ismeri, feldolgozasnal A betakaritast és
maga altal magabiztosan érti torekszik a a
megtermelt a betakaritasi, maximalis termékfeldolgoz
ndvényeket, feldolgozasi mindség ast iranyitja, a
feldolgozza azokat feladatokat. elérésére. mindséget
biztositja.

8.2 A szakmai képzés megszervezheto kizarolag tavoktatasban: igen/nem

9 A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhet6
szakképesités tarsadalmi-gazdasagi hasznosithatésaganak bemutatisa (munkaero-
piaci relevanciaja):

A képzés célja, hogy a képzésben résztvevd képessé valjon a turizmus-vendéglatas teriiletén
beliil a falusi vendéglatd tevékenység végzésére. A képzésre nagy sziikség van, hiszen
jelenleg is tobb ilyen jellegli szolgéltatast ny(jtd vendéglatohely miikodik. A vidékfejlesztés
egyik fontos pillére a turizmus, amely nem létezhet a hagyomanyos falusi vendéglatas
bemutatasara is alkalmas szolgéltatds nélkiil. A gasztrondmia, a folklor, az épitett és a
természeti 6rokségilink megovasa terén is sokat tehetnek az ilyen tevékenységet végzok. Egyre
tobben olyanok, akik palyazatok megnyerésével, megfeleld végzettség
megszerzésével egyre inkabb képesek mindségi falusi vendéglatast biztositani az
érdeklédoknek. Ehhez viszont elengedhetetlentil sziikséges a vendéglatok szinvonalas
képzése. A szakmai képzés megszerzésének lehetdségének biztositasaval a vidéki fiatalok

vannak

helyben maraddsdhoz is hozzajarulunk, hiszen megélhetést, de legaldbbis kiegészitd
jovedelem megszerzésével ott talalhatjak meg életiik céljat, ahol eddig is éltek.

10 A Kképesitd vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesitd vizsga
vizsgatevékenységeinek részletes leirasa:

10.1 A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek igazolasarél a képzd intézmény altal kiallitott
tandsitvany.

Egyéb feltételek:
10.2 {irasbeli vizsga
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10.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: A vendéglatds alapjai, alapvetd szamitési,
igyviteli feladatok.

10.2.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

Az irasbeli feladatban a vizsgazo a falusi vendéglatds szakszeri miveléséhez sziikséges
ismereteir0l ad szamot. Komplexitasaban érti és hasznalja a szakteriilethez tarsulo
vendéglatoiparban, gazdalkodasban hasznalt fogalomrendszert, a vallalkozas miikddtetésével
kapcsolatos nyilvantartdsokat, nyomtatvanyokat. Elméleti szinten 1is ismeri a sajat
gazdasagaban megtermelt és a partnerektdl beszerzett termékek felhasznalasanak szabalyait, a
kistermel6i  koriilmények  kozott leggyakrabban  termelt termékek eldallitdsanak,
feldolgozasahoz és értékesitéséhez kapcsolddo feladatokat. A készletezés, készletgazdalkodas
fontossagat megérti, alapvetd szamitasokat Osszefiiggéseiben érti. Vallalkozassal kapcsolatos
nyilvantartdsokat rendeltetésszerlien, biztonsagosan kezeli, lizemelteti a megfelelé gépeket
berendezéseket. A kéziszerszdmok, hasznalatdit — a munkabiztonsagi és higiéniai el6irdsok
betartasaval — készség szinten elsajatitja. Ismeri a programszervezés Iépéseit, a
piacbefolydsolds és piacmegismerés jellemzdit. Meg tudja nevezni a falusi vendéglatas
specialis elvarasait, szolgaltatésait.

10.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc
10.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 30 %

10.2.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

i ,, i . Vilasz értéke
Témakor Valasz modja %-ban

1 | Kistermel6i alapismeretek feleletalkotas, feleletvalasztas 15

2 | Falusi vendéglato vallalkozas feleletalkotas, feleletvalasztas 30
miikodése

3 | Arubeszerzés, aruforgalom szamitasok 10

feleletalkotas, feleletvalasztas

4 | Termelés és értékesités a falusi | feleletalkotas, feleletvalasztas 30
vendéglatasban.

5 | Marketing ismeretek feleletalkotas, feleletvalasztas 10

6 | Nyomtatvany kitoltés tablazatkezelés, szovegszerkesztés, 5

10.2.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhetd Osszes
pontszam legaldbb 51 %-at elérte.

10.3 Projektfeladat
10.3.1 A vizsgatevékenység megnevezese: A falusi vendéglatod gyakorlati feladata
10.3.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

A) Vizsgarész:
Szakmai beszélgetés: Létesitsen a vendégekkel a kiilonb6zé kommunikécios
csatorndkon kapcsolatot, tdjékoztassa az 5 fos csoportot a vendéglatohelyrdl,
ismertesse meg Oket a hely adottsagaival. A vizsgaszervezd altal megadott
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csoportosszetétel (év, nem, csoporttagok kozds jellemzoi) szerinti csoport szamara
egy adott tajegységre jellemz6, a vendéglatasrél ¢és turizmusrol sz6lo
informaciokat adjon 4t a csoport szamdara. A vizsgazd a csoportnak bemutatja
vendéglatohely sziikebb kornyezetét, tajékoztat a regiondlis programokrél, helyi
attrakciokrol. A vizsgaszervezd altal biztositott anyagokbdl, prospektusokbol
felkésziilve adjon érdekes, figyelemfelkeltd beszamolot a latvanyossagokbol,
érdekességekbol.
A szbbeli beszélgetés Idotartama: maximum 20 perc

B) Vizsgarész: Gasztrondémiai tevékenység

1. Készitsen a vizsgdzd altal megtervezett és kiilonbozd ételkészitési
technologidkkal elkészitett a megadott 1étszamnak megfeleléen az ,,A” vizsgarészben
megbeszElt, tdjegységre jellemzd gasztrondmiai élménycsomagot, amely tartalmazzon
levest, foételt, befejezd fogasként idénygyiimdlesokbdl allo rétest, vagy gyiimdlestalat.
Ajéanljon hozza helyi termeldktdl szarmaz¢é italokat (szddaviz, bor, szorpok). Teritse
meg az asztalt 3 fore, az elkészitett ételeket szolgalja fel, szolgalja ki a vendégeket,
majd mosogasson el! Ugyeljen a kdrnyezettudatossagra és a személyi higiéniara!

10.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre alld idétartam: 210 perc,
2. (120 perc ételkészités, 90 perc kiszolgalas).
10.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 70 %
10.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
A)) Vizsgafeladat:

A vizsgarész értékelésére vonatkozo %

Szempont Vilasz mddja Vilasz értéke
1 | Kommunikacio6 szinvonala feleletalkotas 40%
2 | Turisztikai ismeretek feleletalkotas 20%
3 | Helyismeret feleletalkotas 40%

B.) Vizsgafeladat:
A vizsgarész értékelésére vonatkozd %

Szempont Valasz médja Valasz értéke
1 | Alapanyagok el6készitése gyakorlat 10%
2 | Etelek f6zése gyakorlat 50%
3 | Asztal teritése, étel felszolgalasa | gyakorlat 30%
4 | Rendrakas, mosogatas gyakorlat 10%

10.3.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd Osszes
pontszam legaldbb 51 %-at elérte.

10.4 A vizsgatevékenységek lebonyolitdsdhoz sziikséges személyi feltételek: -

10.5 A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek: felszerelt konyha,
konyhai berendezések-gépek, terités-felszolgalas eszkozei, takaritdsi felszerelések,
telefon, szamitogép (szoftverek, Internet kapcsolat, nyomtatd, szkenner)
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10.6 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -

10.7 A képesitd vizsgan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozé
részletes szabalyok: -

10.8 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaiddpontjaira, a vizsgaiddszakokra
vonatkoz6 sajatos feltételek: -

11 A szakmai képzés megszervezéséhez kapcsolodo kiilonos, egyedi, specialis feltételek
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