KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

PEK SZAKMA

1. A szakma alapadatai

1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A szakma megnevezése: Pék

1.3 A szakma azonosité szdma: 4 0721 05 11

14 A szakma szakmairanyai: -

15 A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.1 Agazati alapoktatds megnevezése: Elelmiszeripar dgazati alapoktatas

1.2 Kapcsolddo részszakmak megnevezése: Stitdipari és gyorspékségi munkas

1.3 Egybefiiggd szakmai gyakorlat id6tartama: Szakképzo iskolai oktatasban: 140 o6ra, Technikumi
oktatasban: -, Erettségire épiilé oktatdsban: 160 6ra

2. A szakma Kkeretében ellathato legjellemzobb tevékenység, valamint a munkateriilet leirasa

A pék kiilonbozo eljardsokkal stitdipari termékeket készit. Ezeken beliil készit példaul buza-, rozs
vagy kiilonleges kenyereket, zsemleféléket, kifliket és briosokat, kaladcsokat, pogacsakat, illetve
leveles termékeket. Munkdja soran meghatarozza a sziikséges nyersanyagok fajtait és mennyiségét.
Elokésziti a nyersanyagokat, majd azokbol kovészt vagy tésztat készit. A tésztdkat érleli, majd
feldolgozza kiilonb6z6 tomegii, alakt termékekké. A leggyakrabban kelesztéssel tésztalazitast végez,
majd a terméket kiilonb6z6 mddon disziti, utdna megsiiti. Kiilonbozo kelesztési eljarasokat alkalmaz.
A készterméket felelosséggel kezeli, ha sziikséges csomagolja és a vevd szamara jeloléssel latja el.
Munkéja soran betartja a vonatkozd technologiai €és mindségbiztositasi eldirdsokat. Munkdjat
siitoipari gépek, berendezések és eszkozok segitik, melyeket szakszerlien kezel. Munkdjat a
gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technologiai, tliz- munka-és
kornyezetvédelmi ¢és egyéb vonatkozd eldirasok Dbetartasdval (4-es szint)/betartdsaval ¢és
betartatasaval (5-0s szint) végzi.

3. A szakmahoz rendelt legjellemzébb FEOR szam

Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése

7114 Pék, édesiparitermék gyartd

Dagaszto

Fagyasztott pékaru siité (latvany

sttéde)

Pék 7114 Finompékaru-gyartod
Gyorsfagyasztott tésztat gyartd

Gyorspékségi stito és eladod

Morzsakészité

Nyerstésztafeladod




Paszkatészta-készitd
Pék
Pékstitemény-készito
Pereckészitd
Perecstité
Pizzagyarto
Pizza-készitd
Réteslapkészito
SutSipari tablazo
Sutéipari vetd
Tésztakészitd

4. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai eloképzettség:
I. Alapfoku iskolai végzettség

4.2  Alkalmassagi kdvetelmények
4.2.1 Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem szilikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék agazati alapoktatasra
- alapvet6 fizikai mennyiségeket mérd eszkozok (hossz-, tomeg-, térfogat-, ho-, sirliségmérd
eszk6zok)
- alapvet6 altalanos gépelemek
- alapvetd élelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozo-, tisztito-, apritd-, keverd-,
t0lt6-, csomagolo-, termikus gépek)
- munkavédelmi eszk6zok

5.2 Eszkozjegyzék szakiranyl oktatasra
- Nyersanyagtarolas eszkozei
- Meérlegek
- Hiutdk és fagyasztok
- Szitak
- Vizhiitok, vizkeverdk
- Tésztakészitd gépek
- Kever6-habverd gépek
- Rozsdamentes és fa munkafeliileti munkaasztalok
- Osztdgép
- Siiteménytészta oszto-gdmbolyitd
- Kiflisodr6 gép
- Tésztafeldolgozas eszkozei
- Nyujtoégép
- Kelesztok
- Kelesztéeszkozok
- Kemencék, siitok
- Késztermékkezelés eszkozei
- Csomagolas eszkozei
- Hulladékkezelés eszkbzei
- Takaritas eszkdzei, berendezései
- Siitbipari célszerszdmok




- Munkavédelmi eszk6zok
- Szamitdégépek, nyomtatok
- Internetkapcsolat

6. Kimeneti kovetelménvyek

6.1 Az agazati alapoktatas szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatas olyan altalanos és széleskorii tudas és képesség megszerzését biztositja, ami sziikséges
¢s hasznos minden ¢lelmiszeripari dgazati szakmaban betoltdtt munkakor esetén. Az alapoktatas
végén a tanulok ralatnak az élelmiszeripari dgazat minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott
dontést hozhatnak a szakma kivalasztasanal.

Iranyitassal élelmiszerfeldolgozasi alapmiiveleteket végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever,
termikus miiveletek végez (hiit, fagyaszt, f6z, siit), csomagol. Felismeri €s csoportositja az
¢lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak hasznaljak fel azokat.

Rendelkezik az élelmiszer-eldallitashoz sziikséges miiszaki alapismeretekkel: felismeri az
¢lelmiszeriparban haszndlatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett alapjan vetiileti
abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, kup), felismeri az alapvetd gépelemeket
(koto gépelemek, hajtaselemek).

Laboratériumi alapmiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités, stirliségmérés).
Agazathoz kapcsolddo alapszamitasokat végez (szazalék, aranypar).

Ismeri és betartja a munkahelyi tliz-, munka-, és kornyezetvédelmi szabalyokat. Ismeri és betartja a

"o

személyi- és az élelmiszer-eldallitas higiéniai kdvetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallésag és
Sorszam R gex Ismeretek viselkedésmodok, felelosség
képességek
attitidok mértéke
Alap szinten ismeri
Csoportokba rendezi az élelmiszeripar [anvits et
1 az €lelmiszeripari novényi €s allati ranyntas n}f, > ¢
nyersanyagokat. eredetli vegsl munkajat.
nyersanyagait.
Munkéjét a munka-, Alap szinten ismeri
a munka-,

tlizvédelmi és W -
2 N , tlizvédelmi és
higiéniai szabalyok

Magéra nézve
kotelezonek tartja

o . higiéniai A munkavégzése
betartasaval végzi. g . i a munka-,
szabalyokat. soran torekszik a . J,
: . - . tiizvédelmi és
Alap szinten ismeri pontossagra, higiéniai
, ) . a tisztitas, apritas, szakszeriiségre. NEl
Elelmiszeripari . , . eldirasokat.
; keverés, osztalyozas,
3 alapmiiveleteket .
végez csomagolas,
g hoékezelés
miiveleteit.
Kivalasztja az . . -
lvaraszija az Ismeri az alapvet Felelosséget
¢lelmiszeripari X , by
. szerkezeti anyagokat vallal sajat
4 munkavégzéshez . Y
w1 o . (fémek, nem munkajaért.
sziikséges szerkezeti .
fémek) .
anyagokat.




Kivalasztja az

Ismeri a csavarokat,

5 alapvet6 kotd ékeket, reteszeket,
gépelemeket. szegecseket .
Ismeri a tomeg,
hosszusag, térfogat,
Y, ) hémérséklet,
Alapvetd agazati . .
6 iy . sirliség fogalmat,
méréseket végez. o .
mértékegységeit,
mérésének modjat és
mérdeszkozeit.
Egyszeri mértani . . .
EYSZEIU ETIAN =1 A Janszinten ismeri a
7 makettekrol vetiileti N C e,
Lt s s muszaki abrazolast.
abrat készit.
Az élelmiszeripari Alapszinten ismeri a
termékek termékek
8 eléallitasahoz eldallitasahoz
szlikséges eszkozoket, szlikséges
anyagokat kivalasztja, anyagokat,
elokésziti. eszkozoket.

6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallésag és
Sorszam Kké esseg el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
pesses attitiidok mértéke
‘ C e Alkalmazas szinten
Atveszi a slitOipari . e
ismeri a siitOipari
nyersanyagokat
A nyersanyagok
mennylseet e csoportositasat =
mindségi szempontok portosttasat, Torekszik a Onalléan dont a
. mindségi
alapjan. A . Lo nyersanyagok pontos nyersanyagok
1 kovetelményeit és az . . R
nyersanyagokon L . és szakszerii atvételérdl, vagy
P . atvételre vonatkozo a1 roa
alapszintli lizemi N - nrs atvételére. elutasitasarol.
. . lizemi eldirasokat.
érzékszervi s
o W Azonositja a
mindségellendrzést P
végez sutoipari
' nyersanyagokat.
Onalléan dont a
raktarozas
Alkalmazés szinten szabalyszerli
ismeri az megvalositasaro
¢lelmiszerek Fontosnak tartja, hogy | 1és felelGsséget
A nyersanyagokat L .
Y raktarozasara, a nyersanyagok a vallal az
szakszerlien tarolja,  asoa g s
2 , . tarolasara és tarolas alatt esetleges
raktarozza és s y P o g
o . nyilvantartasara megorizzek nyersanyaghiba
nyilvantartja. . o
vonatkozo mindségiiket. k
jogszabalyi eléfordulasanal
eldirasokat. azok
selejtezésével
kapcsolatban.
A nyersanyagokon a | Alkalmazas szinten Elkotelezett a Jo Onalloan végzi
3 technologiai ismeri a nyersanyag | gyartasi gyakorlatban a nyersanyag
utasitdsoknak elokészités megfogalmazott el6-
megfelelden miiveleteit és céljait. eléirdsok betartasa készités
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eldkészitd
miiveleteket végez.

irant. Elkotelezett a
gyartmanylapban
foglalt nyersanyag
Osszete-
tel betartdsa irdnt.

muveleteit.

A technolégianak
megfeleld 0sszetételn
¢s tulajdonsag
kovészokat és
tésztakat készit, és
kiilonboz6
eljarasokkal érlel.

Ismeri a
kovészkészités
céljait, a kiillonb6z6
kovaszokat, az érési
folyamataikat és az

érettségilik
jellemzdbit. Ismeri a
siitOipari tésztakat,
készitésiik modjait
¢s eljarasait. Ismeri a
tésztak
kialakulasanak
folyamatait,
technolégiai
mutatokat, és a
tésztak érlelését.

Fontosnak tartja, hogy
a j6 mindségl
nyersanyagokbol,
megfeleld mennyiségii
€s mindségl
kovaszokat és
tésztakat készitsen.

Onalldan késziti
el a kiilonb6z6
kovaszokat és
tésztakat,
valamint
megfelelden
hatarozza meg
technoldgiai
mutatoikat.

A termék tdmegének,
alakjanak és
jellegének megfeleld
tésztafeldolgozasi
miuveleteket végez.

Ismeri a
tésztafeldolgozas
miiveleteit, céljait.
Ismeri a feladasi
tomegek
kiszamolasanak
szabalyait, az
osztasok fajtait és a
kiilonboz6 termekek
alakitasanak
miveleteit. Ismeri a
tésztapihentetés
céljat.

A termékek jellegének

megfeleld eljarasokkal
tésztalazitasi

miuveleteket végez.

Ismeri a
tésztalazitasi
modokat. Ismeri a
kelesztési
eljarasokat, azok
céljat, feltételeit €s
folyamatait. Ismeri a
kémiai és fizikai
lazitasokat.

Elkotelezett a JO
gyartési gyakorlatban
megfogalmazott
eldirasok betartasa
irant. Figyelembe
veszi az lizemi
kornyezetet és a
rendelkezésre allo
miszaki feltételeket.
Betartja a JO gyartasi
gyakorlatban foglalt
paramétereket.

A tészta felliletén a
termékeknek
megfeleld diszitési €s
feliiletkezelési
miuveleteket végez.

Ismeri termékek
feliileti diszitd
miiveleteit, azok
sorrendjét.

Kiilonbozd siitési
eljarasokkal megsiiti a
termékeket.

Ismeri a siités céljat
és feltételeit,
valamint az azokat
befolyasolo
tényezoket. Ismeri a

siitési eljarasokat,

Onalldan
hatarozza meg a
feladasi
tomegeket és a
rendelések
alapjan a
sziikséges
darabszamokat.

Onalléan
hatdrozza meg a
kelesztési
feltételeket, és
onalléan allatja
be azokat ¢és
ellenorzi.

Onalléan
meghatarozza a
sziikséges siitési

értékeket, és
beéllitja azokat,
valamint
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valamint a siilés folyamatos
folyamatait. ellendrzést
végez
Ismeri a hiilés
A megsiilt termékeket szakaszait, a Onalléan
9 hiiti, tarolja, ha cserepesedes hatdrozza meg a
sziikséges disziti. folyamatait, ismeri a megsiiltséget.
tarolas szabalyait.
A késztermékhez . ,
. . Ismeri a csomagolas
kivalasztja a e e W
. céljat, miiveleteit és , Feleldsséget
csomagoloanyago- e . Elkotelezett az .
. szabalyait, valamint . : . , érez a
kat, elvégzi a 4 csomagoléanyaso- ¢lelmiszerbiztonsag foevasziok
10 CsomagOIéS kat %smeri}; ¢ irant és fontosnak té'ék%};tatéséval
miiveleteit és az e , tartja a termékei irdnti J
aktualis stitéipari termékek vevéi bizalom kapcsolatos
) . jelolésére vonatkozo W g eldirasokkal
jogszabalyoknak . . megOrzését.
AT szabalyokat, és a kapcsolatban.
megfelelden jeldli a s .
. jelolések tartalmat.
termékeket.
Buza-, rozsos-, rozs-,
Osszetételre névvel
utalo és egyedi
aplalkozasi igé . el
tap A Rozas] igenyt Ismeri a kenyérfélék
kielégitd kenyereket S
. oy csoportositasat €s
gyart. A kenyérfélék o e
P gyartastechnologi-
mindségi ri s !
o o ajat. Ismeri a
11 kovetelményeinek
wros Magyar
el6irasait a Magyar . . ,
. ) N Elelmiszerkonyv
Elelmiszerkonyv ROV )
o2 . felépitését, fejezeteit
segitségével hatarozza : g
. ¢s hasznalatat.
meg. A termékeken
tomeg €s érzékszervi ; .
mindségellendrzést ]/Elkroj[elezett aJo
. gyartési gyakorlatban
végez. ‘el w1,
Péksiiternénvek a kenyérfélék Onalléan
csoportjaba tai'toz(,) készitésére szervezi meg a
termékeket és kiemelt Ismeri a elrgfr%iz(())%a‘:)r;ﬁto;za mul?ékaé:t; ©s
termékeket készit. péksiitemények . . . pesa
A péksiitemények csoportositasat, s irant. Szem eldtt tartja technologiai
mindséoi ArtAs technolc')’ 4. | 32 lizem sajatossagait valtoztatasok
Kive telménseinek &Y it & ¢és adottsagait. eldontésére.
12 rog SO
el6irasait a Magyar Ismeri a Magyar
Elelmiszerkonyv Elelmiszerkonyv
segitségével hatarozza | felépitését, fejezeteit
meg. A termékeken ¢s hasznalatat.
tomeg ¢s érzékszervi
mindségellendrzést
végez.
A finom pékaruk Ismeri a finom
csoportjaba tartozo pékaruk
termékeket (toltelékes csoportositasat és
13 és toltelék nélkiili) és | gyartastechnologi-
kiemelt termékeket ajat.
készit. Ismeri a Magyar
A finom pékaruk Elelmiszerkonyv
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mindségi
kovetelményeinek
eldirasait a Magyar
Elelmiszerkonyv
segitségével hatarozza
meg. A termékeken
tomeg ¢és érzékszervi

felépitését, fejezeteit
¢s hasznalatat.

mindségellendrzést
végez.
Ismeri az egyedi Felelosscget
A jogszabalyoknak és 4 lélkozésigiyén gt érez
a vevoi igényeknek patiozas 15eny| Elkotelezett az termékeinek a
. . kielégito siitdipari PP - .
megfeleld egyedi . . korszert taplalkozasi fogyasztod
14 . 17 Lo termékek csoportjait, . e e R
taplalkozasi igényt & igények kielégitése egészségére
kielégité termékeket - - irant. gyakorolt
. . , gyartastechnologi- .
fejleszt és gyart. re s hatasaval
ajat. K
apcsolatban.
Elkotelezett a JO Munkajat
. gyartasi gyakorlatban onalldan
. Ismeri a .,
Zsemlemorzsahoz ssemlemorzsa a zsemlemorzsa- szervezi és
15 félkészterméket szarit wrog . gyartassal kapcsolatos | végzi. Betartja
. . eldirésait és .,
¢s daral. s technologiai és az
gyartasat. o , . ,
higiéniai eléirdsok ¢lelmiszerkonyv
betartdsa irant. 1 eldirasokat.
Munkaj i ; . Felelésséget
Unaja soran - Torekszik a ;o CIOSSORE!
betartja az lizemre Ismeri az lizem : , \ vallal munkaja
\ \ . biztonsagos és .
16 vonatkoz6 munkavédelmi és T balesetmentes és
, . N . higiénikus o,
munkavédelmi és higiéniai szabalyait. ., higiénikus
. , munkavégzésre. Y
higiéniai szabalyokat. elvégzéséért.
.. , . Ismeri a , -
Munka4ja soran vezeti e Elkotelezett a Feleldsséget
mindségbiztositasi . . ;
az P . biztonsagos érez a
. . ek eldirasokat és a o1 R AT e ks o . . .
¢lelmiszereldallitasra | . , . termékeldallitas irdnt. | biztonsagos €s
17 . jogszabalyok szerint . ..
vonatkozo elirt Fontosnak tartja a nyomonkovethe
mindségbiztositasi vevOi bizalom t6 ¢lelmiszerek
dokumentumokat, ren A res o o
dokumentumokat. . erdsitését. eléallitasa irant.
azok tartalmat.
Munkaj i ., .. ,
Lunxaja S.(.) rfl no Ismeri a gépek .. . e Munkaja soran
alkalmazott stitdipari : Torekszik a stitéipari . .
\ feladatait, . . betartja a gépek
gépeket, Lot gépek szabalyos .
. kezelésiiket és a o kezelési
berendezéseket a 1 1y g kezelésére és P
18 e, mikodtetésiikkel . . utasitisait €s
technoldgidnak biztonsagos, .
. kapcsolatos : . figyelemmel
megfeleléen X . energiahatékony o
. munkavédelmi és ; ‘o Kiséri a
szabalyozza, Core e rg izemeltetésére. Lo 1
P higiéniai eldirasokat. miikddésiiket.
miikodteti.
Munkéja soran
Torekszik az siitdipari megovjaa
. , . - -~ , szerszamok
A munkdja soran a Ismeri az eszk6zok eszk6zok szabalyos epséalt
19 stitéipari eszkozoket feladatait €s helyes kezelésére és PSEECE.
i S e . , Felelosséget
szakszerien hasznalja. hasznalatat. biztonsagos , 1
oo vallal a ra bizott
hasznélatara. -
eszk6zok
megovasaért.
20 Hagyomanyos és Ismeri a szakma Tiszteli a szakmajat, Feleldsséget
tajjellegli siitdipari torténeteét €s annak multjat. vallal a
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termékek csoportjaba hagyomanyos Fontosnak tartja a hagyomanyos
tartozo termékeket termékeinek hagyomanyos termékek
készit hagyomanyos gyartastechnologi- stitéipari termékek szakszerl
technologiai eldirasok ajat. megismertetését a eldallitasara. A
szerint. vevokkel. HIR és HKT
termékek
eldallitasanak
iranyelveit
betartja.
Onalloan kezeli
Hasznalja a siitdipari (. a szakmajanak
PP . Fontos szamara az g
termelés iranyitdsdhoz Ismeri a - o . gyakorlasdhoz
, o . , N lizem attekinthetd w1 s
21 ¢és nyilvantartasahoz vallalatiranyitasi e , sziikséges
12 iranyitasdban valo .
sziikséges szoftvereket. N 1o 12 programokat, és
kézremikodése. s
szoftvereket. rogziti az
adatokat.
A nyersanyagokon, a . .
y . Y g, Ismeri az alapveto w1 ..
félkész és 11 4 " . Onalléan végzi
. . alapanyag-, félkész- Elkotelezett a jo
késztermékeken f o ; az
" fo a2 . €s mindségli termékek .
tomeg ¢€s érzékszervi . e T s £ ellendrzéseket,
22 e . késztermékvizsgalati eldallitasa és a L e
vizsgalatokat végez. oy . . ¢s dont az
. s T eldirdsokat fogyasztok becsiiletes
Elvégzi a gyartaskozi \ R esetleges
P . tartalmazo ellatasa irant. N
ellendrzéseket és szabvanvokat selejtezésrol.
dokumentélja azokat. yoxat.
Betartja a Magyar
¢lelmiszerkonyv
eldirésait.
Maradéktalanul w
, . C e . Onalléan
Az lizemi Ismer1 a sutoipari betartja az . .
o . o . . szdmolja ki a
termékosszetételek nyersanyagsziikség- ¢lelmiszerek szilkséoes
alapjan let ipari eloallitasara &
23 1 e Y nyersanyagokat
nyersanyagsziikség- szamitasanak vonatkozd eldirasait. . S
. (o e , L. és ellendrzi a
leti és termelési szabalyait, és a Precizen végzi a Y
, , . p . . o szamoléasok
szamolasokat végez. miiveleteit. szamolasi L,
. pontossagat.
miiveleteket.
Fontosnak tartja a
vevOi bizalmat a
termékei irant.
Ismeri a Magara nézve
hulladekkezeles kételezgc'inek tekinti a
A hulladékkezelési szabalyait, a R s Onalléan
o .. X . kornyezet megovasat, e
eldirasoknak kornyezetvédelmi . ) szelektalja és
24 . : b és a hulladékokkal =
megfelelden kezeli a eléirasokat, a .. depondlja a
o . . kapcsolatos higiéniai .
képzddo hulladékokat. szelektiv L hulladékokat.
. . problémak
hulladékkezelés W
. . megel0zését.
fontossagat.
Részt vesz a Alap szinten ismeri a Iranyitassal
vallalkozas szabélyos P ; Betartja a it
1 s e hox vallalkozasok , , végzi a
milkodtetésében, a s oo vallalkozasok , .
. alapitasaval, 1o 142 véllalkozas
25. vonatkozo 1o 1e s miikodésére 1o e d ot
miikodtetésével . mikodtetésében
dokumentumok vonatkozo w1 s
oty . kapcsolatos . . szlikséges
elkészitésében és oo jogszabalyokat.
. eldirasokat. munkajat.
vezetésében.
26. Idegen nyelvil Alap szinten ismeri a | Nyitott a nemzetkdzi Irdnyitassal
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prospektusokat és szakmai technologiak és hataroz meg
weboldalakat olvas. idegennyelvi miiszaki ujitasok felé. technologiai
kifejezéseket. valtozasokat,
illetve javaslatot
tesz muszaki
ujitasokkal
kapcsolatban.

7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1 Az 4gazati alapvizsgara bocsatas feltétele: valamennyi eldirt képzési évfolyam eredményes

7.2
7.2.1
7.2.2

7.2.3
724
7.25

7.3
7.3.1
7.3.2

teljesitése.

Irasbeli vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirasa

- Az ¢lelmiszeripari nyersanyagok csoportositdsa és jellemzése 50%
- Munkavédelmi, tizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A feladatsornak legalabb 15 legfeljebb 20 feladatot kell tartalmaznia.

Az irasbeli feladatokat az alabbi forméban kell 6sszeéllitani:

- tesztfeladatok ahol csak egy jo vdalasz lehetséges és legalabb négy valaszlehetdséget kell
megadni (a tesztfeladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 50%)

- feleletvalaszto feladatok a lehetséges valaszok felsorolasaval (a feladatok aranya az Gsszes
feladathoz képest legfeljebb 30%)

- rovidvalaszos feladatok (a feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési utmutaté alapjan
Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 0sszes pontszam legalabb
31 %-at elérte.

Gyakorlati vizsga
A vizsgatevékenység megnevezése: élelmiszeripari dgazati alapgyakorlat
A vizsgatevékenység leirasa
A vizsgatevékenység egy részbdl all:

7.3.2.1 Komplex gyakorlati vizsgafeladat

Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:

- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol €s mér,

- anyagokat, eszkozoket eldkészit,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- ¢élelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit el6, valamint az
elvégzett miiveletet dokumentélja,

- meghatdrozott munkamiiveleteket hajt végre.

Az iskola — sajat lehetdségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek koziil legalabb
négyet tartalmazo tételsort allit ossze.



7.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 180 perc

7.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 80%

7.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és stlyozasuk:
- amegadott miivelet szakszertli elvégzése 30%
- amunkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerli hasznalata 30%
- megadott miiveleti sorrend betartasa 10%
- ameérés pontossaga, 10%
- amunkavégzés esztétikaja 10%
- amunka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd osszes pontszam legalabb
50 %-at elérte.

7.4  Alapvizsgéaval betdlthetd munkakor FEOR szdma

Agazati . . .
alapoktatas FEOR-szam | FEOR megnevezése Alapv:zsgaval be,tolthetlo
. munkakor(ok), tevékenységek
megnevezése

7.5 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, mddja, és feltételei:

8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Pék

8.2 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
valamennyi eldirt képzési évfolyam ¢€s az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése
8.2.1 szakmahoz kotddo tovabbi sajatos kovetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga
8.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Siitdipari ismeretek
8.3.2 A vizsgatevékenység leirasa
1.) Siitéipar nyersanyagainak csoportositasa, tarolasuk, el6készitésiik és valtozasuk a
technolodgia soran.
2.) Siitdipari tésztak és toltelekek készitése, a tésztak feldolgozasa, lazitdsi modok jellemzdi, siités
feltételei, folyamatai, zsemlemorzsa készitése.
3.) Egy siitéiparban gyakran alkalmazott gép vagy berendezés kezelése, és a hasznalataval
kapcsolatos munkavédelmi €s higiéniai eldirasok.
4.) Megadott termékmennyiség és termékdsszetétel alapjan, nyersanyagsziikséglet szamolas.
A feladatok kozott szerepelnie kell az alabbi feladattipusoknak:
- igaz-hamis allitasok eldontése, feleletvalasztas (a feladatok aranya az Osszes feladathoz képest
legfeljebb 20%)
- termék megnevezése, technoldgiai 1épések helyes sorrendbe allitdsa (a feladatok ardnya az
Osszes feladathoz képest legfeljebb 20%)
- hidnyos szdveg kiegészitése, tablazat, abra, folyamatabra hidnyos elemeinek kitoltése (a
feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 10%)
- rovid feleletalkotas (a feladatok ardnya az 0sszes feladathoz képest legfeljebb 20%)
- géprajz (&bra) felismerése, berendezés megnevezése, kezelésének ismertetése (a feladatok
aranya az Osszes feladathoz képest legfeljebb 10%)
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8.3.3

8.3.4
8.3.5.

szakmai szdmitasi feladat (a feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 90 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: A vizsgatevékenység értékelése az értékelési
utmutatd alapjan torténik. A vizsgatevékenység sordn az aldbbi tanuldsi eredményekre
vonatkoz6 mérés torténik:

1.) Siitéipar nyersanyagainak csoportositasa, tarolasuk, elOkészitésiik és valtozasuk a
technoldgia soran (20%).

2.) Siitoipari tésztak €s toltelékek készitése, a tésztak feldolgozasa, lazitasi modok jellemzoi,
stités feltételei, folyamatai, zsemlemorzsa készitése (50%).

3.) Egy siitéiparban gyakran alkalmazott gép vagy berendezés kezelése, és a hasznalataval
kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai eldirasok (10%).

4.) Megadott termékmennyiség ¢és termékosszetétel alapjan, nyersanyagsziikséglet szamolas
(20%).

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 0sszes pontszam legalabb
40 %-at elérte.

8.4 Projektfeladat

8.4.1.
8.4.2.

A vizsgatevékenység megnevezése: Siitdipari termékek készitése
A vizsgatevékenység leirasa

A vizsgatevékenység két részbdl all:

1) Siitéipari termékek eldallitasa és bemutatasa

2) Portfolio

2) Siitoipari termékek eldallitasa és bemutatasa

A vizsgazo6 rendelkezésére bocsatott vagy sajat nyersanyagdsszetétel (vagy receptira) alapjan
kiilonb6z6 csoportokba tartozd, meghatarozott mennyiségli és valtozatu siitdipari termékeket
készit a rendelkezésre allo gépek és berendezések szakszerli hasznalataval. Az elkésziilt
termékeket a vizsgabizottsagnak bemutatja, és szakmai beszélgetés keretében roviden ismerteti
az alkalmazott technoldgiat, a termékek esetleges hibait, és azok kikiiszobolésének
lehetdségeit. A termékein ilizemi tOmegellendrzést és érzékszervi mindsitést végez. Egy
rendelkezésére bocsatott terméket szakszerlien becsomagol, majd a jogszabalyoknak
megfelelden jeldl.

Az alabbi kilenc termékcsoportbol a vizsgazéd egy termékcsoport termékeit késziti el minimum
harom kiilonb6z0 alakban vagy tomegben ¢€s feliileti diszitéssel.

1.) Kovaszos buzakenyerek készitése.

2.) Kovaszos rozsos- vagy rozskenyerek készitése.

3.) Vizes tésztabol késziilt péksiitemények készitése.

4.) Tejes tésztabol késziilt péksiitemények készitése.

5.) Dusitott tésztabol késziilt péksiitemények készitése.

6.) Tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk készitése.
7.) Omlos tésztabol késziilt finom pékaruk készitése.

8.) Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk készitése.

9) Egyedi taplalkozasi igényt kielégité termékek készitése.

A vizsgan kovaszpotld készitmények, élelmiszer imitdtumok, valamint tésztakészitéshez
hasznalt el6keverékek nem hasznalhatoak. A feladatsornak tartalmaznia kell olyan termékeket
is, amelyek tésztakészitéséhez vajat kell felhasznalni. A termékek kozott szerepelnie kell
hagyomanyos ¢és tajjelleg siitdipari terméknek is. A termékek készitésé¢hez kovaszpotlo anyag
nem hasznélhat6 fel.
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A termék készitéséhez kapcsolodd szakmai beszélgetés idOtartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

A vizsgarész akkor eredményes, ha a v a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 40 %-at
elérte.

2) Portfolio:
A portfolio részei:

8.4.3.
8.4.4.
8.4.5.

bemutatkozas, célkitiizés.

dokumentumok gytijteménye: A dokumentumok a vizsgdzo tudasat, teljesitményét,
fejlodését, attitid tulajdonsagait, felel0sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotos,
animacios, filmes, prezentdciés elemeknek a gylijteménye. Kozvetlenil a szakmai
munkahoz kothetdé dokumentumok a tanari dicséretek, versenyeredmények, elkészitett
produktumok fényképei, projektmunka folyamatat bemutatdé dokumentumok, szakmahoz
kothet6 rendezvények, kiallitdsok, mizeumlatogatasok dokumentalasa.

Osszegzés: annak dsszefoglaldja, hogy a portfolio tartalma miben szolgélja a tanul szakmai
fejlodését.

A portfolio formdja:

A portfolio elektronikus vagy papir alapti dokumentum, amelyet a képzéhely altal biztositott
feliileten, vagy egyéb, a képzdhely altal meghatarozott mddon tarol a vizsgazo.

A portfolié formai kdvetelményei: a szdveges rész Times New Roman betlitipus, 12-€s
betliméret, masfeles sortdvolsag, sorkizards, 2,5 cm-es margd. A dokumentumokban
szereplO tablazatok, abrak, fényképek, animacidk, filmes elemek forrasat jelolni kell. A
dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrdsokat (konyvek, folyoiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok) a dokumentum végén fel kell tiintetni.

A dokumentumok valodisagat a képzohely hitelesiti.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo ido:
10-11. évfolyamon, az érettségire épiilé képzésben 13-14. évfolyamon félévenként legalabb
egy, a szakmai munkéhoz kothetd dokumentum elkészitése sziikséges.

A portfolio értekelésének szazalékos ardnya a projektfeladaton beliil: 10 %
A portfolio akkor fogadhato el, ha tartalma alapjan legalabb 40 %-osra értékelhetd.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre 4llo id6tartam: 300 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80 %
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

1) Siitéipari termékek eldallitasanak és bemutatasanak értékelésének szempontjai:

A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok kiszamitasa (10 %),
Termékkészités szakszerlisége (35%),
Késztermék tomege, érzékszervi tulajdonsagai (45 %),

Termékkészités higiénidja, ¢lelmiszerbiztonsagi ¢és munkavédelmi szabalyok betartasa (10
%).

2) A portfolio értékelésének sajatos szempontjai:

A

kozvetleniil a szakmahoz kothetd dokumentumok mennyisége ¢és tartalma, formai
megvalositasa (40 %),

a vizsgazo tudasa, teljesitménye, elért eredmények (40 %),

a tanulasi folyamat, kompetencidk fejlodésének bemutatasa, attitiid tulajdonsagok (20 %).
vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd Osszes pontszam

legalabb 40 %-4t elérte.
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8.5. A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges személyi feltételek:
A vizsga lebonyolitasdhoz a gépek ¢és berendezések miikddtetéséhez sziikséges miiszaki
személyzet, illetve a vizsga alatti iizemi higiéniai feltételek biztositasahoz sziikséges munkatars.
Az interaktiv vizsgan rendszergazda jelenléte sziikséges.

8.6. A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges targyi feltételek:
Nyersanyagtarolas eszkozei
Mérlegek

Hiitok és fagyasztok

Szitak

Vizhiitok, vizkeverdk
Tésztakészito gépek
Keverd-habverd gépek
Rozsdamentes és fa munkafeliiletli munkaasztalok
Osztogép

Stiteménytészta 0szto-gdombolyitd
Kiflisodro gép

Tésztafeldolgozas eszkozei
Nyujtogep

Kelesztok

Kelesztoeszkdzok

Kemencék, siitok
Késztermékkezelés eszkozei
Csomagolas eszkozei
Hulladékkezelés eszkozei
Takaritas eszkozei, berendezései
Siitdipari célszerszamok
Munkavédelmi eszkdzok
Szamitogépek

Internetkapcsolat

8.7. A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, maodja, és feltételei:-

8.8. A szakmai vizsga eredmenyébe az agazati alapvizsgat az alabbi silyarannyal kell beszamitani:
Agazati alapvizsga: 10%, Szakmai vizsga: 90%

8.9. A vizsgan hasznalhat6 segédeszkdzokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok
A kozponti interaktiv vizsgan és a projektfeladat végrehajtasa sordn szamologép hasznalhat6. A
projektfeladat sordn a vizsgazd rendelkezésére kell bocsatani a vizsga idOpontjaban érvényes
Magyar Elelmiszerkonyv siitéipari termékekre vonatkozo fejezetét.

9. A vizsgatevékenyséoek megszervezésére, azok vizssaidopontjaira, a vizsgaiddészakokra
vonatkozo sajatos feltételek: -
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10. Reészszakma

10.4. Részszakma alapadatai

10.4.1. A részszakma megnevezése: Siitdipari és gyorspékségi munkas

10.4.2. A részszakma orakerete: 320 — 480 ora

10.4.3. A részszakma besorolasa az Europai Képesitési Keretrendszer szerint: 3

10.4.4. A részszakma besorolasa a Magyar Képesitési Keretrendszer szerint: 3

10.4.5. A részszakma besorolasa a Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 2

10.5. A részszakma keretében ellathato legjellemzdébb tevékenység, valamint a munkateriilet leirdsa

A siitéipari €s gyorspékségi munkas a pékségekben tésztat feldolgoz, keleszt, siit és készterméket
kezel és csomagol. A kiilonboz6 termékcsoportok tésztait az lizemi eldirdsoknak megfeleld tomegekre
osztja, és a termékekre jellemzd alakitdsi miiveleteket végez. Kezeli a tészta feliiletét, a tésztat
keleszti, és az ilizemi utasitdsoknak megfeleld feltételek bedllitisaval megsiiti. A készterméket
felelosséggel kezeli, ha sziikséges csomagolja és a vevd szdmara jeldléssel latja el. Munkaja soran
betartja a vonatkozd technoldgiai és mindségbiztositasi eldirasokat. Munkdjat siitdipari gépek,
berendezések és eszkozok segitik, melyeket szakszeriien kezel. Felelés a technoldgiai, higiénia,
munkavédelmi és egyéb vonatkoz6 jogszabalyi kovetelmények betartasaért.

10.6. A részszakma legjellemzbb FEOR szama

Részszakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése

Stitdipari €s gyorspekségi munkas 7114 Pék, édesiparitermék gyarto

Fagyasztott pékaru sité (latvany
stutode)

Nyerstésztafelado

7114 Perecstit6

Pizzagyarto

Sttbipari tablazo

Sutdipari vetd

10.7. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

10.7.1. Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbant6 program elvégzése

10.7.2. Alkalmassagi kovetelmények
10.7.2.1. Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
10.7.2.2. Pélyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

10.8. Eszkozjegyzék a részszakmakra
e Nyersanyagtarolas eszkozei

Meérlegek

Hiitok és fagyasztok

Szitak

Vizhiitok, vizkeverdk

Tésztakészitd gépek
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Rozsdamentes és fa munkafeliiletii munkaasztalok

Osztogép

Siiteménytészta 0szt6-gombolyitd
Kiflisodré gép
Tésztafeldolgozas eszkozei
Nytjtoégép

Kelesztok

Kelesztéeszkdzok

Kemencék, siitok
Késztermékkezelés eszkozei
Csomagolas eszkozei
Hulladékkezelés eszkozei
Takaritas eszkozei, berendezései
Siitdipari célszerszamok
Munkavédelmi eszk6zok

10.9. Részszakma szakmai kimeneti kdovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
pesseg attitidok mértéke
Ismeri a
tésztafeldolgozas
miveleteit, céljait.
Ismeri a feladasi Vezetdi
Tésztat dolgoz fel a tomegek . .,
e , PSR instrukcio
termék tomegének, kiszamolasanak s s
iy . o segitségével
1 alakjanak és szabalyait, az .
. . . e hatarozza meg a
jellegének osztasok fajtait €s a .
p 1r om . feladasi
megfelelden. kiilonboz6 termékek ,
s tomegeket.
alakitasanak
miiveleteit. Ismeri a
tésztapihentetés Elkotelezett a Jo
céljat. gyartasi
Ismeri a gyakorlatban
tésztalazitasi megfogalmazott
Tésztalazitast modokat. Ismeri a eldirasok
. . e A1is C s Vezeto1
végez a termékek kelesztés céljat, betartasara, s az : .,
2 . . RN . L instrukcio
jellegének feltételeit és iizem technologiai seoitséodvel
megfelelden. folyamatait. Ismeri a | utasitdsai szerint “EISCE
f e, o . hatdrozza meg a
kémiai és fizikai dolgozik. L
‘o kelesztési
lazitasokat. . .
- feltételeket €s
A termékeknek . . w11 r11eeE
W s s Ismeri termékek onalloan allitja be
megfeleld diszitést o Areren
. . . feliileti diszito azokat.
3 és feliiletkezelést . !
. . miveleteit, azok
vegez a teszta sorrendiét
feliiletén. Jet-
Ismeri a siités céljat Vezetdi
Kilonbo6z6 stitési és feltételeit, instrukcio
4 eljarasokkal valamint az azokat segitségével
megsiiti a befolyasolo meghatarozza a
termékeket. tényezoket. Ismeri a szlikséges siitési
siitési eljarasokat, értékeket.
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valamint a stilés
folyamatait.

Ismeri a hilés

A megsiilt . Y .
terméll?ekgstuhﬁ » szakaszait, a Onalloan eldonti
5 L1 ’ cserepesedés a megsiiltség
tarolja, ha o . . ;
v . .. | folyamatait, ismeri a allapotat.
sziikséges, disziti. Y .
tarolas szabalyait.
A késztermékhez . ,
. . Ismeri a csomagolas
kivalasztja a (ire . wo
. céljat, miiveleteit és Felelosséget
csomagoldanyago- o . :
A szabalyait, valamint vallal a
kat, elvégzi a , .
. a csomagoloanyago- fogyasztok
csomagolas . ‘.
6 mitveleteit és az kat. Ismeri a tajékoztatasaval
aktualis stitdipari termékek Elkotelezett az kapcsolatos
s oszabalvoknak jelolésére vonatkozd | élelmiszerbiztonsag el6irasokkal
nie gfelelc'iezl 151 2 szabalyokat €s a és a vevoi bizalom kapcsolatban.

& . jelolések tartalmat. irant.

termékeket.
Ismeri a Vezetdi
Zsemlemorzsahoz zsemlemorzsa instrukcio
7 félkészterméket eloirasait és segitségével
szarit és daral. gyartastechnoldgia- szervezi meg a
jat. munkajat.
. Fontosnak tartj .
Betartja a hoo tcr)liuilk:iaé?; Feleldsséget
vonatkoz6 tizemi Ismeri az tizem &y ﬁzemJ vallal
8 munkavédelmi és munkavédelmi és munkavedelmi &s munkavégzésé-
higiéniai higiéniai szabalyait. e nek
. higiéniai el6irdsai 2 i
szabalyokat. o szakszerliségéért.
szerint vegezze.

Munkaj i . .. ,
unkaja soran Ismeri a gépek " . . Munk4ja soran
alkalmazott feladatait Torekszik a gépek betartia a eének

stitdipari gépeket, foer szabalyos Ja a gep
. kezelésiiket €s a N kezelési
berendezéseket a o 1o g kezelésére és P
9 . miikodtetésiikkel : . utasitasait és
technoldgidnak biztonsagos, .
felold kapcsolatos :haték figyelemmel
megleteioen munkavédelmi és energlanateRony Kiséri a
szabalyozza, e iizemeltetésére. e 1z
mitkédieti higiéniai eldirasokat. mitkddésiiket.
A siitéipari
eszkozoket
. , koriiltekintGen, .
A munkéja sorén a Onéétle.ugglin a Betartja az
stitéipari Ismeri az eszk6zok me erlel(’)'en eszk6zok
10 eszkozoket feladatait és helyes hasgnél'a 2 hasznalatara
szakszerilien hasznalatat. N 13, vonatkozo
1 elkdtelezett azok .
hasznalja. s s szabalyokat.
épségének
megodvasa
iranyéaban.
Ismeri a Magara nézve
A hulladékkezelési hulladékkezelés kotelezonek tekinti
el8irdsoknak szabdlyait, a a kornyezet Onalloan
11 meofeleléen kezeli kdrnyezetvédelmi megovasat és a szelektalja és
ga Képz6dd eldirasokat, a hulladékokkal deponalja a
hulla dpékoka ¢ szelektiv kapcsolatos hulladékokat.
' hulladékkezelés higiéniai problémak
fontossagat. megeldzését.

16




10.10. A részszakma kovetelményeinek teljesitését mérd szakmai vizsga

10.10.1. Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
I. arészszakma megszerzésére iranyulo képzés teljesitése
10.10.2. Projektfeladat
10.10.2.1. A vizsgatevékenység megnevezése: Sitdipari termékek tésztafeldolgozasi, kelesztés,

stitési és késztermékkezelési feladatai

10.10.2.2. A vizsgatevékenység leirdsa:
Rendelkezésére bocsatott tésztdn osztasi, alakitdsi muveleteket végez. A miveletek kozott
szerepelnie kell egyszerii és Osszetett osztdsnak, egyszerl és Osszetett alakitasi miiveleteknek.
Az alakitott termékeket megkeleszti, a megkelt tésztan feliiletkezeld €s diszitd miveleteket
végez. A termékeket megsiiti, majd bemutatja a vizsgabizottsagnak. Egy rendelkezésére
bocsatott terméket szakszerlien becsomagol €s a jogszabalyoknak megfelelden jeloléssel ellat.

10.10.2.3. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre alld idétartam: 180 perc

10.10.3. A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100 %
10.10.4. A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
Tésztafeldolgozas miiveleteinek szakszerlisége 30%
Kelesztési paraméterek helyes meghatarozasa ¢€s a feliiletkezelési
miiveletek kivitelezése: 20%
Siitési paraméterek helyes meghatdrozasa és a vetés és kisiités
miiveletének szakszertisiége 20%
Késztermékek helyes kezelése 10%
Csomagolas ¢€s jelolés szakszertisége 20%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd Osszes pontszam
legalabb 40%-at elérte.

10.11. A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasdhoz sziikséges személyi feltételek:
A vizsga lebonyolitdsahoz a gépek és berendezések mitkddtetéséhez sziikséges miiszaki
személyzet, illetve a vizsga alatti lizemi higiéniai feltételek biztositasdhoz sziikséges munkatars.

10.12. A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges targyi feltételek:
Nyersanyagtarolas eszkozei

Meérlegek

Hiitdk és fagyasztok

Szitak

Vizhutok, vizkeverok

Tésztakészitd gépek

Rozsdamentes €és fa munkafeliiletli munkaasztalok
Osztogép

Stiteménytészta 0szt6-gdombolyitd

Kiflisodro gép

Tésztateldolgozas eszkozei

Nyujtoégép

Kelesztok

Kelesztéeszkdzok

Kemencék, siitok

Késztermékkezelés eszkozei
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Csomagolas eszkozei
Hulladékkezelés eszkozei
Takaritas eszkozei, berendezései
Siitdipari célszerszamok
Munkavédelmi eszk6zok

10.13. A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, mddja, és feltételei:-

10.14. A vizsgan hasznalhato segédeszkdzokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok
A vizsgdz6d rendelkezésére kell bocsatani a vizsga id6pontjdban érvényes Magyar
Elelmiszerkonyv siitéipari termékekre vonatkozo fejezetét

Elektronikusan alairta: Prof. Dr. Palkovics Laszl6 (2020.05.18. 15:24:23)
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