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2.

KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

ELELMISZERIPARI GEPKEZELO SZAKMA

A szakma alapadatai

Az 4dgazat megnevezeése: Elelmiszeripar

A szakma megnevezése: Elelmiszeripari gépkezeld

A szakma azonosito szama: 4 0721 05 05

A szakma szakmairanyai: -

A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

Agazati alapoktatas megnevezése:Elelmiszeripar agazati alapoktatas
Kapcsolodo részszakmak megnevezése: Elelmiszeripari csomagologép kezeld

Egybefiigg6 szakmai gyakorlat id6tartama: Szakkepzo iskolai oktatasban: 140 éra, Technikumi
oktatasban: -, Erettségire épiilé oktatasban: 160 6ra

A szakma keretében ellathato legjellemzobb tevékenvység, valamint a munkateriilet leirasa

Az élelmiszeripari gépkezeld olyan altalanos és sz€leskorti tudassal és képességgel rendelkezik, amely
szlikséges €és hasznos minden élelmiszeripari dgazati gép, berendezés kezelésére.

Az élelmiszeripari gépkezeld - részt vesz az ¢lelmiszeripari gépek €és berendezések tizembehelyezési,
lizemeltetési munkaiban. Feliigyeli a gépek, gépsorok munkdjat, felismeri a hibat, kisebb hibakat
szakmai iranyitassal elharit.

Automatikus vezérlésli, mechanikus, pneumatikus vagy hidraulikus mitkddtetésti, élelmiszeripari
gépeket kezel és részt vesz a gépsor karbantartasdban. Koveti a gyartasi tervet, termékvaltasnal elvégzi
az atallasokat, folyamatosan figyeli a termék mindségét, a hibas terméket elkiiloniti, vezeti a gyartasi
dokumentéciot.

Szakszerlien és biztonsadgosan lizemelteti a gépeket, berendezéseket.

Munkajat a gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technoldgiai, tiiz- munka-
¢s kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozo eldirdsok betartdsaval (4-es szint)/betartasaval ¢és
betartatasaval (5-0s szint) végzi.

3. A szakmihoz rendelt legjellemzébb FEOR szim
Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése
Elelmiszeripari gépkezeld Elelmiszer-, italgyarto gép
8111 kezeldje




4. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai eloképzettség:
= Alapfoku iskolai végzettség

4.2  Alkalmassagi kdvetelmények
4.2.1 Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat:nem sziikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék agazati alapoktatasra
e alapvetd fizikai mennyiségeket mérd eszkozok (hossz-, tomeg-, térfogat-, ho-, stirliségméro
eszk6zok)
e alapveto altalanos gépelemek
e alapvetd ¢élelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozo-, tisztito-, aprito-, keverd-,
tolt6-, csomagolo-, termikus gépek)
e munkavédelmi eszk6zok

5.2 Eszkozjegyzék szakirdnyl oktatasra
o Me¢érbdeszkozok (tolomérd, derékszdg mérd, mikrométer)
Meérlegek
Gépelemek
Lemezalakitas eszkozei (lemezvago ollo, kalapacs, lemezhajlito)
Csavarhuzok
Szerel6kulcsok
Kalapacsok
Szambeiitd szerszamok
Furdgépek
Koszortgép
Menetfurd, menetmetszo szerszamok
Hidegvago szerszamok
Reszeldk
Firészek
Satuk
Gépészeti szabvanyok
Gépkonyvek
Szamitogép vallalatirdnyitasi-, gépkezeldi szoftverek
Elelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztilyozogépek, tisztitogépek, apritogépek,
keverdgepek, termikusgépek, toltdgépek, csomagoldogépek)
Munkavédelmi eszkdzok
e Egyéni védbdeszkozok



6. Kimeneti kovetelmények

6.1 Az éagazati alapoktatas szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatas olyan altaldnos és széleskort tudas és képesség megszerzEsét biztositja, ami sziikséges
¢s hasznos minden élelmiszeripari agazati szakmaban bet6ltott munkakor esetén. Az alapoktatas végén
a tanulok ralatnak az élelmiszeripari 4gazat minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott dontést
hozhatnak a szakma kivalasztasanal.

Iranyitassal ¢€lelmiszerfeldolgozasi alapmiveleteket végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever,
termikus miiveletek végez (hiit, fagyaszt, f6z, siit), csomagol. Felismeri és csoportositja az
¢lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak haszndljak fel azokat.

Rendelkezik az ¢lelmiszer-eldallitashoz sziikséges miiszaki alapismeretekkel: felismeri az
¢lelmiszeriparban haszndlatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett alapjan vetiileti
abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, ktp), felismeri az alapvetd gépelemeket (koto
gépelemek, hajtaselemek).

Laboratoriumi alapmiiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités, stirliségmérés).
Agazathoz kapcsolddo alapszamitasokat végez (szazalék, aranypar).

Ismeri és betartja a munkahelyi tiiz-, munka-, és kornyezetvédelmi szabalyokat. Ismeri és betartja a
személyi- és az élelmiszer-eldallitas higiéniai kdvetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké esség el; Ismeretek viselkedésmaédok, felel6sség
pesseg attitidok mértéke
Alap szinten ismeri
Csoportokba rendezi az élelmiszeripar
1 az ¢lelmiszeripari ndveényi és allati
nyersanyagokat. eredetii
nyersanyagait.
Alap szinten ismeri
Mu‘?’kaj a(tlalmunka-, a munka-, Iranyitas mellett
2 _ tuzvedermi es tiizvédelmi és végzi munkajat
higiéniai szabalyok R
betartasaval végzi higiéniai o
' szabalyokat. Magara nézve
. . . A munkavégzése kotelezOnek tartja
Alap szinten ismeri o .
N r s soran torekszik a a munka-,
. S a tisztitas, apritas, . o LV
Elelmiszeripari , . . pontossagra, tizvédelmi és
. keverés, osztalyozas, .o RS
3 alapmiiveleteket . szakszerliségre. higiéniali
végez csomagolds, eldirasokat
' hékezelés '
miiveleteit. -
: : hd Felelosséget
Kivalasztja az vallal sajat
¢lelmiszeripari Ismeri az alapvetd munkajaért.
4 munkavégzéshez szerkezeti anyagokat
sziikséges szerkezeti | (fémek, nemfémek).
anyagokat.
Kivalasztja az Ismeri a csavarokat,
5 alapvetd kotd ékeket, reteszeket,
gépelemeket. szegecseket .




Alapvet6 agazati
méréseket végez.

Ismeri a tomeg,
hosszusag, térfogat,
homérséklet,
stiriség fogalmat,
mértékegységeit,
mérésének modjat €s
mérdeszkozeit.

Egyszerti mértani
makettekrol vetiileti
abrat készit.

Alapszinten ismeri a
muszaki
abrazolast.

Az élelmiszeripari
termékek
eléallitasdhoz
sziikséges eszkozoket,
anyagokat kivalasztja,

elokésziti.

Alapszinten ismeri a
termékek
eloallitasahoz
sziikséges
anyagokat,
eszkozoket.

6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kovetelményei

Elveégzi a gépek,

gépsorok rendszeres

karbantartasi és
kenési tervet.

Készséoek Elvart Onallésag és
Kké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
pesseg attitiidok mértéke
Ellendrzi az
)1or o s 10készitett
Eldkésziti az . clokeszite
. )  c11ees Ismeri az adott szerszamok,
¢lelmiszereldallitas L .
megkezdéséhez termelési folyamat gépsor
o mikddtetéséhez elinditasanak
szilkséges sziikséges biztonsagos
szerszamokat, S¢8 Elkotelezett a ZLonsags
. o szerszamokat, . . miukodését.
eszkozoket, elokésziti . . biztonsagos .
] D eszkozoket, gépsor L, Betartja az adott
az ¢lelmiszeripari sz Cog munkavégzés mellett p
, s inditasanak lépéseit. B , gépsor
gépsor inditasat. Munk4ja soran fontos e
. . technologiai
szdmara a szabalyok fes 7
, utasitasat.
" - S betartésa.
Feliigyeli az Ismer1 a gép, gépsor
¢lelmiszeripari gép, technoldgiai
gépsor folyamatos utasitdsanak a Onalléan dont a
miikodését a visszajelzok hiba elharitasi
visszajelzok miikddésére modjarol.
segitségevel, felismeri vonatkozd
¢s jelzi a hibat. eldirdsokat.
Felelosséget
Ismeri az vallal az adott
Elveégzi az ¢lelmiszeripari gépsor
élelmiszeripari gép, alapanyagok , . technologiai
cripart gep , p’y'g Tevékenységét ©n0 OBle
gépsor tarolasara illetve N L utasitasanak és a
o 21en 1o i1es elkotelezetten végzi. C o
termékvaltaskor termékvaltasra L higiéniai
w1 s , Magara nézve s
sziikséges liritését, vonatkozd N ) . utasitasanak
o o kotelezOnek tartja a . .
tisztitasat, toltését. technologiai és P . betartasaért
e munka-, tlizvédelmi és .
higiéniai eldirast. C Dokumentalja a
higiéniai eldirasokat. Iy
munkadjat.
Ismeri a FelelOsséget
vallal a

karbantartasi és

4



karbantartasat, és terv
szerinti kenését.

kenési tervben
szereplé munka

Ismeri a gépelemek elvégzésérol.
Rajz alapjan felismeri csoportositasat,
5 ¢és beazonositja jellemzdit,
gépelemeket. alkalmazasi
teriileteit.
Ismeri a gép,
geépegyseg
Gépet. oéneavséoet robbantott abras
6 "PC, BEPCEYSCE szerelési utasitasat,
sz&t- és Osszeszerel. . g
gépelemek jelképi
jelolését, miiszaki .
JelO'eSEY, s Karbantarto
rajz szabdlyait. .
— bevonasaval
Ismeri a fémek .-
. eldonti, hogy az
jellemzoit, .
L. alkatrész
e e s alkalmazasi o
Felméri a javitashoz oy javithato-e.
. teriileteit, az adott
7 sziikséges eokdn
alkatrészeket, gepronyv Torekszik a szakszert
karbantartdsra v ,
anyagokat. . , ellenérzésre, €s
vonatkozo tartalmat, .
o elkotelezett az
gepeszetl 5o .
. ellendrzés fontossaga
szabvanyokat. -
: - rant.
Felismeri az Iranyitas mellett
alkalmazott vezérlési Azonositja az ytas
. , L Sy elvégzi a
¢és szabalyozasi alapvezérlési és , .
8 . \ L . szabalyozasi €s
(pneumatikus, szabalyozasi alapvezérlési
hidraulikus) kérsk elemeket, p >
1o 14 g elemek cseréjét.
miikodését.
Koveti a gyartasi Erti a gyartasi tervet Betartja az tizem
Eyat o asy . ’ Elkotelezett a technologiai
tervet, hasznalja a illetve a termékre . . g e,
9 , , , termeléscentrikus eloirasait, és
termékre vonatkozo vonatkozo o o .
. . gondolkoddsmodhoz | feleldsséget vallal
recepturakat. recepturat. . (s
sajat munkdjéaért.
Ellen6rzi a termék Alkalmazza a .,
P et o . . Mindségorientalt
10 mindségét, elkiiloniti | termékre vonatkozd tevékenvséoet véoez
a hibasterméket. mindségi eldirdsokat ySeg £ Onalléan online
L. . Torekszik az modon
Elvégzi a sziikséges . .
s Ismeri a termék alapanyagok dokumentumokat
11 korrekciot hibas . , 1y 1
termék esetén mindségi jellemzdit gazdasagos tolt ki. _
' felhasznalasara Munkahelyi
Elvégzi a vezetdje
probagyartést és . iranyitasa alatt
. Ismeri a . g fer s
tapasztalatait . . Figyelemmel kiséri a végzi a
12 megosztja a probagyértdsra robagyartast tevékenységét
goszy vonatkoz6 eldirast. p gy ' yseget
kompetens
kollégédkkal.




Hasznélja a

. . Ismeri N s nalloan
vallalatiranyitasi Smet a, Elkotelezett a digitalis ,O oan
szakterlletére valasztja ki a
13 szoftvereket a . dokumentumok .
o vonatkozo A megfeleld
szaktertiletének alkalmazasara.
. szoftvereket. szoftvert.
megfelelden.
Vezetoi
Javaslatot tesz a Kezdeményez a .. o L
\ ; Kritikusan szemléli a iranyitassal
14 hatékonyabb termelés s
;  res s gyartasi tervet. fogalmazza meg
termelésre. modositasara. . .
javaslatat.
e Onalloan online
Alkalmazoi szinten " . .
; . . Szem el6tt tartja a moédon
ismeri a hulladékok N . .
. . . kornyezetvédelmi dokumentumokat
Szakszerlien kezeli a €s Py . e 1
) X . . . elbéirasokat és tolt ki, és
15 melléktermékeket és melléktermékek N ,
. L elkdtelezett a maradéktalanul
hulladékot. kezelésére " s .
. kornyezet megovasa betartja a
vonatkozo . . ,
. rant. hulladékkezelés
szabalyokat. o
szabalyait.
Részt vesz a . . .
. . \ Alap szinten ismeri a . Sy L.
vallalkozas szabalyos . . Betartja a Iranyitassal végzi
1o de et s vallalkozasok , , , .
miukodtetésében, a alapitisaval vallalkozasok a vallalkozas
16. vonatkozo L apiasaval, mikodésére miikodtetésében
mukodtetésével , o
dokumentumok vonatkozd sziikséges
s . kapcsolatos . ,
elkészitésében és ez jogszabalyokat. munkajat.
‘o eléirasokat.
vezetésében.
Irdnyitassal
hataroz meg
: Alap szinten ismeri a . - technologiai
Idegen nyelvi ap szinte . Nyitott az nemzetkozi Pennolog
17 rospektusokat €s szakmai technologiak és valtozasokat,
' Prosp idegennyelvi . 10108 . illetve javaslatot
weboldalakat olvas. e, miiszaki ujitasok felé. . :
kifejezéseket. tesz miszaki

ujitasokkal
kapcsolatban.

7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1

alapvizsgara az dgazati alapoktatasban valo részvétele alapjan bocsathato.

7.2

Irasbeli vizsga

7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

7.2.2 A vizsgatevékenység leirasa
Az ¢€lelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa €s jellemzése 50%
Munkavédelmi, tizvédelmi, higiéniai alapismeretek

50%

A feladatsornak legalabb 15 legfeljebb 20 feladatot kell tartalmaznia.

Az irasbeli feladatokat az alabbi formaban kell 6sszeallitani:

tesztfeladatok, ahol csak egy jo valasz lehetséges és legalabb négy valaszlehetdséget kell
megadni (a tesztfeladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 50%)
feleletvalaszto feladatok a lehetséges jo valaszok felsorolasaval (a feladatok aranya az Gsszes
feladathoz képest legfeljebb 30%)
rovidvalaszos feladatok (a feladatok ardnya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 20%).

Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: A tanuld, illetve a képzésben részt vevd személy dgazati




7.2.3
724
7.2.5

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgéan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési Gtmutat6 alapjan
Az értekelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb
31%-at elérte.

7.3 Gyakorlati vizsga

7.3.1
7.3.2

A vizsgatevékenység megnevezése: €lelmiszeripari dgazati alapgyakorlat
A vizsgatevékenység leirasa

7.3.2.1 Komplex gyakorlati vizsgafeladat

7.3.3
7.3.4
7.3.5

0 O O O O

Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:

- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol €s mér,

- anyagokat, eszkozoket elokészit,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsdgait méri, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit eld, valamint az
elvégzett miiveletet dokumentlja,

- meghatdrozott munkamiiveleteket hajt végre.

Az iskola — sajat lehetdségeinek figyelembevételével — a fenti tevékenységek koziil legalabb
négyet tartalmazo tételsort allit ossze.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 180 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 80%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:

a megadott miivelet szakszer(i elvégzése 30%
a munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerii hasznalata 30%
a megadott miiveleti sorrend betartasa 10%
a mérés pontossaga, 10%
a munkavégzés esztétikaja 10%
a munka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

o Az értékelés szdzalékos formaban torténik.
e A vizsgateveékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb

50%-at elérte.

7.4  Alapvizsgaval betdlthetd munkakor FEOR szdma

Agazati . . .
alapoktatas FEOR-szam | FEOR megnevezése Alapv:zsgaval be,tolthetro
. munkakor(ok), tevékenységek
megnevezése

7.5 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei:-



8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1

8.2
8.2.1
8.2.2

Szakma megnevezése: Elelmiszeripari gépkezeld

Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.
szakmahoz ko6t6do tovabbi sajatos kovetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga

8.3.1
8.3.2

A vizsgatevénység megnevezése: Elelmiszeripari gépkezeld szakmai ismeret
A vizsgatevékenység leirasa

Fémipari anyagismeret, fémek csoportositasa, jellemzése, f6 alkalmazasi teriiletei 20%

Miiszaki rajz alapszintii ismerete 30%
Gépelemek csoportositasa, jellemzése, alkalmazasa, jelkepi jelolése 40%
Elelmiszeripari alapanyagok taroldsa 10%

Az feladatokat tobbféle feladattipus szerint kell 6sszedllitani, oly mddon, hogy az 6sszesen 15-20
feladatot tartalmazzon

5-7 feladatot teszt formdban kell 8sszedllitani, csak egy jo valasz lehetséges €s legalabb harom
valaszlehetdséget kell megadni,

6-9 feladat kiegészitendd feladattipusként kell Osszedllitani, egy-egy feladatban harom -négy
kiegészitendé elemnek kell lennie az elemek felsoroldsédval és 1-2 db folosleges elem
beiktatasaval,

4-6 feladat igaz-hamis allitasok eldontésére vonatkozik.

Mindegyik feladattipus esetében az interaktiv vizsgarendszer altal elére megadott valaszlehetoségek
koziil kell kivélasztani a megfeleld valasz(oka)t.

8.3.3
8.3.4
8.3.5

8.4
8.4.1
8.4.2

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20%
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Az értékelés a kozponti interaktiv vizsga

Osszedllitott  javitasi-értékelési Utmutatdja alapjan  torténik az alabbi  szempontok

figyelemebevételével:

a munka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

a kivitelezés szakszerilisége, mindsége 30%
miiveleti sorrend betartasa 15%
szakmai kommunikéci6é a munkatarsakkal a munka elvégzése folyaman 10%

a gépkezeloi szoftverek koziil a megfeleld kivalasztasa, hasznalata 20%
sziikséges dokumentacio kivalasztasa a vallalati irdnyitasi szoftverek koziil, dokumentumok
kitoltése, azok mindsége 15%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
40%-at elérte.
Projektfeladat

A vizsgatevénység megnevezése: Elelmiszeripari gépkezeld projektfeladat
A vizsgatevékenység két részbdl all:



8.4.2.1 Elelmiszeripari gép kezelése: a gép elinditisa vagy leallitasa, termékvaltas vagy atallas utdn
technologiai paraméterek beallitasa
- gép vagy gépsor inditasakor vagy leallitasakor sziikséges feladatok elvégzése,
- termékvaltds soran elvégzendd miveletek végrehajtdsa a gépkezeléi szoftver
alkalmazasaval,
- technologiai paraméterek beallitasa a gyartési terv alapjan,
- korrekciok végrehajtasa.

8.4.2.2 Portfolio
A portfolio részei:

e Bemutatkozas, célkitlizés: A tanuld bemutatja sajat magat, megfogalmazza, hogy miért
valasztotta a szakmdjat, milyen célokat kivan elérni, varhatdéan milyen nehézségekkel kell
szembenéznie, melyek a sajat erdsségei, €s azok a tanulassal kapcsolatos tulajdonsagai
(kompetenciai), amelyek fejlesztésre szorulnak.

e Dokumentumok gyljteménye: A dokumentumok a tanul6d tudasat, teljesitményét, fejlodését,
attitlid tulajdonsagait, felel6sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animacids, filmes,
prezentaciés elemeknek a gylijteménye. Kozvetleniil a szakmai munkdhoz kothetd
dokumentumok a tanéri dicséretek, versenyeredmények, elkészitett produktumok fényképei,
onvallomas a szakmdar6l, projektmunka folyamatat bemutatd dokumentumok, szakmahoz
kothetd rendezvények, kidllitasok, mulzeumlatogatasok dokumentéalasa, Onreflexiok. A
portfolidba szerepelnie kell legaldbb egy idegen nyelvii szakmai dokumentumnak.

o Osszegzés (reflexid): Az 6sszegzés (reflexiod) atfogod, dsszegzd megallapitdsokat tartalmaz arra
vonatkoz6an, hogy a tanuld hogyan itéli meg a szakemberré valasanak folyamatat,
kompetencidinak fejlodését, melyek azok a teriiletek, amelyek a képzés sordn a legjobban
foglalkoztattak, a szakmdjaval kapcsolatban milyen jovObeni elképzelései vannak, egyéb altala
fontosnak tartott informaciok.

A portfolié formai kdvetelményei:

e Times New Roman betlitipus, 12-es betliméret, masfeles sortdvolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es
margo.

e A dokumentumokban szerepl6 tablazatok, abrak, fényképek, animaciok, filmes elemek forrasat
jelolni kell.

o A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat (konyvek, folyoiratok, internetes forrasok,
egyéb forrasok), a dokumentum végén fel kell tiintetni.

A portfoliot a vizsga megkezdése eltt 10 nappal a vizsgabizottsag elnokének el kell juttatni.

A portfolio formdja, hitelesitése:
A dokumentumok valodisagat a vizsgat megel6zden hitelesiteni kell.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo 1do:

Szakmai oktatas esetén 10-11. évfolyam, kétéves oktatas esetében 13. és 14. évfolyam.
Félévenként legalabb egy, a szakmai munkahoz kothetd dokumentum elkészitése sziikséges,
melyhez szorosan kapcsolodik a vizsgdzo reflexidja, amelyben értékeli a munkajat, fejlodését,
tapasztalatait.

A portfoliéo legfontosabb elemeit a vizsgazd a vizsgan egy rovid (maximum 10 perc)
prezentacidban mutatja be (PowerPoint, Prezi vagy egyéb prezentacio készitd programmal).

8.4.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam:

Elelmiszeripari gépkezeld komplex projekt feladat 240 perc
Portf6lié bemutatasa 10 perc



8.4.4

8.4.5

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80%

Ezen beliil Elelmiszeripari gépkezelé komplex projekt feladat 90%
Portfolio készités és bemutat6 ardnya a projektfeladaton beliil: 10%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Elelmiszeripari gépkezeld komplex projekt feladat

a munka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%
a kivitelezés szakszertisége, mindsége 30%
miveleti sorrend betartasa 15%
szakmai kommunikaci6 a munkatarsakkal a munka elvégzése folyaman 10%
a gépkezeldi szoftverek koziil a megfeleld kivalasztasa, hasznélata 20%
sziikséges dokumentéacio kivalasztasa a vallalati irdnyitasi szoftverek koziil, dokumentumok
kitoltése, azok mindsége 15%

Portfolio értékelésének szempontjai:
A portfolio értékelését a vizsgabizottsag végzi.

Szakmai tartalom 60%
Reflexid 20%
Formai elvarasoknak valo megfelelés, igényesség 20%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszdm legalabb
40%-4at elérte.

A portfoliot a projektvizsga megkezdése eldtt legalabb 10 nappal a vizsgabizottsdg elndkének
rendelkezésére kell bocsatani.

8.5 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasdhoz sziikséges személyi feltételek:
A szakmai vizsga ideje alatt rendszergazda jelenléte biztositott legyen az online vizsga és a
projektfeladat zavartalan lebonyolitdsara. A gyakorlati vizsga id6tartama alatt legyen jelen olyan
technikai segitd, aki gépek/berendezések meghibasodasa esetén képes elhdritani a hibat, vagy
helyettesitd gépet/berendezést tud biztositani.

8.6 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasdhoz sziikséges targyi feltételek:

Kozponti interaktiv vizsgan:

szamitogépes munkaallomas
internet

Projektfeladat Elelmiszeripari gép kezelése: a gép elinditasa vagy leallitasa, termékvaltis vagy
atallas utan technoldgiai paraméterek beallitasa részéhez

nyomtato

szereldkulcsok

csavarhuzok

termék tarolasara alkalmas eszkdzok

mérleg

gépészeti szabvanyok

gépkonyvek

szamitogép vallalatiranyitasi-, gépkezeldi szoftverek

¢lelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozdgépek, tisztitogépek, apritogépek,
keverdgépek, termikusgépek, toltdgépek, csomagologépek)
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e munkavédelmi eszkdzok
e cgyeéni véddeszkdzok
Projektfeladat - Portfolio bemutato6 részéhez:
e Projektor
e Szamitogépes munkaallomas vagy laptop

8.7 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei:-

8.8 A szakmai vizsga eredményébe az agazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell beszamitani:
Agazati alapvizsga: 10%, Szakmai vizsga: 90%

8.9 A vizsgan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozoé részletes
szabalyok-

9. A vizsgatevékenyséosek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidészakokra
vonatkozo sajatos feltételek: -

10. Részszakma

10.1 Részszakma alapadatai-

10.1.1 A részszakma megnevezése: Elelmiszeripari csomagologép kezeld
10.1.2 A részszakma orakerete: 320-480 ora

10.1.3 A részszakma besoroldsa az Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerint:3

10.1.4 A részszakma besorolasa a Magyar Képesitési Keretrendszer szerint:3

10.1.5 A részszakma besorolasa a Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint:2

10.2 A részszakma keretében ellathato legjellemzdbb tevékenység, valamint a munkateriilet leirasa

Az élelmiszeripari csomagologép kezeld olyan altalanos tudéassal és képességgel rendelkezik, ami
szlikséges ¢és hasznos minden élelmiszeripari 4gazati csomagologép kezelésére.

Az ¢élelmiszeripari csomagologép kezeld - részt vesz az élelmiszeripari csomagologépek iizemeltetési
munkaiban. Feliigyeli a csomagoldogép munkajat, felismeri a hibat, s részt vesz a hiba elharitasaban.
Koveti a gyartési tervet, termékvaltasnal elvégzi az atallasokat. Elvégzi a technoldgiai eldiras szerinti
anyag leliritést, tisztitast, ferttlenitést. Folyamatosan figyeli a termék mindségét, méretét, tomegét. A
hibas terméket elkiiloniti, vezeti a gyartasi dokumentdciot. Iranyitas mellett szakszerlien &és
biztonsagosan iizemelteti a csomagologépet és segédberendezéseket. A technologiai feladatokat a
gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, a tliz- munka-, kornyezetvédelmi és higiéniai elGirasok
figyelembevételével onalldan végzi.
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10.3 A részszakma legjellemzbb FEOR szama

Részszakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése
Elelmiszeripari csomagologép kezeld Elelmiszer-, italgyéartd gép
8111 kezeldje

10.4 A szakképzésbe torténo belépés feltételei

10.4.1 Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbant6 program elvégzése

10.4.2 Alkalmassagi kovetelmények
10.4.2.1 Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
10.4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

10.5 Eszkozjegyzék a részszakmakra

Meérlegek

Gépelemek

Csavarhuzok

Szereldkulcsok

Kalapacsok

Reszelok

Csomagolas eszkozei
Szamitogép vallalatiranyitasi-, gépkezeldi szoftverek
Elelmiszeripari csomagologépek
Hulladék kezelés eszkozei
Alapanyag tarolok és eszkozei
Takaritas eszkozei
Munkavédelmi eszkzok
Egyéni véddeszkdzok

10.6 Részszakma szakmai kimeneti kovetelményei
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mitkodését a

visszajelzok

visszajelzok miikodésére
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o higiéniai elvégzésérol.
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csomagologép robbantott abras Munk4jat részben
szét- és szerelési utasitasat, Onalloan,
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Ellendrzi a termék a ,a aa e
L . termékre Mindségorientalt
mindségét (méret, , . .
, e ree vonatkozo tevékenységet
tomeg) elkiiloniti a e .
o . mindségi (méret, vegez. Vezetdi
hibéasterméket. N e . . .,
tomeg) eldirasokat. instrukciok alapjan
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1 Ismeri a termék
sziikséges o alapanyagok dokumentumokat
o, mindségi . e 1
korrekciot hibas ellemzdit gazdasagos tolt ki.
termék esetén. J ) felhasznalasara. Munkahelyi

Alap szinten ismeri

vezetdje iranyitasa

Szakszertien kezeli a hulladékok és . . alatt végzi a
. . Szem el6tt tartja a . .
a melléktermékek N X : tevékenységét.
. . . kornyezetvédelmi
melléktermékeket kezelésére el6irdsokat
¢s hulladékot. vonatkoz6 '
szabalyokat.

10.7 A részszakma kovetelményeinek teljesitését mérd szakmai vizsga

10.7.1 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
= arészszakma megszerzésére iranyuld képzés teljesitése
10.7.2 Projektfeladat
10.7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari csomagologép kezelése: a gép elinditasa
vagy leallitasa, termékvaltas, technologiai paraméterek beéllitasa
10.7.2.2 A vizsgatevékenység leirdsa:
csomagologép inditasakor vagy leéllitasakor sziikséges feladatok elvégzése
termékvaltas sordn elvégzendd miiveletek
technoldgiai paraméterek beallitasa a gyartasi terv szerint
ellendrz6 mérések végzése, dokumentalasa
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e korrekcio végrehajtasa

10.7.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 180 perc
10.7.3 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100%
10.7.4 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

e amunka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

e inditas vagy ledllitasi feladatok szakszerli végzése 25%

e termékvaltas soran elvégzendd feladatok (Urités, tisztitas, fertotlenités) 25%

e cllendrz6 mérések végzése, dokumentalasa 20%

e szakmai kommunikacié a munkatarsakkal a munka elvégzése folyaman 10%

e dokumentumok kitdltése, mindsége 10%

e A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
40%-4at elérte.

10.8 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek:
A vizsga idOtartama alatt legyen jelen olyan technikai segitd, akik gépek/berendezések
meghibasodasa esetén képes elharitani a hibat, vagy helyettesitd gépet/berendezést tud biztositani.

10.9 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek:
e (Csavarhuzok

Meérlegek

Szereldkulcsok

Csomagolas eszkozei

Szamitogép vallalatiranyitasi-, gépkezeldi szoftverek

Elelmiszeripari csomagologépek

Hulladék kezelés eszkozei

Alapanyag tarolok és eszkozei

Takaritas eszkozei

Munkavédelmi eszkdzok

Egyéni véddeszkozok

10.10 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -

10.11 A vizsgéan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok: —

Csak Janos
kulturaért és innovacidért felelés miniszter nevében és megbizasabol

digitalisan alairta: Poloskei Gaborné
2022.09.12. 12:15:15
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