KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

PEK SZAKMA

1. A szakma alapadatai

1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A szakma megnevezése: Pék

1.3 A szakma azonosité szdma: 4 0721 05 11

14 A szakma szakmairanyai: -

1.5 A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.1 Agazati alapoktatds megnevezése: Elelmiszeripar 4gazati alapoktatas

1.2 Kapcsolddo részszakmak megnevezése: Stitdipari és gyorspékségi munkas

1.3 Egybefliggd szakmai gyakorlat idétartama: Szakkepzd iskolai oktatasban: 140 6ra, Technikumi
oktatasban: -, Erettségire épiilé oktatasban: 160 6ra

2. A szakma keretében ellathato legjellemzobb tevékenység, valamint a munkateriilet leirasa

A pék kiilonbozo eljaradsokkal siitdipari termékeket készit. Ezeken beliil készit példaul buza-, rozs vagy
kiilonleges kenyereket, zsemleféléket, kifliket €s bridsokat, kalacsokat, pogacsékat, illetve leveles
termékeket. Munkdja soran meghatarozza a sziikséges nyersanyagok fajtait és mennyiségét. El6késziti
a nyersanyagokat, majd azokbol kovaszt vagy tésztat készit. A tésztakat érleli, majd feldolgozza
kiilonb6zd tomegli, alaka termékekké. A leggyakrabban kelesztéssel tésztalazitast végez, majd a
terméket kiilonboz6 moddon disziti, utdna megsiiti. Kiilonbozd kelesztési eljarasokat alkalmaz. A
készterméket felelosséggel kezeli, ha sziikséges csomagolja és a vevd szdmara jeloléssel latja el.
Munkéja soran betartja a vonatkozé technologiai €s mindségbiztositasi eldirasokat. Munkajat siitdipari
gépek, berendezések ¢és eszkozok segitik, melyeket szakszerlien kezel. Munkdjat a gazdasdgossagi
elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technologiai, tiiz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb
vonatkoz6 eldirasok betartdsaval (4-es szint)/betartasaval és betartatasaval (5-0s szint) végzi.

3. A szakmahoz rendelt legjellemzobb FEOR szam

Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése
Pék, édesiparitermék gyarto:
Dagaszto
Fagyasztott pékaru stuté (latvany
sutode)
Pék 7114 Finompékaru-gyartd

Gyorsfagyasztott tésztat gyarto
Gyorspékségi stité és eladd
Morzsakészitd
Nyerstésztafelado




Paszkatészta-készitd
Pék
Péksiitemény-készitd
Pereckészitd
Perecsiité
Pizzagyarto
Pizza-készité
Réteslapkészito
Sutéipari tablazéd
Sutéipari vetd
Tésztakészith

4, A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai eloképzettség:
Alapfoku iskolai végzettség

4.2  Alkalmassagi kdvetelmények
4.2.1 Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék agazati alapoktatasra
- alapvet6 fizikai mennyiségeket mérd eszkozok (hossz-, tomeg-, térfogat-, ho-, stirliségmérd
eszkozok)
- alapvet6 altalanos gépelemek
- alapvetd élelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozo-, tisztito-, apritd-, keverd-,
to1t6-, csomagolo-, termikus gépek)
- munkavédelmi eszk6zok

5.2 Eszkozjegyzék szakirdnyl oktatasra
- Nyersanyagtarolas eszkozei
- Meérlegek
- Hiutok és fagyasztok
- Szitak
- Vizhitok, vizkeverok
- Tésztakészitd gépek
- Keverd-habverd gépek
- Rozsdamentes és fa munkafeliileti munkaasztalok
- Osztdgép
- Siiteménytészta 0szto-gdmbolyitd
- Kiflisodré gép
- Tésztafeldolgozas eszkozei
- Nyujtogép
- Kelesztok
- Kelesztdeszk6zok
- Kemencék, siiték
- Késztermékkezelés eszkozei
- Csomagolas eszkozei
- Hulladékkezelés eszkozei
- Takaritas eszkozei, berendezései
- Siitdipari célszerszdmok



- Munkavédelmi eszk6zok
- Szamitdgépek, nyomtatok
- Internetkapcsolat

6. Kimeneti kovetelmények

6.1 Az agazati alapoktatas szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatas olyan altaldnos és széleskorti tudas és képesség megszerzEsét biztositja, ami sziikséges
¢s hasznos minden ¢élelmiszeripari agazati szakmaban bet6ltott munkakor esetén. Az alapoktatas végén
a tanulok ralatnak az élelmiszeripari 4gazat minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott dontést
hozhatnak a szakma kivalasztasanal.

Iranyitassal ¢€lelmiszerfeldolgozasi alapmiveleteket végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever,
termikus miiveletek végez (hiit, fagyaszt, f6z, siit), csomagol. Felismeri és csoportositja az
¢lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak hasznaljak fel azokat.

Rendelkezik az ¢élelmiszer-eldallitashoz sziikséges miiszaki alapismeretekkel: felismeri az
¢lelmiszeriparban hasznalatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett alapjan vetiileti
abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, kiip), felismeri az alapvetd gépelemeket (kotod
gépelemek, hajtaselemek).

Laboratoriumi alapmiiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités, stirliségmérés).
Agazathoz kapcsolddo alapszamitasokat végez (szazalék, aranypar).

Ismeri és betartja a munkahelyi tiiz-, munka-, és kornyezetvédelmi szabalyokat. Ismeri és betartja a

"o

személyi- és az élelmiszer-eldallitas higiéniai kdvetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
p 8 attitiidok mértéke
Alap szinten ismeri
Csoportokba rendezi az élelmiszeripar L,
. N g g1 Iranyitas mellett
1 az ¢lelmiszeripari ndveényi és allati L 0. &4t
nyersanyagokat. eredetii vegzl munkajat.
nyersanyagait.
Alap szinten ismeri
Munkéjat a munka-, P
L . a munka-, o
tlizvédelmi és . J Magéra nézve
2 o , tizveédelmi és . " .
higiéniai szabalyok o s kotelezOnek tartja
. . higiéniai A munkavégzése
betartasaval végzi. . . . a munka-,
szabalyokat. soran torekszik a . L,
- - - . tlzvédelmi és
Alap szinten Ismeri pontossagra, higiéniai
. NI a tisztitas, apritas, szakszertiségre. -y
Elelmiszeripari . , . eldirasokat.
" keverés, osztalyozas,
3 alapmiiveleteket .
végez csomagolas,
' hékezelés
miiveleteit.
Kivalasztja az . . .
. N Ismeri az alapvetd Feleldsséget
¢lelmiszeripari . . >
. szerkezeti anyagokat vallal sajat
4 munkavégzéshez . (i a s
o . (fémek, nem munkajaért.
sziikséges szerkezeti ,
fémek) .
anyagokat.




Kivalasztja az

Ismeri a csavarokat,

5 alapvetd kotod ¢keket, reteszeket,
gépelemeket. szegecseket .
Ismeri a tomeg,
hosszusag, térfogat,
" . hoémérseklet,
Alapveto agazati v .
6 o . stiriség fogalmat,
méréseket végez. s o
mértékegységeit,
mérésének modjat és
mérdeszkozeit.
E (0 mértani . . .
gyszetu mertant Alapszinten ismeri a
7 makettekrdl vetiileti B C
a1, miiszaki abrazolést.
abrat készit.
Az élelmiszeripari Alapszinten ismeri a
termékek termékek
8 eldallitasahoz eldallitasahoz
sziikséges eszkozoket, sziikséges
anyagokat kivalasztja, anyagokat,
elokésziti. eszkozoket.

6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké esség el; Ismeretek viselkedésmodok, felelosség
pesseg attitiidok mértéke
. C e Alkalmazas szinten
Atveszi a slitdipari . C e
ismeri a stitOipari
nyersanyagokat
A nyersanyagok
MenAyIses! s csoportositasat "
mindségi szempontok portosttasat, Torekszik a Onalloéan dont a
alapjan. A mInosest nyersanyagok pontos | nyersanyagok
1 ) kovetelményeit €s az . ; R
nyersanyagokon s . és szakszertli atvételérdl, vagy
o . atvételre vonatkozo R e
alapszintii tizemi N C atvételére. elutasitasarol.
. . iizemi eldirasokat.
érzékszervi s
o o Azonositja a
mindségellendrzést P
; sutoipari
végez.
nyersanyagokat.
Onalléan dont a
raktarozas
Alkalmazas szinten szabalyszer(i
ismeri az megvalositasard
¢lelmiszerek Fontosnak tartja, hogy | 1és feleldsséget
A nyersanyagokat N .
Ry raktarozasara, a nyersanyagok a vallal az
szakszerlien tarolja, P P
2 , . tarolasara €s tarolas alatt esetleges
raktarozza és o o W o
o . nyilvantartésara megOrizzék nyersanyaghiba
nyilvantartja. , NS
vonatkoz6 mindségiiket. k
jogszabalyi eléfordulasanal
eldirasokat. azok
selejtezésével
kapcsolatban.
A nyersanyagokona | Alkalmazas szinten Elkotelezett a JO B, L
e . . g Onalloan végzi
technologiai ISmeri a nyersanyag | gyartasi gyakorlatban
3 I 12 re a nyersanyag
utasitdsoknak elokészités megfogalmazott B
p . e oo . elo-
megfelelden miiveleteit és céljait. eldirasok betartdsa
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elokészitd
miuveleteket végez.

irant. Elkotelezett a
gyartmanylapban
foglalt nyersanyag
Osszetétel betartasa
irant.

készités
muveleteit.

A technologianak
megfeleld 0sszetétell
¢s tulajdonsagu
kovaszokat és
tésztakat készit, és
kiilonb6z6
eljarasokkal érlel.

Ismeri a
kovaszkészités
céljait, a kiillonb6zo
kovaszokat, az érési
folyamataikat és az
érettségiik
jellemzoit. Ismeri a
stitéipari tésztakat,
készitésiik modjait
¢s eljarasait. Ismeri a
tésztak
kialakulasanak
folyamatait,
technologiai
mutatokat, és a
tésztak érlelését.

Fontosnak tartja, hogy
a j6 mindségl
nyersanyagokbol,
megfelel6 mennyiségli
¢s mindségli
kovészokat és
tésztakat készitsen.

Onalléan késziti
el a kiilonb6zo
kovaszokat és

tésztakat,
valamint
megfelelden
hatarozza meg
technologiai
mutatoikat.

A termék tomegének,
alakjanak és
jellegének megfeleld
tésztafeldolgozasi
miiveleteket végez.

Ismeri a
tésztafeldolgozas
miiveleteit, céljait.
Ismeri a feladasi
tomegek
kiszamolasanak
szabalyait, az
osztasok fajtait és a
kiilonboz6 termékek
alakitdsanak
miveleteit. Ismeri a
tésztapihentetés
céljat.

A termékek jellegének
megfeleld eljarasokkal
tésztalazitasi
miiveleteket végez.

Ismeri a
tésztalazitasi
modokat. Ismeri a
kelesztési
eljarasokat, azok
céljat, feltételeit és
folyamatait. Ismeri a
kémiai és fizikai
lazitasokat.

A tészta feliiletén a
termékeknek
megfeleld diszitési és
feltiletkezelési
miiveleteket végez.

Ismeri termékek
feliileti diszito
miveleteit, azok
sorrendjét.

Kiilonbozd siitési
eljarasokkal megsiiti a
termékeket.

Ismeri a stités céljat
¢s feltételeit,
valamint az azokat
befolyasolo
tényezoket. Ismeri a
stitési eljarasokat,

Elkotelezett a JO
gyartasi gyakorlatban
megfogalmazott
eldirasok betartasa
irant. Figyelembe
veszi az lizemi
kornyezetet €s a
rendelkezésre allo
miszaki feltételeket.
Betartja a Jo gyartasi
gyakorlatban foglalt
paramétereket.

Onalléan
hatarozza meg a
feladasi
tomegeket és a
rendelések
alapjan a
sziikséges
darabszamokat.

Onalléan
hatdrozza meg a
kelesztési
feltételeket, és
onalloan allatja
be azokat és
ellendrzi.

Onélléan
meghatdrozza a
sziikséges siitési

értékeket, és
beallitja azokat,
valamint
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valamint a siilés folyamatos
folyamatait. ellen6rzést
végez
Ismeri a hiilés
A megsiilt termékeket szakaszait, a Onalléan
9 htti, tarolja, ha cserepesedés hatarozza meg a
sziikséges disziti. folyamatait, ismeri a megsiiltséget.
tarolas szabalyait.
A késztermékhez ) i
o . Ismeri a csomagolas
kivalasztja a e ., o
. céljat, miiveleteit és " Feleldsséget
csomagoléanyago- A . Elkotelezett az .
L szabalyait, valamint . . . , érez a
kat, elvégzi a . ¢lelmiszerbiztonsag ,
. a csomagoloanyago- P fogyasztok
csomagolas . irant és fontosnak g
10 . . kat. Ismeri a . o -, .. | tajékoztatasaval
miuveleteit és az P , tartja a termékei iranti
1 stitdipari termékek e 1 kapcsolatos
aktualis s . vevoi bizalom e
) . jelolésére vonatkozo oo g eléirasokkal
jogszabalyoknak . . megorzeset.
PR szabalyokat, és a kapcsolatban.
megfelelden jeldli a . ats .
. jelolések tartalmat.
termékeket.
Buza-, rozsos-, rozs-,
Osszetételre névvel
utalo és egyedi
taplalkozasi igé .
ap & Kozast igenyt Ismeri a kenyérfélék
kielégitd kenyereket s
, fral csoportositasat és
gyart. A kenyérfélék . . .
P gyartastechnologi-
mindségi :
N L . 4jat. Ismeri a
11 kovetelményeinek
e . Magyar
el6irasait a Magyar . . ,
. . N Elelmiszerkonyv
Elelmiszerkonyv ot rone o .
s s . felépitését, fejezeteit
segitségével hatarozza . L
. ¢és hasznalatat.
meg. A termékeken
tomeg €s érzékszervi " .
1°8 © w Elkotelezett a JO
mindségellendrzést A
. gyartasi gyakorlatban
VegeZ. r r1r a r 7
YR a kenyérfélek Onalloan
Péksiitemények A .
- , készitésére szervezi meg a
csoportjaba tartozé o s
. 1 . megfogalmazott munkajat, és
termékeket és kiemelt Ismeri a ooy . .
. . ey eléirasok betartasa képes a
termékeket készit. péksiitemények . ,, . . e
e AR irant. Szem elGtt tartja technoldgiai
A péksiitemények csoportositasat, és .. . .o . ,
o s Y az lizem sajatossagait valtoztatasok
mindségi gyartastechnologia- . .. .
o Lo - ¢és adottsagait. eldontésére.
12 kovetelményeinek Jat.
eldirasait a Magyar Ismeri a Magyar
Elelmiszerkonyv Elelmiszerkonyv
segitségével hatarozza | felépitéset, fejezeteit
meg. A termékeken ¢s hasznalatat.
tomeg ¢és érzékszervi
mindségellendrzést
végez.
A Ismeri a finom
A finom pékaruk iy
s , pékaruk
csoportjaba tartozé .
. 1o 12 csoportositasat €s
13 termékeket (toltelékes Artastechnoléoi-
és toltelék nélkiil) és | & sidt g
kiemelt ’ten,nekeket Ismeri a Magyar
készit. . . -
Elelmiszerkonyv
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A finom pékaruk
mindségi
kovetelményeinek
eldirasait a Magyar
Elelmiszerkonyv
segitségével hatarozza
meg. A termékeken
tomeg ¢és érzékszervi

felépitését, fejezeteit
¢és hasznalatat.

mindségellendrzést
végez.
Ismeri az egyedi Feleldsséget
A jogszabalyoknak és 4 lélkozésigiyén gt érez
a vevoi igényeknek paticozas 15eny] Elkotelezett az termékeinek a
,, . kielégito siitdipari PP L. ,
megfeleld egyedi . . korszert taplalkozasi fogyasztod
14 s L Lo termékek csoportjait, . s o
taplalkozasi igényt & igények kielégitése egészségére
kielégité termékeket - - irant. gyakorolt
. . , gyartastechnologi- .
fejleszt és gyart. hatasaval
ajat.
kapcsolatban.
Elkotelezett a JO Munkajat
. gyartasi gyakorlatban onalléan
. Ismeri a .
Zsemlemorzsahoz ssemlemorzsa a zsemlemorzsa- szervezi és
15 félkészterméket szarit wrog . g gyartassal kapcsolatos | végzi. Betartja
. . eldirésait és .,
¢s daral. s technologiai és az
gyartasat. o , . ,
higiéniai eléirdsok ¢lelmiszerkonyv
betartdsa irant. i eldirdsokat.
Munkéja soran i . Feleldsséget
: .. - Torekszik a , .
betartja az lizemre Ismeri az lizem : , \ vallal munkaja
; , ., biztonsagos és ,
16 vonatkoz6 munkavédelmi és T balesetmentes és
. . o o higiénikus L
munkavédelmi és higiéniai szabalyait. ., higiénikus
. , munkaveégzesre. Y
higiéniai szabalyokat. elvégzéséért.
. , . Ismeri a o Feleldsséget
Munkéja sordn vezeti e Elkotelezett a . £
mindségbiztositasi . . crez a
az yios . biztonsagos . \ ,
. . ek eldirasokat és a R A biztonséagos ¢€s
¢lelmiszereldallitasra | . . . termékeldallitas irant.
17 . jogszabalyok szerint . nyomon
vonatkozo Fontosnak tartja a . .
e, eldirt ey kovethetd
mindségbiztositasi vevoi bizalom . .
dokumentumokat, P élelmiszerek
dokumentumokat. . erdsitését. A ekt
azok tartalmat. eldallitasa irant.
Munkaja soran ., . .
unkaja sotan Ismeri a gépek . . . n. . | Munkaja soran
alkalmazott stitdipari : Torekszik a stitéipari . .
\ feladatait, . . betartja a gépek
gépeket, Lot gépek szabalyos .
. kezelésiiket és a o kezelési
berendezéseket a 1 g At kezelésére és P
18 e, miukodtetésiikkel . . utasitisait €s
technoldgidnak biztonsagos, .
. kapcsolatos . . figyelemmel
megfelelden . . energiahatékony o
. munkavédelmi és - . Kiséri a
szabalyozza, Core e r g lizemeltetésére. 1o 1z
PN higiéniai eldirasokat. miikddésiiket.
miikodteti.
Munkéja soran
, . e m aa
Torekszik az siitdipari N
. , . - - . szerszamok
A munkdja soran a Ismeri az eszk6zok eszk6zok szabalyos epséalt
19 stitéipari eszkozoket feladatait €s helyes kezelésére és PSEECL.
i S o . , Felelosséget
szakszeriien hasznalja. hasznalatat. biztonsagos , 1
1o vallal a ra bizott
hasznélatéra. -
eszk6zok
megovasaért.




Feleldsséget

vallal a
H?gyor?al?.yf).s ©s Ismeri a szakma Tiszteli a Sz?kglaj a, hagyorr}anyos
tajjellegii siitdipari N annak multjat. termékek
. ., tortenetet €s . "
termékek csoportjaba haevomAnyos Fontosnak tartja a szakszerl
20 tartozo termékeket syomany hagyomanyos eloallitasara. A
. . . termékeinek e . P
készit hagyomanyos s . stitdipari termékek HIR és HKT
R gyartastechnologi- . . .
technologiai eldirdsok siat megismertetését a termékek
szerint, Jat- vevokkel. eléallitasanak
iranyelveit
betartja.
Onalléan kezeli
Hasznélja a siitOipari . a szakmajanak
PR . Fontos szamara az L,
termelés iranyitasdhoz Ismeri a . 1 i gyakorlasdhoz
. o L, , R lizem attekinthetd .
21 ¢és nyilvantartdsdhoz vallalatiranyitasi N . sziikséges
ot iranyitasaban vald ,
sziikséges szoftvereket. .. 1o s programokat, és
kozremitkddése. e res
szoftvereket. rogziti az
adatokat.
A nyersanyagokon, a . p
y . y g, Ismeri az alapvet6 w ..
felkész és LA . ., Onalloan végzi
. . alapanyag-, félkész- Elkotelezett a jo
késztermékeken . P ; az
. . . ¢s mindségli termékek .
tomeg €s érzékszervi . P A1 Tee ko 4 ellendrzéseket,
22 o . késztermékvizsgalati eldallitasa és a L
vizsgalatokat végez. e . .. ¢s dont az
o A eléirasokat fogyasztok becsiiletes
Elvégzi a gyartaskozi , PSR esetleges
P . tartalmazé ellatasa irant. N
ellendrzéseket és szabvanvokat selejtezésrol.
dokumentalja azokat. yokat
Betartja a Magyar
¢lelmiszerkonyv
el6irasait.
Maradéktalanul B,
, . C e . Onalléan
Az lizemi Ismeri a siitéipari betartja az R
- , g . . szamolja ki a
termékosszetételek nyersanyagsziikség- ¢lelmiszerek szilkséoes
alapjén let ipari eldallitasara &
23 . e, . Amra nyersanyagokat
nyersanyagsziikség- szamitasanak vonatkoz6 eldirésait. . .
. (o et 2 , .. ¢s ellendrzi a
leti és termelési szabdlyait, és a Precizen végzi a . .
, . . p . , i szamolasok
szdmoléasokat végez. miveleteit. szdmolasi .
. pontossagat.
miiveleteket.
Fontosnak tartja a
vevOi bizalmat a
termékeli irant.
Ismeri a Magara nézve
hulladékkezelés kbtelez%nek tekinti a
A hulladékkezelési szabalyait, a N s Onalloan
o s . . . kornyezet megdvasat, e
eléirasoknak kornyezetvédelmi . . szelektalja és
24 . : b és a hulladékokkal i
megfelelden kezeli a eldirasokat, a . deponalja a
o . ; kapcsolatos higiéniai .
képzddd hulladékokat. szelektiv . hulladékokat.
. . problémak
hulladékkezelés W,
., megeldzését.
fontossagat.
. Alap szinten ismeri a . Iranyitassal
Részt vesz a . , Betartja a J
, , . vallalkozasok , . végzi a
vallalkozas szabalyos fsos vallalkozasok , .
1o et A alapitasaval, 1 s vallalkozas
25. miukodtetésében, a g . miukodésére 1 . .
, miikddtetésével . milkddtetésében
vonatkozo vonatkozo 1
dokumentumok kapcsolatos jogszabalyokat sziikseges
eléirdsokat. ' munkajat.
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elkészitésében és

vezetésében.

Iranyitassal

hataroz meg

. Alap szinten ismeri . technologiai

Idegen nyelvii ap szinten ismeri a Nyitott a nemzetkdzi eeano ogtal

. szakmai . et valtozasokat,

26. prospektusokat és . . technologidk és . -

idegennyelvi . e .| illetve javaslatot

weboldalakat olvas. e miszaki ujitasok felé. . .

kifejezéseket. tesz miszaki

ujitasokkal
kapcsolatban.

7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1 Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: a tanulo, illetve a képzésben részt vevo személy agazati
alapvizsgara az dgazati alapoktatasban valo részvétele alapjan bocsathato.

7.2 Irasbeli vizsga

7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

7.2.2 A vizsgatevékenység leirdsa
- Az ¢lelmiszeripari nyersanyagok csoportositdsa és jellemzése 50%
- Munkavédelmi, tizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A feladatsornak legalabb 15 legfeljebb 20 feladatot kell tartalmaznia.

Az irésbeli feladatokat az alabbi forméban kell 6sszeéllitani:

- tesztfeladatok ahol csak egy jo valasz lehetséges és legalabb négy valaszlehetdséget kell
megadni (a tesztfeladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 50%)

- feleletvalaszto feladatok a lehetséges valaszok felsorolasdval (a feladatok aranya az Gsszes
feladathoz képest legfeljebb 30%)

- rovidvalaszos feladatok (a feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

7.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 60 perc

7.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20%

7.25 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési utmutato alapjan
Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 0sszes pontszam legalabb
31%-at elérte.

7.3 Gyakorlati vizsga
7.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: élelmiszeripari dgazati alapgyakorlat
7.3.2 A vizsgatevékenység leirasa
A vizsgatevékenység egy részbdl all:
7.3.2.1 Komplex gyakorlati vizsgafeladat
Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:
- anyagokat kivélaszt,
- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol €s mér,
- anyagokat, eszkozoket eldkészit,
- ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentalja,
- ¢élelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit el6, valamint az
elvégzett miiveletet dokumentélja,
- meghatdrozott munkamiiveleteket hajt végre.
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Az iskola — sajat lehetdségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek koziil legalabb
négyet tartalmazo tételsort allit Ossze.

7.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 180 perc

7.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 80%

7.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:
- amegadott miivelet szakszertli elvégzése 30%
- amunkavégzéshez sziikséges eszkdzok, gépek szakszerli hasznalata 30%
- megadott miiveleti sorrend betartasa 10%
- amérés pontossaga, 10%
- amunkavégzés esztétikaja 10%
- amunka-, tlizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
50%-4t elérte.

7.4  Alapvizsgaval betdlthetd munkakor FEOR szdma

Agazati . . ,,
alapoktatas FEOR-szam | FEOR megnevezése Alapv:zsgaval be,tolthetlo
. munkakor(ok), tevékenységek
megnevezése

7.5 A vizsgatevékenységek aldli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei:

8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Pék

8.2 Szakmai vizsgéra bocsatas feltétele:
valamennyi eldirt képzési évfolyam ¢€s az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése
8.2.1 szakmahoz kotddo tovabbi sajatos kovetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga
8.3.1 A vizsgatevékenység megnevezeése: Pék szakmai ismeret
8.3.2 A vizsgatevékenység leirasa
1.) Siitdipar nyersanyagainak csoportositasa, tarolasuk, elokészitésiik és valtozasuk a technoldgia
soran.
2.) Siitdipari tésztak és toltelekek készitése, a tésztak feldolgozasa, lazitdsi modok jellemzdi, siités
feltételei, folyamatai, zsemlemorzsa készitése.
3.) Egy siitéiparban gyakran alkalmazott gép vagy berendezés kezelése, és a hasznélataval
kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai eldirasok.

A feladatok kozott szerepelnie kell az alabbi feladattipusoknak:

- igaz-hamis allitasok eldontése, feleletvalasztas, relacidanalizis (a feladatok aranya az Osszes
feladathoz képest legfeljebb 15%)

- termék megnevezése, technologiai 1épések helyes sorrendbe allitasa (a feladatok ardnya az
Osszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

- egymashoz rendelés (parositas) (a feladatok aranya az Gsszes feladathoz képest legfeljebb
15%)
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8.3.3

8.3.4
8.3.5.

- szokitoltds feladat: hianyos szoveg kiegészitése, tablazat, dbra, géprajz, folyamatdbra

felismerése, hianyos elemeinek kitoltése (nem az abran, rajzon, tablazatban, hanem az azokon
talalhatd, hianyz6 helyekre illeszkedd, kiilonallo valaszlehet6ségek megjeldlésével) (a
feladatok aranya az Osszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

feleletvalasztos feladat (a feladatok aranya az osszes feladathoz képest legfeljebb 30%)

Mindegyik feladattipus esetében az interaktiv vizsgarendszer altal elére megadott
valaszlehetdségek koziil kell kivalasztani a megfeleld valasz(oka)t.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 90 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Az értékelés a kozponti interaktiv vizsga
Osszeallitott javitasi-értékelési utmutatoja alapjan torténik. A vizsgatevékenység soran az alabbi
tanulasi eredményekre vonatkoz6 mérés torténik:

1.) Siitéipar nyersanyagainak csoportositasa, tarolasuk, el6készitésiik €s valtozasuk a technoldgia
soran (25%).

2.) Siitoipari tésztak és toltelékek készitése, a tésztak feldolgozasa, lazitasi modok jellemzdi,
stités feltételei, folyamatai, zsemlemorzsa készitése (55%).

3.) Egy siitéiparban gyakran alkalmazott gép vagy berendezés kezelése, és a haszndlatdval
kapcsolatos munkavédelmi és higiéniai eléirasok (20%).

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 0sszes pontszam legalabb
40%-4at elérte.

8.4 Projektfeladat

8.4.1.
8.4.2.

A vizsgatevékenység megnevezése: Pék projektfeladat
A vizsgatevékenység leirasa

A vizsgatevékenység két részbdl all:

1) Siitéipari termékek eldallitasa és bemutatasa

2) Portfolio

1) Siitoipari termékek eléallitasa és bemutatasa

A vizsgdzo rendelkezésére bocsatott vagy sajat nyersanyagosszetétel (vagy receptura) alapjan
kiilonbozd csoportokba tartozo, meghatarozott mennyiségii és valtozata siitdipari termékeket
készit, az elkésztéshez sziikséges nyersanyagokat kiszdmolja, a rendelkezésre allo gépek ¢€s
berendezések szakszerli haszndlataval késziti el. Az elkésziilt termékeket a vizsgabizottsagnak
bemutatja, és szakmai beszélgetés keretében réviden ismerteti az alkalmazott technoldgiat, a
termékek esetleges hibait, és azok kikiiszobolésének lehetdségeit. A termékein iizemi
tomegellendrzést és érzékszervi mindsitést végez. Egy rendelkezésére bocsatott terméket
szakszeriien becsomagol, majd a jogszabalyoknak megfelelden jelol.

Az alabbi kilenc termékcsoportbol a vizsgazd egy termékcesoport termékeit késziti el minimum
harom kiilonb6z0 alakban vagy tomegben ¢€s feliileti diszitéssel.

1.) Kovaszos buzakenyerek készitése.

2.) Kovaszos rozsos- vagy rozskenyerek készitése.

3.) Vizes tésztabol késziilt péksiitemények készitése.

4.) Tejes tésztabol késziilt péksiitemények készitése.

5.) Dusitott tésztabol késziilt pékslitemények készitése.

6.) Tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk készitése.
7.) Omlos tésztabol késziilt finom pékaruk készitése.

8.) Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk készitése.

9) Egyedi taplalkozasi igényt kielégitd termékek készitése.
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8.4.3.
8.4.4.
8.4.5.

A vizsgan kovaszpotlo készitmények, élelmiszer imitdtumok, valamint tésztakészitéshez
hasznalt el6keverékek nem hasznalhatdéak. A feladatsornak tartalmaznia kell olyan termékeket
is, amelyek tésztakészitésé¢hez vajat kell felhaszndlni. A termékek kozott szerepelnie kell
hagyomanyos és tajjellegli siitGipari terméknek is. A termékek készitéséhez kovaszpotlo anyag
nem hasznélhato fel.

A termék készitéséhez kapcsolodod szakmai beszélgetés idOtartama: 10 perc.

A szakmai beszélgetés szazalékos ardnya a vizsgarészen beliil: 5%.

A vizsgarész akkor eredményes, ha a v a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 40%-4t elérte.

2) Portfolio:
A portfolio részei:

— bemutatkozas, célkitiizés.

— dokumentumok gylijteménye: A dokumentumok a vizsgazd tudasat, teljesitményét,
fejlodését, attitid tulajdonsagait, feleldsségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animacios,
filmes, prezentacids elemeknek a gylijteménye. Kozvetleniil a szakmai munkahoz kothetd
dokumentumok a tanari dicséretek, versenyeredmények, elkészitett produktumok fénykeépei,
projektmunka folyamatat bemutatd dokumentumok, szakmahoz kothetd rendezvények,
kiallitdsok, mizeumlatogatasok dokumentalasa.

— Osszegzés: annak Osszefoglaloja, hogy a portfolio tartalma miben szolgalja a tanul szakmai
fejlodését.

A portfolié formaja:

— A portfolio elektronikus vagy papir alapti dokumentum, amelyet a képzdhely altal biztositott
feliileten, vagy egyéb, a képzohely altal meghatarozott modon tarol a vizsgazo.

— A portfolio formai kovetelményei: a szoveges rész Times New Roman betlitipus, 12-€s
betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es margd. A dokumentumokban szerepld
tablazatok, 4&brak, fényképek, animaciok, filmes elemek forrasat jelolni kell. A
dokumentumok készitésé¢hez felhasznalt forrasokat (konyvek, folyoiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok) a dokumentum végén fel kell tiintetni.

— A dokumentumok valddisagat a képzohely hitelesiti.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo 1do:
— 10-11. évfolyamon, az érettségire épiilé képzésben 13-14. évfolyamon félévenként legalabb
egy, a szakmai munkahoz kothetd dokumentum elkészitése sziikséges.

A portfolio értékelésének szazalékos aranya a projektfeladaton beliil: 10%
A portfolio akkor fogadhat6 el, ha tartalma alapjan legalabb 40%-osra értékelhetd.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 300 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80%
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

1) Stitdipari termékek eldallitasanak és bemutatasanak értékelésének szempontjai:

A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok kiszamitasa (10%),

— Termékkészités szakszerlisége (35%),

— Késztermék tomege, érzékszervi tulajdonsagai (45%),

— Termékkészités higiénidja, élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi szabalyok betartasa
(10%).

2) A portfolio értékelésének sajatos szempontjai:

— kozvetlenil a szakmdhoz kothetdé dokumentumok mennyisége ¢€s tartalma, formai
megvalositasa (40%),

— avizsgazoé tudasa, teljesitménye, elért eredmények (40%),
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8.5.

8.6.

8.7.

8.8.

8.9.

— atanulasi folyamat, kompetenciak fejlédésének bemutatasa, attitiid tulajdonsagok (20%).

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd Osszes pontszam
legalabb 40%-at elérte.

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsdhoz sziikséges személyi feltételek:

A vizsga lebonyolitasahoz a gépek és berendezések miikodtetéséhez sziikséges miiszaki
személyzet, illetve a vizsga alatti lizemi higiéniai feltételek biztositdsdhoz sziikséges munkatars.
Az interaktiv vizsgan rendszergazda jelenléte sziikséges.

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek:
Nyersanyagtarolas eszkozei
Meérlegek
Hiitok és fagyasztok
Szitak
Vizhiitok, vizkeverdk
Tésztakészitd gépek
Keverd-habverd gépek
Rozsdamentes és fa munkafeliileti munkaasztalok
Osztogép
Stiteménytészta 0szto-gdombolyitd
Kiflisodro gép
Tésztafeldolgozas eszkozei
Nyujtogép
Kelesztok
Kelesztoeszk6zok
Kemencék, siitok
Késztermékkezelés eszkozei
Csomagolas eszkozei
Hulladékkezelés eszkozei
Takaritas eszkozei, berendezései
Stitdipari célszerszamok
Munkavédelmi eszkdzok
Szamitogepek
Internetkapcsolat

A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, €s feltételei:-

A szakmai vizsga eredmenyébe az agazati alapvizsgat az alabbi silyarannyal kell beszamitani:
Agazati alapvizsga: 10%, Szakmai vizsga: 90%

A vizsgan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkoz6 részletes
szabalyok
A kozponti interaktiv vizsgan és a projektfeladat végrehajtasa sordn szdmologép hasznalhato. A
projektfeladat soran a vizsgazo rendelkezésére kell bocsatani a vizsga idOpontjaban érvényes
Magyar Elelmiszerkonyv siitéipari termékekre vonatkozé fejezetét.

A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidoszakokra
vonatkozo sajatos feltételek: -
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10. 10.

Részszakma

10.4. Részszakma alapadatai

10.4.1. A részszakma megnevezése: Siitdipari és gyorspékségi munkas

10.4.2. A részszakma oOrakerete: 320 — 480 ora

10.4.3. A részszakma besorolasa az Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerint: 3

10.4.4. A részszakma besorolasa a Magyar Képesitési Keretrendszer szerint: 3

10.4.5. A részszakma besorolasa a Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 2

10.5. A részszakma keretében ellathato legjellemzdébb tevékenység, valamint a munkateriilet leirdsa

A siitéipari és gyorspékségi munkas a pékségekben tésztat feldolgoz, keleszt, siit és készterméket kezel
¢s csomagol. A kiilonb6z6 termékcesoportok tésztait az lizemi eldirasoknak megfeleld tomegekre osztja,
¢s a termékekre jellemz0 alakitasi miiveleteket végez. Kezeli a tészta feliiletét, a tésztat keleszti, és az
lizemi utasitdsoknak megfelelo feltételek beallitasaval megsiiti. A készterméket felelosséggel kezeli, ha
sziikséges csomagolja és a vevd szdmara jeloléssel latja el. Munkdaja soran betartja a vonatkozé
technoldgiai és mindségbiztositasi eldirasokat. Munkajat siitOipari gépek, berendezések és eszkdzok
segitik, melyeket szakszerlien kezel. Felelds a technologiai, higiénia, munkavédelmi és egyéb
vonatkozo jogszabalyi kovetelmények betartasaért.

10.6. A részszakma legjellemzbb FEOR szama

Részszakma megnevezése FEOR-szam

FEOR megnevezése

Siitdipari és gyorspékségi munkas

7114

Pék, édesiparitermék gyarto:
Fagyasztott pékaru siitd (latvany
siitode)

Nyerstésztafelado

Perecstitd

Pizzagyarto

Siitdipari tablazo

Stitdipari vetod

10.7. A szakképzésbe torténo belépés feltételei

10.7.1. Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbant6 program elvégzése

10.7.2. Alkalmassagi kovetelmények

10.7.2.1.
10.7.2.2.

Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

Palyaalkalmassagi vizsgélat: nem sziikséges

10.8. Eszkozjegyzék a részszakmakra

Nyersanyagtarolas eszkozei
Meérlegek

Hiitdk és fagyasztok

Szitak

Vizhiitok, vizkeverdk
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Tésztakészitd gépek
Rozsdamentes és fa munkafeliiletli munkaasztalok
Osztogeép
Siiteménytészta 0szt6-gombolyitd
Kiflisodr6 gép
Tésztafeldolgozas eszkozei
Nytjtoégép
Kelesztok
Kelesztoeszkozok
Kemencék, siitok
Késztermékkezelés eszkozei
Csomagolas eszkozei
Hulladékkezelés eszkozei
Takaritas eszkozei, berendezései
Siitdipari célszerszamok
Munkavédelmi eszk6zok

10.9. Részszakma szakmai kimeneti kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
P g attitiidok mértéke
Ismeri a
tésztafeldolgozas
miveleteit, céljait.
Ismeri a feladasi Vezetsi
Tésztat dolgoz fel a tomegek . .,
1 e , A instrukcid
termék tomegének, kiszamolasanak s s
< . o segitségével
1 alakjanak és szabalyait, az .
. , . e hatarozza meg a
jellegének osztasok fajtait €s a L.
. 1 om . feladési
megfelelden. kiilonboz6 termékek ,
s tomegeket.
alakitasanak
miiveleteit. Ismeri a ) ,
. : . Elkotelezett a Jo
tésztapihentetés L,
14 gyartasi
céljat.
- gyakorlatban
Ismeri a
. s megfogalmazott
tésztalazitasi el8irdsok
Tésztalazitast modokat. Ismeri a C
. , N betartasara, és az Vezetoi
végez a termékek kelesztés céljat, , L . .,
2 ) , 1o iizem technologiai instrukcid
Jellegenek feltcteleit & utasitisai szerint segitségével
megfelelden. folyamatait. Ismeri a . PETISOE
(e, . dolgozik. hatdrozza meg a
kémiai és fizikai .
‘o kelesztési
lazitasokat. . .
: feltételeket €s
A termékeknek . . e 11 A 21104
W s s Ismeri termékek onalloan allitja be
megfeleld diszitést e At ren
. . . feliileti diszit6 azokat.
3 ¢s feliiletkezelést . .
. . miveleteit, azok
vegez a teszta sorrendiét
feltiletén. !
e s e g Ismeri a siités céljat
Kiilonbozo stitési . AR Vezetdi
., és feltételeit, ) .,
eljarasokkal . instrukcid
4 valamint az azokat o
megsliti a Y segitségével
. befolyasolo )
termékeket. meghatarozza a

tényezoket. Ismeri a
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stitési eljarasokat,
valamint a siilés
folyamatait.

Ismeri a hilés

sziikséges siitési
értekeket.

A megsiilt - Y .
, & e szakaszait, a Onalloan eldonti
termékeket hiiti, , .ty
5 L1 cserepesedés a megsiiltség
tarolja, ha - . , .
L . ... | folyamatait, ismeri a allapotat.
sziikséges, disziti. S s SO
tarolas szabalyait.
A késztermékhez . ,
. . Ismeri a csomagolas
kivalasztja a e ., v
. céljat, miiveleteit és Felelosséget
csomagoldanyago- A . .
L szabalyait, valamint vallal a
kat, elvégzi a , .
. a csomagoloanyago- fogyasztok
csomagolas . .,
6 mitveleteit és az kat. Ismeri a tajékoztatasaval
o stitdipari termékek Elkoételezett az kapcsolatos
aktualis C etsig | . . , R
. . jelolésére vonatkozd | élelmiszerbiztonsag el6irasokkal
jogszabalyoknak . . , e s
AT szabalyokat és a ¢s a vevoi bizalom kapcsolatban.
megfelelden jeldlia | . .., . .
. jelolések tartalmat. irant.
termékeket.
Ismeri a Vezetoi
Zsemlemorzsahoz zsemlemorzsa instrukcid
7 félkészterméket eloirasait és segitségével
szarit és daral. gyartastechnoldgia- szervezi meg a
jat. munkajat.
. Fontosnak tar .
Betartja a hoo tcr)liuilk:iaé?; Feleldsséget
vonatkoz6 tizemi Ismeri az lizem gy J vallal
. . . . lizem s
8 munkavédelmi és munkavédelmi és . . munkavégzésé-
e PR . munkavédelmi és
higiéniai higiéniai szabalyait. g nek
f higiéniai el6irdsai W s
szabalyokat. o szakszerliségéért.
szerint vegezze.

Munkaja soran . . ,
Lnaja sota Ismeri a gépek . . . Munkdja soran
alkalmazott . Torekszik a gépek . .

e e feladatait, . betartja a gépek

stitOipari gépeket, Lot szabalyos o
. kezelésiiket €s a N kezelési
berendezéseket a e 1o g kezelésére és P
9 . miikodtetésiikkel . . utasitasait €s
technoldgidnak biztonsagos, .
. kapcsolatos : . figyelemmel
megfelelden X . energiahatékony oo
. munkavédelmi és - - kiséri a
szabalyozza, e iizemeltetésére. e 1z
1o e e higiéniai eléirdsokat. miikodésiiket.
mikodteti.
A siitéipari
eszkozoket
. , koriiltekintéen .
A munkdja sordn a oru t ¢ toen, a Betartja az
e ) - céljuknak e
sutdipari Ismeri az eszkdzok meofeleléen eszkozok
10 eszkozoket feladatait €s helyes gleleloc! hasznalatara
B s hasznélja, és .
szakszerlien hasznalatat. N vonatkozo
1 elkotelezett azok .
hasznalja. s szabalyokat.
épségének
megdvasa
iranyaban.
. Ismeri a Magara nézve
A hulladékkezelési \ , N i e n
v d!e cZeIes hulladékkezelés kotelezonek tekinti Onalléan
eldirasoknak O N i
. . szabdlyait, a a kornyezet szelektalja és
11 megfelelden kezeli o , . P e
2 kénzddé kornyezetvédelmi megovasat és a depondlja a
p, eloirasokat, a hulladékokkal hulladékokat.
hulladékokat. ,
szelektiv kapcsolatos
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hulladékkezelés higiéniai problémak
fontossagat. megeldzését.

10.10. A részszakma kovetelményeinek teljesitését mérd szakmai vizsga

10.10.1. Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
I. arészszakma megszerzésére iranyulo képzés teljesitése
10.10.2. Projektfeladat
10.10.2.1. A vizsgatevékenység megnevezése: Siitdipari termékek tésztafeldolgozasi, kelesztés,

stitési és késztermékkezelési feladatai

10.10.2.2. A vizsgatevékenység leirdsa:
Rendelkezésére bocsatott tésztdn osztasi, alakitdsi muveleteket végez. A miveletek kozott
szerepelnie kell egyszerii és Osszetett osztdsnak, egyszerl és Osszetett alakitasi miiveleteknek.
Az alakitott termékeket megkeleszti, a megkelt tésztan feliiletkezeld és diszité miiveleteket
végez. A termékeket megsiiti, majd bemutatja a vizsgabizottsagnak. Egy rendelkezésére
bocsatott terméket szakszeriien becsomagol €s a jogszabalyoknak megfelelden jeloléssel ellat.

10.10.2.3. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 180 perc

10.10.3. A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100%
10.10.4. A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
Tésztafeldolgozas miiveleteinek szakszerlisége 30%
Kelesztési paraméterek helyes meghatarozasa és a feliiletkezelési
muveletek kivitelezése: 20%
Siitési paraméterek helyes meghatdrozasa és a vetés ¢és kisiités
miiveletének szakszertisiége 20%
Késztermékek helyes kezelése 10%
Csomagolas ¢€s jelolés szakszertisége 20%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd Osszes pontszdm
legalabb 40%-at elérte.

10.11. A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasdhoz sziikséges személyi feltételek:
A vizsga lebonyolitdsahoz a gépek és berendezések miikodtetéséhez sziikséges miiszaki
személyzet, illetve a vizsga alatti lizemi higiéniai feltételek biztositasahoz sziikséges munkatars.

10.12. A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges targyi feltételek:
Nyersanyagtarolas eszkozei

Meérlegek

Hiitok és fagyasztok

Szitak

Vizhiitok, vizkeverok

Tésztakészitd gépek

Rozsdamentes és fa munkafeliiletli munkaasztalok
Osztogeép

Stiteménytészta 0szto-gdombolyitd

Kiflisodro6 gép

Tésztafeldolgozas eszkdzei

Nyujtogép

Kelesztok

Kelesztéeszk6zok

Kemencék, siitok
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Késztermékkezelés eszkozei
Csomagolas eszkozei
Hulladékkezelés eszkozei
Takaritas eszkozei, berendezései
Siitdipari célszerszamok
Munkavédelmi eszk6zok

10.13. A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, és feltételei:-

10.14. A vizsgan hasznalhato segédeszkdzokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok
A vizsgdzo rendelkezésére kell bocsatani a vizsga iddpontjadban érvényes Magyar
Elelmiszerkonyv siitipari termékekre vonatkozo fejezetét

Csak Janos

kultaraért €s innovacidért felelos miniszter nevében és megbizasabol
digitalisan alairta: Poloskei Gaborné
2022.09.12. 12:14:59
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