KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

TARTOSITOIPARITERMEK-KESZITO SZAKMA

1. A szakma alapadatai

1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A szakma megnevezése: Tartositoiparitermék-készitd

1.3 A szakma azonosité szdma: 4 0721 05 16

14 A szakma szakmairanyai: -

1.5 A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.7 Agazati alapoktatas megnevezése: Elelmiszeripari agazati alapoktatas

1.8 Kapcsolddo részszakmak megnevezése: Konzervgyartd

1.9 Egybefliggé szakmai gyakorlat idétartama: Szakkepzd iskolai oktatasban: 140 ora, Technikumi
oktatasban: -, Erettségire épiilé oktatasban: 160 6ra

2. A szakma keretében elldthaté legjellemzébb tevékenység, valamint a munkateriilet leirasa

A tartosito lizemekben szakmai feliigyelet mellett végzi az ¢élelmiszer alapanyagok mindsitését,
mennyiségi atvételét, osztalyozasat, feldolgozasat, tartdsitasat, csomagoldsat, tarolasat. A

tartositoiparitermék-készitdk alkalmazzdk a HACCP rendszer eldirdsait. Tartositomiiveleteket végez
(sterilezés, pasztorozes, fagyasztas, szaritas), hogy széles termékvalasztékot tudjanak kinalni a
fogyasztoknak a boltok polcain. Egyszerlibb gyartaskozi vizsgalatokat végez. A termék eldallitas
szervezését, iranyitasat, a technologidk pontos, mindségi elvarasoknak megfelelé megvalositasat
végzi. Betartja a munka- és kdrnyezetvédelmi, valamint a higiéniai eldirasokat.

A tartésitoiparitermék-készitd szakképesitéssel rendelkezd képes a zoldség-gylimdlesteldolgozas,
hiitéipari feldolgozés, hus- és készételgyartds (tartositds) miiveleteinek szakszerii, gazdasagos
végrehajtasara. Munk4ajat a gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, ¢lelmiszerhigiéniai,
technologiai, tliz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozd eldirasok betartasaval (4-es
szint)/betartasaval €s betartatdsaval (5-0s szint) végzi.

3. A szakmahoz rendelt legjellemzébb FEOR szam

Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése

Tart6sitoiparitermék-készitd Anyaggazdalkodo, felvasarlo:
Gyiimolcsfelvasarld
3623 Z06ldség, gyiimdlcs beszerzo

Gyiimodlcs- ¢és zoldségfeldolgozo, -
tartosito:

Gyiimdlcs tartosito
Gyiimolcsfeldolgozo
7112 Gyiimolcsléfejtd



https://www.ksh.hu/docs/szolgaltatasok/hun/feor08/7/7112.html
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Gytlimo6lcesvalogatd, osztalyozo
Kaposztasavanyitd
Mustarfeldolgozé
Paprikamolnar

Savanyito

Szoldvalogatd, -osztalyozd
Z06ldségszaritd
Z06ldségtartosito
Zoldségteldolgozé
Z06ldségvalogato, osztalyozo
Gombavélogato

8111 Elelmiszer-, italgyartogép kezeldje

8325 Csomagolo6-, palackozo6- és
cimkézogép kezeldje

4, A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai el6képzettseég:
= Alapfoku iskolai végzettség

4.2  Alkalmassagi kdvetelmények

4.2.1 Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem szilikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék dgazati alapoktatasra

alapvetd fizikai mennyiségeket mérd eszkozok (hossz-, tomeg-, térfogat-, hd-, stirliségmérd
eszk6zok)

alapvetd altalanos gépelemek

alapvetd ¢€lelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozo-, tisztito-, apritd-, keverd-,
to1t6-, csomagolo-, termikus gépek)

munkavédelmi eszk6zok

5.2 Eszkozjegyzék szakiranyl oktatasra

Anyagmozgatd gépek, berendezések targoncak, szallitoszalagok
Térol6 berendezések tartalyok, ladak
Mintavételi eszk6zok szonda, sablonok- méret meghatarozas
Laboratoriumi felszerelések, mérdmiiszerek, vegyszerek
o toménységméréshez sziikséges eszkozok
o pH méréshez sziikséges eszkozok, pH elektroda, vezetéképességmérd
o nyomdsmérdk, hdmeérdk
o dokumentélashoz szamitogép nyomtatoval és szoftverekkel
Egyéni véddeszkozok: véddszemiiveg, kesztyl, védokotény
Kornyezetvédelmi eszk6zok, berendezések: szelektiv gytijtok, zsirtalanito, bioldgiai kezelés,
pH beallitas, szennyviztisztitas eszkdzei
Munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések: véddruha, lanckesztyii
El6készité miiveletek gépei:
o nyersanyag mosogépek
o valogat6, osztalyozo6 berendezések
o hamozas, szareltavolitds, magozas, tisztitas gépei
Jellegformalé miiveletek gépei:
o apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei
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o darabol6 gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei, iilepitdk,
centrifugak, sziirés berendezései, keverés berendezései
— Befejezd miveletek gépei
o toltés gépei, zaras gépeli, liveg €s doboz mosdgépek ¢€s palettazok
— Hokezeld berendezések
o hdcserélok, el6fo6zok, hokozlo berendezések, beparlas gépei, szaritas berendezései
o hiték kamrak, fagyaszto szekrény
— Csomagol6 gépek: cimkézo, egységcsomag képzo, palettdzo gépek, szallitd eszkozok
— HACCP rendszer miikodtetését szolgdld eszkozok, berendezések: specidlis kézmoso
,»,csapok”
— Dokumentalas eszkdzei: szamitogép periféridkkal, vonalkod leolvaso

6. Kimeneti kovetelmények

6.1 Az égazati alapoktatds szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatas olyan éltalanos és széleskorli tudas és képesség megszerzését biztositja, ami sziikséges
¢s hasznos minden élelmiszeripari dgazati szakmaban betoltott munkakdr esetén. Az alapoktatas végén
a tanuldk ralatnak az élelmiszeripari agazat minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott dontést
hozhatnak a szakma kivalasztasanal.

Irdnyitassal élelmiszerfeldolgozasi alapmiiveleteket végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever,
termikus miveletek végez (hiit, fagyaszt, f0z, siit), csomagol. Felismeri és csoportositja az
¢lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak hasznaljak fel azokat.

Rendelkezik az élelmiszer-eldallitashoz sziikséges miiszaki alapismeretekkel: felismeri az
¢lelmiszeriparban hasznélatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett alapjan vetiileti
abrat készit geometriai alapelemekrol (téglatest, henger, klip), felismeri az alapvetd gépelemeket (k6to
gépelemek, hajtaselemek).

Laboratoriumi alapmiiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités, sirliségmérés).
Agazathoz kapcsol6do alapszamitasokat végez (szazalék, aranypér).

Ismeri és betartja a munkahelyi tiiz-, munka-, és kérnyezetvédelmi szabalyokat. Ismeri és betartja a
személyi- és az élelmiszer-eloallitas higiéniai kovetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatis szakmai kovetelményei

. Készségek . El‘iért . (")néll(:),ség s
Sorszam képességel; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
attitiidok mértéke
Alapszinten ismeri
Csoportokba rendezi az élelmiszeripar
1 az ¢€lelmiszeripari novényi €s allati
nyersanyagokat. eredetli

nyersanyagait.

Alapszinten ismeri
Munkdjat a munka-, P

S ., a munka-,
tlizvédelmi és vy L
2 e , tlizvédelmi és
higiéniai szabalyok

Iranyitas mellett
végzi munkajat.

., . higiéniai A munkavégzése
betartasaval végzi. f o .
szabalyokat. soran torekszik a
. S Alapszinten ismeri a ontossagra,
Elelmiszeripari P . el P A5
y tisztitas, apritas, szakszerliségre.
3 alapmiiveleteket ; , .
. keverés, osztalyozas
végez. . !
miiveleteit.
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Kivalasztja az

¢lelmiszeripari Ismeri az alapvetd
4 munkavégzéshez szerkezeti anyagokat
sziikséges szerkezeti | (fémek, nem fémek).
anyagokat.
Kivalasztja az Ismeri a csavarokat,
5 alapvetd kot ¢keket, reteszeket,
gépelemeket. szegecseket.
Ismeri a tomeg,
hosszusag, térfogat,
) s . homérséklet,
Alapvet6 agazati o s .
6 iy . stirliség fogalmat,
méréseket végez. ‘s .
mértékegységeit,
mérésének modjat és
mérdeszkozeit.
Egyszerii mértani . . .
£y w1 1. | Alapszinten ismeria
7 makettekrdl vetiileti . S,
g La s miuszaki abrazolast.
abrat készit.
Az élelmiszeripari Alapszinten ismeri a
termékek termékek
5 eldallitasahoz eldallitasahoz
szlikséges eszkozoket, sziikséges
anyagokat kivalasztja, anyagokat,
elokésziti eszkozoket.

Magara nézve
kotelezonek tartja
a munka-,
tizveédelmi és
higiéniai
eldirasokat.

Feleldsséget
vallal sajat
munkdéjaért.

6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kovetelményei

Készséoek Elvart Onallosag és
Sorszam Ké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, felelosség
pesseg attitiidok mértéke
Alapanyagot Ismeri az alap- és
MENNyISes! €5 segeda‘nyrlago’ Torekszik a
mindségi mennyiségi és .
" . R vizsgalati
1 kovetelmények mindségi .
. o Lo, modszerek pontos
szerint atvesz, kovetelményeit és A s
. N végrehajtasara.
segédanyagokat vizsgalati
szakositottan tarol. mobdszereit.
Alapanyag Kozvetlen
elokészitd munkahelyi
p A nyersanyagok e s
miiveleteket ; e " . , vezetdjének
L , tulajdonsagainak Torekszik a preciz, .
(mosas, valogatas, .. L5 szakmai
2 o . fiiggvényében pontos .
magozas, hdmozas) AP L iranyitasa mellett
. elékészitd munkavégzeésre. . 112 L
végez, a mitveleteket véoer onalloan végzi
berendezéseket £ez. feladatait.
kezeli.
Elvégzi a Torekszik a
jellegformélo Ismeri a nyersanyagok
3 miiveleteket késztermékekhez gazdasagos
(apritas, szeletelés | tartozo jellegformald | felhasznalasara, az
stb.) a késztermék miveleteket. egeészséges
ismeretében. taplalkozasi




Ismeri a tobbféle
0sszetevobol késziilo

igényeknek
megfeleld termékek

et n timolcs és zoldsé 164llitasara.
Gyiimélesokbél, gyiimdles s 20 dség cldallitasdra. -
1 oz . gyartmanyok Elkotelezett a jo
z0ldségekbol ; o
4 1 A . jellemzdit, mindségi
félkésztermékeket o ta g s .
Art elkészitéstlik tartositdipari termék
gyart. miiveleteit, a gyartasa irant.
hozzajuk tartozo Szakmailag
félkésztermékeket. tajékozaodik,
Ismeri a z6ldség-, modern
gylimolcs technoldgiakat
1 készitmények alkalmaz.
Z0ldség, SZITmenye
. Y jellemzdit,
S) gylimolcskészit- ot
ményeket gyart elkészitésiik
’ miveleteit, az
alkalmazott
gyartastechnoldgiat.
Ismeri a
haskonzervek
, jellemzoit
Huskonzerveket Job eizo™s
6 Art elkészitésiik
gyart. muveleteit, az
alkalmazott
gyartastechnologiat.
Ismeri a
készételkonzervek,
. Sbiételek
Készételkonzer- , ”beble‘.ce o
"y bébiitalok jellemzdit,
7 veket, bébiételeket, AP
bébiitalokat gyart elkészitesiik
' muveleteit, az
alkalmazott
gyartastechnologiat.
Ismeri a
héelvonassal
p , tartositott termékek
Hoelvonassal  ellemzdit
8 tartositott Job emzoTs
termékeket gyért elkészitéstlik
' miiveleteit, az
alkalmazott
gyartastechnologiat.
A
csomagoldanyagba, Ismeri a
edénybe betoltott, | csomagoloanyagba,
9 lezart termékeket edénybe betoltott,
tartositja, a gyartas- lezart termékek
technologia tartosito eljarasat.
eldirasa szerint.
. I i ckek i . Onalld
A termékek, smertett ate@e o Belatja a termék Qn? oan ,
. csomagolasok s s ellendrzi a termék
10 csomagolasok P . jelolésének etz s
otz . jelolését, tudja az . jelolését és
jelolését ellendrzi. P . fontossagat. .
ellendrzés menetét. csomagolasat.
Gyartaskozi Ismeri a gyartaskozi Belatja a oo
W o 1 . . o Az ellendrzés
11 ellendrzést és és késztermék mindségellendrzo . .
. . o .o miuveleteit
késztermék vizsgalatokat vizsgalatok
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vizsgalatokat (refrakcid mérés, alkalmazasanak Onalldan hajtja
végez. savtartalom, fontossagat. végre.
sotartalom
meghatarozas, stb.)
A személyi, €s
lizemi
higiénidval,
munka-, és
Feliigyeli a gépek, Ismeri a gépek, kornyezetvéde-
berendezések berendezések, lemmel,
12 szakszerl szakszerli ¢lelmiszerbizton-
mukodtetését, mukodtetését, sagi,
tisztitasi tisztitasi mindségiranyitasi
munkalatait. munkalatait. rendszerek
mikddtetésével
kapcsolatos
szabalyokat
betartja.
e Belatja a HACCP
A higiéniai, cldtja a HACC
. rendszer
mindségbiztositasi : r s
. Ismeri a alkalmazasanak
¢s a HACCP . .
munkahelyén fontossagat. o
rendszer . . ) . e Munkatarsaival
13 szabélyokat érvényben levo Torekszik a digitalis eayiittmitkodve
.- . HACCP rendszer technologia adta o7
munkéja soran i 1z . " végzi a munkajat.
) miikodésének ra lehetdségek
megfeleléen T gt
vonatkoz6 eldirasait. alkalmazasara.
alkalmazza.
7 o I . 7 ;o . . ) 2 rllr r .
Gyartas,l 3 smeri a gyflrfcz,ls1 Térekszik a Onalloan végzia
dokumentaciot dokumentéciot e, napi
. . mindségbiztositasi vy
(nyomonkdvetes, (nyomonkdvetés, ellendrzéshez
14 o dokumentumok s
HACCP, HACCP, gyartmany- s kapcsolodo
A oL elkészitésének
gyartmanylapok) | lapok) és digitalisan . dokumentumok
S - pontos vezetésére. s
digitalisan vezet. vezeti. kitoltését.
y Ismeri az alapvetd
Gyartassal alapan Za oIEIZaI
kapcsolatos ’p yag P Fontosnak tartja a Onalloan
. . segédanyagokkal és e , 12
15 alapvetd szakmai a gyartassal szamitasok preciz anyagsziikségle-
szamrltasokat kapcsolatos szakmai elvégzését. tet szamol.
végez. s
szédmitasokat.
. . . Szakmai és
. Alapszinten ismeri a ; : foes
Sajat P . . Torekszik a szakértoi
. R vallalkozas . . .
¢lelmiszeripari o rer . szabalyos tamogatas
16 . , inditasanak és SN s <
vallalkozast 1o e g miikodtetésre és az | segitségével sajat
- mikodtetésének e , o
mikodtet. feladatait e-ligyintézésre. vallalkozast indit,

mukodtet.




7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1 Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: a tanulo, illetve a képzésben részt vevo személy dgazati
alapvizsgara az dgazati alapoktatasban valo részvétele alapjan bocsathato.

7.2 irasbeli vizsga
7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

7.2.2 A vizsgatevékenység leirasa
o Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése. 50%
o Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek. 50%

A feladatsornak legalabb 15 legfeljebb 20 feladatot kell tartalmaznia.

Az irasbeli feladatokat az alabbi formaban kell 6sszeéllitani:
- tesztfeladatok, ahol csak egy jo valasz lehetséges és legalabb négy valaszlehetdséget kell

megadni (a tesztfeladatok aranya az 0sszes feladathoz képest legfeljebb 50%)
- feleletvalaszto feladatok a lehetséges valaszok felsorolasaval (a feladatok aranya az dsszes
feladathoz képest legfeljebb 30%)

- rovidvalaszos feladatok (a feladatok aranya az osszes feladathoz képest legfeljebb ~ 20%)

7.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 60 perc
7.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20%
7.25 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési utmutaté alapjan
7.25.1 Az értékelés szazalékos formaban torténik.

7.2.5.2 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb
31%-at elérte.

7.3 Gyakorlati vizsga
7.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari agazati alapgyakorlat
7.3.2 A vizsgatevékenység leirasa
7.3.2.1 Komplex gyakorlati vizsgafeladat
A gyakorlati vizsga soran olyan komplex vizsgafeladatot kell osszeallitani, amely alkalmas az alabbi
tanulasi eredmények mérésére és értékelésére:
Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:
- anyagokat kivélaszt,
- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol €s mér,
- anyagokat, eszkozoket elokészit,
- ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentalja,
- ¢élelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit el6, valamint az
elvégzett miiveletet dokumentalja,
- meghatdrozott munkamiiveleteket hajt végre.

Az iskola - sajat lehetOségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek koziil legalabb négyet
tartalmazo tételsort allit 6ssze.

7.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 idétartam: 180 perc

7.3.4 A vizsgatevékenység ardnya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 80%

7.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:
o amegadott miivelet szakszerl elvégzése 30%
o amunkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerii hasznalata 30%
o amegadott miiveleti sorrend betartasa 10%



o amérés pontossaga, 10%

o amunkavégzés esztétikdja 10%

o amunka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%
Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 0sszes pontszam legaldbb 50%-at
elérte.

7.4  Alapvizsgaval betolthetd munkakér FEOR szama

Agazati . . -
alapoktatas FEOR-szam | FEOR megnevezése Alapv:zsgaval be,tolthetIO
. munkakor(ok), tevékenységek
megnevezése

7.5 A vizsgatevékenységek aldli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -

8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Tartositoiparitermék-készitd

8.2 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:

valamennyi el6irt képzési évfolyam ¢és az egybefiiggd szakmai gyakorlat
eredményes teljesitése.

8.2.1 szakmahoz k6t6do tovabbi sajatos kdvetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga
8.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Tartdsitdiparitermék-készitd szakmai ismeret

8.3.2 A vizsgatevékenység leirdsa A kozponti interaktiv vizsgatevékenység az alabbi tanuldsi
eredmények mérésére ¢és értékelésére iranyul (zardjelben az egyes teriiletek ardnya a
vizsgatevékenységben).

o Tartositdipari termékkészités alapjai: a tartositdipar nyersanyagainak a csoportositasa,
tulajdonsagai, a felhasznalt segédanyagok, jarulékos anyagok, technoldgiai segédanyagok ¢€s
tisztitoszerek, fertétlenitészerek (10%)

o Gylimolcskészitmények gyartasa: gylimdleskészitmények gyartastechnoldgidja, a gyartas
miiveletei, az egyes miiveletek célja, feltételei (20%)

o Zoldség- és fozelékkészitmények: zoldség- és f6zelékkészitmények gyartastechnologidja, az
egyes miiveletek célja, feltételei (20%)

o Allati eredetii nyersanyagokbol elallitott termékek eléallitott termékek dsszetétele, a gyartas
miiveletei az egyes miiveletek célja, feltételei (15%)

o Tartositoipari nyersanyag és termék mindsitése, mindségi kovetelményei (15%)

o Tartositoipari gépek: tartositoipari gépek feladata, miikodési elve, tisztitasa, lizemeltetése
baleset- és munkavédelmi eldirasai (20%)

Az egyes feladattipusok javasolt ardnya: feleletvalasztos 35%, kiegészitendd 20%, rendezéses 20%,
igaz-hamis 25%.

Mindegyik feladattipus esetében az interaktiv vizsgarendszer altal elére megadott valaszlehetdsegek
koziil kell kivalasztani a megfeleld valasz(oka)t.



8.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 120 perc
8.3.4 A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgéan beliil: 20%

8.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
Az értékelés a kozponti interaktiv vizsga dsszedllitott javitasi-értékelési utmutatdja alapjan torténik.

o Tartositéipari termékkészités alapjai: a tartdsitdipar nyersanyagainak a csoportositdsa,
tulajdonsagai, a felhasznalt segédanyagok, jarulékos anyagok, technoldgiai segédanyagok és
tisztitoszerek, fertotlenitdszerek ismerete

o Gyiimoleskészitmények gyartdsa: gylimolcskészitmények gyartastechnologidjanak, a
gyartas miiveleteinek, az egyes miiveletek céljanak, feltételeinek ismerete

o Zoldség- és fozelékkészitmények: z6ldség- és fozelékkészitmények

o Allati eredetii nyersanyagokbol eldallitott termékek Osszetételének, a gyartas miiveletei az
egyes muiveletek céljanak, feltételeinek ismerete

o Tartdsitdipari nyersanyag és termék mindsitésének, mindségi kovetelményeinek ismerete

o Tartositéipari gépek: tartositdipari gépek feladatanak, miikodési elvének, tisztitdsanak,
iizemeltetésének baleset- ¢s munkavédelmi eldirdsainak ismerete

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 40%-at

elérte.

8.4 Projektfeladat

8.4.1
8.4.2

A vizsgatevékenység megnevezése: Tartdsitdiparitermék-készitd projektfeladat
A vizsgatevékenység leirasa
A projekt feladat részei:
tartositoipari termék gyartasa, mindsitése
portfolio készitése és szobeli védése
A projektfeladatban az egyes részek aranya: 10% (szamitds) 10% (portfolio) és 80%
(termékgyartas).

8.4.2.1. Tartositoipari termék gyartasa, mindsitése
A vizsgatevékenyseg négy részbol all és kdzben szakmai beszélgetést folytat a vizsgazo:

tartdsitoipari nyersanyagot vesz at; mennyiségi €s mindségi szempontok szerint
elvégez egy nyersanyag elokészitési miiveletet;

tartositoipari terméket gyart;

alapanyagot/félkészterméket/ készterméket mindsit.

o Szakmai szamitasok: felontdlé, anyaghdnyad szdmitas

o O O O

A vizsgafeladat megoldasara rendelkezésre allo id6tartam: 300 perc.

8.4.2.2. Portfolio
A portfolio részei:
- bemutatkozas, célkittizés:

A vizsgdz6 bemutatja sajat magat, megfogalmazza, hogy miért valasztotta a szakmadjat, milyen
célokat kivan elérni, varhatéan milyen nehézségekkel kell szembenéznie, melyek a sajat
erdsségei, €s azok a tanulassal kapcsolatos tulajdonsagai (kompetenciai), amelyek fejlesztésre
szorulnak.

- dokumentumok gytijteménye:

A dokumentumok a vizsgazo tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitid tulajdonsagait,
felelosségét bemutatd barmilyen szdveges, fotds, animacids, filmes, prezentacios elemeknek a
gylijteménye.

Kozvetlenil a szakmai munkdhoz kothetdé dokumentumok a tanari dicséretek,
versenyeredmények, elkészitett produktumok fényképei, onvallomas a szakmarol, projektmunka



folyamatdt bemutatdé dokumentumok, szakmahoz kothetd rendezvények, kiallitasok,
muzeumlatogatasok dokumentalasa
- 0sszegzés (reflexiod):
Az Osszegzés (reflexid) atfogd, Osszegz0 megallapitasokat tartalmaz arra vonatkozoan, hogy a
vizsgazd hogyan itéli meg a szakemberré valdsdnak folyamatat, kompetencidinak fejlédését,
melyek azok a teriiletek, amelyek a képzés soran a legjobban foglalkoztattdk, a szakmajaval
kapcsolatban milyen jovébeni elképzelései vannak, egyéb, altala fontosnak tartott informaciok.
A portfolio formaja:
A portf6lié formai kdvetelményei:
Times New Roman bettitipus, 12-s betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizart igazitas,
2,5 cm-s margo.
A dokumentumban szerepld tablazatok, abrak, fényképek, animaciok, filmes elemek,
forrasat jeldlni kell.
A dokumentumok készitésé¢hez felhasznalt forrasokat, (konyvek, folyodiratok, internetes
forrasok, egyéb forrasok), a dokumentum végén fel kell tiintetni.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo ido:
- 10-11. évfolyamon, félévenként legalabb egy (6sszesen legaldbb 4), a szakmai munkdhoz
kothetd dokumentum elkészitése sziikséges. A portfoliot a szakmai oktatast végzd intézmény
hitelesiti.

A portfolio védése:
A projektfeladat vizsgatevékenységének része az elkészitett portfolid bemutatasa. Ennek formaja
egy maximum 10 perces bemutatd, melynek sordn a vizsgazd szamitdgéppel tdmogatott
prezentacié keretében bemutatja a portfolidja tartalmat és utana valaszol a bizottsag tagjainak
(elozetesen) feltett kérdéseire.

8.4.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 300 perc
8.4.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80%
8.45 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Tartositoipari termék gyartasa, mindsités értékelésének szempontjai:
- anyersanyag atvétel szakszertisége (10%)
- a gyartastechnologiai miiveletek sorrendjének betartasa és szakszerli végrehajtasa (50%)
- a gépek, berendezések szakszert, biztonsagos miikddtetése (10%)
- laboratoriumi vizsgalatok szakszer(i, pontos végrehajtasa (10%)
- amunka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és minGségbiztositasi eldirasok betartasa (10%)
- gyartastechnologiai folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)
Portfolio értékelésének a szempontjai:
— kozvetleniil a szakmahoz kothetd dokumentumok mennyisége ¢€s tartalmi mélysége, formai
megvalodsitasa (50%)
— a vizsgazo tudasa, teljesitménye, elért eredmények (30%)
— a tanulasi folyamat, kompetenciak fejlédésének bemutatasa, attitidok (20%)
A portfolio akkor fogadhat6 el, ha legalabb 40%-ra értékelheto.
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 40%-at
elérte.

8.5 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsdhoz sziikséges személyi feltételek:

A kozponti interaktiv vizsga ideje alatt rendszergazda jelenlétében biztositott legyen az online vizsga
zavartalan lebonyolitdsa. A projektfeladat idOtartama alatt legyen jelen olyan technikai segitd, aki a
gépek/berendezések meghibdsodasa esetén képes elharitani a hibat, vagy helyettesitd gépet/berendezést
tud biztositani.
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8.6 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsdhoz sziikséges targyi feltételek:
Tartositoipari termék gyartas és mindsités

— Anyagmozgatd gépek, berendezések targoncék, szallitoszalagok

— Tarol6 berendezések tartalyok, ladak

— Mintavételi eszkdzok szonda, sablonok- méret meghatarozas

— Laboratoriumi felszerelések, méromiiszerek, vegyszerek
o toménységméréshez sziikséges eszkozok kézi refraktométer
o PH méréshez sziikséges eszkozok, pH elektroda, vezetoképességmérd
o nyomasmérdk, hdmérdk
o dokumentalashoz szamitogép nyomtatdval és szoftverekkel

— Egyéni véddeszkozok: véddszemiiveg, kesztyli, védokotény

— Kornyezetvédelmi eszk6zok, berendezések: szelektiv gylijtok, zsirtalanitd, biologiai kezelés,

pH bedllitas, szennyviztisztitas
— Munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések: védoruha, lanckesztyli
— FEl6ékészitd miiveletek gépei:
o nyersanyag mosogépek
o valogat6, osztalyoz6 berendezések
o hamozas, szareltavolitas, magozas, tisztitas gépei
— Jellegformalo miiveletek gépei, apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei

o darabol6 gépek, homogénezd berendezések, attdrd gépek, préselés gépei, lilepitdk,

centrifugdk, szlirés berendezései, keverés berendezései
— Befejezd miiveletek gépei
o toltés gépei, zaras gépei, liveg €s doboz mosdgépek és palettazok
— Hokezeld berendezések
o hécserélok, el6f6zok, hokozld berendezések, beparlas gépei, szaritas
o hiték kamrak, fagyaszto szekrény

— Csomagol6 gépek: cimkézd, egységesomag képzo, palettazo gépek, szallitd eszkdozok
— HACCP rendszer miikodtetését szolgaldo eszkozok, berendezések: specialis kézmosd

,»csapok”
— Dokumentalas eszkdzei: szamitogép periféridkkal, vonalkdd leolvaso

8.7 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -

8.8 A szakmai vizsga eredményébe az agazati alapvizsgat az alabbi stlyarannyal kell beszamitani:

Agazati alapvizsga: 10%, Szakmai vizsga: 90%

8.9 A vizsgan hasznélhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok
A kozponti interaktiv vizsgan hasznalhato:
— szamologép
A gyakorlati vizsgan hasznalhato:
— Magyar Elelmiszerkényv
— gyartmanylap
— mindségbiztositasi dokumentum

9. A vizssatevékenyséoek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidészakokra

vonatkozo sajatos feltételek: -
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10. Részszakma

10.1 Részszakma alapadatai

10.1.1 A részszakma megnevezése: konzervgyartd

10.1.2 A részszakma orakerete: 320 - 480 ora

10.1.3 A részszakma besorolasa az Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerint: 3

10.1.4 A részszakma besorolasa a Magyar Képesitési Keretrendszer szerint: 3

10.1.5 A részszakma besoroldsa a Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 3

10.2 A részszakma keretében ellathato legjellemzdébb tevékenység, valamint a munkateriilet leirdsa

A részszakképesitéssel rendelkezd irdnyitassal alapanyagokat (zoldség, gyliimolcs) vesz at, tisztit, kezel,
mindségét ellendrzi, tarol, elokészitd miiveleteket végez (valogat, mos, osztalyoz, hadmoz, magoz),
jellegformald miiveletet hajt végre (anyagokat aprit szabalyos alakra vagy szabdlytalan alakra), kever,
el6foz, nyersanyagot fOz, eldhiiti a terméket, toltoberendezést miikodtet, hdelvondssal tartositott
termékek készitésében kozremiikodik. A technoldgiai berendezéseket lizemelteti, melléktermékeket,
hulladékokat kezel. Alapszintii adminisztraciés munkat végez. A munkafolyamatok munka-, tiz-,

kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait betartja.

10.3 A részszakma legjellemzdbb FEOR szama

Részszakma megnevezése

FEOR-szam

FEOR megnevezése

Konzervgyarto

7112

Gytmolcs- és zoldségfeldolgozo, -
tartosito:

Gytmolcs tartodsitd
Gytmolesfeldolgozo
Gytmolcsléfejts
Gytumolcsvalogato, osztalyozé
Kaposztasavanyito
Mustarfeldolgozo

Savanyito

Z06ldségszaritd
Z06ldségtartositd
Z06ldségfeldolgozd
Z06ldségvalogato, osztalyozo
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Elelmiszer-, italgyart6 gép
kezel6je:

Aszalo, élelmiszeripar
Autoklavkezel6, konzervalas
Beparlokezels

Elelmiszeripari
nyersanyagfeldolgozo
Gytumolcslékészito
Gytmoleslészirs-gép kezelbje
Gytmolesprésgép-kezeld
Italgyarto gép kezel6je
Konzervdoboz g6z616
Konzervt6z6

Konzervipari automatagép-kezeld
Konzervipari
nyersanyagfeldolgozo
Konzervipari poritogép-kezelé
Konzervipari szaritogép kiszolgalo
Konzervpasztorizalo
Konzervsterilizald
Palettazégép-kezel6

8111

10.4 A szakképzésbe torténo belépés feltételei

10.4.1 Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbant6 program elvégzése

10.4.2 Alkalmassagi kdvetelmények
10.4.2.1 Foglalkozasegészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
10.4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat: nem sziikséges

10.5 Eszkoz_] egyzek a részszakmakra
anyagmozgato gépek, berendezések targoncak, szallitdszalagok
— tarol6 berendezések tartalyok, ladak
— mintavételi eszk6zok szonda, sablonok- méret meghatarozas
— gyartaskozi ellendrzéshez kézi refraktométer, mérleg
— kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gylijtok, zsirtalanito, biologiai kezelés,
pH beallitas, szennyviztisztitas eszkdzei
— munkabiztonsagi eszkozok, felszerelések: védoruha, lanckesztyli
— eldkeszité miveletek gépet:
o nyersanyag mosogépek
o valogatd, osztalyoz6 berendezések
o hamozas, szareltavolitds, magozas, tisztitas gépei
— Jellegformdlo miiveletek gépei:
o apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei
o darabol6 gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei, iilepitdk,
centrifugak, szlirés berendezései, keverés berendezései
— Befejezd miiveletek gépei
o toltés gépei, zaras gépei, liveg €s doboz mosdgeépek és palettazok
— Hokezeld berendezések
o hdcserélok, eléf6zok, hokozld berendezések, beparlas gépei, szaritas
o hiiték kamrak, fagyaszto szekrény
— Csomagol6 gépek: cimkézd, egységcsomag képzo, palettazo gépek, szallitd eszkozok
— HACCP rendszer miikodtetését szolgaldo eszkozok, berendezések: specialis kézmoséd
,»csapok”
— Dokumentalés eszkdzei: szamitogép periféridkkal, vonalkod leolvasod
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10.6 Részszakma szakmai kimeneti kovetelményei

Készségek Elvart Onallésag és
Sorszam Kké esség el; Ismeretek viselkedésmédok, feleléssé m%rtéke
pesseg attitiidok g
Ismeri az
alapanyagokat,
Alapanyagokat jellemzdit,
. (Z..O dseg, TMINOSEET Torekszik a
gylimdlcs) atvesz, paramétereit o . o o
B P 1 1z vizsgalatok és a Iranyitassal végzi a
1 mindsit, tisztit, (zoldségek, 5 Lo
P ey o miiveletek pontos munkajat.
kezel, mindséget gytimolcsok). , s
P . . végrehajtasara.
ellendriz, tarol, Alapszinten tudja a
elokészit. mindsités eljarasat
¢s a tarolas
modjat.
Ismeri a
Zoldségkonzer- z0ldségkonzervek
9 veket és €s
gylimOlcsbefotte- | gylimolesbefottek
ket készit. készitésének a
modjat.
Tobbféle Ismeri a félkész " . Kozvetlen
. o Torekszik a .
alapanyagot termékek gyartast, nyersanyagok munkahelyi
tartalmazé felhasznalasukat a azdasioos vezetdjének
termékeket lekvarok, szorpok £ As0r szakmai iranyitasa
. P felhasznalasara. .
(lekvarok, eldallitasahoz. N ., mellett végzi a
. . Elkotelezett a jo
sz0rpok), Ismeri az g munkdjat.
L 5 , mindségli konzerv o ,
félkésztermékeket aszalvanyok, A Onalloan végez
3 . e gyartasa irant. ,
(veldk, pulpok) szaritméanyok részfeladatokat.
gyart. Aszaléssal, készitésének
szaritassal készit technologiajat
termékeket. Tudja a savanyitott
Zo6ldségtéleket termékek
savanyitassal eldallitasanak
tartosit. modjat.
L Alapszinten ismeri
Technologiai j B " . , T
. a gépek szakszerli | Torekszik a preciz, A személyi, €s
berendezéseket . e ; S
i lizemeltetését €s a pontos lizemi higiénidval,
szakszerlien NP . .
, e tisztitasi munkavégzésre. munka-, és
lizemeltet és tisztit. . o .
miiveleteket. kornyezetvéde-
Alkalmazoi szinten lemmel,
- , ismeri a Belatja a hulladék | élelmiszerbizton-
A gyartas soran TR . . . .
. tartositoipari ¢s mellektermek saggal,
keletkezd . . . o g
. . hulladékok és kezelésének mindségiranyitasi
4 melléktermékeket, \ . .
. melléktermékek fontossagat a rendszerek
hulladékokat L, " ;i s te ez s
. . kezelésére kornyezetvédelem miikodtetésével
szakszerlien kezeli. . oy
vonatkozo szempontjabol. kapcsolatos
szabalyokat. szabalyokat
Alapszintii Alapszinten ismeri | Fontosnak tartja a betartja.
5 adminisztracios az lizem preciz
munkat végez. mikdodéséhez munkavégzést
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tartozo
dokumentacids
tevékenységeket.

10.7 A részszakma kdvetelményeinek teljesitését mérd szakmai vizsga

10.7.1 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:
* arészszakma megszerzésére iranyulo képzés teljesitése
10.7.2 Projektfeladat
10.7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: konzerv gyartasa
10.7.2.2 A vizsgatevékenység leirasa:
A vizsgatevékenység négy részbOl all és kozben a vizsgdzd szakmai beszélgetést folytat a
vizsgabizottsag tagjaival:
— konzervipari nyersanyagot vesz at mennyiségi és mindségi szempontok szerint
— elvégez egy nyersanyag el0készitési miiveletet
— konzervet gyart
— technoldgiai berendezéseket, szakszeriien iizemeltet

. A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 300 perc

10.7.3 A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100%
10.7.4 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

o nyersanyagatvétel szakszerlisége, pontossaga (10%)

o a gyartastechnoldgiai miiveletek sorrendjének betartasa (30%)

o a gyartastechnologiai miiveletek szakszerti végrehajtasa (30%)

o a gépek, berendezések biztonsagos miikodtetése (20%)

o amunka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mingségbiztositasi eldirasok betartasa (10%)

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd 6sszes pontszdm legalabb 40%-at
elérte.

10.8 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges személyi feltételek:
A vizsga id6tartama alatt legyen jelen olyan technikai segitd, aki a gépek, berendezések meghibasodasa
esetén képes elharitani a hibat, vagy helyettesitd gépet, berendezést tud biztositani.

10.9 A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek:
Anyagmozgatd gépek, berendezések targoncak, szallitoszalagok
Térolo berendezések tartalyok, ladak
Egyéni véddeszkozok: véddszemiiveg, kesztyl, védokotény
Kornyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gylijtok, zsirtalanitd, biologiai kezelés, pH
beallitas, szennyviztisztitas eszkozei
Munkabiztonsagi eszkdzok, felszerelések: védoruha, lanckesztyii
Eldkeészitd miiveletek gépei:
nyersanyag mosogépek
valogatd, osztalyozd berendezések
hamozas, szareltavolitas, magozas, tisztitas gépei
Jellegformald muveletek gépei, apritas, szeletelés, darabolas, zuzas gépei
darabolo gépek, homogénezd berendezések, attord gépek, préselés gépei, llepitdk,
centrifugak, sziirés berendezései, keverés berendezései
Befejezd miiveletek gépei
toltés gépei, zaras gépei, liveg €s doboz mosogeépek ¢€s palettdzok
Hdokezeld berendezések
hdcserélok, el6f6zok, hokozlo berendezések, beparlas gépei, szaritas
hiit6kamrak, fagyasztoszekrények
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Csomagol6 gépek: cimkézd, egységesomag képzd, palettdzo gépek, szallitd eszkozok
HACCP rendszer miikodtetését szolgalo eszkdzok, berendezések: specialis kézmoso ,,csapok™
10.10 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -

10.11 A vizsgéan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozoé részletes
szabalyok
A gyakorlati vizsgan hasznalhato:
gyartmanylap

Csak Janos
kultaraért €s innovacidért felelos miniszter nevében és megbizasabol

digitalisan alairta: Poloskei Gaborné
2022.09.12. 12:15:06
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