KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEK

BOR- ES PEZSGOGYARTO TECHNIKUS SZAKMA

1. A szakma alapadatai

1.1 Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.2 A szakma megnevezése: Bor- és pezsgdgyarto technikus

1.3 A szakma azonositod szama: 5 0721 05 01

1.4 A szakma szakmairanyai: -

15 A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5
1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5
1.7 Agazati alapoktatis megnevezése: Elelmiszeripar

1.8 Kapcsolddo részszakmak megnevezése: -

1.9 Szakmai oktatds (4gazati alapoktatds €s szakiranyt oktatds egyiittes) foglalkozasainak
szama (egybefliggd szakmai gyakorlat nélkiil):

1.9.1 Tanuldi jogviszonyban: 5 éves technikumi oktatasban legalabb 2100 6ra megtartott
foglalkozas (kozismereti tartalom nélkiil), 2 éves kizarolag szakmai vizsgéra torténd
felkészitésben legalabb 2100 6ra megtartott foglalkozas.

1.9.2 Felndttképzési jogviszonyban: az 1.9.1 pont alapjan az adott iskola szakmai
programjdban  felndttképzési  jogviszonyban folyd oktatdsra meghatarozott
foglalkozasszam, amelynek 1/4-e kotelezden agazati alapoktatasra forditando.

1.10 Egybefiiggd szakmai gyakorlat idétartama: SzakképzO iskolai oktatdsban: -,
Technikumi oktatdsban: 245 ora, Kizarolag szakmai vizsgara torténd felkészitésben:
160 ora

A szakmai oktatas teljes idOtartama tanuloi és felndttképzési jogviszonyban egyarant az 1.9 és
1.10 pontok alatti oktatasi idok Osszege.

2. A szakma keretében ellathato legjellemzobb tevékenység, valamint a munkateriilet
leirasa

Fehér-, rozé-, siller-, vorosbort, valamint széndioxid tartalmt borokat (pezsgd, habzo-, gyon-
gyozobor) készit. A szOldfajta ismeretében nyomon koveti a sz016 éves apolasi munkait és
érési folyamatait, felkésziil a sziiretre. A lesziiretelt termést a meghatarozott technologiai cé-
loknak megfelelden feldolgozza, el6késziti az erjesztésre, erjeszt. A kierjedt Ujbort kezeli,
érleli. Az elkésziilt bort a piaci igényeknek megfeleld formaban palackozza, és elvégzi a for-
galomba hozatali engedély megszerzéséhez sziikséges feladatokat. Pezsgdkészitésnél a vonat-
kozo jogszabalyok ismeretében alapbort készit, és kiillonbozé pezsgdkészitési technologiak
ismeretében pezsgot allit eld. A teljes technologia soran laboratériumi vizsgalatokkal nyomon
koveti a bor- és pezsgdkészitést. A mért adatok alapjan technologiai dontéseket hoz. Kezeli,
miukaodteti a széléfeldolgozashoz és a bordszati technologiahoz sziikséges gépeket, berendezé-




seket. Kozépvezetdként betartja és betartatja a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai
eldirasokat. Specidlis vendéglatasi feladatokat, illetve 6nalld, a borral kapcsolatos idegenfor-
galmi munkat is ellat, borkdstolot vezet. Munkdjat a gazdasagossagi elvek, mindségbiztosita-
si, élelmiszerhigiéniai, technoldgiai, tiiz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozo
eldirasok betartasaval végzi. Boraszati vallalkozast indit, mikodtet, termékeket értékesit. Is-
meri ¢és alkalmazza a jovedéki termékekre vonatkozd térvényi eldirasokat és kotelezettsége-
ket. Ellatja a technoldgiai folyamatokhoz kapcsolédd adminisztraciot, HACCP dokumentu-
mokat, e-pincekdnyvet vezet.

3. A szakmahoz rendelt legjellemz6bb FEOR szam

Szakma megnevezése FEOR-szam FEOR megnevezése
3113 Elelmiszer-ipari technikus
Bor- és pezsgdgyarto6 technikus 6114 SZO],O_’ gyumo}cstermesgto —
Borész és egyéb szeszesital-gyarto,
7115 SN
szikvizkészito

4, A szakképzésbe torténo belépés feltételei

4.1 Iskolai el6képzettség:
Alapfoku iskolai végzettség

4.2  Alkalmassagi kdvetelmények
4.2.1 Foglalkozas-egészségiigyi alkalmassagi vizsgélat: sziikséges

4.2.2 Palyaalkalmassagi vizsgalat a szakirdnyt oktatas megkezdése el6tt: nem sziikséges

5. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

5.1 Eszkozjegyzék agazati alapoktatdsra
e alapvetd fizikai mennyiségeket mérd eszkdzok (hossz-, tomeg-, térfogat-, ho-, sii-
rliségmérd eszkozok)
e alapvetd altalanos gépelemek
e alapvetd élelmiszeripari gépek (nyersanyagtarolok, osztalyozo-, tisztito-, aprito-,
keverd-, toltd-, csomagolo-, termikus gépek)
e munkavédelmi eszkdzok

5.2 Eszkozjegyz€k szakirdnyl oktatasra
e A szdldmiiveléshez sziikséges erd- és munkagépek
o A szdlomiivelés kézi és gépi eszkozei
e Szdlofeldolgozas eszkozei, gépei (bogydzo, z0zd, prés, sziiretelélada, mérleg, ha-
bositok)
Fejtdgépek, vezetékek, szerelvények
Erjesztéshez sziikséges berendezések, gépek, tartalyok, hiitérendszer
Borkezelés eszkozei (pl. tartalyok, hordok)
Pezsg6készités, szénsavas borok készitésének eszkdzei, berendezései (pl. razoall-
vany, szaturalo)
Bormindsités eszkdzei (pl. borbiralé poharak)
e Palackozas gépei, eszkodzei (automata gépsor: 6blitd, toltd, zard, cimkézd; kézi tol-
to, zard, cimkézo)
o Sziirégépek, hdcserélok




o Egyéni véddeszkdzok

e Szakmahoz kotddd specialis mérdeszkozok, ipari méromiiszerek hasznalatdhoz és
egyszerli mérések elvégzésére alkalmas mérOberendezések

Hulladékkezelés eszkozei

Szoldiiltetvény

Laboratérium

Boraszati lizem

6. Kimeneti kovetelmények

6.1 Az agazati alapoktatds szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatas olyan altalanos és széleskori tudas és képesség megszerzését biztositja, ami
sziikséges €s hasznos minden élelmiszeripari dgazati szakmaban betltétt munkakor esetén.
Az alapoktatas végén a tanulok ralatnak az élelmiszeripari 4gazat minden fontos résztertile-
tére, ezért megalapozott dontést hozhatnak a szakma kivalasztdsanal. Iranyitassal élelmi-
szer-feldolgozasi alapmiiveleteket végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit, kever, termikus mii-
veletek végez (hiit, fagyaszt, {0z, siit), csomagol. Felismeri és csoportositja az ¢lelmiszer-
ipar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak hasznaljak fel azokat. Rendelkezik az
¢lelmiszer-eldallitashoz sziikséges miszaki alapismeretekkel: felismeri az élelmiszeripar-
ban hasznélatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek), 3D makett alapjan vetiileti
abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, kup), felismeri az alapveté gépe-
lemeket (koté gépelemek, hajtaselemek). Laboratoriumi alapmiiveleteket végez (tomegmé-
rés, térfogatmérés, oldatkészités, siirliségmérés). Agazathoz kapcsolodd alapszamitasokat
végez (szazalék, aranypar). Ismeri és betartja a munkahelyi tliz-, munka-, baleset- és kor-
nyezetvédelmi szabalyokat. Ismeri és betartja a személyi- és az élelmiszer-el6allitas higié-
niai kdvetelményeit.

6.2 Agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Sor- Készségek, ké- Ismeretek Elvart viselkedés- | Onallosag és fele-
szam pességek modok, attitiidok ldsség mérteke
Alapszinten L
Csoportokba ren- | ismeri az élel- Iranyitas mellett
1 dezi az élelmi- miszeripar no- ., végzi munkajat.
szeripari nyers- | vényi és allati A munkavégzése o 5
anyagokat. eredetii nyers- soran t(?reksmk a Magafa nezve.ko-
anyagait. pontossagra, szak- telezOnek tartja a
szerliségre. munka-, tiizvédel-
Munk4éjat a mun- Alapszinten Ellatja a munka-, mi, higiéniai és
ka-, tizvédelmi, | ismeri a munka- | tliz-, baleset és kor- | kornyezetvédelmi
2 higiéniai és kor- , tzvédelmi, nyezetvédelmi fel- eldirdsokat.
nyezetvédelmi | higiéniai és kor- adatokat.
szabalyok betar- | nyezetvédelmi Felelésséget vallal
tasaval végzi. szabalyokat. sajat munkajaért.




Alapszinten
1sSmeri a tiszti-

Elelmiszeripari tas, apritas, ke-
3 alapmiveleteket | verés, osztalyo-
végez. z4s, csomagolas,
hoékezelés mii-
veleteit.
Kivalasztja az Ismeri az alap-
¢lelmiszeripari vetd szerkezeti
4 munkavégzéshez anyagokat
sziikséges szerke- | (fémek, nemfé-
zeti anyagokat. mek).
. . Ismeri a csava-
Kivélasztja az .
5 alapvetd kot rokat, ékeket,
aépelemeket. reteszeket, sze-
gecseket.
Ismeri a tomeg,
hosszusag, tér-
fogat, hdmér-
Alapveto agazati séklet, SUTUSEE
6 o . fogalmat, mér-
méréseket végez. b -
tékegységeit,
mérésének mod-
jat és mérdesz-
kozeit.
Egyszerli mértani Alapszinten
7 makettekrdl vetii- | ismeri a miisza-
leti dbrat készit. ki abrézolast.
Az élelmiszeripa- Alapszinten
ri termékek eldal- | ismeri a termé-
8 litasahoz sziiksé- | kek eldallitasa-

ges eszkozoket,
anyagokat kiva-
lasztja, elokésziti.

hoz sziikséges
anyagokat, esz-
kozoket.

6.3 Szakiranyu oktatas szakmai kdvetelményei

Sor- Készségek, ké- I Elvart viselkedés- | Onallosag és fele-
g > smeretek . . A A

szam pességek modok, attitiidok 10sség mértéke

Ismeri atalaj- | Elkotelezett a mind- | Vezet6i Gtmutatas

miivelés felada- | ségorientalt és kor- | alapjan vagy Onal-

tait, a sz6l6tele- | nyezettudatos sz6l6- | 16an elvégzi a sz6-

Elvégzi a sz616- | pités muveleteit, | termesztés mellett. 16 vegetacioja so-

termesztés, sz6l6- | atdmrendszer Nyitott a sz6l6ter- | ran felmeriil6 sziik-

1 apolas €és novény- l1étesitésének mesztésben megje- | séges beavatkoza-

védelem alapfel-
adatait.

alapjait, a tap-
anyag- utanpot-
las moédjait, és
megerti a tap-

anyagok egy-

lend korszert tech-
nologiak alkalmaza-
sa irdnyaban. Torek-
szik a minél kisebb
kdrnyezeti terhelést

sokat. Képes 6nallo
dontéseket hozni
sz6ldiiltetvény 1ét-
rehozésaval kap-
csolatban.




masra gyakorolt
hatasat, a met-
sz¢€s alapjait, a
sz016 éves mun-
kait, a metszés
modszereit. Is-
meri a sz016
kornyezeti igé-
nyeit. Tisztdban
van a noveény-
védelem alapja-
ival: felismeri az
alapvetd beteg-
ségeket és kar-
tevoket, kezelé-
stiket és a kap-
csolodo alap-
szamitasokat
(szazalék, kon-
centracio).

jelentd fenntarthato
szOlotermesztés
megvalositasara.
Torekszik arra, hogy
tajékozott legyen az
egyes technologiak
¢s eszk6zok haté-
konyséaganak jellem-
z0ir6l, energiafo-
gyasztasukrol, kor-
nyezeti hatasukrol.
Fontosnak tartja
ezen jellemzok is-
meretét, javaslatot
tud tenni az alterna-
tivak kozotti valasz-
tasra.

A sziiretet meg-
eldz6en nyomon
koveti a sz616faj-
tak érését, kiilon-
b6z6 modszerek-
kel megbecsiili a
varhato termés
mennyiségeét.

Ismeri a sz016
vegetativ fazisa-
it, az érés soran

lejatszodo fo-

lyamatokat. Is-

meri a leggya-

koribb karpat-
medencei és
vilagfajtakat.

Tudja a borszd-
16fajtak mindsé-
gét meghatarozo

tényezoket. Is-

meri a termeés-
becslés és a sz0-
18 érési folya-
matainak kove-
tés¢hez sziiksé-
ges modszere-
ket, eszk6zok
hasznalatat.

Figyelemmel kiséri a
sz0l0 érési folyama-
tat. Torekszik a fel-
adatok pontos elvég-
zésére és dokumen-

crer

Onélléan képes
elvégezni a méré-
seket és a termés-
becslést. Adatrog-
zitéssel kapcsolat-

ban elényben ré-
szesiti az IKT esz-

kozoket.

A sziireti terv
alapjan elokésziti
a sz6l6feldolgozo
gépeket, eszk6z0o-

ket, anyagokat a
szuretre, sziiretel.

Részletesen
1smeri a sziiretet
megel6z6 1d6-
szakban elvég-
zendo elokészito
miveleteket,
feladatokat. Is-
meri a kézi, gépi

Torekszik a sziireti
terv alapjan a sz616-
feldolgoz6 gépeinek,

eszkozeinek szak-
szerl elOkészitésére.

Mindségorientalt
munkat végez a szii-
ret soran, mert belat-

szliret eldnyeit,

ja, hogy ez a munka-

A sziiretet eloké-
szitd tevékenysé-
gek soran képes az
Onellendrzésre és a
hibak 6nall6 javita-
sara. Feleldsséget
vallal a munkalatok
mindségéért és a
higiéniai kovetel-




hétranyait, esz-
kozeit és gépeit.

fazis kihat a bor mi-
noségeére is.

mények betartasa-
ért és betartatasa-
ért. Feliigyeli a
rabizott személyi
allomany munka-
veégzeset.

L . Ismeri az alap- Feleldsséget vallal
Elvégzi a sz616 e N . s
PP anyag atvétel Torekszik a pontos- | a mérések pontos-
mennyiségi-, mi- . L . S .
g e szempontjait, sdgra ¢s a szakszer(i | sagaért és az admi-
noségi atvételét, R 1 rre DDA
. 1 berendezéseit, szoloatvételre. nisztracio hiteles-
fogadja a sz616t. r qe  ax
modjait. ségéért.
Alkalmazoi
szinten ismeri a
szOlofeldolgozas
gépeit, berende-
zéseit. Erti az
Osszefiiggéseket
a sz6léfeldolgo- Uzemnagysagtol

A technolégiai
célnak megfelelo-
en feldolgozza a
sz616t, kezeli a
cefrét, kezeli a
mustot és elokeé-
sziti az erjesztés-
re. Kivalasztja,
elokésziti és be-
adagolja a feltaras
soran alkalmazott
segédanyagokat.

zas elvégzése és
a leendo bor
mindsége ko-
z06tt. Tisztaban
van a feldolgo-
zashoz kapcso-
16d6 kémiai,
mikrobiologiai
folyamatokkal.
Erti az alkalma-
zott segédanya-
gok (boraszati
enzimek, stabi-
lizalo-, derito-,
kénezdszerek)
felhasznalasa-
nak okait, alap-
szinten ismeri
hasznalatukat,
adagolasukat.

Fehér-, rozé-,
siller-, és voros-
bort erjeszt.

Alapszinten
ismeri a must, a
bor kémiai Osz-
szetételét és az

erjedés soran
lejatsz6do alap-
vetd folyamato-
kat. Alapszinten

ismeri az erjedés
lefolyasanak
dinamikdjat.

Ismeri a spontdn

Elkotelezett és ko-
riiltekintd a szakte-
rliletén végzett mun-
kéja irant, pontosan
betartja a technolo-
giai utasitasokat.
Torekszik a kozosen
végzett munka soran
a munkakapcsolatok
egytittmiikodésen
alapulo kialakitasa-
ra. Figyelemmel
kiséri a sz6l6feldol-
gozas folyamatat.
Mindségorientalt
szemléletmoddal
figyelemmel kiséri
az erjesztést. Szem
el6tt tartja a nemzet-
kozi boraszati szak-
irodalom tanulma-
nyozasa adta fejlo-
dési lehetdségeket.

fliggden masokkal
egylittmiikddve, de
akar 6nalldan is
elvégzi a sz6106
feltarasanak mive-
leteit, levezeti az
erjesztés mivelete-
it, sziikség esetén
beavatkozik. Onal-
l6an kezeli a fel-
dolgozo és az er-
jesztd rendszerei-
nek miikodéséhez
sziikséges automa-
tikat és szoftvereit.
Munk4jat a techno-
l6giai utasitasok, a
feldolgozdgépek
kezelési és karban-
tartasi utasitasaban
foglaltak és a mun-
kavédelmi szaba-
lyok pontos kove-
tésével és maradék-
talan betartasaval
veégzi.




erjedés és faj-
¢lesztds beoltas
kozotti kiilonb-
séget. Tisztdban
van a fajélesztd
hasznalataval és
a tapsdadagolas
jelentdségével,
modjaival. Fel-
ismeri az erjedé-
si hibakat. Ma-
gabiztosan is-
meri az erjesztés
levezetéséhez és
befejezéséhez
sziikséges esz-
kozoket, gépe-
Ket.

Alkalmazza a
bortisztitas mod-
szereit: fejtérend-

szert allit 6ssze,
bort fejt, probade-
ritést végez, kiva-
lasztja, kiméri és
elékeésziti a deri-
toszereket, deriti a
bort. Kiszamolja a
sziikséges szlird-
anyag mennyisé-
gét, Osszedllitja és
elOkeésziti a szii-
rogépeket, és bort
szir.

Ismeri a bortisz-
titas eszkozei-
nek, gépeinek
felépitését, mi-
kodését: fejto-
gépek, fejtdve-
zetékek, szur6-

gépek. Magabiz-
tosan ismeri a

fejtési modokat.

Erti a deritések
fizikai, kémiai

hatterét.

Ismeri a derit6-
szereket (egy-

szerl, 0sszetett)
¢s a szliréshez
hasznalt anya-

gokat, azok
szakszer(i hasz-
nalatat, mennyi-
ségiik kiszdmi-
tasat, elokészité-
stiket ¢és alkal-
mazasukat.

Torekszik a deritd-
szerek gazdasagos
hasznalatara. Tuda-
tosan, odafigyelden,
a kornyezeti terhe-
1ést figyelembe véve
végzi ezeket a tevé-
kenységeket. Nyitott
az 1j technologidk,
derit6szerek, sziirési
modok alkalmazasa-
ra.

Onalléan végzi,
ellendrzi a fejtési,
deritési, szlrési
miveleteket. Fele-
18sséget vallal a
deritdszerek fel-
hasznalasaért.

Kialakitja a bor-
harmoniat. Elvég-
zi és kiértékeli a
miiveletekhez
kapcsolddo pro-
bavizsgalatokat.
Bort organolepti-

Ismeri a bor-
harmonia kiala-
kitasanak mod-
jait és jogi sza-
balyozasat (ha-
zasitas, beltar-

talmi értékek

Kreativan, nyitottan
kész a kozos munka-
ra. Csoportmunka-
ban kooperativ hoz-
z4aallas jellemzi. Fi-
gyelemmel kiséri a
bor fejlodését.

Vezetdi utmutatas
alapjan, de 6nallo
javaslatokkal is
megfogalmazott
mindségi szempon-
toknak megfeleld-
en dontéseket hoz a




kus modon kostol,
biral.

valtoztatasa).
Elvégezi az ide
vonatkoz6 alap-

vetd szakmai

szamitasokat.

Technologiai cél-

tol fiiggden érleli

a bort. Az érlelés-
hez sziikséges

Tisztaban van a
reduktiv és oxi-
dativ technol6-
gia jellemzdivel.
Ismeri a bor
érlelésére hasz-
nalt taroldedé-
nyek és a kiilon-
leges érlelési
edények (pl.
amfora, perme-
abilis mianyag
tarolok) borra
gyakorolt hata-
sat, tulajdonsa-

borharmonia kiala-
kitasaval kapcso-
latban. Amennyi-
ben sziikségesnek
itéli, munkatarsi
vagy vezetoi segit-
séget vesz igénybe.

$ k - K .
9 edepyt SZAKSZCTU gaikat, kezelé-
en tisztitja, kezeli. | .7 . )
T suket és tisztita-
Technologiai don- L
) ., sukat. Erti a
tésekhez mintat ,
kénessav szere-
VesZz. v r x ,
pét és allapotat a
borban, az els6
kénezés fontos-
sagat és elvég-
zését. Ismeri a
kénezéshez al-
kalmazhat6 sze-
reket. Ismeri a
mintavétel sza-
balyait és a min-
ta jelolését.
Ismeri a borban
eléfordulo jel-
lemz0 kivalaso-
kat. Mikroszko- Szem el06tt tartja a A, .
. a1a . PR Onalldan dontése-
A kivalasok meg- | pos vizsgalattal | vevd igényeit. To- .
wos . .o : Ay ket hoz a borstabi-
elozése érdekében | azonositani tud- | rekszik a kivalasok- - 1r
. . . L , ) lizald6 muveleteket
stabilizdlja a bort. | ja a fobb kivala- | tol mentes, stabil bor | ..." s
. : . . e 117es 2 .. illetden. Kivalas,
10 Felismeri a borhi- | sokat. Ismeria | eldallitasara. Torek- borhiba. borbetea-
bakat és borbeteg- | borstabilizalas szik, hogy a borhi- e me’ 'elenésg
ségeket, és kezeli | fizikai és kémiai | bdk, borbetegségek es%: én %]nélléan
azokat. modszereit, esz- | kialakulasat elkertiil-

kozeit, gépeit.
Ismeri a borsta-
bilizalé anyagok
szakszer(i hasz-

je vagy kijavitsa.

korrigélja azokat.




nalatat, mennyi-
ségiik kiszami-
tasat, elokészité-
stiket ¢és alkal-
mazasukat. Is-
meri a hideg- és
melegkezelések
elméleti hatterét
¢s a hdcseréldk
miikodését.
Azonositja a
fontosabb bor-
hibakat, borbe-
tegségeket. Is-
meri a javitasu-
kat, kikezelésii-
Ket.

11

Elokésziti a bort a

palackozashoz.

Ismeri a borpa-
lackozast meg-
el6z6 muvelete-
ket, azonositani
tudja a jogsza-
balyban megen-
gedett anyago-
kat, kezelGsze-
reket.

12

Kiilonboz6 tech-
nikakkal palac-
koz. Elkésziti a

bor és pezsgo
cimkéjét.

Osszefiiggései-
ben ismeri a
kiilonb6z0 pa-
lackozasi tech-
nologiakhoz
tartozé miivele-
teket €s beren-
dezéseket, a
gylijtdcsomago-
las, egységra-
komany képzés-
ének lehetdsége-
it, a tarolasi fel-
tételeket.

Felismeri a pa-
lackozas soran
felmeriil6 kriti-
kus pontokat.
Behatoan ismeri
a cimkék tartal-
mi elemeit és a
termékleirasok-
ban megfogal-

Torekszik az eloké-
szit0 és palackozasi
miuveletek minél
gondosabb elvégzé-
sére. Nyitott az 1j
palackzarasi techno-
logiak felé, legalabb
egy idegen nyelven,
szakirodalom alap-
jan nyomon kdoveti
ezeket a trendeket.
Tevekenységét pro-
aktivan végzi. Krea-
tivan, esztétikusan
megtervezi a cimkeét,
tudatosan alkalmaz-
za, mint imazsépitd
marketing elemet.

Betartja az erjedés-
ipari J6 Gyartasi
Gyakorlatra vonat-
kozo ajanlésokat.
Megfontolt dontést
hoz, ha be kell
avatkozni az eldké-
szitd és palackozasi
folyamatokba. On-
alloan kezeli a ter-
meléshez sziiksé-
ges szoftvereket.
A palackozasban
részt vevo dolgo-
zokat iranyitja,
kontrollalja, fele-
18sséget vallal az
elvégzett munk4ja-
ért. Cimke készité-
sénél 6nallo javas-
latokat fogalmaz
meg a kinézetre és
a tartalomra vonat-
kozoan.




mazott egyéb
elvarasokat.

13

Tokaji borkiilon-
legességet készit,
vagy adott ren-
dezvényen bemu-
tatja azok sajatos-
sagait.

Ismeri az asza-
sodas soran le-
zajlédé mikro-
biologiai folya-
matokat és ké-
miai valtozaso-
kat. Ismeri a
tokaji borkiilon-
legességek fo-
galmat, készité-
stik technologia-
jat és nehézsé-
geit.

Ertékként tekint a
Vilagorokség részét
képezd borvidékre,

hagyomanyaira,
borkiilonlegességei-

re. Elkotelezett e
hirnév megtartasa-

ban és emelésében
mind Magyarorsza-

gon, mind kiilf61don.

Betartja és betartat-
ja a Tokaji termék-
leirasban megfo-
galmazott szaba-
lyokat.

14

Egyszeriibb for-
rasanyagokat fel-
hasznélva jellemzi
a kiilonbozo tipu-

su likérborokat.

Ismeri a likérbo-
rok csoportosi-
tasat. A kilon-
b6z6 tipusu €s
foldrajzi régio-

ban készitett
likérborok tech-

crer

szinten ismeri.

Erdekl8dik a kiilfol-
di likérborok irant.

Onalloan legalabb
egy idegen nyelven
szakirodalmat ol-
vas a nemzetkozi
likorbor trendekkel
és termékekkel
kapcsolatban.

15

Pezsgbgyartashoz
toltobort készit.

Komplexitasa-
ban tudja az
¢éleszto-, a
tirazslikor készi-
tésének maodjat.
Erti a folyamat
kémiai és mik-
robiologiai alap-
jait. Ismeri a
pezsgo-
alapborral kap-
csolatos mind-
ségi elvarasokat.

16

Kiilonbozo tech-
nologidkkal pezs-
g0t gyart.

Ismeri a palac-
kos erjesztésti,
¢rlelést, illatos
mindségi pezsgo
és tankpezsgo
gyartastechno-
16giajat, és tudja
hasznalni be-
rendezéseit.

17

Egyéb, széndioxi-
dot tartalmazo
bort gyart.

Ismeri a szatu-
racio folyamatat
¢€s gépi berende-

Z€sét.

Vevokozponta

szemléleti, elkotele-

zett a mindseégi
pezsgd és CO2-ot
tartalmazo borok
készitése irant. Haj-

land6 az ) megolda-

sok megismerésére.

Szem el06tt tartja a

jogszabalyi kotele-
zettségeket.

Onélléan javasla-
tokat fogalmaz
meg az alapbor

hazasitasanal.
Munkajat technikai
utasitasok és a
munkavédelmi
szabalyok betarta-
séval onalldan vég-
ZI.

10



Ismeri a borbira-
lat személyi és
targyi feltételeit.

Onalldéan megszer-

Szakszerlie . . . iy
. . zagszeruen Tudatosan fejleszti | vezi a borbiralatot,
Borbiralatot és sorrendbe tudja | . . i .
18 e 1 e s Onmagat, szaglasat | javaslatokat fogal-
borkdstolot tart. | allitani a biralat- ot il 1k . .
, ¢s izérzékelését. maz meg, feliigyeli
ra szant borokat. 1
: az eldkésziileteket.
Levezeti a bor-
biralatot vagy a
borkostolot.
Ismeri az alap-
szintli borvizs-
galati modsze-
reket, az egysze-
rli analitikai Mérési eredményei
vizsgalatok ké- [eénves SnmagAra és alapjan vezetdi
Technoldgiai don- | miai hatterét. A geny 5 segitséggel dont a
\ o e r az altala elvégzett b N
tésekhez analitikai | mért értékeket . N . lehetséges kovet-
. . i . . munkara. Torekszik ) ,,
¢s érzékszervi Osszefiiggései- . kezményekrdl. A
o . . a minél pontosabb , -
vizsgalatokat vé- ben kapcsolni S gépek hasznalati
] . munkavégzésre €s , fre s 2114
gez a bor- és tudja a techno- o, utmutatdjat 6nallo-
ezsgokeészités logiai felada- dokumentaciora. an vagy segitséggel
19 PLZSE0 & Nyitott a boraszati ABY SCEIISCES
folyaman. A leg- | tokhoz. Maga- e, . egy idegen nyelven
)1 . . analitikaban megje- | 27 Y7,
fontosabb sz616- | biztosan kezeli a o o is képes értelmez-
; . o lend 11j analizal6 : B,
¢s borfajtakra vizsgalati szoft- . . ni, a miiszereket
. A . berendezések felé. . .
jellemz6 illatokat, | vereket. Illat- és A . beiizemelni. Re-
.. . o .. | Motivalt és torekszik . .
izjegyeket felis- | izmintdk alapjan i o . ceptura alapjan
. . o sajat érzékszervei- o 11
meri. felismeri a jel- nek feilesztésére képes Onalldan
lemzd illatokat, L ' illatmintakat, olda-
izeket. Beazo- tokat eldallitani.
nositja a jellem-
z0 borhibékat és
borbetegsége-
Ket.
Ismeri a vonat-
kozd legfonto-
hazai ¢
sabb. azat s Munkajat tudato-
- EU-s jogszaba- .
A vonatkoz6 jog- f : gy 14 san, a vonatkozo
. lyokat és ter- Erdeklddik a szdlé- | . . .
szabalyoknak At , jogszabalyok isme-
N mékleirasokat. szettel, boraszattal, , .
megfelelden ad- . W retében végzi, fele-
AR Alapszinten pezsgdgyartassal o h <
minisztraciot veé- ismeri a Dince- Ssszeflioed 10057 16sséget vallal sajat
20 | gez. Alkalmazza a riap ZCTUEE0 JO8 munkajért. Az
e konyv (e- balyi valtozasok . .
Jovedéki torvény . . - . ... | online csatorndkat
pincekdnyv) irant. A jogszabalyi

eloirasait a bor- és
pezsgogyartas
teriletén.

vezetését. Tisz-
taban van a bor-
¢s pezsgo forga-
lomba hozatali
szabalyaival. Ki
tud tolteni egy

valtozasoknak pro-
aktivan utdnanéz.

hasznalva rendsze-
resen ellendrzi a
vonatkozd jogsza-
balyokat.

11




borkiséré ok-
manyt.

21

A higiéniai és
mindségbiztosita-
si szabalyokat
alkalmazza a pin-
cében és a borké-
szités soran.

Ismeri a
HACCP rend-
szer alapelveit,
alkalmazasanak
modjat, doku-
mentumait, az
online HACCP
(eHACCP) adta
lehetdségeket.
Ismeri a bora-
szatra vonatko-
706 JO Higiéniai

Gyakorlatot.
Alapszinten
ismeri a mindé-
ségiranyitassal
¢s élelmiszer-
biztonsaggal
kapcsolatos
szabvanyrend-
szereket.

Belatja a HACCP
rendszer alkalmaza-
sanak fontossagat.
Szem elo6tt tartja a
digitalizacio adta
lehetdségeket.

Onélloan HACCP
dokumentumokat
vezet.

22

Boraszati vallal-
kozast tervez,
indit és lizemeltet.

Alapszinten
ismeri a vallal-
kozasok (egyéni
vallalkozas,
Ostermeld és
gazdasagi tarsa-
sdgok) inditasa-
hoz sziikséges
jogszabalyi fel-
tételeket és a
bejegyzés 1épé-
seit. Ismeri az
tizleti terv fel-
épitését, alap-
szinten tisztaban
van az egyes
pontok tartal-
maval.

Té4jékozodni tud
az addzasra vo-
natkozo jogsza-
balyok kozott.
Tisztaban van a
vallalkozas
alapdokumen-
tumaival.

Nyitott a vallalkoza-
sokkal kapcsolatos
Uj ismeretekre.

A lehetdségek is-
meretében dontést
hoz a vallalkozas
forméjaval kapcso-
latban. A vallalko-
zast mukodteti, a
szabalyos milkod-
tetéséért feleldssé-
get vallal. A vallal-
kozassal kapcsola-
tos ligyintézést
online intézni.

12




Balesetmentesen
kezeli, lizemelteti
a szOlészeti mun-
kakban és a bora-
szati lizemben
hasznalatos alap-

Alapvetd gépé-

Torekszik a bizton-
sdgos munkavégzés-
re €s a higiénia mi-

Egyszerlibb, be-
gyakorlott karban-
tartasi feladatokat
onalldan végrehajt.
Dontést hoz arrol,
hogy a beazonosi-

2 zeti ismeretek- nél n fokt .
3 vet6 eszkozoket, szetl Isme ete. © a,gyobb N u tott hiba 6nalldan
. kel rendelkezik. | betartasara. Fogé- R
gépeket, berende- o javithato-e. Egy-
. L kony a technikai ,, el
zéseket. Elvégzi a . , szerlibb haszndlati
wr s .o ujdonsagokra. o s
sziikséges tisztita- utasitast segitseg-
si és karbantartasi gel egy idegen
feladatokat. nyelven is megért.
Torekszik a szelek- w .
. , , e Onalléan kezeli a
Ismeri a bora- tiv hulladékgytijtés- .
) . A . keletkezett mellék-
. szati mellékter- | re. Belatja a kdrnye- . .
Szakszerlien keze- . . termékeket és hul-
. . mékekre vonat- | zetvédelem fontos- . .
li a boraszatban L. , . . " 1 ladékokat. FelelGs-
koz6 jogszaba- | sagat. Erdeklddik a . .
24 keletkezett mel- . . séget vallal a ve-
. . . lyokat. Ismeria | keletkezett mellék- . .
Iéktermékeket és [ . . | szélyes hulladékok
. kezelésiikre termékek (pl. sz616- .
hulladékokat. . yes v 1 (vegyszerek, kék-
vonatkozo elja- mag, torkoly, ko- PR
. . 12 deritési alj) szak-
rasokat. csany) felhasznalasa . .y
. szerl kezeléséért.
rant.
Ismeri a bortu-
rizmus alapfo-
galmait: pince-
latogatas, bor- N
,-08alas, Elkotelezett a kultu-
kostolo szerve- . ,
. ralt borfogyasztas S
z¢ése, borutak . v Képes 6nallo javas-
112 népszerisitése mel- .
miikodése, bor- R latokat is megfo-
lett. Borkostolok és . .
trezor, borfesz- . galmazni borturisz-
S egyéb, borral kap- o .
tival, sziireti . tikai események-
. csolatos rendezvé- . ,
fesztival, borva- e .| kel, fejlesztésekkel
. nyek sordn torekszik
Javaslatokat tesz | csorak, boraka- . 8 kapcsolatban. Kre-
SR . a minél szakszeriibb , ;
borturisztikai le- | démia ésborlo- | , ", ~, . ativan részt vesz a
s . . ¢s élményt ado bor- , :
hetdségekre és | vagrendek jelen- . . boraszat online
asztronomiai tosége. Erti a bemutatok megtarta- térben vald megje
25 & & sara. Fontosnak tart- &

ajanlasokra. Jel-

lemzi Magyaror-

szag borvidékeit
és borrégioit.

borturizmus,
mint bormarke-
ting eszkoz je-
lentdségét. Is-
meri a bor és az
ételek parosita-
sanak az alap-
szabalyait. Is-
meri a magyar
borvidékek €s
borrégiok ter-
mészeti adottsa-
gait, legfonto-

sabb sz016fajtait

ja, hogy kiilfoldi
vendégeknek is
alapszinten t4jékoz-
tatast tudjon adni.
Nyitott a digitalis
marketing eszk6zok
hasznélata irant.
Ertékként tekint a
borvidékek hagyo-
manyaira.

lenésében, a kii-
16nb6z6 kozosségi
médidkban valo
megjelenitésben.
Onélléan képes
egyszerlibb doku-
mentumokat, pre-
zentaciokat eloalli-
tani és megosztani.

13




¢s hagyomanya-
it.

7. Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

7.1 Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: a tanulo, illetve a képzésben részt vevo
személy 4agazati alapvizsgara az &gazati alapoktatisban vald részvétele alapjan
bocsathato.

7.2 Irasbeli vizsga

7.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

7.2.2 A vizsgatevékenység leirasa
e Az ¢lelmiszeripari nyersanyagok csoportositdsa €s jellemzése 50%
e Munkavédelmi, tizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A feladatsornak legalabb 20 feladatot kell tartalmaznia.
Az irasbeli feladatokat az alabbi formaban kell 6sszeéllitani:

- tesztfeladatok, ahol csak egy jo valasz lehetséges és legalabb négy valaszlehetOsé-
get kell megadni (a tesztfeladatok ardnya az osszes feladathoz képest 50%)

- feleletvalasztd feladatok a lehetséges valaszok felsorolasaval (a feladatok aranya
az 0sszes feladathoz képest 30%)

- rovidvalaszos feladatok (a feladatok aranya az Gsszes feladathoz képest 20%)

7.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 60 perc
7.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 20%
7.2.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: értékelési utmutato alapjan
7.25.1 Az értékelés szdzalékos formaban torténik.
7.25.2 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd Osszes
pontszam legalabb 31 %-at elérte.
7.3 Gyakorlati vizsga
7.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari agazati alapgyakorlat
7.3.2 A vizsgatevékenység leirasa
Komplex gyakorlati vizsgafeladat
A komplex vizsgafeladatnak alkalmasnak kell lennie az alabbi tanulasi eredmények
mérésére és értékelésére.
Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:

- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptura alapjan anyagsziikségletet szamol és mér,

- anyagokat, eszkozoket elokészit,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait mé-
ri, valamint az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- ¢lelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, félkész- vagy készterméket allit eld,
valamint az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- meghatarozott munkamiiveleteket hajt végre.
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A szakképzd intézmény — sajat lehetdségeinek figyelembevételével - a fenti tevé-
kenységek koziil legalabb négyet tartalmaz6 tételsort allit dssze.

7.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 180 perc

7.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 80%

7.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:

e amegadott miivelet szakszerli elvégzése

30%

e amunkavégzéshez sziikséges eszkdzok, gépek szakszeri haszndlata  30%
e amegadott miiveleti sorrend betartasa 10%
e amérés pontossaga 10%
e amunkavégzés esztétikdja 10%
e amunka-, tlizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld, illetve a képzésben részt vevo
személy a megszerezhetd 0sszes pontszam legalabb 60 %-at elérte.

7.4  Alapvizsgéaval betdlthetd munkakor FEOR szdma

Agazati alap-
oktatas megne-
vezése

FEOR-szam

FEOR megnevezése

Alapvizsgaval betoltheté6 munka-
kor(ok), tevékenységek

7.5 A vizsgatevékenységek aldli felmentések specialis esetei, modja, és feltételei: -
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8. A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

8.1 Szakma megnevezése: Bor- és pezsgogyarto technikus

8.2 Szakmai vizsgara bocsatas feltétele:

8.2.1

8.2.2

8.2.3

A szakmai vizsga megkezdésének feltétele a portfolio elkészitése, valamint a
vizsgakozpontnak torténd leaddsa a szakmai vizsga megkezdése elott legalabb 10
nappal. A vizsgakdzpont a portf6lio leadasara korabbi id6pontot is meghatarozhat.

Valamennyi eldirt képzési évfolyam ¢€s az egybefliggd szakmai gyakorlat eredményes
teljesitése.

Szakmahoz ko6t6do tovabbi sajatos kovetelmények: -

8.3 Kozponti interaktiv vizsga

8.3.1
8.3.2

8.3.3
8.3.4
8.3.5

A vizsgatevénység megnevezése: Bor- és pezsgégyarté technikus szakmai ismeret
A vizsgatevékenység leirasa
A kozponti interaktiv vizsga a kovetkezd tanulasi eredményeket méri:

- Sz6létermesztés €s -apolds alapismeretei: sz6lotelepités, a szolonovény felépitése
¢és vegetacios ciklusa, sz0l64polas, alapvetd sz6londvény betegségek és kartevok
felismerése, borkészitési szempontbol a legfontosabb karpat-medencei és vilagfaj-
tak jellemzése
letek soran lezajlo folyamatok, azok kémiai és mikrobioldgiai alapjai, tokaji bor-
kiilonlegességek ¢és likérborok ismerete, borbiralat alapjai

- Bor- ¢s pezsgdgyartas, szolomiivelés és dpolas gépeinek, berendezéseinek felada-
tai, mikodési elvei, kezelésiik, illetve tizemeltetésiik, tisztitasuk és munkavédelmi
eldirdsaik

A feladatok kozott szerepelnie kell az alabbi feladattipusoknak:

- igaz-hamis allitasok eldontése,

- feleletvalasztas (egyszeres €s tobbszoros)

- technoldgiai 1épések helyes sorrendbe allitasa,

- egymashoz rendelés (parositas),

- mondatkiegészités (hidnyos szoveg kiegészitése),

- csoportositas,

- kép (termék és/vagy eszkoz és/vagy alkatrész és/vagy tablazat és/vagy abra
és/vagy géprajz és/vagy folyamatibra felismerése és/vagy hidnyos elemeinek ki-
toltése (nem az abran, rajzon, tdblazatban, hanem az azokon talalhat6, hidnyzé he-
lyekre illeszkedd, kiilonallo valaszlehetdségek megjelolésével).

Mindegyik feladattipus esetében az interaktiv vizsgarendszer altal elére megadott va-
laszlehetdségek koziil kell kivalasztani a megfeleld valasz(oka)t.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allé idétartam: 100 perc
A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgén beliil: 15%
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Az értékelés a kozponti interaktiv vizsga javitasi-értékelési itmutatoja alapjan torté-
nik.
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A harom témakdorbdl egybefiiggd feladatsor késziil, ahol a vizsgatevékenységen elér-
hetd maximalis pontszdm az aldbbiak szerint oszlik meg.

- Szoldtermesztés és -apolas alapismeretei: 25%

- Bor- és pezsgdgyartas technologiaja: 60%
(ezen beliil a borgyartas 40%, a pezsgdgyartas 20%)

- Bor- és pezsgdgyartas gépei, szo6lomiivelés és -apolds gépei, berendezései: 15%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzo a megszerezhetd Gsszes pont-
szam legalabb 40%-at elérte.

8.4 Projektfeladat

8.4.1
8.4.2

A vizsgatevénység megnevezése: Bor- és pezsgogyarto technikus projektfeladat
A vizsgatevékenység leirdsa

A vizsgatevékenység 0t vizsgarészbdl all:

1. Szdélészeti gyakorlati vizsgarész

Az alébbi teriiletekbdl olyan gyakorlati feladatsort kell dsszeallitani, amely a feladat
elvégzése mellett az sszefliggések bemutatasara is lehetdséget ad.

Tertletek:

- 570106 éves apolasi feladatai

- gépészeti karbantartas

- sz6ldészaporitasi feladat (oltas)
- munkavédelem

2. Boraszati gyakorlati vizsgarész:

Az alabbi teriiletekbdl olyan gyakorlati feladatsort kell dsszeallitani, amely a feladat
elvégzése mellett az 6sszefliggések bemutatasara is lehetdséget ad.

Tertletek:

- egyszeri borkezelések (fejtés, kénezés, toltogetés)

- iskolazo borkezelések (hazasitas, derités, sziirés, hideg-, melegkezelés, stabilizalas
kémiai szerekkel)

- javito borkezelések (édesités, savtartalom szabalyozésa, szin javitasa)

- palackozasi technologia

- pezsglOkeészités, szaturdlas

- hibas, beteg borok felismerése €s javaslat a kezelésiikre

- munkavédelem

3. Laboratoriumi gyakorlati vizsgarész

A vizsgazd a boraszati technologidhoz kapcsolodo feladatok egyikét végzi el, értékeli
¢és dokumentalja.

Tertletek:

- alapmérések, oldatkészités és faktorozas

- K-piroszulfit hatéanyagtartalmanak meghatdrozasa
- technologiai probasorozatok

- higiéniai feladatok és tiledékvizsgalat
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4. Vizsgabor, mint tényleges produktum bemutatasa (a készités dokumentacidja
a portfolio része) és érzékszervi eredményének értékelése

Iddszak: a szakiranyu oktatas utols6 évfolyama (6nélldéan készitsen vizsgabort, palac-
kozza, tervezze meg a jogszabalyoknak megfeleld cimkét)

5. Portfélio készités és bemutatas

A portfoli6 legfontosabb elemeit a vizsgdzo6 a projektvizsgan egy rovid (maximum 10
perc) prezentacioban mutatja be (PowerPoint, Prezi vagy egyéb prezentaciokészitd
programmal).

Portfolio tartalma, fejezetei:

a)

b)

d)

f)

Bemutatkozas: A vizsgdzd bemutatja 6nmagat (név, életkor, milyen intéz-
ményben milyen tanulméanyokat folytat, megfogalmazza, hogy hol tart a szak-
ma elsajatitdsaban), az erdsségeit, sajatos tulajdonsagait, miben gondolja tgy,
hogy fejlddnie kell, a tanult szakmdjaval kapcsolatos nézeteit, céljait, elvarasait
¢s esetleges félelmeit.

Intézmény, dualis munkahely bemutatasa: A borvidék(ek) rovid jellemzése,
borészati €s gasztrondmiai hagyomanyainak rovid bemutatasa (pl. események,
borut, pincefalu, borlovagrendek), dudlis munkahely bemutatasa (szervezet, te-
vékenyseége, személyi, targyi eréforrasai), szlikebb munka-
hely/munkakornyezet jellemzoi, felszereltsége.

Szakmai munkavégzés: Milyen feladatokat végez a vizsgazd, milyen koriil-
mények kozott, milyen eszkdzokkel, anyagokkal, kikkel egytittmitkddve, mi je-
lentett Gjdonsagot, mi volt nehéz vagy konnyli, milyen benyomadsai, érzései
voltak, milyen feladatokat végzett 6nalloan, vagy szakmai irdnyitassal, kapott-e
visszajelzést a munkéjara vonatkozdan a gyakorlatvezetotol, a kollégaktol?
Szakmai kompetenciak fejlodése: Milyen 1j ismereteket tanult, milyen kom-
petenciai fejloédtek és milyen tevékenységeken keresztiil, milyen 11j szakkifeje-
zéseket tanult, milyen élményekkel gyarapodott. Mi az, ami nehézséget okoz,
vagy amit nem ért, és mi ennek az oka, hogyan lehetne ezen valtoztatni; a ta-
nultakat hogyan és milyen modon tudja alkalmazni pl. hazai kdrnyezetben, mi-
lyen produktumokat hozott 1étre, mi volt a legnagyobb sikerélmény, mi volt
kudarcélmény és miért? A kitlizott célokat elérte-e, illetve milyen mértékben
valosult meg a szakmai gyakorlat haszna? A leirtakat érdemes irdsos és foto-
dokumentécioval vagy mas modon illusztralni. A dokumentumok kozott kell
lennie egy olyannak, amely tiikr6zi, hogy a vizsgdzd - legalabb egy idegen
nyelven - szakmahoz kothet6 irodalmat olvas, értelmez.

A szakmai munkavégzéshez kozvetleniil nem kapcsolodé események: pl.
osztalykiranduldsok, tanulmanyutak, kiallitadsok. Olyan tevékenységek, ame-
lyek 1j ismeret, kompetencia forrasa lehetnek. (Nem kotelezd, de ajanlott része
a portfolionak.)

Téarsas és személyes kompetenciak fejlddése: A tanulasi folyamat soran be-
kovetkezd, nem szakmai kompetenciak fejlddésének bemutatasa. Pl. digitélis,
kommunikécios, egyiittmiikddési, probléma-megoldéasi stb. kompetencidk.
Ezen kompetencidkban mikor, hol, milyen tevékenységek kapcsan, milyen
szinten sikeriilt fejléddni. (Nem kotelez6, de ajanlott része a portfolionak.)
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g) Vizsgabor készitésének dokumentacidja (analitikai és miveleti lap, cimke,
borvidék, szOl6 rovid bemutatdsa, a készités alatt szerzett tapasztalatok, tanul-
sagok, ismeretanyagok).

h) Elért eredményeim: ,,Amire biiszke vagyok.” (Nem kotelezd, de ajanlott része
a portfolionak.)

i) Osszegzés (reflexio): Az sszegzés (reflexio) atfogd, 6sszegzd megallapitaso-
kat tartalmaz arra vonatkozodan, hogy a vizsgazo6 hogyan itéli meg a szakember-
ré valasanak folyamatat, kompetencidinak fejlodését, melyek azok a tertiletek,
amelyek a képzés soran a legjobban foglalkoztattak, a szakmajaval kapcsolat-
ban milyen jovébeni elképzelései vannak, egyéb altala fontosnak tartott infor-
maciok.

A portfolio formai kovetelményei:

— Szovegszerkesztovel irt dokumentumok: Times New Roman vagy Arial betiitipus,
12-es betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es marg6, oldalszamo-
Z4s.

— Formatuma: pdf

— A tablazatok, abrak, fényképek, animaciok, filmes elemek forrasat jelolni kell.

— A dokumentumok készitéséhez felhasznalt forrasokat (konyvek, folyoiratok, inter-
netes forrdsok, egyéb forrasok), a dokumentum végén az irodalmi hivatkozasokra
vonatkoz6 szabalyok szerint fel kell tiintetni.

A portfoliéo formaja, hitelesitése, leadasi hatarideje:

A portfolié elektronikus vagy irott formaban késziilt dokumentéci6, amelyet a szak-
képzd intézmény altal biztositott feliileten, vagy egyéb, a szakképzd intézmény altal
meghatarozott modon tarol a vizsgazo. A dokumentumok valddisagat a szakmai okta-
tast végzd intézménynek hitelesiteni kell a vizsgat megeldzden.

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo ido:

Technikumi szakmai oktatas esetén a 11-13. évfolyam, kizardlag szakmai vizsgara tor-
ténd felkészitd oktatds esetében a 13. és 14. évfolyam. Félévenként legalabb egy, a
szakmai munkdhoz kotheté dokumentum elkészitése sziikséges, melyhez szorosan
kapcsolddik a jelolt reflexioja, amelyben értékeli a munkajat, fejlodését, tapasztalatait.

8.4.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 idétartam: 260 perc
Ebbdl a portfolié szobeli bemutatasa maximum 10 perc.

8.4.4 A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgén beliil: 85%

8.4.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

A vizsgatevékenységen beliil az egyes vizsgarészek az alabbi aranyban szamitanak:

1. Szblészeti gyakorlati vizsgarész: 20%
2. Boraszati gyakorlati vizsgarész: 40%
3. Laboratoriumi gyakorlati vizsgarész: 15%
4. Vizsgabor: 15%
5. Portfolio: 10%
A vizsgarészek értékelési szempontjai:
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8.5

- SzO6lészeti, boraszati, laboratoriumi gyakorlati vizsgarészek értékelése pontozolap
segitségével (kiilon-kiilon):

Pontos, szakszerii végrehajtas és/vagy technoldgiai folyamatok ismerete: 45%

A munkamenet logikai megvalositasa, sorrendisége: 15%

Gépek, berendezések és/vagy eszkozok biztonsdgos és rendeltetésszerli iize-
meltetése: 10%
Szakmai szamitas és értékelés: 15%

A dokumentalas igényessége, szakszeriisége, szakmai nyelvhasznalat: 10%

A munka-, kornyezetvédelmi, higiéniai el6irasok betartasa: 5%

- Vizsgabor értékelési szempontjai:

A vizsga elott elozetesen megtartott érzékszervi biralat (borbiraloi gyakorlattal
rendelkez0, 6t fobol alld bizottsag) OIV altal javasolt 100 pontos biralati mod-
szer alapjan: 60%

Cimke mindsége: 30%,
amibdl 60% a jogszabalyoknak megfeleld jelolés (értékelés: 1-10, a kotelezd
jelolés pontatlansagaért hibanként 1 pont levonas) ¢s 40% az esztétika (a bort
birdlé bizottsag értékelésének (1-10 skélan) atlaga) - értékelési szempont:
Mennyire tetszik a cimke?)

Vizsgabor bemutatasa (palack, cimke bemutatasa, szervirozas, érzékszervi be-
mutatas): 10%

A portfolio értékelésének szempontjai:

A portfolio végleges értékelését a vizsgabizottsdg végzi.

Az értékelés szempontjai:

a kozvetlenill a szakméhoz kothetd dokumentumok mennyisége €s mélysége,
formai igényessége 50%

vizsgabor készitésének dokumentacidja (analitikai és miiveleti lap, borvidék,
sz010 rovid bemutatasa, a készités alatt szerzett tapasztalatok, tanulsagok, isme-
retanyagok): 25%

a vizsgdzo tudasat, teljesitményét, elért eredményeket, a tanuldsi folyamatot,
kompetencidk fejlddésének bemutatasat, attitlid tulajdonsdgokat bemutatd do-
kumentumok alkalmassaga a fejlédés jellemzésére (célnak megfelelés, logikus-

sag, attekinthetdség, valtozatossag.): 10%
a portfolio nyelvezetének ¢€s kivitelezésének gondossaga: 5%
szobeli bemutatas: 10%

A vizsgateveékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd Osszes pont-
szam legalabb 40%-at elérte.

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges személyi
feltételek:

Az interaktiv vizsga ideje alatt rendszergazda jelenlétében biztositott legyen az online
vizsga zavartalan lebonyolitasa.

A gyakorlati vizsga id6tartama alatt legyen jelen olyan technikai segitd személyzet, akik
gépek/berendezések meghibasodasa esetén képesek elharitani a hibat, vagy helyettesitd
gépet/berendezést tudnak biztositani.
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8.6

8.7
8.8

8.9

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitdsahoz sziikséges targyi feltételek:
Kozponti interaktiv vizsgan:

—  szamitogépes munkaallomas
— internetelérés

Projektfeladat:

Sz6lészeti, boraszati, laboratériumi gyakorlati és a vizsgabor biralati és értékelési vizs-
garészéhez:

o A szbélomiivelés kézi és elektromos eszkozei

e Szdlofeldolgozas eszkdzei, gépei (bogyozo, zuzd, prés, sziiretelolada, mérleg, habo-
sitok)

o Fejtdgépek, vezetékek, szerelvények

Erjesztéshez sziikséges berendezések, gépek, tartalyok, hiitérendszer

Borkezelés eszkozei (pl. tartalyok, hordok)

Pezsg6készités eszkozei, berendezései (pl. razéallvany, szaturalo)

Palackozas gépei, eszkdzei (automata gépsor: 6blitd, toltd, zard, cimkézo; kézi tolto,

zar6cimkézo)

Sztir6geépek, hdcserélok

Egyéni véddeszk6zok

Borbiralat targyi feltételei

Laboratérium: Szakmahoz kot6dd specidlis mérdeszkdzok, ipari mérdmiiszerek

hasznélatdhoz és egyszerli mérések elvégzésére alkalmas mérdberendezések

Szoldiiltetvény

Toltogetés mennyiségi Gsszegzeését tartalmazo tablazat

Boraszati gépek hasznalati utasitasa

Laboratériumi feladathoz kiadott munkamenet

Projektfeladat Portfolio bemutato részéhez:
e projektor
e szamitogépes munkadllomas vagy laptop

A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, €s feltételei:-

A szakmai vizsga eredménycbe az agazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell
beszamitani: Agazati alapvizsga: 10 %, Szakmai vizsga: 90%

A vizsgan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok
Az interaktiv vizsgatevékenységen hasznalhato: -

A projektfeladat vizsgatevékenységen hasznalhat6: nem programozhatd szamologép, sa-
jat laboratoriumi munkanapld
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9. A vizsgatevékenvségek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaidosza-
kokra vonatkozo sajatos feltételek: -

Jelen képzési és kimeneti kovetelmény alkalmazésa a szakképzésrdl szolo 2019. évi LXXX. torvény
11.§ (4) bekezdése alapjan a jovahagyas napjat kovetd naptol kotelezo.

Csak Janos
kultaraért és innovacidért felelés miniszter nevében és megbizasabol

digitalisan alairta: Poloskei Gaborné
helyettes allamtitkar
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